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APRUEBA REGLAMENTO SANI TARI O DE LOS ALI MENTOS

Nom 977.- Santiago, 6 de agosto de 1996.- Visto:
estos antecedentes; |a necesidad de actualizar |a normativa
sobre productos alinmenticios; |o establecido en |os
articulos 2° y 9° letrac) y en el Libro IV del Codigo
Sanitari o, aprobado por decreto con fuerza de |ley N 725,
de 1967 y en el articulo 4° letra b) Y 6° del decreto ley
N° 2.763 de 1979 y teniendo presente las facultades que ne
gorfke{edel articulo 32 N° 8 de la Constitucién Politica
el Estado

Decr et o:

_ Apruébase el siguiente Reglanento Sanitario de |os
Al'i nent os:

TI TULO PRELI M NAR

_ Articulo 1.- Este reglanmento establ ece | as condici ones

sanitarias a que deberé cefiirse | a producci6n
i mportaci 6n, el aboraci 6n, envase, al macenani ento,
di stribucidn y venta de alinmentos para uso hunano, con e
objeto de proteger la salud y nutricién de |la poblacién y
garantizar el sumnistro de productos sanos e | nNocuos.

Este regl anmento se aplica igualnente a todas |as
personas, naturales o juridicas, que se relacionen o
I ntervengan en | os procesos al udidos anteriornmente, asi
conp a | os establ ecinientos, nedios de transporte y
di stribuci 6n destinados a dichos fines.

Para |l a aplicaci 6n del presente reglanmento regiran
| as definiciones y requisitos que su texto establ ece.

Articulo 2.- Alimento o producto alinenticio es
cual qui er substancia o nezclas de substanci as destinadas a
consuno humano, incluyendo | as bebidas y todos | os
ingredientes y aditivos de di chas substanci as.

Materia prima alimentaria es toda sustancia que_ para
ser utilizada conp alinento, precisa de algin tratamento o
transformaci 6n de natural eza quinmica, fisica o
bi ol 6gi ca.

Articulo 3.- Todos los alinmentos y materias prinas,
deberan responder en su conposi ci 6n quinica, condiciones
m cr obi ol 6gi cas y caracteres orPanoIeptlcos, a sus
nomencl aturas y denomni naci ones |l egal es y reglanentari as
est abl eci das.

Los eventos bi otecnol 6gi cos, que nodifiquen ) DTO 115, SALUD
determ nados alinmentos y/o materias primas alinentarias Art. primero N 1
para consunmp humano, y los alinmentos, ingredientes y D. O 25.11.2003
materias primas alinentarias nuevos, deberan figurar en NOTA

la nom na dictada por el Mnisterio de Salud para tales
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efectos, nmediante | a correspondi ente norma técnica
basada en | a evidencia cientifica internacional nente
acept ada. ) ) ) )

La autorizaci 6n seré otorgada nmedi ante resol uci é6n
por el Servicio de Salud conpetente.

A
El articulo transitorio del DTO 115, Salud,
publicado el 25.11.2003, dispone que |a nodificaciones
a este articulo, regiran 180 dias después de su
publ i caci én.

Articulo 4.- Corresponderd a | os Servicios de Sal ud
el control sanitario de |los alinentos y velar por el )
cunplinm ento de |as disposiciones relativas a esta materia
del Codigo Sanitario y del presente reglamento, todo ello
de acuerdo con las nornmas e instrucci ones general es que
inparta el Mnisterio de Sal ud.

TI TULO |

Princi pi os General es de Higiene de | os Alinentos

Parrafo
De | os establ eci mi entos de alinentos

Articulo 5.- Establecimentos de alinmentos son |os
recintos en los cual es se producen, elaboran, preservan
envasan, al macenan, distribuyen, expenden y consumen
alimentos y aditivos alinmentari os.

Articulo 6.- La instal aci 6n, nodificaci 6n

correspondi ent e.

) Articulo 7.- Al solicitar la autorizacio6n para la,
instal aci 6n de un establ ecimento, el interesado debera
presentar, segun corresponda:

a autori zaci 6n nuni ci pal de acuerdo a pl ano regul ador

b plano o croquis de planta e instalaciones sanitarias a
escala de la nmism; o ]

c) croqui s de | os sistemas de elimnacion del calor, olor
0 vapor y sistema de frio;

d descripci 6n_general de |os procesos de el aboraci 6n
e materias prinmas que enpl eara

f rubros a | os que se destinara; ) )

g si stemas de control de calidad sanitaria con que
contaré

h ti pos de alinmentos que el aborara;
i sistema de elim naci 6n de desechos.
Articulo 8.- La autorizaci 6n sera valida por un
pl azo de tres afios contados desde su otorgam ento y se
ent ender & aut omati canente prorrogada por periodos iguales
y sucesivos a menos que el propietario o representante |ega
conuni que su voluntad de no continuar sus activi dades antes
del vencimento del térmno original o de sus prérrogas.

Articulo 9.- La autorizacion solo podra enmitirse
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previ a i nspecci 6n del establecimento la solicitud de
autorizaci 6n debera ser resuelta por el Servicio de Sal ud
correspondi ente dentro del plazo de treinta dias habiles
cont ados desde que el requirente conplete |os antecedentes
exi gidos para ello. En dicho periodo deberan practicarse
todas |las visitas, inspecciones, analisis y otras

actuaci ones o diligencias necesarias para decidir sobre su
aceptaci 6n o rechazo.

. Articulo 10.- Para aquellos establ ecimentos que el
M nisterio de Salud determ ne, |a autorizaci dn podra
emtirse sin practicar una inspecci 6n previa.

Articulo 11.- Desde el inicio de su funcionam ento, el
i nteresado deber& aplicar |as Précticas general es de
hi gi ene en | a mani pul aci 6n incluyendo el cultivo, la
recol ecci 6n, |a preparaci 6n, |a el aboraci6n, el envasado,
el al macenam ento, el transporte, la distribuciéony la
venta de alinmentos, con objeto de garantizar un producto
i nocuo y sano.

Articulo 12.- Los establ eci m entos de alinmentos no
Podran utilizarse para un fin distinto de aquel para el que
ueron autorizados.

Articulo 13.- La autoridad sanitaria deberd enrol ar
| os establecimentos y para este efecto |levaréd un registro
en el que se indicard el rubro o giro, su ubicacion y e
nonbre del propietario.

Parrafo 1|1
Defi ni ci ones

Articulo 14.- Para los fines de este reglamento se
ent endera por:

a) adecuado: suficiente para alcanzar el fin que persigue
este regl anent o; ) ) ) )
b) contam naci 6n: | a presencia de m croorgani snos, Virus
y/ 0 parasitos, sustancias extrafias o del etéreas de origen
m neral, organico o biol 6gico, sustancias radi oactivas y/o
sustanci as toxicas en canti dades superiores a las
perm tidas por las normas vigentes, 0 que se presunan
noci vas para | a_ sal ud. ) ) )
La presencia de cual quier tipo de suciedad, restos o
excrenent os.
Aditivos no autorizados por |a reglamentaci 6n vigente
0 en canti dades superiores a |as permtidas;
C) desi nfecci 6n: |a reducci 6n del numero de ] )
m croorgani snps a un nivel que no dé l|ugar a contaninaci 6n
noci va del alinmento, sin nenoscabo de |a calidad de él
nmedi ant e agentes quinicos y/ o nétodos higiénicanente
satisfactorios; ) ) )
hi gi ene de |os alinmentos: todas |as nmedi das necesari as
para garantizar |la inocuidad y salubridad del alinento en
todas | as fases, desde su cultivo, produccio6n
el aboraci 6n, envasado, transporte y al macenam ento hasta el
consunp final; o ) i )
e? linmpieza: la elimnacién de tierra, residuos de
al i mrentos, polvo, grasa u otra materia objetabl e;
f) _manipul aci 6n de alinmentos: todas |as operaci ones de
cultivo y recol ecci 6n, producci 6n, preparacl 6n
el aboraci 6n, envasado, al macenam ento, transporte,
di stribucidén y venta de |os alinentos;
g mani pul ador de alimentos: corresponde a toda persona
que trabaje a cualquier titulo, aunque sea ocasi onal nente,
en | ugares donde se produzca, nanipule, elabore, alnmacene,
di stribuya o expenda ali nment os;
h) materi al de envasado de alinmentos: todos |os
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recipientes, cono |latas, botellas, cajas de cartén u otros
materi al es, fundas y sacos, o material para envolver o
cubrir, tal cono papel |am nado, pelicula, papel, pape
encerado, tela; . )

i) pl agas: insectos, roedores, pajaros y otras especies
nenores capaces de contaminar directa o indirectanente |os
al i ment os.

Parrafo |1

De | os requisitos de higiene en |a zona de
producci 6n/ recol ecci én

Articulo 15.- No se permtird cultivar, producir o
recol ectar alinmentos en zonas contamni nadas con_agent es
pot enci al mente noci vos o regadas con aguas sanitariamente
I nadecuadas, gue puedan dar |ugar a concentraci ones
i nacept abl es de agentes contam nantes en | os alinmentos.

Articulo 16.- Los alinentos se deberan proteger
contra | a contam naci 6n por desechos de origen hunano,
ani mal , doméstico, industrial y agricola cuya presencia
pueda al canzar nivel es susceptibles de constituir riesgo
para | a sal ud.

Articulo 17.- Se deberan tonar precauci ones adecuadas
para que | os desechos no se utilicen ni evacuen de manera
gue puedan constituir, a través de los alinentos, un riesgo
para | a sal ud.

Articulo 18.- El equipo Y | os recipientes que se
utilicen en la recoleccion y l[a producci 6n de alinentos
deber &n construirse y conservarse de nanera que no
constituyan un riesgo para la salud. Los envases que se
reutilicen deberan ser de material y construccion tales

que pernmitan una |inpieza féacil y conpleta. Deberan
l'inpiarse y mantenerse_ |inpios y, en caso necesario, .
desi nfectarse. Los recipientes usados para materias toxicas
deberéan ser identificados y no podran utilizarse para

al i ment os.

Articulo 19.- Los alinentos 8ue no son aptos para e
consuno_humano deber &n separarse durante la recol eccién vy
Produ00|on y elimnarse de tal forma que no puedan dar

ugar a |a contaninaci én de |a producci 6n, del agua o de
otras materias alinentarias.

~ Articulo 20.- Los productos alinmenticios y/o naterias
primas recol ectados, se deberan al nacenar en condi ci ones
que confieran protecci 6n contra | a contani naci 6n y
reduzcan al nminino | os dafios y deterioros.

Articulo 21.- Los nedios de transporte de | os
productos alinmenticios recol ectados deberéan ser de
materiales y construcci on tales que pernmitan una |inpieza
féacil y conpleta. Deberan |inpiarse y mantenerse |inpios y
en caso necesario, ser desinfectados o desinsectados con
product os que no dejen residuos toxicos.

Parrafo IV
Del proyecto y construcci 6on de | os establ eci m entos

Articulo 22.- Los establ ecim entos deberan estar
si tuados en zonas al ej adas de focos de_ insal ubridad, ol ores
obj et abl es, hunp, polvo y otros contaminantes y no expuestos
a |1 nundaci ones.

) Articulo 23.- Las vias de acceso y zonas de
ci rcul aci 6n que se encuentren dentro del recinto de
establ ecimiento o en sus innmedi aci ones, deberan tener una

- |
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superficie dura, pavinmentada o tratada de nanera tal que
controlen |l a presencia de polvo anbi ent al

Articulo 24.- Los edificios e instal aci ones deberan
proyectarse de tal nanera que | as operaci ones puedan
realizarse en | as debi das condici ones higiénicas y se
arantice la fluidez del proceso de el aboraci on desde |a
| egada de la materia prima a |los |ocales, hasta |la
obt enci 6n del producto terni nado, asegurando adenmas,
condi ci ones de tenperatura apropl adas para el proceso de
el aboraci 6n y para el producto, ]
Los establ ecimi entos destinados a | a el aboraci 6n DTO 475, SALUD
de alinmentos deberan contar con | as siguientes areas: Art. Unico, N
) ) o ) D. O 13.01.2000
a) recepci 6n, seleccion, linpieza y preparacion de |as
nmaterias prines;

b) producci 6n;

c) almacenamiento de materias primas y del producto
t er m nado

~ Articulo 25.- En las zonas de preparaci 6n de
al i ment os:

a) | os pisos, se construiran de naterial es inperneabl es,
no absorbentes, |avables, antideslizantes y atoéxicos;
no tendréan grietas y seran faciles de |inpiar. Segun
el caso, se | es dara una pendiente suficiente para
ue los liquidos escurran hacia | as bocas de |os
esagues; ) )
b) | as paredes, se construiran de naterial es
i mper neabl es,
no absorbentes, | avables y atoéxicos y seran de col or
claro. Hasta una altura apropi ada para | as operaciones,
conmo minimo 1.80 m deberan ser lisas y sin grietas,
faciles de linpiar y desinfectar;
C) | os cielos rasos deberan proyectarse, construirse y
acabarse de manera que se inpida [a acunul aci é6n de
suci edad y se reduzca al nminino |a condensaci 6n de
vapor de agua y |a formaci 6n de nohos y deberan ser
faciles de linpiar; _
d) | as ventanas y otras aberturas deberan construirse de
nanera que se evite |la acunul aci 6n de suciedad, y |as
que se abran deberan estar provistas de protecciones
contra vectores. Las protecci ones deberéan ser renovibles
para facilitar su linpieza y buena conservaci 6n. Los
al féi zares de | as ventanas deberan estar construidos
con pendi ente para evitar gque se usen conp estantes;
eL | as puertas deberéan ser de superficie lisay no
absorbente i ) o
Y’ cuando asi proceda, deberan tener cierre autonatico;
| as escal eras, nvntacargas y estructuras auxiliares,
cono pl ataf ornas, escal eras de nano y ranpas, deberan
estar situadas y construi das de nmanera que no sean
causa de contani naci 6n de | os alinmentos. Las ranpas
deberan construirse con rejillas de inspeccién y
deber&n ser fé&cil mente desnontables para su |inpieza
y buena conservaci 6n
todas | as estructuras y accesorios el evados deber an
Instal arse de manera que se evite |a contam naci 6n
directa o indirecta de alinentos y de la materia
prima por condensaci 6n de vapor de agua y goteo y
no se entorpezcan | as operaciones de |inpieza,;

h) Los materiales de revestinmiento aplicados a |as DTO 68, SALUD
superficies de trabajo y a | os equi pos que puedan Art. prinero N 1
entrar en contacto directo con los alinentos, no D. O 23.01. 2006
deber an ceder sustanci as toéxi cas o contani nantes NOTA

a los alinmentos, nodificando |os caracteres
or ganol épticos y de inocuidad.
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NOTA:

El Art. segundo del DTO 68, Salud, publicado el
23. 01. 2006, dlsPuso_que l'a nodificacion | ntroducida a
presente articulo rige a contar de 180 dias después de
su publi caci on.

Articulo 26.- La zona de preparaci 6n de alinmentos
deber & estar separada de |os recintos destinados a
al oj am entos, servicios higiénicos, vestuarios y acopio de
desechos.

Articulo 27.- Debera di sponerse de abundante
abasteci m ento de agua potable que se ajustard a lo
di spuesto en | a reglamentaci 6n vigente, a Pres|én y
tenperatura conveniente, asi cono de instal aciones
apropi adas para su al macenam ento, distribucion y con
protecci 6n contra | a contani naci on.

Articulo 28.- El hielo, utilizado en contacto directo
con el alinento, debera fabricarse con agua que se ajuste a
| o di spuesto en el presente reglanento,_r_habra de
tratarse, manipul arse, alnacenarse y utilizarse de nodo que
esté protegido contra | a contam naci 6n

] Articulo 29.- El vapor de agua utilizado en contacto
directo con alinentos no deber& contener ninguna sustancia
gue pueda contani nar el alinmento.

Articulo 30.- El agua no potable que se utilice para
| a producci 6n de vapor, refrigeracié6n, lucha contra
incendios y otros propositos sinmilares no relacionados con
los alinentos, debera trasportarse por tuberias )
conpl et ament e separadas, identificadas por colores, sin que
haya ni nguna conexi O0n transversal ni sifonado de retroceso
con |l as tuberias que conducen el agua potabl e.

Articulo 31.- Los establ eci mentos deberan di sponer
de un sistenm eficaz de evacuaci on de aguas residual es, el
gue debera mant enerse en buen estado de funci onam ento.

odos | os conductos de evacuaci 6n (incluidos |os sistenmas
de al cantarillado) deberan ser disefiados para soportar
cargas maxi mas y deberéan construirse de manera que se
evite la contaninaci 6n del abasteci m ento de agua potabl e.

Articulo 32: Todos |os establ ecim entos de DTO 475, SALUD
producci 6n, el aboraci 6on y transformaci 6n de alinmentos Art. Unico, N° 5
deberan di sponer de vestuarios y servicios higiénicos D. 0. 13.01.2000

conveni entenente situados y en nunero confornme a |o
di spuesto por el Reglanento Sobre Condiciones Sanitarias
y Anbi ental es Basicas en | os Lugares de Trabajo.
i _Los servicios higiénicos deberan estar bien
il um nados y ventilados y no tendran conunicaci 6n
directa con’ | a zona donde se nani pul en | os alinentos.
Los | avamanos contaran con grifos para el agua friay
caliente, provistos de jabon para | avarse | as nanos Yy
medi os hi gi éni cos para secarselas, tales conp toallas de
Papel, aire caliente u otros. Debera ponerse rotul os en
os que se indique al personal |a obligacion de |avarse
| as manos después de usar | o0s servi cios.

_Las ventanas y otras aberturas deberén estar
provi stas de mallas protectoras contra vectores.

) Articulo 33.- En las zonas de el aboraci 6n debera
di sponerse de | avananos provistos de jabon y nedios

hi gl éni cos para secarse | as manos, tales cono, toallas de
un solo uso o aire caliente.

- |
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Articulo 34.- Todo el establecimento deberéa tener
una ilum naci 6n natural o artificial adecuada, que no
deber& alterar los colores, y que pernita |a apropi ada
mani pul aci é6n y control de [os alinentos. La ilumnacién no
debera ser nenor a:

540 | ux en todos | os puntos de inspeccion, 220 lux en
| as salas de trabajo, 110 lux en otras zonas.

Las | &nparas que estén suspendi das sobre el materia
alinentario en cualquiera de |las fases de producci 6n, deben
ser de facil linpieza y estar protegidas para evitar |la
cont ami naci 6n de |l os alinmentos en caso de rotura.

Articul o 35.- Deberd proveerse una ventilaci 6n
adecuada para evitar el cal or excesivo, |a condensaci 6n de
vapor de agua y acunul aci 6n de polvo y para elimnar e
aire contaninado. La direccion de |la corriente de aire no
debera despl azarse de una zona sucia a una zona |inpia. Las
aberturas de ventilaci 6n deberan estar provistas de
rejillas u otras protecciones de nmaterial anticorrosivoy
gque puedan retirarse féacilnente para su |linpieza

Articul o 36.- Debera disponerse de instal aci ones
separadas_ del lugar de el aboraci 6n para e
al macenani ento de | os desechos y materiales no )
comesti bl es, donde Eg{nanecerén hasta su el im naci 6n
I NCl SO SUPRI M DTO 68, SALUD
Art. prinero N 2
D. O 23.01. 2006

NOTA

A
El Art. segundo del DTO 68, Salud, publicado e
23. 01. 2006, glsPuso_que I a nodi ficacion I ntroducida a
presente articulo rige a contar de 180 dias después de
su publi caci 6n.

Articulo 37.- Los establecinmientos de alinmentos en que
se mant engan, al macenen o exhi ban alimentos o materias
primas, que precisen de frio para su conservaci 6n deberan
contar con refrigeradores, vitrinas refrigeradas o canaras
frigorificas segln corresponda, adenmas estos equi pos
deber&n estar provistos de un termdnetro o de un
di spositivo para el registro de su tenperatura.

Parrafo V
De los requisitos de higiene de | os establ eci ni entos

Articulo 38.- Los establ eci m entos, sus equi pos,
utensilios y demas instal aci ones, incluidos |os
desagiies, deberan mantenerse en buen estado, |inpios
y ordenados.
I NCI SO SUPRI M DO DTO 68, SALUD
Art. primero N° 3
D. 0. 23.01. 2006
NOTA

NOTA:
El Art. segundo del DTO 68, Salud, publicado e
23.01. 2006, dispuso que |a nodificaci on I ntroducida a

- |
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presente articulo rige a contar de 180 dias después de
su publi caci on.

Articul o 39.-Los desechos deberén retirarse de |as
zonas de mani pul aci 6n y otras zonas de trabajo, cuantas
veces sea necesario y por |o nenos una vez al dia.

Articulo 40.- Se deberd inpedir el acceso de |as
pl agas a | os desechos. |nnedi atanente después de su
evacuaci 6n, | os receptéacul os utilizados para e
al macenam ento y todo el equi po que haya entrado en contacto
con | os desechos deberéan |inpiarse. La zona de
al macenani ento de desechos deberd, asim snp, mantenerse
I'inpi a.

Articulo 41.- Deberé& establ ecerse para todo
establ eci mi ento de producci 6n, el aboraci6n y
transfornaci 6n de alinentos un calendario de linpiezay
desi nf ecci 6n permanente, con atenci 6n especial a_las
zonas, equipos y nmateriales de mas alto riesgo. Todo el

ersonal de aseo deberd estar capacitado en técnicas de
i npi eza.

. Articulo 42.- Para inpedir |la contaninacién de |os
ali mentos, todo el equipo y utensilios deberan mantenerse
debi danente protegi dos en estantes, vitrinas, u otros,
después de |inpiarse y desinfectarse

Articul o 43.- Deberén tomarse precauci ones adecuadas
para inpedir que el alinento se contani ne cuando |as sal as,
el equipo y los utensilios se |linmpien o desinfecten con agua
K detergentes o con desinfectantes o sol uci ones de éstos.

os desinfectantes deberan ser apropiados al fin
per segui do, debi endo el ininarse cual quier residuo de nodo
que no haya posi bilidad de contam naci 6n de | os alinentos.

Articul o 44.- |nnedi atamente después de term nar e
trabajo de la jornada o cuantas veces sea necesari o,
deberan |inpi arse minuci osamente | os pisos, incluidos |os
desaglies, las estructuras auxiliares y las paredes de la
zona de mani pul aci 6n de al i nent os.

.. Articulo 45.- Las salas de vestuario, servicios

hi gi éni cos, vias de acceso y |os patios situados en |as
i nmedi aci ones de | os |ocales y que sean partes de éstos,
deber &n mant ener se | i npi os.

El Art. segundo del DTO 68, Salud, publicado el
23. 01. 2006, dlsPuso_que l'a nodificacion | ntroducida a
presente articulo rige a contar de 180 dias después de
su publi caci on.

i nspecci onarse peri 6di canente para cerciorarse de que no
exi sta infestaci on.
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Articulo 48.- En caso que al guna pl aga i nvada | os
est abl eci m ent os deber &n adopt arse medi das de
erradi caci 6n. El tratam ento con agentes quin cos,
fisicos o biol 6gicos sél o deberé aplicarse de acuerdo a
| a regl anentaci on vi gente, por enpresas autorizadas para
tal es efectos por la autoridad sanitaria correspondi ente.

Articul o 49.- SOl o debera enpl earse pl agui ci das si
no pueden aplicarse con eficacia otras nedi das de
prevenci 6n. Antes de aplicar plaguicidas se debera tener
cui dado de proteger todos |os alilnentos, equipos Y
utensilios contra | a contaninaci 6n. Después de aplicar |os
plaguicidas y a fin de elimnar |os residuos, estos equi pos
y utensilios se deberan |inpiar m nuci osanmente antes de
vol verl os a usar.

Articulo 50.- Se prohibe |a nantenci 6n de
pl agui cidas u otras sustancias toOxicas que puedan
representar un riesgo para la salud, en |as zonas de
producci 6n, el aboracion, transfornaci on, envase y
al macenani ento de al i nent os.

~ Articulo 51.- No deber& al macenarse en | a zona de
mani pul aci 6n de al i nentos ni nguna sustanci a que pueda
contaminar |os alimentos ni depositarse ropas u objetos
personal es en | as zonas de mani pul aci 6n de al i nent os.

Parrafo VI
De | os requisitos de higiene del persona

Articulo 52.- La direcci6n del establecimento sera
responsabl e de que todas | as personas que nani pul en
al i mentos, reciban una instrucci6n adecuada y continua en
mat eri a de mani pul aci 6n higi énica de | os m shbs e higiene
personal ., ) ) )

Cual qui er persona que trabaje a cualquier titulo vy,
aunque sea ocasional nente, en un establ ecim ento donde se
el aboren, al nacenen, envasen, distribuyan o expendan
al i mentos, deber& nantener un estado de salud que garantice
gue no representa riesgo de contam naci 6n de | os alinentos
que nani pul e.

Articulo 53.- La enpresa tonara |as nedi das
necesarias para evitar que el personal 8ue padece o es
ortador de una enfernmedad susceptible de transnitirse por
os alinentos, o tenga heridas infectadas, infecciones
cutaneas, llagas o diarrea, trabaje en | as zonas de
mani pul aci 6n_de alimentos en | as que haya probabilidad que
pueda contami nar directa o indirectamente a éstos con
m croorgani snos pat 6genos. Toda persona que se encuentre_en
esas condi ci ones debe conuni car 1 nnedi atanmente al supervisor
su estado de sal ud.

Articul o 54.- | NCl SO ELI M NADO RICH79, SALUD

El personal que nanipule alinmentos no debera D. 0. 24.06.2003
at ender pagos del publico, sea recibiendo o entregando
di nero, no debera realizar tareas que puedan contam nar
sus nanos y ropas de trabajo.

Articulo 55.- El personal que manipula alinmentos
deber& |l avarse y cepillarse sienpre | as manos antes de
iniciar el trabajo, inmediatanmente después de haber hecho
uso de | os servicios higiénicos, después de nani pul ar
mat eri al contaminado y todas | as veces que sea necesari o.

Articul o 56.- Los mani pul adores deberan mantener
una esnerada |inpieza personal nmientras estén en
funci ones debiendo |l evar ropa protectora, tal cono:

- |
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cofia o gorro que cubra la totalidad del cabello, y
del antal . Estos articul os deben ser |avables, a nenos
gue sean desechabl es y mantenerse |inpios. Este persona

no debe usar objetos de adorno en | as manos cuando DTO 475, SALUD
mani pul e alimentos y debera mantener |as ufias de |as Art. Unico, N° 8
manos cortas, linpias y sin barniz. D. 0. 13.01.2000

Articulo 57.- En | as zonas en que se nanipul en
al i rent os debera prohi birse todo acto que pueda contam nar
| os alinentos, cono: coner, fumar, nasticar chicle, o
realizar otras practicas antihigiénicas, tales conp
escupir.

Articulo 58.- Si para nanipular |os alinmentos se
enpl ean guantes, éstos se mantendran en perfectas
condi ciones de |inpieza e higiene, El uso de guantes no
eximra al operario de | a obligaci 6n de |avarse |as nanos
cui dadosanent e.

Articulo 59.- Se debera evitar |la presencia de
personas extrafias en |as salas donde se mani pul en
alimentos. En | a eventualidad que esto suceda se tomaréan
| as precauci ones para inpedir que éstas contaninen |os
al i mentos. Las precauci ones deben incluir el uso de ropas
pr ot ect or as.

Articulo 60.- La responsabilidad del cunplimento por
parte del personal de todos |os requisitos serial ados en
este parraro, deberé& asignarse al personal supervisor
conpetente, sin que ello inplique exclusio6n de esta
responsabilidad a | os propietarios del establ ecimento.

Parrafo VII

De los requisitos de higiene en | a el aboraci 6n de |os
al i ment os

~ Articulo 61,- En |a el aboraci 6n so6l o deberan
utilizarse materias prinmas e ingredientes en buen estado de
conservaci 6n, debi danente identificados, exentos de
m croorgani snos o sustanci as toéxicas en canti dades
superiores a |l as aceptadas en este reglanento u otras
mat eri as extr afias.

Articulo 62.- Las naterias primas y |l os ingredientes
al macenados en |l os | ocal es del establ eciniento deberan
mant ener se_en condi ci ones que eviten su deterioro y
cont am naci on.

Articulo 63.- El flujo del personal, vehiculos y de
materias prims en |as distintas etapas del proceso, debe
ser ordenado y conoci do por todos | oS que participen en |la
el aboraci 6n, para evitar contani naci 6n cruzada.

Articulo 64.- Todo el equipo que haya entrado en
contacto con naterias prims o con material contani nado
deberd |inpiarse, desinfectarse y verificarse el grado de
| i npi eza antes de entrar en contacto con productos
t er m nados

i Articulo 65,- En |a nanipul aci 6n de | os alinmentos
s6l o debera utilizarse agua de calidad potable.

Articul o 66.- Deberén existir registros de
producci 6n, distribucidén y control de | os alinmentos
nmaterias prims y conservarse, cono_ninino, durante 90
dias posteriores a |la fecha de vencimento o plazo de
duraci 6n del producto. Los alinentos de duraci 6n
i ndefinida deberan mantener el registro, al nenos, durante
tres afos. Decreto 4,

- |
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SALUD
~ En el registro deberéd identificarse |a procedencia del Art. 1 N 1
alimento y/o nateria prim, conp etapa anterior, y el D. 0. 09.01.2013
destino del producto, cono etapa posterior

Articulo 67.- Los productos termn nados deberan
al macenarse y transportarse en condi ci ones adecuadas de
tenperatura y hunedad que garantice su aptitud para e
consuno hunano.

Articulo 68.- El transporte de alinmentos DTO 45, SALUD
pereci bl es que requieren frio para su conservaci 6n en Art. Unico N 1
estado fresco, enfriado y/o congel ado, sol o podra D.O 12.07.2006
realizarse en vehicul os 0 nmedi os de transporte con NOTA
carrocera cerrada, con equi pos capaces de mantener |a
tenperatura requerida segun el tipo de producto y |lo
establ ecido en este reglanento, provistos de terionmetros
que permitan su |l ectura desde el exterior y deberan
mant enerse en todo nonento en perfectas condiciones de
higiene y |inpieza, ) o ) )

Ademas, deberén contar con autorizaci 6n sanitaria
otorgada por |la autoridad sanitaria en cuyo territoro de
conpet encl a reP|stre el domicilio el propietario o su
representante legal . Esta autorizaci 6n seré valida por
un plazo de tres afios contados desde |a fecha de su
ot or gami ent o.

NOTA:
Bl articulo transitorio del DTO 45, Salud,
publ i cado el 12.07.2006, dlsgone que | a sustitucion
de |a presente norma, rige 12 neses después de su
publ i caci én.

Articulo 69.- Los establ eci m entos de produccion, DTO 45, SALUD
el aboraci 6n, preservaci on y envase de al i mentos deberan Art. Unico N 2
cunplir con |las Buenas Practicas de Fabricaci 6n (BPF) D.O 12.07.2006
nmenci onadas en este reglanento, en forna sistenatizada
y audi tabl e. ) ) )
Ademas, aquellos que |la autoridad sanitaria
determ ne dentro de su correspondi ente area de
conpetencia, segun los criterios establecidos en la
norma técnica que para tales efectos dicte el Mnisterio
de Sal ud, deberan I nplenentar | as netodol ogias de
Anal isis de Peligros y Puntos Criticos de Contro
(HACCP), en toda su linea de produccion, conforne |o
establ ecido en la Norma Chilena Oicial NCh 2861
Of 2004, declarada Oicial de |a Repablica de Chile por
resol uci o6n exenta N° 241, de 14 de abril de 2004, de
M ni sterio de Econonia, Fomento y Reconstruccion
publicada en el Diario Oicial del 21 de abril de 2004.

Articulo 70.- Los procedi mentos de | aboratorio
utilizados en el control de calidad, deberan ajustarse a
nét odos normal i zados y reconoci dos Por organi shos ofici al es
naci onal es e internacionales, con el fin de que los
resul t ados puedan ser conparabl es y reproducibl es.

Parrafo VIII

De | os requisitos de higiene en el expendio
Articulo 71.- En | os establ eci m entos donde se

- |
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expendan al i mentos que necesitan conservarse a baja
tenperatura, se deber&a contar con sistenmas de frio que
aseguren | as caracteristicas propias del producto, |os
gque deberan mant enerse de acuerdo a | as reconendaci ones
técnicas de los fabricantes.

. Asinmisnp, |os establecinientos donde se expendan DTO 475, SALUD
alimentos a granel de alto riesgo de contam naci on, Art. Unico, N 10
tal es cono productos | acteos, productos carnicos, D. 0. 13.01.2000

product os congel ados y encurtidos, entre otros, deberan
contar con vitrinas que permtan conservar este tipo de
al i mrentos, de acuerdo a sus caracteristicas y a |las
reconendaci ones del fabricante y su disefio seréa tal que
i mpi da el autoservicio por parte del publico.

El fraccionam ento y expendio de | os alinentos
sefial ados en el inciso anterior, debera ser realizado
por un nani pul ador de alinmentos, especificanente
destacado para tal es efectos,

Los productos alinenticios de venta a granel
expuestos en vitrina deberan exhibir la identificacion
del fabricante o productor.

En | os establ eci mi entos deberan mantenerse | os
ant ecedentes de origen y fechas de el aboraci 6n y
venci mento de | os productos sujetos a este tipo de
conerci al i zaci 6n, de nanera tal que, estén disponibles
para |la autoridad sanitaria cuando ésta | o requiera.

Articulo 72.- Tanto el |ocal cono |os equipos,
superficies de trabajo y utensilios deberan mantenerse en
perfectas condiciones de |linpieza. La vajilla, cubiertos y
cristaleria, después de |lavados con agua corriente y
jaboén u otro detergente, deben ser tratados con agua
caliente y/o vapor de agua por dos minutos y sunergi dos por
vei nte segundos, por_ | o nmenos, en una sol uci 6n que contenga
sesenta partes por nmillon de cloro libre, con posterior
enj uague con agua corriente. Donde no se desinfecten |os
vasos, copas y tazas, serd obligatorio el enpleo de
utensilios de Unico uso y de material autorizado. No se
permte el uso de vajilla, platos, vasos, copas y tazas que
presenten trizaduras o bordes rotos.

~ Articulo 73.- Los |ocal es donde se expenden
al i mentos para su consunp en el misnp establ ecimento
deberan contar ademés de | o dispuesto en el articulo 32

de este reglamento, con servicios higiénicos gratuitos DTO 214, SALUD
para uso del puablico, separados para cada sexo, |os Art. prinero | N1
que deberan mantenerse en todo nonento en perfectas D. O 04.02. 2006
condi ci ones de higiene, linpieza y ventilaci6n. Deberan NOTA

estar dotados de papel higiénico en cantidad necesaria
ara el uso de | os excusados, dispositivos de jabon
iqui do para el |avado de manos Y de medi os hi gi éni cos
para secarselas, tales conp toallas de papel o aire

caliente. ] ]

Se exceptlUa de esta obligacion a los |ocales "a
Paso", | os cual es sol o expenderan comida lista para
| evar y/o atenderéan publico en | a barra.

NOTA:

El Art. transitorio del DTO 214, Salud, publicado
el 04.02. 2006, dlsPuso_que I 'a nodi ficacion I ntroducida
al presente articulo rige a contar de 180 dias desde su
publ i caci 6n.

) Articulo 74.- Los puestos enplazados en ferias DTO 214, SALUD
libres, conp tanbi én | os qui oscos, casetas y carros Art. prinero | N2

- |
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que carezcan de conexiones a |las redes de agua potabl e,
al cantarillado y |os vendedores anbul antes, solo
podr an expender:

a) alinmentos y bebi das envasados que provengan de
fabricas autorizadas, que no requi eran de
protecci6n del frio o del calor. Las bebidas seréan
vendi das en su envase original o de nmAqui nas
expendedoras que utilicen bases de prenezcl as;

b? frutas enteras, verduras, semillas y otros
alimentos simlares. Estos alinentos deberan

al macenarse en buenas condi ci ones sanitari as;

C) al godén de azucar, infusiones de té o café, en
vasos desechabl es desde depdsitos térm cos
sel | ados, que provengan de establ eci m ent os

autori zados, y hel ados envasados que provengan,
asi m sno, de establ eci m entos autorizados;

d) pescados, mariscos y productos del mar, y carnes
de especi es de abasto, de aves y |os subproductos
comesti bl es de todas estas especies, sienpre y
cuando di chos establ eci m entos reunan | os

si gui entes requi sitos:

- disponer de un sistema de agua corriente con un
est anque que debera abastecerse con al nenos 150
litros de agua potable, al inicio de cada
jornada y cada vez que sea necesario; o

- disponer de un estanque hernetico de recepcion
de | as aguas utilizadas, cuya capacidad sea
igual o nayor a |la del estanque de agua |inpia,;

- disponer de un sistema de frio, que permta
mantener a tenperatura de refrigeracion (0° C -

5° C), los productos alinenticios antes

sefial ados, durante toda |la jornada de trabajo
de la feria. ] ]
e) Hielo granizado saborizado con jarabes naturales o
artificiales, en |la nmedida que se cunplan |os siguientes
requi sitos:

) - Ser el aborado en méaqui nas grani zadoras especi al mente
di sefiadas para tales efectos y que, por sus
caracteristicas de funcionaniento, el alimento no sea
obj et o de mani pul aci 6n directa.

- Uilizar hielo y jarabes que provengan de
est abl eci m entos autori zados.

- Utilizar cucharas o bonbillas y vasos desechabl es.

- Disponer de un sistenma o material de al macenam ento,
transporte y expendi o que permita mantener una tenperatura,
para | a conservaci 6n del hielo, de 0 °C o nenos durante |la
jornada de trabajo. o o

- Preservar | os insunpbs en condiciones que inpidan su
cont am naci on ) . )

f) Quesos y cecinas provenientes de fabricas autorizadas,
fracci onados y envasados en las nisnas fabricas, sienprey
cuando di chos’ puestos de venta di spongan de un sistema de
frio que permta mantener a tenperatura de refrigeraci on
maxi mo 5° C) |l os productos alinenticios antes sefial ados.

n el caso de cecinas crudas maduradas, éstas podréan
mant enerse sin refrigeraci on, pero en |lugar seco y fresco
(maxi no 12° C). Queda prohibido el fraccionam ento de | os
al i mentos anteriornmente nenci onados en tal es puestos

Las inP!enenLaciones exi gi das precedentenente para
I a_comercializacion de |os Broductos alimenticios
sefial ados en la |l etra d) deberé&n mantenerse en perfectas
condi ci ones, en forma permanente.
NOTA:

El Art. transitorio del DTO 214, Salud, publicado
el 04.02. 2006, dispuso que |as nodificaciones
i ntroducidas al presente articulo rigen a contar
de 180 dias desde su publicaci én

Legislacion chilena

D. O 04.02. 2006
NOTA

DTO 37, SALUD
Art. 1° N 1
D. O. 05. 05. 2004

DTO 214, SALUD
Art. prinmero | N2
D. O. 04.02. 2006
NOTA

Decreto 24, SALUD
Art. 1 N 1
D. 0. 19.11.2013

Decreto 118, SALUD
Art. 1 N 1

D.O. 07.10. 2014
DTO 37, SALUD

Art. 1° N 1

D. O. 05.05. 2004
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Articulo 74 a.- Los quioscos, casetas y_ carros DTO 214, SALUD
odran el aborar y expender fruta fresca confitada, Art. prinmero | N3
rutos secos confitados, palormitas de maiz y al godon D. O, 04.02. 2006

de azucar, bajo |as siguientes condiciones: NOTA
a) I nstal aci on de naterial solido, |avable, de tamafo

suficiente y con toldo o techo para protegerse de
| as condi ci ones climaticas.
b) D sponer de un depdsito o contenedor, |avable y con
tapa, que asegure |a proteccion de las materias
rines.
g)_ ~Los cilindros de gas deberan estar instal ados y ser
utilizados cunpliendo con | as nmedi das de seguri dad
que garanticen la salud del trabajador y la
conuni dad, confornme a |as disposiciones de |a
aut ori dad conpetente.

NOTA:

El Art. transitorio del DTO 214, Salud, publicado
el 04.02. 2006, dlsPuso_que l'a nodi ficaci on introducida
al presente articulo rige a contar de 180 dias desde su
publ i caci én.

Articulo 74 b.- Los quioscos, casetas y carros DTO 214, SALUD
podran freir, hornear y expender nmamsas sin relleno, Art. prinero | N3
veget al es procesados y enpanadas de queso, adenas de D. O. 04.02.2006
el aborar y expender infusiones de té y café, enparedados NOTA

frios y calientes a base de cecinas cocidas, cunpliendo
| os siguientes requisitos:

a) Carro o soporte fisico de |la instalacion de
naterial soélido, lavable, de tamafio suficiente. y
debera contar con una estructura protegi da que
delinmite el espacio de manipul aci 6n de al i nentos,

b) . Disponer de un sistema de agua potable corriente
nedi ante un estanque con capaci dad de provision
mnima de 100 litros, que permita su )
reabast eci m ento cada vez que sea necesario, y que
asegure el correcto |avado de nanos y utensilios

que se utilicen. Para el |avado de nanos debera
contarse con | avamanos, jabon y toallas de pape
desechabl es conp Unico sistena de secado. ]

c) Di sponer de un estanque hernméti co de recepci 6n de
| as aguas utilizadas, cuya capaci dad sea mayor a

| as del estanque de agua |inpia. ]

d) Di sponer de un sistema de frio que pernmita mantener
la tenPeratura de refrigeraci 6n, de las nasas,

veget al es procesados y cecinas, entre 0° y 5° C Y

de un dispositivo para el control permanente de [a

t enper at ur a. o

e) Di sponer de un depésito o contenedor para |as
materias primas que no requieran refrlgera0|on que
asegure mantenerlas protegidas y aisladas del nedio
anbrente ] o ]

f) Los aceites o mantecas utilizados en frituras
deberan cunplir 1o establecido en el Titulo X
parrafo V del presente Regl amento.

g) Di sponer de un depdsito |avable con tapa para la
acunul aci 6n de desperdici os, |os que deberéan ser
retirados y elim nados cuantas veces sea necesario

K por lo nenos una vez al dia. )

) _Los cilindros de gas deberan estar instal ados y ser
utilizados cunpliendo con | as nedi das de seguridad
que garanticen | a salud del trabajador y la
conuni dad, conforme a | as disposiciones de |la
aut ori dad conpetente.

- |
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i) Contar con acceso a servicios higiénicos a 75
netros de di stancia conp nméAxi no.

Los carros, quioscos y casetas que no cuenten con
estructura protegida deberan poseer un toldo y sélo
podr an exPender enpar edados a base de ceci nas
cocidas, |as cuales se deberan mantener debi damente
refrigeradas y para su expendi o sol o se podran
cal enfar a través de un sistenma aislado del medio
anbi ent e.

Todas las materias prims utilizadas deberéan
provenir de establ eci m entos autorizados. Los aderezos y
sal sas, adenas, deberan expenderse en envases unitarios
sel l ados y rotul ados para asegurar su inocuidad y evitar
I a contam naci 6n cruzada. SOl 0 se pernmitira la
el aboraci 6n y expendi o de aderezos a base de vegetal es
(tomate, palta) en aquellos quioscos o carros que
cuenten estructura cerrada, estos aderezos deberan
mant enerse en refrigeraci6n y en recipientes cerrados vy
no podran ser de acceso directo de | os consuni dores.

Los mani pul adores de al i nentos deberan dar
cunplimento a | as nedidas estipuladas en el Titulo
Parrafo VI. "De | os requisitos de higiene del personal",
del presente reglanmento. ) ) ) )

Para otorgar la autorizacion la autoridad sanitaria
deber & di sponer de | os antecedentes que acrediten que el
| ugar en que se ubicaré el quiosco, carro o caseta esta
determi nado para tales efectos por |a autoridad conuna
correspondi ent e.

NOTA:

El Art. transitorio del DTO 214, Salud, publicado
el 04.02. 2006, dlsPuso_que I 'a nodi ficacion I ntroducida
al presente articulo rige a contar de 180 dias desde su
publ i caci 6n.

Articulo 75.- Se pernite |la venta de | a bebida

tradi cional "Mte con Huesillos" provenientes de DTO 475, SALUD
establ eci mi ent os autorizados en carros noviles Art. Unico, N 12
especi al rent e di sefiados para tales efectos, |o0s cual es D. 0. 13.01.2000

tendran una vitrina para el note y dispondréan de un
dobl e estanque para el jugo y adenas de cucharas y vasos
desechabl es. Deberan contar con depésitos con tapa para
I a acurmul aci 6n y posterior elimnacion de desperdi ci os.

Se pernmite la venta de jugos de frutas citricas en
carros novil es especi al mente di seflados para tal es efectos,
I os cual es tendran, fornmando parte de su estructura, un
estanque para el agua potabl e con capaci dad nini ma de 30
litros, un |avamanos, un receptacul o para el agua utilizada
con una capaci dad igual o superior a |a del estanque de agua
potabl e, una vitrina para la fruta, un depésito con tapa
para | a acunul aci 6n y posterior elimnacion de |os
desperdici os, un sistena de extracci 6n deIHLUPo de frutas
por prensado, un di spensador de vasos y bonbill as i
desechabl es. Para el |avado de | as superficies, se debera
di sponer de un sistena de aplicaci on de agua % detergente
por aspersion y de secado con toallas desechables. La
materia prinma debera estar |avada y al macenada en buenas
condi ci ones sanitarias. La el aboraci 6n del jugo debera
hacerse a pedido y en presencia del conprador. No se pernmite
| a adici on de agua, hielo u otro ingrediente al producto
final. Adenés, deberan cunplir con [0 dispuesto en |a
letra i) del articulo 74b. EsfreaoNglg, SALUD
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D. 0. 07.10.2014
Parrafo I X

De los requisitos de higiene de | os nataderos

. . Articulo 76.- Los mataderos de aves y otras especies
di stintas del ganado, deberéan estar ubicados en un sector
permtido por el respectivo plano regul ador y estar
enpl azados en un terreno nornal nente no i nundable y al ej ado
de cual qui er foco de insal ubridad anbiental

Articulo 77.- Los mataderos de ganado se rigen por |o
establ ecido en el Regl anento sobre estructura ¥ ) o
funci onam ento_de nmataderos, establecimentos frigorificos,
canmaras frigorificas y plantas de desposte y fija
equi pami ento minimo de tal es establ eci mi entos, aprobado por
decreto supremo N° 94, de 2008, de los Mnisterios de
Agricultura y de Sal ud. EsfreaoN§3i SALUD

D. 0. 25.06. 2010

Articulo 78.- Mataderos son aquell os establ eci m ent os
donde se sacrifican y faenan reses, aves y otras especies
ani mal es destinadas a | a alinmentaci 6n humana. Deberan
estar habilitados de tal forma que aseguren el faenam ento y
preservaci 6n higi éni ca de | as carnes.

Articulo 79.- Los mataderos de aves y otras especies
di stintas del ganado, deberéan contar al nenos con |as
si gui ent es dependenci as: area destinada al |avado y
desinfecci 6n del transporte de especies vivas, area de
descarga, area de sacrificio, area de escal dado y
despl unado cuando corresponda, area de eviscerado, area de
enfriado y enpaque, &rea de producto trozado, camaras
frigorificas, area de lavado y desinfecci 6n de transporte
de especies faenadas y area de despacho.

Articulo 80.- Los nataderos, a que se refiere e
articulo 76 cuando corresponda, deberéan di sponer de
secci ones para el procesani ento de subproductos, aisladas de
la linea de faena.

Adenmas deberan di sponer de un area para el sistena
de tratam ento o destrucci 6n de deconisos |a que deberé
estar separada del area de faenam ento.

Articulo 81.- Se prohibe el sacrificioy el DTO 475, SALUD
faenam ento de ani mal es destinados a | a alinentaci 6n Art. Unico, N 13
humana en | ocal es o recintos no autorizados por |a D. 0. 13.01. 2000

autoridad sanitaria. )

No se pernmitira |a presencia dentro de |a sala de
faenam ento de personas ajenas a |as tareas propias de
mat adero, |la mantenci 6n de otros ani mal es que no estén
destinados al sacrificio, ni la salida o retiro de

ani mal es vivos del recinto, salvo circunstancias ) Decreto 83, SALUD
excepci onal es, debi damente calificadas por |a autoridad Art. 1 N 2
sanitaria. D. 0. 25.06. 2010
Parrafo X

De los requisitos de la inspeccién de | os aninales y sus
car nes

Articulo 82.- La encierra de |as reses debera
ef ectuarse por un periodo de tienpo de antel aci6n a
sacrificio, con el fin de permitir el reposo y el exanen
ante-nortem Decreto 83, SALUD
Art. 1 N 3
_ D. O 25.06.2010
Articulo 83.- Todas |as especies de reses, aves y

- |
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otras especi es ani nal es destinadas al sacrificio seran
sonetidas a inspecci 6n nmédi co-veterinaria por la autoridad
de salud o por terceros en qui enes ésta del egue sus

f unci ones. o o ) ) i

] La i nspecci 6n nedi co-veterinaria conprendera, |la

i nspecci 6n de | as especies vivas (examen ante-nortenm, |a
i nspecci 6n de |l a canal, cabeza y visceras (inspeccion
ost-nortem) y la supervision de | a disposicion final de
0os aninmal es 0 partes decl arados no aptos para el consuno
humano. o o

] La supervision de |a higiene de |a carne, con
inclusion de |a inspeccion de |a carne, estara bajo |a
responsabi |l i dad de un nédico veterinario inspector oficial

Las técnicas de inspeccidén y el dictanmen fina

respecto de la aptitud para el consuno de |las carnes y
subproduct os, se efectuaran de acuerdo a | as nornmas que
para tales efectos dicte el Mnisterio de Sal ud.

) Los mat aderos deberan contar ademés, con | os

i nstrunment os necesari os para |la detecci6n de triquinay
otros parasitos.

Articulo 84.- La sangria, faenam ento y novilizaci 6n
interna de aves y de otras especies distintas de ganado, se
hara en suspension y | os ganchos que soportan directanente
| a canal deben ser de acero inoxidable. Estas carnes en
suspensi 6n no deberén contactar con el piso o |as paredes
de | as dependenci as.

Articulo 85.- Todos |os aninal es enfernms que se
detecten en el exanmen ante-nortem serdan envi ados a un
corral especialnmente habilitado para ello, el que se
encontrarda aislado de los otros corrales. El destino fina
de estos aninmales se realizaréa de acuerdo a |la nornativa

Vi gent e.

Articulo 86.- Los 6rganos, partes o especies ) DTO 475, SALUD
enteras no aBta§ para el consunmpo humano, de | as especies Art. Unico, N 14
de abasto deberan ser destrui dos o sonetidos a D. 0. 13.01.2000

trat am ent os aprobados por |a autoridad sanitaria, con
el fin exclusivo de destinarlos al uso industrial no
alimentari o humano. Estas operaci ones deberéan realizarse
en el recinto especial mente habilitado para ello, bajo
la vigilancia y responsabilidad directa del neédico
veterinario, inspector de carnes

Excepci onal mente | a autoridad sanitaria podra DTO 214, SALUD
autorizar el retiro de estos productos de |os ) Art. primero | N 4
establ eci mi ent os donde se faenen animales, con el fin D. O 04.02. 2006

exclusivo de su utilizacion en practicas docentes o de

i nvestigaci 6n cientifica, a cuyo efecto requerird | os
ant ecedentes que den cuenta de su identidad, condiciones
de bi oseguridad, de transporte, conservaci 6n, nanejo y
destino final y eventual destrucci 6n posterior

Articul o 87.- Los establ ecinmentos sefial ados en DTO 475, SALUD
el articulo 76 y |os nmataderos de reses deberan mantener Art. Unico, N 15
un registro diario de |la procedencia de |os aninmales y D. 0. 13.01.2000
de |l as canal es, ﬁartes y oOrganos decl arados no aptos
para el consunp humano, indicando |as causas de
I naptitud.
Parrafo Xl

De los requisitos de higiene de | as sal as de desosado de
aves y otras especies distintas del ganado

Articulo 88.- Establecimento o sala de desosado es
aquel recinto donde se desosan y/o trozan aves y otras
ﬁspe0|es di stintas del ganado, destinadas a |a alinentacién

unmana.

- |
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Deber &n contar con una sal a para realizar el desosado
| a preparaci on de cortes y preenpaque y una sala para
oper aci ones de enpaque.

Articulo 89.- Las salas destinadas a |as_ | abores de
desosado, trozado, enpaque y pesaje deberan di sponer de

un dispositivo de enfrianiento que pernita nantener una DTO 68, SALUD
tenperatura no superior a 12°Cy un sistema de registro Art. primero N° 5
per manent e de tenperatura. Ek%k 3. 01. 2006

El Art. segundo del DTO 68, Salud, publicado el
23. 01. 2006, dlsPuso_que l'a nodificacion | ntroducida a
presente articulo rige a contar de 180 dias después de
su publ i caci on.

Articulo 90.- El traslado del producto obtenido en |as
sal as de desosado debe realizarse excl usivamente en cajas o
cont enedores que garanticen |a calidad higiénica de
producto y 8ue i npi dan su cont ami naci 6n por agentes
externos o del propio envase.

Articulo 91.- Enpacadora de carne de ave u otras
especies es el establecimento destinado al envasado de
carnes. Incluira recepcion, camara frigorifica, camara,
de trozado, secci 6n de al macenani ento de cajas y seccioOn
par a dﬁéfuntes y huesos.

I SO DEROGADO DTO 115, SALUD
Art. prinero N 2
D. O 25.11.2003
NOTA

NOTA:

El articulo transitorio del DTO 115, Salud,
publicado el 25.11.2003, dispone que |a nodificaciones
a este articulo, regiran 180 dias después de su
publ i caci én.

Parrafo Xl |

De | os requisitos de higiene del transporte y expendio DTO 214, SALUD

de | eches crudas Art. prinero Il
Nos. y
D. O. 04.02. 2006
NOTA

Articulo 92.- El transporte de | eches crudas deberéa
reali zarse en envases desti nados excl usivanmente a este
fin. Deberdn ser de material inerte que pernmita su féci
| avado y desinfecci 6n antes y después de su uso. Sus
tapas estaréan ajustadas, sin accesorios destinados a
corregir deficiencias del ajuste.

NOTA: ) ) )
El Art. transitorio del DTO 214, Salud, publicado

- |
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el 04.02. 2006, dispuso que |las nodificaciones
i ntroduci das al presente articulo rigen a contar
de 180 dias desde su publicaci én

Articulo 93.- Se prohibe el transporte de |eches DTO 214, SALUD
0 sus envases vacios junto a ani mal es, detergentes, Art. primero Il N3
desi nfectantes, pesticidas, conbustibles u otras | D. O 04.02. 2006
sustanci as quim cas que signifiquen riesgo sanitario. NOTA

NOTA:

El Art. transitorio del DTO 214, Salud, publicado
el 04.02. 2006, glsPuso_que Il a nodi ficacioén | ntroduci da
al presente articulo rige a contar de 180 dias desde su
publ i caci én.

. Articulo 94.- En aquellas |ocalidades donde no
rijan las disposiciones de [a Ley N° 4.869 sobre
pasteurizaci 6n, |os productores que expendan
directanmente al publico, deben cunplir con |os
Si gui entes requi sitos:

a contar con un |local de ventas autorizado;

b mantener |as |eches enfriadas a tenperaturas DTO 214, SALUD
inferiores a 4°C, Art. primero |1 N4
c) . expender las |eches dentro de |as ocho horas D. O. 04.02. 2006

sl guientes a | a ordefa. NOTA

El Art. transitorio del DTO 214, Salud, publicado
el 04.02, 2006, dispuso que |as nodificaciones
i ntroduci das al presente articulo rigen a contar
de 180 dias desde su publicaci én

TITULO 11

De | os alinentos

Parrafo
Di sposi ci ones general es

Articulo 95.- Para |os efectos de |a aplicacion de
presente Regl amento, |a responsabilidad derivada de |as
activi dades de producci 6n, I nportacion, envase ]
conerci al i zaci 6n de al i mentos correspondera individual o
conj untamente, segln determine el Servicio de Sal ud
conpetente, al productor, inportador, envasador
di stribui dor, vendedor o tenedor del producto.

Articulo 96.- Se prohibe la fabricacién, tenencia,
di stribuci 6n, conercializacion o transferencia de
al i nent os el aborados o envasados en el pais que, aun siendo
destinados a | a exportaci 6n, provengan de establ eci m entos
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gque no hayan sido autorizados por |la autoridad de sal ud
conpet ent e.

Articulo 97.- Los alinentos de exportaci 6n que no
cunpl an con | as normas establ ecidas en el presente
Regl anent o deberan |l evar inpreso en su envase y en forna
destacada e indeleble, la clave "Z". Estos alinmentos no
podran ser conercializados en el pais.

Articulo 98.- Alinmento alterado es aquel que por
causas natural es de indole fisica, quimca o bioldgica
0 por causas derivadas de tratam entos tecnol 6gi cos,
ai sl adas o conbi nadas, ha sufrido nodificaci 6n o deterioro
en sus caracteristicas organol épticas, en conposicion y/o
su valor nutritivo

Articulo 99.- Alinmento adul terado es aquel que ha DTO 475, SLAUD
experinmentado por intervencion del honbre, canbios que Art. Unico, N 16
I e nodifican sus caracteristicas o cualidades propias D. O 13.01. 2000
sin que se decl aren expresanente en el rétulo, tales
cono:

a) | a extracci 6n parcial o total de cual quiera de |os
conponentes del producto original; ]

b) la sustituci 6n parcial o total de cual quiera de |os
conponentes del producto original por otros inertes o
extrafios, incluida | a adicio6n de agua u otro material de

relleno;
C) Ia nezcl a, coloraci 6n, pul verizaci 6n o encubrim ento,
en ta

forma que se oculte su inferioridad o disnminuya su pureza

Articulo 100.- Alinento falsificado es aquel que:

a) se designe, rotule o expenda con nonbre o calificativo
que no corresponda a su origen, identidad, valor nutritivo o
esti nmul ant e; i ) )

b) cuyo envase, rotulo o anuncio, contenga cual quier

di sefio o decl araci 6n anbi gua, falsa o que pueda inducir a
error, respecto a los ingredientes que conmponen el alinento.

Articulo 101.- Alinento contam nado es aquel que
cont enga:

a) m croorgani snos, virus y/o pardsitos, sustancias
extrafias o del etéreas de origen mneral, orgéanico o

bi ol 6gi co, sustancias radioactivas y/ o sustancias toxicas
en cantidades superiores a las pernitidas por |as normas
vigentes, o que se presuman nocivas para |a sal ud;

b cual qui er tipo de suciedad, restos o excrenentos;

c) _aditivos no autorizados por |las normas vigentes o en

canti dades superiores a las permtidas.

) Articul o 102.- Se prohibe la fabricacién, o DTO 475, SALUD

i mportaci on, tenencia, distribucion, conercializacioén o Art. Unico, N 17
transferencia a cual quier titulo, de alinmentos D. 0. 13.01. 2000

al t erados, contam nados, adulterados o falsificados.

_ Articulo 103.- No podréa |levarse a efecto
enaj enaci 6n al guna de alimentos, materias primas
procedentes de rezagos de aduanas, de enpresas de transporte
o de salvataje de incendios, catastrofes, y desastres sin
| a aprobaci on de |a autoridad sanitaria.

Articulo 104.- El interesado o el martillero encargado
de | a subasta en su caso, deberd solicitar con a | o nenos
veinte dias de anticipacién a |a enajenaci én, una visita
de i nspecci 6n para conprobar el estado sanitario de |os
product os, aconpafando para el efecto el inventario de |os
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m snos

) Articulo 105.- Los alinmentos que inpliquen un DTO 68, SALUD
riesgo para la salud deberan ser deconi sados por |a Art. primero N° 6
autoridad sanitaria, pudiendo quedar retenidos bajo D. O 23.01. 2006
custodi a de su duefio o tenedor con prohibicidn de NOTA

efectuar su traslado, consunob, expendio o distribucién
a cualquier titulo. Para estos efectos |os ]
establ eci m entos de alinentos deberéan definir un espacio
fisico suficiente y adecuado para el al macenani ento de
productos alimenticios no aptos para el consunp humano,
product os que deberan constar con una nmarca clara,
I nequi voca e indel ebl e, cono por ejenplo, una X de col or
rojo u otro signo sinmlar en térnminos de prohibiciodn

Est os productos podran ser destinados a uso
industrial no alinentario o alinentaci 6n aninal, sienpre
que su desnaturalizaci 6n sea autorizada por |a autoridad
sanitaria conpetente y, en caso que ello no sea posible,
0 no sea de interés de su propietario, deberan ser
destrui dos, incluyendo su disposicion final en recinto
adecuado para_ello. ) ) ) )

La autorizaci én sanitaria para |a desnaturalizaci én
deber & concederse expresanente previ o pago del arance
correspondi ente, siendo el costo de |a operaci 6n de
cargo del interesado, o de su propietario o tenedor
segun el caso

El Art. segundo del DTO 68, Salud, publicado el
23. 01. 2006, dlsPuso_que l'a nodificacion | ntroducida a
presente articulo rige a contar de 180 dias después de
su publi caci on.

Parrafo |1
De la rotulacio6n y publicidad

Articulo 106.- "Para | os efectos de este DTO 57, SALUD
regl anento se enti ende por: Art. dnico N 1
) i ) ) D. O 06. 05. 2005
1) Al'i ment o sucedaneo: Aquel alinento destinado a
parecerse a un alinmento usual, por su textura

aroma, sabor u olor, y que se utiliza conp un NOTA
sustituto conpleto o parcial del alinmento al que
se parece

2) Al'i ment os desecados: Corresponden a frutas,
verduras, hortalizas o | egum nosas deshi drat adas,

aun cuapdo adopt en presentaci ones farnmacéuticas por
via ora

3) Adi ci 6n: Agregado de uno o nméAs nutrientes o
factores alinentarios, por ejemplo fibra dietética

a un alimento, para fines nutricionales, en una
concentraci 6n nenor a un 10% de la Dosis Diaria de
Referencia (DDR), por porcion de consuno habitua

para un nutriente particul ar; ) ) )

4) Alimento, ingrediente y materia alinentaria nuevos:
Aquel alinmento, ingrediente'y materia alinentaria
obteni do a través de procesos de sintesis fisico
gquim cos o a través de procesos que ocurren en |la

nat ural eza que no corresponden a nol éculas o
conmpuest os propios de la alinentaci 6n humana

conoci da; ] o ]

5? Supl enentaci 6n; Es la adicién de nutrientes a la
al i rentaci 6n, con el fin de producir un efecto
nutricional saludable o fisioldgico caracteristico;
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6?_ Conpl ement aci 6n: La adici 6n de nutrientes a un
alimento que carece de ellos o que | os contiene
sol o en canti dades minimas con el propésito de
producir un efecto nutricional; |a conplenentacio6n
conprende | os conceptos de adicion, enriquecimento
o fortificacion y suplenentaci 6n, segun e
Egrpentaje_del nutriente agregado, basado en |as
sis Diarias de Referencia y por porcién de
consuno habi t ual
7) Decl araci 6n de nutrientes: Relaci6n o enuneraci 6n
nornal i zada del contenido de nutrientes de un
al i ment o;
8) Decl araci 6n de propi edades nutricional es: Cual qui er
representaci 6n que afirne, sugiera o inplique que
un producto alinenticio posee propi edades
nutricionales particul ares, especlal nente, pero no
s6l o en cuanto a su val or energético, contenido de
proteinas, grasas y carbohidratos disponibles, sino
tanbi én por su contenido de vitam nas, mnerales y
otros factores alinentarios, cono por ejenplo
colesterol y fibra dietética; )
Decl ar aci 6n de Propledades sal udabl es: Cual qui er
representaci 6n que afirne, sugiera o inplique que
exi ste una relacion entre un alimento, un nutriente
u otra sustancia contenida en un alinento y una
condi ci 6n rel aci onada con | a sal ud;
10) Descriptor: El térnmno o palabra con que se define
0 describe determnada caracteristica que se le
atri buye a un alinento; ] ]
11) Factor alinentario: Sustancias nutrientes y
sustancias no nutrientes que cunplen un rol en
nuestro organi sno, tales conop colesterol, fibra
dietética y otros;
12) Enriquecimento o fortificacio6n: La adicién de uno
o mas nutrientes o fibra dietética a un alinmento,
en una concentraci 6n de un 10% o mas de | a Dosis
Diaria de Referencia (DDR) por porci6on de consunp
habi tual para un nutriente en particul ar;
13) envase: cual quier recipiente que contenga DTO 58, SALUD
al 1 mentos, que los cubra total o parcial mente. Art.
D. 0 16.06. 2007

14) Evento biotecnol 6gi co: Asociaci 6n o conbi naci 6n
de genes, provenientes de distintas especies,
producto de |la ingenieria genética, distinta o en
distinto orden, respecto a la que se da en la
natural eza en fornma espont anea;
15) Fecha o plazo de duraci 6n mininmo: Aquella fecha o
aquel plazo en que expira el periodo en que el
fabricante garantiza que el producto, conservado
baj o deternm nadas condi ci ones de al macenam ent o,
si” las hubiera, mantiene todas |as cualidades
significativas que se |le atribuyen, tacita o
explicitanente, sin que esto_ signifique que el
producto no puede ser conercial rzado mas all & de
esta fecha o plazo. El uso de fecha o plazo de
duraci 6n ninino es optativo

Esta fecha o plazo de duraci 6n mni no podré
i ndi carse en fornma de reconmendaci 6n pudi endo
utilizarse la expresion "consunir preferentemente
antes de" u otras equival entes;
16) Fecha de el aboraci 6n: Aﬂuélla en que el alinento
se convierte en el producto descrito en el envase;
17) Fecha de envasado: Aquélla en la que el alinento
se coloca en el envase en que se venderé
final nente;
18) Fecha de vencimento o plazo de duraci 6n: Aquella
fecha o aquel plazo en que el fabricante establece
qgue, baj o determ nadas condi ci ones de
al macenam ento termna el periodo durante el cua
el producto conserva los atributos de calidad
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esperados. Después de esa fecha o cunplido este
pl azo el producto no puede ser conercializado. ]

Para | os efectos de utilizar el plazo de duracién,
se entenderi que éste enpieza a regir a partir de
| a fecha de el aboraci én,

La fecha de vencimento o el plazo de duracién
deber &n ser claranmente definidos, no aceptandose en
est 0s casos expresiones tales conp "consumr
preferentemente antes de", u otras equival entes,
que resten precision o relativicen la fecha de
vencimento o el plazo de duraci6n; ] ]

19) Ingrediente: Cual quier sustancia, incluidos |Ios
aditivos, que se enplee en la fabricacioén o
preparaci 6n de un alinento y esté presente en el
groducto fipal, aunque sea en forma nodificada;

0) Ingrediente caracterizante: Aquel ingrediente que
le da al alinmento atributos peculiares de nodo de
distinguirlo claranmente de | os demas alinentos de
su msno tipo;

21) Lote: Cantidad determ nada de un alinmento producido
en condi ci ones esenci al ment e igual es;

22) Normalizaci 6n o estandarizaci 6n: La adicio6n o
extracci 6n de nutrientes a un alimento con el fin

de conpensar |as variaciones naturales en el

conteni do de nutrientes;

23) Nutriente: Cual quier sustancia normal nente
consumi da conop_un constituyente de un alimento,

gue es necesaria para el crecimento, desarrollo'y
mant eni m ento normal del organi snmb o cuya

deficiencia hace que se produzcan canbi os

bi oquim cos o fisiol dgicos caracteristicos;

24) Nutriente esencial: Toda sustancia consum da cono
constituyente de un alinento necesario para e
crecimento, desarrollo y manteninento de |as
funciones vitales y que no puede ser sintetizado

en cantidades suficientes por el organisno humano;

25) porci 6n de consunp habitual: cantidad de alinmento DTO 58, SALUD
gener al mente consum da por una persona en una Art. 1° N 1
oportuni dad, definida en funcién de |a parte D. 0. 16. 06. 2007

comesti ble del producto y referida al producto
tal comp éste se conercializa, ]

Para productos alinenticios deshidratados, que
se consuman reconstituidos, |la porcio6n de consunp
habi tual se informar de acuerdo a | as
i nstrucciones_de reconstituci 6n
26) Restitucion: La adicidn a un alinento, de uno o més
nutrientes, que se han perdido en el curso de
proceso de fabricaci 6n, de al macenani ento Y
mani pul aci 6n, en canti dades tal es que dan lTugar a
| a recuperacion de tales pérdidas;

27) Rotul aci 6n: Conjunto de inscripciones, |eyendas o
i lustraciones contenidas en el rotulo que 1 nforman
acerca de |las caracteristicas de un producto
al i menticio;
28) Rotulaci6n o etiquetado nutricional: Toda
descripci 6n destinada a informar al consumi dor
sobre | as propi edades nutrici onal es de un producto
alimenticio. Conprende |a declaraci 6n de nutrientes
5 | a informaci 6n nutricional conplenentari a;
9) Rotulo: Marbete, etiqueta, marca, inagen u otra
materia descriptiva o gréafica, que se haya escrito,
i npreso, estarcido, marcado en relieve o hueco
rabado o adherido al envase de un alinento;

0) Carbohidratos disponibles: El total de Decreto 63, SALUD
car bohi drat os con exclusi6n de la fibra Art. 1 N 1
di et éti ca. D.O. 11.12.2009

31) Alinentos listos para consuno (LPC): alinmentos
destinados por el productor o el fabricante o envasador al
consunmo hunmano directo sin necesidad de cocinado u otro tiPo
de transformaci 6n eficaz para elimnar o reducir a un nive
aceptabl e 1 os m croorgani snos pel i grosos.
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32) Hipersensibilidad alinmentaria: reacciones adversas a |os
al1mentos _de origen no toxico. Se dividen en Alergia
alimentaria e Hipersensibilidad no al érgica a | os

al i ment os. ) ) i Decreto 88, SALUD
33) Alinmento de referencia: aquel alinmento hondl ogo que Art. 1 N 1
sirve conp patron de conparaci 6n para realizar y destacar D.O 06.01.2011

una nodi ficaci 6n nutricional, restringido al descriptor
reduci do y sus sinoninos. Este alinmento de referencia
deberé estar presente en el nmercado y ser de propia
fabricaciéon y, sé6lo en su defecto, se podran considerar
otros alimentos hondl ogos, tanbi én presentes en e

nmer cado

NOTA:

_El articulo transitorio del DTO 57, Sal ud, ]
publ i cado el 06.05.2005, dispone que |as nodificaciones
a la presente norma entraran en vigencia di eci ocho
meses después de su publicaci 6n

Articul o 107.- Todos | os productos alinenticios que DTO 475, SALUD
se al macenen, transporten o expendan envasados deberan Art. Unico, N° 20
Il evar ?n rétulo o etiqueta que contenga | a infornacioén D. 0. 13.01.2000
si gui ent e:

a) nonbre del alinento. El nonbre deberd& indicar |a
verdadera natural eza del alinmento en forma

especifica. Sin perjuicio del nonmbre podra DTO 115, SALUD

i ndi carse su marca conercial. En |os productos Art. primero N° 4
sucedaneos debera indicarse claranmente esta D.O 25.11.2003
condi ci 6n. Junto al nonbre o muy cerca del m snp, NOTA 1

deber &n aparecer |as pal abras o frases

adi ci onal es necesarias _para evitar que se

i nduzca a _error o engafio respecto a |la natural eza
y condici én fisica auténtica del alinento, que
|nclu%en pero que no se limtan al tipo o nedio

de cobertura, a la forna de presentacion o al tipo

de tratami ento alNgue haya si do soneti do. Decreto 88, SALUD
I NCI SO ELI M NADO. ) ) Art. 1 N 2

b) cont eni do neto expresado en uni dades del sistenma D. O 06.01. 2011

netrico decimal o del sistena internacional
medi ante el sinmbolo de la unidad o con pal abra
conpl eta. No deber&a aconpafiar a | os val ores de
conteni do neto ningun térmno de significado
anbi guo.

Ademas de | a decl araci 6n del contenido neto, en
| os alinentos envasados en un nedio |iquido
deber & indi carse en uni dades del sistema nmétrico
decimal o del sistema internacional, el peso
drenado del alimento;
c) _ En el caso de |os alinentos nacionales, el nonbre o
razon social y domicilio del fabricante, el aborador

procesador, envasador o distribuidor, segin sea el caso; Decreto 4,

d) pais de origen, debe indicarse en forma clara, SALUD

tanto en | os productos nacional es conp en | 0s Art. 1 N 2

i nportados, confornme a |las normas de rotul aci 6n D. O 09.01.2013
establ eci das, respecto a esta informacion, en el DTO 115, SALUD
decreto N° 297, de 1992, del Mnisterio de Art. primero N° 4
Econonia, Fonmento y Reconstrucci 6n, o en el que D.O 25.11.2003

| 0o reenpl ace; NOTA 1

e) namero y fecha de la resolucion y el nonbre de
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Servicio de Salud que autoriza el estableciniento
que el abora o envasa el producto o que autoriza
su i nternaci 6n;

f) fecha de el aboraci 6n o fecha de envasado de
producto. Esta debera ser |egible, se ubicara en
un |ugar del envase de féacil |ocalizacidén y se
indicarda en la forma y orden siguiente

- el dia, nediante dos digitos )

- el mes, nediante dos digitos o las tres prineras
| etras del nes, y ] ]

- el afio, nmediante | os dos ultinos digitos.

~ En aquel |l os productos cuya duraci 6n nini ma sea nmenor
o igual a 90 dias, podra onitirse el afo. En
aquel | os productos cuya duraci 6n ninima sea igual o
mayor a tres nmeses, podra onmitirse el dia.
ELI M NADO

La industria podra identificar |la fecha de
| aboraci 6n con | a clave correspondiente al lote
e producci 6n. En este caso | os registros de esta
I tima deberan estar disponible en todo nonento

la autoridad sanitaria;

) fecha de vencimento o plazo de duraci6n de
producto. Esta informacion se ubicara en el envase
en un lugar facil de localizar y con una | eyenda
destacada. La fecha de vencimento se indicaréa en
la forma y orden establ ecido para |a fecha de
el aboraci on. El plazo de duraci 6n se indicara en
térm nos de dias o de nmeses o de afios, segun
corresponda, utilizando sienpre uni dades
enteras, a nmenos que se trate de "duraci6n
i ndefinida", caso en el cual debera consignarse
di cha expresi on. ) o

Los productos que identifiquen |a fecha de
el aboraci 6n con la clave del |ote de producci én
deberén rotular |a duracion en térm nos de fecha
de vencimento, mentras que |os que indigquen
expresanente |a fecha de el aboraci 6n podran ]
utilizar la fecha de vencimento o plazo de duraci 6n

Los productos que rotul en "duraci 6n indefinida"
deber &n necesarianente indicar |a fecha de
el abor aci on, ) )

h) ingredientes, en el roétulo deberd figurar la lista
de todos |los ingredientes y aditivos que conmponen e
producto, con sus nonbres especificos, en orden
decreciente de proporciones, con |la excepci6n
correspondiente a | os saborizantes/aromati zant es,

de acuerdo a | o establecido en el articulo 136 de
presente regl anento.

Cuando el alinmento, ingrediente o derivado sea o
contenga al guno de | os causantes de hipersensibilidad
(al ergenos alinmentarios) reconocidos oficial nente por
resol uci 6n del Mnisterio de Salud, publicada en el Diario
Oicial, el o los al ergenos deberan sefial arse en la m snma
lista de ingredientes, con letra de tamafio i gual o mayor a
|l as | etras de | os ingredientes generales, o bajo el titulo
"Contiene..." uotro simlar. S el ingrediente es un
derivado de cual qui era de | os al ergenos reconoci dos por |a
citada resol uci 6n, debera rotularse el ingrediente
adenmas_ el al ergeno, cono el ejenplo siguiente: caseina
(leche) o caseina de |eche. ) )

Si el producto alinenticio tiene riesgo de
cont anmi narse, desde |a producci 6n o el aboraci 6n hasta | a
conerci alizaci 6n, con los citados al ergenos, se deberéa
incluir a continuaci6n de la |lista de Ingredientes,
cual qui era de las siguientes frases: "Puede contener...",
"Conti ene pequefias canti dades de ...", "Contiene trazas de
..." o "Elaborado en |ineas que tanbién procesan...."

[oXN¢))

Qo
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Art. Unico, N 20
D.O. 13.01. 2000
DTO 475, SALUD
Art. Unico, N 20
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Art. Unico, N 20
D.O. 13.01. 2000
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RICHBO?, SALUD
D.O. 03.02.1998
DTO 115, SALUD
Art. primero N° 4
D.O. 25.11.2003
NOTA 1

Decreto 88, SALUD
Art. 1 N 2
D.O. 06.01.2011
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i ndi cando el al ergeno de que se trate;
i) aditivos, se debe indicar en el rétulo la
i ncor poraci 6n_de aditivos, en orden decreciente
de concentraci ones, con sus nonbres especificos,
con | as excepciones indicadas en el titulo
correspondi ente. Se debe incluir en la lista de
ingredientes todo aditivo alinmentario que haya
sido enpleado en las materias prims y otros
ingredientes de un alinmento, y que se transfiera
a este en cantidad suficiente para desenpefiar en
él una funci én tecnol 6gi ca
i) i nfornmaci 6n nutricional de acuerdo a |lo
establ ecido en el articulo 115 del presente
reglamento; ]
k) i nstrucci ones para el al nacenani ento, adenas de
| a fecha de duraci 6n mnima se debe indicar en
la etiqueta | as condiciones especial es que se
requi eran para |a conservaci 6n del alinento, si
de su cunplimento depende |a validez de |la
fecha de duraci 6n nminima. En caso de que, una vez
abierto el envase, el producto necesite de
refrigeraci 6n u otro anbiente
especl al, debera tanmbi én sefial arse en la
rotul aci on;
) _instrucciones para su uso, el roétulo debe contener
| as instrucciones que sean necesarias sobre e
nodo de enpleo, incluida |a reconstitucion, si es
el caso, para asegurar la correcta utilizacién de
al i ment o;
En el caso de | os productos inportados, el nonbre y
domicilio del inportador. ) )
El i nmportador estard obligado a mantener un registro
de todas | as partidas internadas al pais, por un plazo
nininmo de 90 dias posteriores a la fecha de vencimento o
del plazo de duraci 6n del producto, segun corresponda. Los
al i mentos de duraci én indefinida deberan mantener e
registro, al nenos, durante tres afios.
_Este registro deberda incluir |os antecedentes de |la
desti naci on aduanera, |os antecedentes sanitarios de
Producto, | a autorizaci on de uso y consuno, |as claves de
os |l otes de produccion o fechas de el aboracion, |la fecha
de vencimento, el pais de origen, tipo de producto, la
marca conercial, el nonbre del proveedor extranjero y
estard, en todo nonmento, a disposicién de |a Autoridad
Sanitari a.
La clave del |lote de produccion o la fecha de
el aboraci 6n debera, ademAs, estar estanpada en el envase,
perm tiendo distinguir, inequivocanmente, las distintas
partidas o | otes de producci 6n. )
Los alimentos inportados deberan cunplir con todas |as
demés nornmas de etlguetado vi gentes en aquell o no
expresanmente regul ado en este literal. La autorizaci 6n de
i nternaci on y consunp se efectuara partida por partida
uedando, por lo tanto, sujetos a todos |los controles que |la
utori dad Sanitaria deba realizar conforne a | o dispuesto en

el presente reglanmento; ] ]

n) el alinento y/o materia prinma para consunop

humano, nodificados por nedi o de eventos

bi ot ecnol 6gi cos, que presenten caracteristicas

nutricionales distintas a las del alinmento y/o

materi a prima convenci onal, debera hacer nenci én

de ellas en el ro6tulo, de acuerdo a | o establ ecido

en los articulos 113 y 115 al 120 de este

RE%Ianento.
A: . . .

El articulo transitorio del DTO 475, Salud, publicado
el 13.01. 2000, establece un plazo de seis neses, a partir
de | a publicacion en_el D O de dicho decreto, para dar
cunplinmiento a | o sefial ado en el articulo 107, letra g)
de este decreto, respecto a |la rotulacion de |a fecha de
venci mento o plazo de duraci6n. En el caso de bebidas

Legislacion chilena

DTO 57, SALUD

Art. dnico N° 2 a)
D. 0. 06. 05. 2005
NOTA 2

DTO 57, SALUD

Art. unico N° 2 b)
D. 0. 06. 05. 2005
NOTA 2

Decreto 4,
SALUD
Art. 1 N 3

D.O 09.01. 2013

NOTA 1
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conerci al i zadas en envases retornabl es, cuya rotul aci 6n sea

inpresa directanente en el envase, el plazo sera de dos
afnos.
NOTA: 1

_El articulo transitorio del DTO 115, Salud,
publicado el 25.11.2003, dispone que |a nodificaciones
a este articulo, regiran 180 dias después de su
publ i caci én.

NOTA: 2 ) ) )

_El articulo transitorio del DTO 57, Sal ud, )
publicado el 06.05.2005, dispone que |as nodificaciones
a la presente nornma entraran_en vigencia dieciocho
nmeses después de su publi caci 6n

Articul o 108.- Ademés | os productos inportados )
deberéan cunplir con todas |as disposiciones de rotul aci6n
esti pul adas en eI_Presente Regl anent 0. Cual qui er
i nfornmaci 6n especificada en este Reglanento y que no haya
sido considerada en |la rotul aci 6n original, que no esté en
castellano o no esté indicada de acuerdo a | o establ ecido
en este Regl anento, se debera colocar en una etiqueta
adherida pernmanentemente al envase, de un tanafio y
ubi caci 6n adecuados.

Articulo 109.- La infornmacion en el rétul o debera
estar en idionma castellano, pudiendo repetirse
eventual nente en otro idioma. Los datos deberéan
sefial arse con caracteres visibles, indelebles y faciles

de | eer en circunstancias normal es de conpra y uso, No
se pernmitira sobreinpresi 6n o cual qui era nodificaci 6n de
la I nformaci 6n contenida en el rotulo original, salvo
autorizaci 6n por escrito de |a autoridad sanitaria, con

excepci 6n de | os productos inportados cuya rotul acion
esté en otro idioma o no cunpla con |as_exigencias de
presente reglamento en o que a rotulaci 6n se refiere.

Articulo 110.- La rotulacién y publicidad de
cual quier tipo no debera contener pal abras,
i lustraciones y/u otras representaci ones graficas que
puedan inducir a equivocos, engafios o fal sedades, o que
de al guna forma sean susceptibles de crear una inpresion
erronea respecto a |l a natural eza, conposicion o calidad
del producto. Asim snmo, no deberan sugerirse ni
i ndi carse efectos terapéuticos, curativos ni posol ogias.
En aquellos alinmentos o productos alinenticios que
cont engan sabori zant es/ aromat | zant es
(saborizante/ aromati zant e natural
saborizante/aromati zante idéntico a natural y/o
saborizante/aromati zante artificial), se admtira
la representaci 6n grafica del alinento o sustancia
cuyo sabor caracteriza al producto, aunque éste no
| 0 contenga, debi endo aconpafiar el nonbre de
alimento con | as expresiones: "Sabor a ..."
"Sabor ..." Ilenando el espacio en blanco con el
nonbre del sabor o sabores caracterizantes, con
letras en idéntico color, realce y visibilidad.
Para destacar |a ausencia de nutrientes, factores
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conb una caracteristica exclusiva del alinmento que |o
decl ar a.

El articulo transitorio del DTO 115, Salud,
publicado el 25.11.2003, dispone que |a nodificaciones
a este articulo, regiran 180 dias después de su
publ i caci 6n.

Articulo 111.- La informaci 6n debe col ocarse en e
envase de nanera que no se separe del misno. Cuando e
envase esté cubierto por una envoltura no transparente,
ésta deberd figurar toda la informaci 6n necesari a.

~ Articulo 112.- Cuando en el etiquetado de un
alimento se destaque |la presencia o el contenido de
uno o nés ingredientes caracterizantes, o cuando |la
descripci 6n del alinento produzca el msno efecto,
debera declararse el porcentaje de él o |los ingredientes
masa/ masa, en el producto final. Se excluyen de |la

objeto de condiciones o criterios especificos de
rotul aci 6n, en otros articulos del presente Reglanento o
en sus resol uci ones conpl enentari as.

_El articulo transitorio del DTO 57, Sal ud, ]
publ i cado el 06.05.2005, dispone que |as nodificaci ones
a la presente norma entraran en vigencia di eci ocho
meses después de su publicaci 6n

Articulo 113.- En el etiquetado nutricional se
podra facul tativanmente, incorporar informacion
nut ri ci onal conPIenentar|a_y cuando corresponda, deberan
rotular junto al nonbre principal del alinmento o
formando parte del misnmo o junto a |a informacion
nutricional, en caracteres destacados, el descriptor.
nutricional correspondi ente de acuerdo a | o establ ecido
en el articulo 120 de este regl anento.

NOTA:

_El articulo transitorio del DTO 57, Sal ud, ]
publ i cado el 06.05.2005, dispone que |as nodificaci ones
a la presente norma entraran en vigencia di eci ocho
meses después de su publicaci 6n

Articulo 114,- Todos los alinentos que en su
rotul aci 6n o publicidad decl aren propi edades sal udabl es

Legislacion chilena

alimentarios o ingredientes, natural o normal mente ausentes
en un alinento, debera hacerse en térm nos genéricos y no

aplicaci 6n de este articulo, aquellos in?redientes gque son

Decreto 88, SALUD
Art. 1 N 4
D.O. 06.01.2011

DTO 57, SALUD
Art. Gnico N° 3
D. O 06. 05. 2005
NOT

A
Decreto 88, SALUD
Art. 1 N 5
D.O. 06.01.2011

DTO 57, SALUD
Art. Gnico N° 4
D. O 06. 05. 2005
NOTA

DTO 58, SALUD
Art. 1° N 2
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quedar &n afectos a | a declaraci on de nutrientes tal cono
o establece el presente reglanento. Las decl araci ones
de propi edades sal udabl es deberan ser cientificanmente
reconoci das o consensuadas i nternaci onal nente y deberan
estar enmarcadas dentro de |as normas técnicas sobre
directrices nutricional es aprobadas por resol uci 6n de
(I\./Ijni _stfario de Salud, la que se publicard en el Diario
icial.

Tanto | a decl araci 6n de propi edades sal udabl es conp
| a decl araci 6n de propi edades nutricional es de un
alimento o cuando su descripci 6n produzca ese ni sno
efecto, en su rotulacién y/o publicidad, no podran hacer
asoci aci ones fal sas, inducir el consunp innecesario de
un alinento ni otorgar sensaci 6n de protecci6n respecto
de una enfernedad o condici 6n de deterioro de |a sal ud.

Ser& responsabilidad del fabricante, inportador y/o
envasador final, que toda |la informaci on en el rotulo
sea fidedigna y dé cunpliniento a | o establecido en e
presente regl anento.

siguiente informaci 6n nutricional

a) . Valor energético o energia expresado en cal orias

(uni dad de expresi 6n kcal), las cantidades de proteinas,
grasas_totales, hidratos de carbono di sponibles o

car bohi drat os di sponibles y azucares totales, en granps
(uni dad de expresién g) y el sodio en miligranos (unidad de

cant i dades de écidqs_grasos sat urados, nonoi nsat urados,
poliinsaturados y acidos grasos trans, en granos y el
col esterol en miligranos.

En el caso de aquell os alinentos que contengan una
cantidad igual o menor a 0,5 granps de &ci dos grasos trans
por porcion de consunp habitual, se aceptara cono
alternativa | a declaraci 6n que el alinento no contiene nés
de 0,5 granps de &ci dos grasos trans por porcion.

En el caso de aquell os alinentos que contengan una
cantidad igual o nenor a 35 niligranos de sodi o por porcioén
de consump habitual, se aceptara conpo alternativa la
decl araci 6n que el alinento no contiene mas de 35
m | i granps de sodi o por porcién

En el caso de aquell os alinentos que contengan una
cantidad igual o nenor a 0,5 granos de azUcares por
orci 6n de consunp habitual, se aceptaréd conp alternativa
a decl araci 6n que el alimento no contiene mas de 0,5
granos de azuUcares por porcion.

b?_ La cantidad de cual quier otro nutriente o factor
alimentario, conpb fibra dietética y colesterol

acerca del que se haga una decl araci 6n de

propi edades nutricional es y/ o sal udabl es.

Todos estos val ores deben expresarse por 100 g o
100 m y por porcion de consuno habitual de
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0, cuando su descripci 6n produzca el nisnp efecto, D. O 16. 06. 2007

) Articul o 115.- Todos | os alinentos envasados DTO 58, SALUD
listos para su entrega al consum dor final deberan Art. 1° N 3
obligatoriamente incorporar en su rotulacion |la D. 0. 16.06. 2007
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al i mento. Debera sefial arse el nunmero de porciones
que contiene el envase y el tanafio de |a porcién en
granmos o mlilitros y en nedi das caseras.

_Los valores que figuren en |a declaraci 6n de
nutrientes deberan ser val ores nedi os ponderados
derivados de datos especificanente obteni dos de
anélisis de alinentos realizados en | aboratorios o
de tabl as de conposici 6n de alinentos debi damente
reconoci das por organi snbs naci onal es o
i nternaci onal es, que sean representati vos de
alimento sujeto a | a declaraci én

Los Ilinmtes de tol erancia para | os val ores de
los nutrientes declarados en el rotulo, seran |os
Si gui entes:

Para aquel l os alinentos que en su rotul aci6n
decl aren nmensaj es nutricional es o sal udabl es par a
aquel |l os que utilicen descriptores nutricionales,
los limtes de tolerancia para el valor declarado
del nutriente en cuestion, seran |os siguientes:

i) cuando los nutrientes y factores alinentarios
sean expresados conp proteinas, vitam nas,
mnerales, fibra dietaria y/o grasas
nonoi nsat uradas y poliinsaturadas, deberéan
estar presentes en una cantidad mayor o igua

o al valor declarado en el rétulo; ] ]

ii) cuando los nutrientes y factores alinentarios
sean expresados conp enhergia, hidratos de
carbono, azucares, grasa total, colesterol
8rasa,saturada, grasa trans y/o sodio,

eberan estar presentes en una cantidad
menor o igual al valor declarado en
el roétulo.

Para aquell os alinentos que en su rotul aci 6n no
dest aquen nmensaj es nutricional es o sal udabl es, ni
utilicen descriptores nutricionales, los Iimtes de
tolerancia para el etiquetado nutricional seran |os
si gui ent es:

i) cuando los nutrientes y factores alinentarios
sean expresados cono proteinas, vitam nas,
mnerales, fibra dietaria y/o grasas
nonoi nsat uradas y poliinsaturadas, deberéan
estar presentes en una cantidad mayor o
i gual al 80%del val or declarado en e

o r ot ul o; ] ] ]

ii) cuando los nutrientes y factores alinentarios
sean expresados conp enhergia, hidratos de
carbono, azucares, grasa total, colesterol
grasa saturada, grasa trans y/o sodi o, podran
exceder sOl o hasta un 20% del val or decl arado
en el rotulo.

) En cual qui er caso, los Iimtes de vitani nas,
mnerales y fibra dietaria no deberan sobrepasar
| os val ores establ eci dos en | a resol uci 6n 393/ 02
sus nodi fi caci ones, que fb|a Directrices
utrici onal es sobre Uso de Vitaminas, Mnerales y
Fibras Dietéticas en Alinentos y |a resol ucion
394/ 02 y sus nodificaciones, que fija Directrices
Nutrici onal es sobre Supl enentos Alinentarios Y sus
contenidos en Vitanminas y M nerales, todas de
M ni sterio de Sal ud.

_ Para aguellos nutrientes cuyo porcentaje de
vari abi |l idad, en funcion de |a especie y del tipo
de manejo, sea superior a la tolerancia permtida,
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| a enpresa deber& mantener a di sposicién de |a
autoridad sanitaria | os antecedentes técnicos que
lo justifiquen. o )
) Se exceptuarén del cunplimento de o anteriormente
di spuesto en este articul o:

i) Los alimentos predefinidos, fraccionados y
envasados con antel aci 6n al nonento de |a
venta en el lugar de expendio, incluidos |os
pl at os preparados, |os que deberan cunplir
con |l o establecido en el articulo 468 de

o este regl anent o; o )

ii) Los estimulantes o fruitivos sin agregado de
otros ingredientes, los aditivos, los
coadyuvant es de el aboraci 6n, |as especias
solas o en nmezclas sin otros ingredientes y

~__las frutas y hortalizas en su estado natural

iii) Los alinmentos que se conercialicen a granel
| os porcionados o fraccionados y |os
preparados a solicitud del puablico, aunque
éstos se envasen al nonento de |l a venta.

~Facul tativanmente, se podr& hacer decl araci 6n de
nutrientes en |la etiqueta de |os alimentos que no
tengan obligatori edad de hacerlo, la que en todo
caso, debera estar de acuerdo con | o establ ecido
en el presente regl anento.

~ La expresi6n numérica de los nutrientes y factores
alimentarios; |a aproxinmaci 6n para expresar |0s
val ores de nutrientes y factores alinmentarios y la
expresi on de |l os valores de |as porciones de
consuno habitual y de |as nedi das caseras, se
real i zaran de acuerdo a | os siguientes criterios:

~ Expresion nunerica de nutrientes y factores
alimentarios:

Val ores iguales o mayores a 100 Se declararan en
numer os ent er os

Val ores nenores a 100 y Se decl araran en

) nanmeros enteros o con
mayores o iguales a 10 un deci nal
Val ores nmenores a 10 y Se decl araran en

) nUamer os enteros o
mayores o iguales a 1 hasta con dos deci nal es
Val ores nmenores a 1 Se decl araréan hasta con

dos deci nal es

~Criterios de aproxinmaci 6n para val ores de
nutrientes y factores alinentarios en cifras con
deci mal es.

i) Si el digito que se va a descartar es igua
0 mayor que 5, se aunenta en una unidad e

. digito anterior.

ii) Si el digito que se va a descartar es nenor
que 5 se deja el digito anterior

La expresi on numérica del ndnero de porciones de
consunp habi tual deber& ser en nameros enteros y la
expresi 6n del tamafio de |la porcion en medi das caseras
puede ser en uni dades, rebanadas, trozos, tazas, cucharadas
u otras sinlares o sus partes, cono por ejenplo nedia
cucharada o 1/4 taza. Cuando el resultado de dividir e
conteni do del envase por el tanafio de |a porci 6n definida,
no sea nunero entero, o cuando no sea féacilmente
definible, las porciones se aproximarén con los criterios
de aproximaci 6n matematica de | os valores de nutrientes y
factores alinentarios, anteriormente descritos. Cuando |a
apr oxi maci 6n matenéti ca corresponda que sea al entero
superior, sera obligatorio el uso de |a expresion

- |
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"al rededor de" o |a expresion "aprox.", acompafando a
numero entero obteni do. Cuando | a aproxi maci 6n natemati ca
corresponda que sea al entero inferior, seréa facultativo e
uso de | a expresion "alrededor de" o |la expresion

"aprox.", aconpafiando al nuanmero entero obtenido. E?cre&ohgs, SALUD
t.
c) _La declaracio6n de nutrientes deberéa cunplir con |as D. O 06.01. 2011
Sl gui entes caracteristicas: Decreto 14, SALUD
t. °
1) Las familias tipogréaficas que se utilizaran seran D.O 18.10.2011

las Arial, Dax, Futura, Helvética, Myriad, Swiss y Univers,
u otras famlias equival entes que posean igual peso y )
consi stencia visual, de cortes y perfiles rectos, sin serif,
y que incluyan versiones bold (negrita) y condensadas
estandari zadas.

2? La altura ninima de las letras y naneros serd de
1,2 milinetros nedidos en |la altura de una |letra H
na¥uspula en las familias tlpoPraflcas previ ament e
definidas o sus equivalentes, o que equival e,

apr oxi madanente a 5 puntos tipograficos definidos en |os
sof t war es (progranas? de diserno gréafico

3) Los colores utilizados en |a conbinaci 6n del fondo
con las letras y nuneros con |l os que se entrega |la
i nformaci 6n nutricional, deberén tener entre si e
maxi no contraste posible, usandose para este fin colores
pl anos o Il enos, sin gradaciones de color o tranas.

4) La infornmaci 6n debera ordenarse de preferencia en
forma vertical, usando dos colummas, una para la
i nformaci on por 100 g 6 100 m (segln corresponda) y otra
para | a informaci 6n por porci én de consunp habitual. Se
aceptara un ordenam ento horizontal o divisién de la
i nformaci 6n en dos cuerpos o a rengl 6n segui do.

NOTA:

El Art. 2° del DTO 58, Salud, publicado el ]
16. 06. 2007, di spuso que |as nodificaci ones introducidas
en el presente articulo referidas a |a expresion
numérica de nutrientes y factores alinentarios, |la
referida a los criterios de aproxinmaci 6n para val ores
de nutrientes y factores alinmentarios y la referida a
| a expresi 6n del nunero de porciones de consuno habitua
y nedi das caseras, entraran en vigencia en el plazo de
12 meses desde su publicaci 6n

_Articulo 116.- Cuando se haga una decl araci 6n de
propi edades nutricional es o saludables con respecto a la
cantidad o el tipo de carbohidratos disponibles o hidratos
de carbono di sponi bl es debera incluirse, adenas de |lo
prescrito en el articulo 115, la cantidad total de
cual qui er carbohidrato di sponi ble o hidratos de carbono
di sponi bl es involucrada en | a declaraci 6n o nmensaj e. EsfreaoN}4é SALUD

~Cuando se haga decl araci 6n de propi edades ] D.O 18.10.2011
nutricional es o sal udables respecto a la fibra dietética,
ademas de | o establecido en el articulo 115, deberéa
indicarse la cantidad de fibra dietética total, de fibra
soluble, de fibra insoluble y de Ia(s? fibra(s) )
di etética(s) involucrada(s) en la declaraci 6n o nensaje.
Asi m sho, cuando se decl aren propi edades nutrici onal es

- |
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o sal udabl es respecto a la cantidad o tipo de &ci dos grasos
debera i ndicarse i nnedi atanente a continuaci 6n de |la

decl araci 6n del contenido total de grasa, |as cantidades de
aci dos grasos saturados, &cidos grasos nonoi nsat urados,
poliinsaturados, acidos grasos trans y colesterol. Se
except ian de esta obligatori edad aunque hagan una

decl araci 6n de propi edad, usen un descriptor nutricional o
un nensaj e saludable, a los alinentos que cunplen con | os
par anetros establ ecidos en el articulo 120 para e

descriptor nutricional "libre de grasas total"

Articulo 117.- La declaraci 6n de propi edades DTO 238, SALUD
nutricional es, |a declaracién de propl edades sal udabl es, Art. 1°, N° 2
| a declaracion de nutrientes y la infornmaci 6n nutricional D. O 26.05. 2000

conpl enentaria, deberan cefiirse a | as normas técni cas que

inparta al respecto el Mnisterio de Salud por resol uci6n
que se publicard en el Diario Oficial

Articulo 118.- Cuando se haga decl araci 6n de DTO 475, SALUD
nutrientes podréan enunerarse, adenmds, las vitanminas y Art. Unico, N 26
nm neral es que se hallen presentes en canti dades D. O 13.01. 2000

significativas, 5% o0 nmas de |a ingesta recomendada para
| a pobl aci 6n pertinente. Para | a poblaci 6n mayor de
cuatro afios se usaréa la Dosis Diaria de Referencia
(DDR), en energia, proteinas, vitam nas y mnerales
propuesta por el Codex Alinmentarius, en el caso de |la
vitamina E, biotina, &cido pantoténico, cobre y selenio,
gue no estan especificadas en el Codex Alinentarius, se
utilizaran | os val ores propuestos por |a Food and Drug
Admi ni stration (FDA), References Daily |Intakes (RDI).
Para | actantes y nifios nenores de cuatro_anos,

enbarazadas y nodrizas se utilizaran cono Dosis Diaria
de Referencia |las respectivas RDI. En el caso del hierro
& vitam na A se aceptara, conp Dosis Diaria de i

ef erencia durante el enbarazo el valor de 30 ng/dia
para hierro y 800 ncg/dia para vitam na A establ ecidas
%nllgs Directrices Nutricionales del Mnisterio de

al ud.

La informaci 6n numérica sobre vitam nas y minerales

se expresara en uni dades nétricas, sistema internaciona
ara 100 g o 100 m, para una porci 6n de consunp

abi tual expresada conpb porcentaje de la Dosis Diaria
Recomendada de referencia y por envase si éste contiene
so6l o una porcion. Ademas, esta infornaci on debera

especi ficarse por porcion de consunp habitual en la
etiqueta si se indica el nuanero de porciones que

conti ene el envase.

Articulo 119.- La informaci 6n nutricional
ementaria, que facultativamente se podra afiadir a
decl araci 6n de nutrientes, tendréa por objeto
cilitar la conprensi6én del consumni dor del  val or

trit

cl ar

I
it :
itivo del alinmento Y ayudarle a interpretar la
aci on sobre el o los nutrientes.
NCI SO DEROGADO RI? 2%?, ﬁ@LUD

D. 0. 26.05. 2000

onp
ad
a
u
e

-S5O

Articulo 120.- Para destacar |as cualidades de
cual quier tipo de alimento o producto alinenticio en cuanto
a contenido energético (energia o calorias), grasa total
grasa saturada, grasa trans, colesterol, azucar, azUcares,
sodi o, vitam nas, ninerales, proteinas, &acido
docosahexaenoi co (DHA), &ci do ei cosapentaenoi co ( EPA)
otros nutrientes y fibra dietética, sélo se permtira e

- |
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uso de | os descriptores que se indican en el presente

Regl anent o. Efcreaoh§87 SALUD
t.
El uso de un descriptor debera ser seguido del nonbre D. O 06.01. 2011

del respectivo nutriente, factor alinmentario o de |a palabra
calorias o energia, segun corresponda.

Se pernmite el uso de palabras en otro idionma o pal abras
de fantasia, que se asocien inequivocanente con
caracteristicas nutricionales, tales conp |ight, diet,
high, lite, low delgadissino, flakin y soft, entre otras,
si enpre que cunplan con | os paranetros de al guno de | os
descriptores autorizados en el presente Regl amento.

Cuando se usen pal abras en otro idioma o pal abras de
fantasia asociadas con al guna caracteristica nutricional
| a superficie ocupada por el descriptor en la rotul aci 6n
deber & corresponder cono ninino al 33%de |la superficie
ocupada por |a palabra en otro idiona o de fantasia de
mayor tamafio y debera ubi carse, al nenos una vez, en la _
cara principal del envase, junto a |la palabra en otro idionma
o pal abra de fantasia. Si la relaci6n de superficie es
mayor o igual a 50% entonces el descriptor podra ubicarse
en cual quier cara.

A los efectos de aplicaci 6n de este articulo, para e
cal cul o de | os respectivos porcentajes, deberé
consi derarse conp superficie de referencia, |a palabra en
otro idioma y/o pal abra de fantasia, de mayor tamafio
deber & mant enerse sienpre |a condicién de [egibilidad de
todos | os descriptores presentes en el etiquetado de
pr oduct o.

El descriptor reducido y sus sinéninps, no podran
usarse si el alinmento cunple el requisito para ser descrito
cono_bajo aporte. El descriptor bajo aporte no podra
utilizarse para destacar el contenido de azlUcar o azUcares
de un alinento.

. En la declaraci én de propi edades nutricional es de | os
alimentos no se podran usar dos descriptores
si mul t &neanment e para describir una m sna propi edad.

~_ Los descriptores: libre, bajo aPprte, reduci do y
l'iviano en colesterol so6lo podran aplicarse a alinentos
que sean |libres de grasa trans (maxino 0,2 P de 4ci dos
grasos trans por porci6on de consunp habitual) y que
cont engan por porci 6n de consuno habitual méxinbp 2 g de
grasa saturada

_Los alinentos que usen | os descriptores que a )
conti nuaci 6n se indican, deberan cefiirse a | o establecido
en el articulo 113 de este regl anento:

- |
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Articulo 121.- En envases cuya superficie nayor
sea inferior a 10 cn2, podra omtirse el namero de

lote, lista de ingredientes e instrucciones para el DTO 58, SALUD
uso, datos que deberén col ocarse en el envase nmayor Art. 1° N 4 a
que | os contenga. o D. O 16.06. 200

Se exceptuaran de dar cunpliniento a |lo DTO 58, SALUD
establ ecido en el articulo 115 del presente reglanmento, Art. 1° N0 4 b
| os alinentos envasados cuya sgBerf|C|e mayor (cara D. O 16.06. 200
principal) sea inferior a 40 cn2, en cuyo caso |la

I nf or maci 6n debera col ocarse en el envase mayor que
| os cont enga.

Parrafo 1|1

De I os envases y utensilios

Articulo 122.- Para los efectos de este regl anento
se entiende por:

a) aparatos: |los elenentos necani cos o equi pos
utilizables en | a | aboraci 6n, envasado, conservaci on
% di stribuci 6n de | os alinentos;

) enbal aj es: los materiales y estructuras que protegen
a los alinmentos, envasados o no, contra golpes o
cual qui er otro dafio fisico durante su al nacenam ento
y transporte;

C) envase: cual quier recipiente que contenga DTO 58, SALUD
al i mentos, que los cubra total o parcial nmente; Art. 1° Ne

d? envolturas: los material es que protegen a |os D. 0. 16. 06. 2007
a

i mtentos en su enPaqgetado per manente o en el
noment o de venta al publico; ) ) ) )

e) equi po: al conjunto de maquinarias e instal aciones
que se precisen en |a producci 6n, el aboracién
fracci onan ento, envasado y expendi o de alinentos;

f) recipientes: a |os receptacul os destinados a
contener por |apsos variables, materias prinmas,
productos internedios o alinentos en la Industria

y establ eci m entos de ali nentos; ] ]

0) revestimento: |las cubiertas que intinmanmente uni das
a los utensilios, recipientes, envases, enbal ajes,
envolturas y aparatos referidos en este articulo,

| os protegen y conservan durante su vida atil.

h utensilios: a los elenmentos de uso manual y
corriente en la industria alinmentariay

establ eci m entos de alinentos asi cono |os

enseres de cocina y la vajilla, cubiertos y

cristaleria de uso donméstico

Articulo 123.- Los utensilios, recipientes, envases,
enbal aj es, envoltorios y aparatos destinados a |la
el aboraci 6n, conservaci on, fraccionam ento y distribucién
de |l os alinmentos, deberan estar construidos o revestidos
con nateriales resistentes al producto y no cederan
sust anci as t6xi cas, contam nantes o nodificadoras de |os
caracteres organol épticos o nutricional es de dichos
product os.

Articulo 124.- El equipo y |los utensilios enpl eados
para materias no comestibles o desechos deberan ]
Identificarse, respecto a su utilizacidén y no deberéan
enpl earse para productos conesti bl es

- |
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. Articulo 125.- Los netales en contacto con los
alimentos y sus materias prinms no deberan contener mas de
uno por ciento de inpurezas constituidas por plono,
antinmoni o, zinc, cobre, cronpb, hierro, estafio considerados
en conjunto, ni mas de 0,01 por ciento de arsénico, ni
otros contami nantes constitul dos por netales o netal oi des
gue puedan consi derarse nocivos. Asimsno, |os utensilios,
reci pi entes, envases y aparatos fabricados con netal es, no
deber &n ceder |as sustancias antes sefial adas en canti dades
superiores a las indicadas.

Articulo 126.- Todos |os utensilios, recipientes,
envases, enbal aj es, envolturas, |am nados, pelicul as,
bar ni ces, Partes de aparatos, caferias y accesorios de
materi al plastico que se hallen en contacto con alinentos y
sus materias prims, no deben contener cond nonomneros
resi dual es mas de 0,25 % de estireno, 1 ppmde cloruro de
vinilo y 11 ppmde acrilonitrilo. Asimsno todos | os objetos
de materias pl asticas no deben ceder a | os alinentos mas
de 0,05 ppmde cloruro de vinilo o de acrilonitrilo, y
ni nguna otra sustancia utilizada en |a fabricacion de
mat eri as pl 4sticas que puedan ser nocivas para |a sal ud.

Articulo 127.- El aire de |os envases se podra
reenpl azar por un gas inerte tal cono nitrdgeno, bioxido
de carbono u otros permtidos por |la autoridad sanitaria.

Articulo 128.- Se pernite el enpleo de envases de
retorno sienpre que sea posible efectuar una correcta
hi gi eni zaci 6n de |1 o0s misnps antes de usarl os nuevanmente.
La |inpi eza de di chos envases debe ser conpl et a,
debi endo éstos desecharse cuando, debido a su uso o
por cual quier otra causa, se hallen alterados

En el caso de |os alinentos que se conercializan DTO 47, SALUD
en envases retornables, la informaci én sanitaria y Art. 1°
nutricional que vaya escrita, inpresa, estarcida, D. O 15. 05. 2008
marcada en relieve o hueco grabada, cuando el ré6tulo o NOTA

etiqueta forme parte del envase, se hard exigible a
partir de la fecha de fabricaci 6n del envase sél o cuando
esta fecha sea posterior a la fecha de entrada en
vigenci a del decreto nodificatorio correspondiente.

En | os envases retornabl es se debera registrar de
nmanera indeleble I a fecha de fabricaci 6n del envase.
El mes de fabricaci 6n se indicard, segln corresponda
nedi antes letras de la Aala L y el afio nediante |os
dos ultinmps digitos.

NOTA:
El Art. 2° del DTO 47, Salud, publicado_el
15. 05. 2008, dispuso que | a nodificaci on _que introduce
gl ggggente articulo rige a contar del 06 de nmayo
e .

Articulo 129.- Se prohibe utilizar para contener
sustancias alinenticias y sus correspondi entes nmaterias
ﬁrlnas, reci pientes que en su origen o en al guna oportuni dad
hayan estado en contacto con productos no alinmenticios o
i nconpati bles con |1 os misnbs. Asinisnpo, se prohibe envasar
productos industriales en recipientes de productos
alimenticios.

TITULO | I']

De los aditivos alinmentarios
Parrafo

- |
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Di sposi ci ones general es

Articulo 130,- Se considera aditivo alimentario DTO 475, SALUD
cual qui er sustancia que no se consume normal mente cono Art. Unico, N 29
alimento por si msma ni se usa conp ingrediente tipico D. O 13. 01. 2000

del alinmento, tenga o no valor nutritivo, cuya adicloén

i ntencional al alinmento para un fin tecnol 6gico

(i nclusive organol éptico) en |la fabricacion

el aboraci 6n, tratam ento, envasado, enpaquetado,
transporte o al macenanm ento provoque o pueda esperarse
razonabl ement e que provoque (directa o I ndirectanente),
el que ella nmisma o sus subproductos |leguen a ser un
conpl emento del alinento o afecten a sus caracteristicas

Articulo 131.- Se considera coadyuvante toda DTO 475, SALUD
sustancia o materia, excluidos aparatos y utensilios, Art. Unico, N° 30
que no se consune conp_ingrediente alinenticio por si D. O 13.01. 2000

msma y que se enplea intencional nente en | a el aboraci 6n
de materias primas, alinentos o sus ingredientes, para

| ograr al guna finalidad tecnol 6gi ca durante e

tratam ento o |la el aboraci 6n pudi endo dar lugar a la
presencia no_intencionada, pero inevitable, de residuos
o derivados inocuos en el producto final

Articulo 132.- Para |os efectos del presente
regl amento se consideran aditivos alinmentarios permtidos,
aquel | os cuyo caracter inocuo ha sido eval uado
t oxi col 6gi canente, consi derando especi al mente | os efectos
carci nogéni cos, mnutagéni cos y teratogénicos, en )

di ferentes especies de ani males conb asinmsno en estudios
bi oqui m cos y netabdlicos. ) )

. Se_prohibe | a adicion a alinentos de sustancias con
princi pi os terapéuticanente activos o sustanci as
calificadas conp productos farnacéuticos

Articulo 133.- SO6lo se permite |la incorporaci 6n de
un aditivo a un alimento si

a) cunple con un fin tecnol 6gico, tanto en la
producci on, el aboraci én, preparaci 6n, acondi ci onani ent o,
envasado, transporte o al macenam ento de un ali nmento;
b?_ contribuye a mantener la calidad nutritiva de
alimento, previniendo |a destrucci 6n de conponentes
val i osos del m sno; o o

c) permite nejorar sus caracteristicas organol épticas.

Articulo 134.- Se prohibe el uso de un aditivo, en
caso que

a? di smi nuya sensi bl emente el valor nutritivo del alimento
al substituir un ingrediente inportante o al posibilitar
perdi das de conponentes nutritivos valiosos, salvo cuando

se trate de alinentos para rePinenes especi al es;

b) = permita disinular una calidad defectuosa o |la_
aplicaci on de técnicas de el aboraci 6n o mani pul aci 6n no

perm tidas; ] )

C) i nduzca a engafio al consumni dor sobre |la cantidad o
natural eza del alirnmento, o al contralor, por contribuir a
fal sear | os resultados del analisis.

Articulo 135.- Todos los aditivos deberan cunplir |as
normas de identidad, de pureza y de eval uaci 6n de su
t oxi ci dad de acuerdo a las indicaci ones del Codex )
Alinentarius de FAQ OV5, Debe ser factible su eval uaci 6n
cualitativa y cuantitativa y su metodol ogia analitica debe
ser suministrada por el fabricante, inportador o
di stri bui dor.

- |
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_ Articulo 136.- Los aditivos deberén decl ararse
obligatoriamente en | a rotul aci 6n, en orden decreciente de

proporciones, y en cualquiera de estas fornmas: a) con su
nonbre especifico segun el Codex Alinentarius; b) con el
si noni no correspondi ente consi gnado en el presente

reglamento, o c) con el nonbre genérico de |la fanlia a la
cual pertenecen expresado en este Parrafo de los aditivos
alimentarios, en singular o plural, segun sea el caso. Se
exceptUa de esta obligacion a |los

sabori zant es/ aromati zantes, |os que pueden decl ararse en
forma genérica sin detallar sus conponentes, segun |a
clasificaci 6n que | es corresponda de acuerdo con e
Articul o 155 de este regl amento.

Aquel | os aditivos que requi eran ser col ocados bajo
rotul aci 6n destacada, deben hacerlo con su nonbre
especifico, letras en negrilla y de un tanafio mayor a
resto de la lista de ingredientes y aditivos.

Articulo 137.- Los aditivos s6l o pueden ser
agregados dentro de_|os |imtes establ eci dos en el
Parrafo Il de este Titulo y de los Iinmtes especificos
que para cada alinmento se establ ecen expresanente en
este reglanento o de acuerdo a | as Buenas Practicas

de_Fabricacion, (B.P.F.), que en dicho parrafo se
sefial an.
NOTA: )

El Art. segundo del DTO 68, Salud, publicado e

23. 01. 2006, gisPuso_que la nodificaci6n | ntroducida a
presente articulo rige a contar de 180 dias después de
su publi caci 6n.

Articulo 138.- En | os casos en que se incorporen en
un alinento dos o nmés aditivos con una msna funcién, a
| os cual es se | es haya asi gnado concentraci ones naxi nas,
la suma de | as concentraciones enpl eadas, no podra ser
superior a la concentraci 6n maxi ma autori zada para aque
aditivo al cual se le ha fijado |a concentraci 6n mas
alta, respetando |as méxi mas individual es de cada uno de
| os aditivos enpl eados.

Articulo 139.- Si un aditivo alimentario cunple mas
de una funci 6n tecnol 6gica y aparece clasificado so6lo en
una de ellas, se entiende conp autorizado para las otras
funciones dentro de los linmtes indicados en el articulo
correspondi ent e.

Parrafo |1
Del uso de los Aditivos
Articulo 140.- Se permte usar conp regul adores de

aci dez, solo aquellos que se indican en este articulo,
acuerdo con | as Buenas Practicas de Fabricaci 6n

de

- |
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N°SIN NOMBRE CODEX SINONIMOS LIMITE MAXIMO
750 [ aoslon, gacil BF
261 acetaos de poasio
201 F3
261ii_|Diacetato de potasio BPF.
22
2601
260
263
264
270 acdo lactico
296 |acio malio
297 Jacidofumrice
500 Acdo asoorts
301 Ascorbato do sodio
302 Ascotbato o caicio
303 Ascorbato de potasic
s2s
526 Lactalo e polasio
327 [Lactato do calco
330 |Acido citrico.
) i
o wF
o7
Imorahirogans
is6dco
o tiséeco oF
o idico potgsica &F
o 4 oF
334 |Aco ararico oF
335 [Taratos do sodo
w51 oF
s oF
3 [Tartatos do potasio
361 oF
e e
Tarira doble 4o ooF
s sodio y potasio
) ; wF
as sotio
‘Sodio hidrégeno BPF.
fosito
assi odio
Disodio irtgens BF
fosfz
[Disodiohiogeno
orofosato
[Fostalo divésico de
assi do
B
3391 oroostat tiscico Fostato tissico
240
Fostato monopotasico B
Potasio Aniaiogenc
fesiato
[Fosato monobsico g
401 |ortostato oasio
[Fostato abasico & woF
potasio
Bipotaso hicrogeno
fosiao
340i_lorotostato dipotésico [Fostalo iptssico
B
401 oroostat tipotssico Fostalo triposico
341 | Fostalos do caco fostaos de i
Galcio dinirogenc wF
fostato
3411 |onolostato monocsiciss __|Festato monocéicico
Galcio hidbgeno B
fostoo
[Fostato o caico
341i_lorolostato ictiico [Fostato desicicn
B
341 it Joroostat tiicico Fostato trielcico
342 [ Foslatos ge amonio
‘vmorio ddrégeno Ed
ffosfe
lamonio aicrogeno
lortofosfato
[Fostato monobdsico de
lamorio
a1 |ortostats Fostato
Diamorio hdrdgeno oPF
fosiato
[Samorio neregeno
oroostato
242i_lorolostato damérico [Fostato damsnico
lontfostatos do
43| Fostatos de magnesio esio
wF
Fosfato de
431 [ortfostato
opr
assi
oPF
343 |ortofostat timagnésico | Fostatode rimagnesiq
350 |Maltos de sodio
Waiao acido do sodo wPF
ss0i Valato monosscico
Cd
350ii_|Malato de sodio Malato disédico
351 |Vaatos do potasio
Walao acido do BPF
botaso
asti
BPF
351ii_|Malato de potasio
N°SIN NOMBRE CODEX SINONIMOS LLIMITE MAXIMO
355 i BPr
356 Adipato séico 8P
357 [adipalo de potasic BPF
359 Tadipato 8P
363 i BPF
364
3641 [Succinato monosedis
354 i _[Succinalo disod
365 |Fumaralo de sodio
366 [Fumarato de poasio
367 |Fumaralo do caico
368 o
380 [Civato de amonio Gitato Wambrico
500 |Carbonatos do sodc

500i_[Carbonato de sodio BPF
‘Carbonato acido de BPF
'sodio
| 500ii_|carbonato Hidrsgeno de sodio sodio
500 BPF
501
5011_|Carbonato de potasio BPF
(Carbonato acido de BPF
ppotasio
501 ii_|Carbonato Hidrgeno de. potasio!
503 _|Carbonatos de amonio
5031 _[Carbonato de amonio BPF
‘Carbonato acido de BPF
503 _|Carbonato Hidrgeno d i amonio!
507 _|Acido clorhidrico
509_[Cloruro de calcio
511_[ci
514_sul
515 [sul
516_|Sulfato de calcio
517 1
[ 518 [suffato de magnesio
521 I ysodio
522 potasio BPF
523 amonio BPF
524_|Hidroxido de sodio. BPF
525 _|Hidroxido de potasio BPF
526 _|Hidroxido de calcio BPF
527_|Hidroxido de amonio BPF
528 _|Hidroxido de magnesio BPF
529 _[Oxido de calcio BPF
541_[Fosfalos de al Sodio
[Fosfato de aluminio y sodio BPF
541 _lacido
Fosfalo de aluminio y sodio BPF
541ii_|pasico
574 BPF
575_[Glucono-deltarlactona GDL BPF
578 [Gluconato de calcio BPF
‘Gluconato de magnesio BPF

58
SIN: Sistema Interacional de Numeracion
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Decreto 106, SALUD
Art. 1 N 2

Articulo 141.- Se pernite usar conb sustanci as D. 0. 23.04. 2009

anti agl onerantes y anti humectantes so6l o aquel |l as que se

indican en este articulo y en concentraci ones no
mayores, en producto ternm nado |listo para el consuno, Decreto 106, SALUD
gque | as que se sefial an en forma especifica para cada Art. 1 N 3
aditivo: D. O 23.04. 2009
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N° SIN NOMBRE CODEX SINONIMOS LIMITE MAXIMO
170 |Carbonatos de calcio
170i _|Carbonato de calcio Carbonato célcico BPF
170 ii |Bicarbonato de calcio Carbonato acido de calcio BPF
341iii[Ortofosfato tricalcico Fosfato tricalcico BPF
Ortofosfato BPF
343i _|monomagnésico Fosfato de monomagnesio
343ii_|Ortofosfato dimagnésico  |Fosfato de dimagnesio BPF
343iii |Ortofosfato trimagnésico  |Fosfato de trimagnesio BPF
381 |Citrato de amonio y hierro BPF
504 |Carbonatos de magnesio
504 i |Carbonato de magnesio BPF
Carbonato acido de BPF
Hidrogencarbonato de magnesio
504 ii |magnesio Bicarbonato de magnesio
BPF
530 |Oxido de magnesio
BPF
535 |Ferrocianuro de sodio Prusiato amarillo de soda
BPF
536 |Ferrocianuro de potasio  |Prusiato amarillo de potasio
538 |Ferrocianuro de calcio Prusiato amarillo de lima BPF
550 |Silicatos de sodio
550 |Silicato de sodio BPF
BPF
550ii |Metasilicato de sodio
BPF
551 |Diodxido de silicio amorfo
BPF
552 |Silicato de calcio
553 |Silicatos de magnesio
BPF
5531 [Silicato de magnesio
BPF
553 i [Trisilicato de magnesio
Metasilicato acido de BPF
553 iii_[Talco magnesio
BPF
554 |Silicato de aluminio y sodio| Silico aluminato de sodio
Silicato de aluminio y BPF
555 |potasio
Silicato de aluminio y BPF
556 |calcio
BPF
557 |Silicato de Zinc
BPF
558 |Bentonita
BPF
559 |Silicato de aluminio Caolin
BPF
560 |Silicato de potasio
- |
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_ Articulo 142.- Se permite usar conp sustancias
anti espumantes y espumantes sol o aquel | as que se indican
en este articulo y en concentraci ones no nmayores, en
producto ternminado listo para el consunpb, que |as que se
sefial an en forma especifica para cada aditivo:

a) ant i espumant es Decreto 106, SALUD
Art. 1 N 4
D. O 23.04. 2009
N° SIN NONMBRE CODEX SINONIMOS LIMITE MAXIMO
10 mg/kg
900 Palidimetilsiloxano Dimetilpolisiloxano
1521  |Polietilenglicol IMacrogal, PEG BPF
b) espunant es Decreto 106, SALUD
Art. 1 N 4
D. O 23.04. 2009
N° SIN NOMBRE CODEX SINONIMOS LIMITE MAXIMO
Bois de Panama, extracto
999 Extractos de quilaya de corteza de Panama
8991 |Extracto de quilaya, tipo 1 200 mg/kg
999 i |Extracto de quilaya, tipo 2 200 mg'kg

~ Articulo 143.- Se pernite usar conp sustancias
anti oxi dantes soOl o aquel |l as que se indican en este
articulo y en concentraci ones no mayores a |as que se
sefial an en forma especifica para cada aditivo. Los
limtes de | os antioxi dantes sefial ados en la letra a) de
presente articulo estan expresados en base a materia grasa
puray en laletra b) se listan | os antioxi dantes para otros

pr oduct os. Decreto 71, SALUD
o _ Art. 1° N1
a) Antioxidantes para materias grasas D. 0. 23.08.2010
Decreto 106, SALUD
Art. 1 N 5
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N° SIN NOMBRE CODEX SINONIMOS LIMITE MAXIMO

206 Concentrado de
Tocoferoles mixtos
BPF
307 Tocoferoles, alfa Tocoferol
BPF
Tocoferol sintético |
308 gamma BPF
309 Tocoferol sintetico, delta BPF
310 Propil galato Galato de propilo 100mg/kg
311 Octil galato Galato de octilo 100mg/kg
312  |Galato de dodecilo Lauril Galato 100ma/kg
313  |Galato de etilo 100ma/kg
314  |Resina de guayaco Goma guayaco 1000mg/kg
319 [Terbutil hidroguinona TBHQ 200mglkg
320  |Butil hidroxianisol BHA 200mg/kg
321 Butil hidroxitolueno BHT 100ma/kg
387  |Oxiestearina 1250 mg/kg
hY Anti nxi dant es nara ntrns nrodict ns

N® SIN NOMBRE CODEX SINONIMOS LIMITE MAXIMO
300 Acido ascorbico BPF
301 Ascorbato de sodio BPF
302 Ascorbato de calcio BPF
303  |Ascorbato de potasio BFF
304 Palmitato de ascorbilo 500mg/kg
305 Estearato de ascorbilo 500mg/kg
315 Acido isoascdrbico Acido eritdrbico BPF
316 Isoascorbato de sodio Eritorbato de sodio BPF
317  |Ispascorbato de potasio Eritorbato de potasio BFF
318 Isoascorbato de calcio Eritorbato de calcio BPF

D. O, 23. 04. 2009
NOTA
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Decreto 106, SALUD
Art. 1 N 5
D. 0. 23.04. 2009

NOTA

El N° 2 del Art. 1° del Decreto 71, Salud, publicado
el 23.08.2010, con vigencia a contar de 24 neses_después de
su publicacion, nodifico el cuadro de la letra a) en e
sentido de agregar |os siguientes aditivos, N°s. 304 y 305:

N°  NOVBRE LIMTE
SIN CODEX SI NONI MOS MAXI MO
304 Palmtato Vitamina C

de ascorbilo almtato 500 ny/ kg
305 Estearato itamna C

de ascorbilo estearato 500 ny/ kg

Articulo 144.- Se permite usar conp sustancias
secuestrantes y sinergistas de antioxi dantes so6lo
aquel l as que se indican en este articulo y en
concentraci ones no mayores, a |as que se sefal an en
forma especifica para cada aditivo:

a) Sinergistas de antioxi dantes Decreto 106, SALUD
Art. 1 N 6
D. O 23.04. 2009

- |
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N° SIN NOMEBRE CODEX SINONIMOS LIMITE MAXIMO
330  |Acido citrico BPF
331 Citratos de sodio
Dihidroégeno citrato de
sodio
331i  |Citrato diacido sédico Citrato monosédico BPF
331ii  |Citrato monoacido disddico| Citrato disédico BPF
331iii | Citrato trisddico Citrato de sodio i
332  |Citratos de potasio
3321 [Citrato diacido potasico  |Citrato monopotéasico BPF
332ii  [Citrato tripotasico BPF
333  |Citrato de calcio
333i__ [Citrato monocéicico BPF
333ii_ |Citrato dicalcico BPF
333iii |Citrato tricalcico BPF
384  |Citratos de isopropilo Mezcla isopropil citrato 100mg/kg
Etilendiaminatetraacetato
disodico calcico
385 EDTA disédico célcico 250ma/kg
512  |Cloruro estancso Diclorurc de estafio 25 mg/kg
hY Secilect rant es
N° SIN NOMBRE CODEX SINONIMOS LIMITE MAXIMO
576  |Gluconato de sodio BPF
577  |Gluconato de potasio BPF
Decreto 106, SALUD
Art. 1 N 6
D. O 23.04.2009
Articul o 145.- Se permite usar conp sustancias DTO 475, SALUD
colorantes soOlo |las que se sefial an en el presente Art. Unico, N 34
articulo. ) D. 0. 13.01. 2000
Para | os efectos de rotul aci 6n se debera enpl ear
el nonbre, segun el Codex Alinentarius, sefialado en |a Decreto 106, SALUD
siguiente lista: Art. 1 N 7

D. O 23.04. 2009

Biblioteca del Congreso Nacional de Chile - www.leychile.cl - documento generado el 07-Oct-2014



http://www.leychile.cl/

Biblioteca del Congreso Nacional de Chile Q Legislacion chilena

N° SIN NOMBRE CODEX SINONIMOS LIMITE MAXIMO
100 |Curcuminas
100§ |Curcumina BPF
100ii  |Curcuma BPF
101 Riboflavinas Lactoflavina
101i |Riboflavina BPF
Riboflavina 5’ fosfato de
101 |sodio BPF
102 [Tartrazina (3) BPF
104 [Amarillo de quinoleina BPF
110 |Amarillo ocaso (3) /Amarillo crepusculo BPF
Carmin de cochinilla
120 |Carmines Acido carminico BPF
122 |Azorrubina Carmoisina BPF
124 |Ponceau 4R Rojo de cochinilla BPF
127  |Eritrosina (1) BPF
129 |Rojo allura AC Rojo 40 BPF
131 |Azul patente V' BPF
Indigo carmin
1382 |Indigotina [Carmin de indigo BPF
133 |Azul brillante FCF BPF
140 |Clorcfilas BPF
141 |Clorcfilas de cobre
Complejo clprico de
14110) [clorofilina BPF
Complejo cuprico de
clorofilina, sales de sodio BPF
141ii) |y potasio
BPF
142 |Verde S
BPF
143 |Verde solido FCF Verde FCF
150 |Color caramelo
Color caramelo natural,
clase | BPF
150 a__|Caramelo | - puro
Color caramelo, clase II,
Caramelo Il - proceso  |proceso al sulfito caustico BPF
150 b |sulfito calstico
Caramelo Ill - proceso al | Color caramelo clase |11,
150 ¢__jamoniaco roceso al amoniaco BPF
Color caramelo, clase 1V,
Caramelo IV - proceso al [proceso al sulfite amonico BPF
150 d |sulfito aménico
BPF
151 |Negro brillante BN Negro BN
BPF
155 |Marrén HT ICafé HT
160 a |Carotenos
Caroteno (sintético), Beta
160 ai) |Betacaroteno (sintético) BPF
Carotenos, extractos
naturales (vegetales) BPF
160 a i) |Extractos naturales
160 b |[Extractos de bija /Annato, bixina, norbixina BPF
Oleorresinas de
160 ¢ |pimenton BPF
160d |Licopeno BPF
160 e |Beta-apo-carotenal Carotenal, beta-apo-8 BPF
BPF
161a |Flavoxantina
BPF
161b  |Luteina
BPF
1619 |Cantaxantina
BPF
162 _|Rojo de remolacha Betanina
BPF
163 |Antocianinas
BPF
171 Dioxido de titanio
172 |Oxidos de hierro
50 mglkg
1721 |Oxido de hierro, negro
50 ma/kg
172 |Oxido de hierro, rojo
50 mglkg
172iii_|Oxido de hierro, amarillo
BPF
173 |Aluminio (2)
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(1) Sélo en conservas de cerezas, macedonia de frutas y
marrasqui no )

223 Sé6l o para decoraci ones

3) Rotular en forma destacada de acuerdo al Art. 136

Articulo 146.- Sbélo se permte usar |os edul corantes
t

no nutritivos en uno o nas de | os siguientes alinmentos: %fretg) KI'; 3SALUD
a Al'i ment os Para regi menes de control de peso. D. O 23.08. 2010

b Alinmentos libres, bajos o reducidos en azucar o

azucares (nono y disacéaridos). ) i

c Alimentos |ibres, bajos o reducidos en calorias.

d Alinentos libres, bajos o reduci dos en grasas.

Los descriptores anteriornente sefal ados en las letras
b), ¢c) y d) se rigen por |lo dispuesto en el articulo 120
del presente regl anento. o o

Los edul corantes no nutritivos que se pueden utilizar

en uno o mas de |os alinentos antes descritos, son |os que
se _indi can _a canti nuaci An:

IDA
N° SIN NOMEBRE SINONIMO mg/kg peso corporal
Acesulfamo K
Acesulfamo de
950 Acesulfamo potasico potasio 0-15
951 Aspartamo 0-40
Ciclamatos de sodio,
de potasio y de
calcio
Acido ciclamico (y sales de Acido
952 sodio, potasio y calcio) ciclohexilsulfamico o-7
Sacarina (sales de sodio,
954 potasio y calcio ) 0-5
Triclorogalactosaca-
955 Sucralosa rosa 0-15
956 Alitamo 0-1
961 Neotamo 0-2
Estevia, Extractos de
Estevia, Estevia
Rebaudiana,
Esteviosido, 0-4
Rebaudiosido A (expresado como
960 |Glicosidos de esteviol Stevioside esteviol)
Decreto 106, SALUD
En la rotulaci6n de |os alinmentos que contienen Art. 1 N° 8
est os productos debera indicarse en fornma destacada su D. Q. 23.04.2009
agregado conp aditivo y la cantidad de edul corante por DTO 115, SALUD
porci 6n de consunb habitual servida y por cada 100 g o Art. prinero N° 12
100 m del producto |listo para el consunp, sefial ando, D. O 25.11.2003
ademas, para cada edul corante utilizado | os val ores de NOTA 6

ingesta diaria admsible (I.D.A), en ngﬁgg de peso
corporal, segln reconmendaci ones de FAQ .

Los edulcorantes de mesa, cual quiera sea su form
de presentaci 6n, deberan cunplir con |la rotul aci on
general y nutricional que establ ece este reglanento,

I ndi cando, ademés, |a concentraci 6n por porcion de
consunmo habitual y por cada 100 g o 100 Ml y la I.D. A
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correspondi ent e.
Adi ci onal nente, en caso de enpl eo de Aspartanp, se
deber & indicar en forna destacada en |a rotul aci 6n
"Fenil cetondricos; contiene fenilalanina". o
Ni nguna forma de bebidas o refrescos, tanto |iquidos
conb en polvo para_ preparaci 6n, podran contener mas de
250 ng/litro de acido ciclam co o de sus sal es. Decreto 106, SALUD
Art. 1 N9
D. 0. 23.04.2009

NOTA 6

El articulo transitorio del DTO 115, Salud,
publi cado el 25.11.2003, dispone que |a nodificaciones
a este articulo, regiran 180 dias después de su
publ i caci én.

Articulo 147.- Se pernite usar_conp sustancias

emul si onantes so6l o aquel | as que se indican en este

articulo y en concentraci ones no mayores, en producto

termnado |isto para el consunp, que |as que se sefial an

en forma especifica para cada aditivo : Decreto 106, SALUD
Art. 1 N 10
D. O 23.04.2009
NOTA

- |
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N° SIN NOMBRE CODEX SINONIMOS LIMITE MAXIMO
" Fosfatidos
322 |Lecitinas Fosfolipicos B.P.F.
Estearato de [Estearato (8) de polioxilo
430 foslioxietileno (8) err
(40) de polioxilo
Estearato de Monoestearato (40)
ol e (40) polioxietileno BR.F.
gy flonolauralode @ ian|Polsorbato 20 5g/kg
Polisorbato 80 5g/kg
Monopalmitato de
olioxietilén (20) sorbitan [~1S0rbato 40 Solkg
Monoestearato de
438 olioxietilén (20) sorbitan Polisorbato &0 Sgkg
[Triestarato de
436 [ olioxietilén (20) sorbitan [ 2lisorbato 65 So/kg
. [Sucrosa de diacetato de
IAcetato Isobutirato de
444 Sacarosa (SAIB) lhexaisobutirato 500 mg/kg
[Goma éster
[Ester de glicerina de [Esteres de glicerol de
445 [Colofonia imadera o Goma Rosin 150 mgkg
Abietato de glicerilo
Sales de acidos grasos
(con base de Al, Ca, Na,
470 Mg, K'y NHa) B.P.F.
Sales de acidos Sal miristica, palmitica y
miristico, palmitico y &cidos estedricos con
estearico con Ca, Na, [amonio, calcio, potasio y
4700 |KyNH; sodio B.P.F.
Sales de &cido oléico
470ii _|con Ca, NayK B.P.F.
IMonoestearato de glicerilo
Monopalmitato de glicerilo
471 Mono y diglicéridos de Monooleawrde glicerilo BPF.
l4cidos grasos
[Monooleina
Esteres acéticos y de Esteres de glicerol de
472a  |acidos grasos del glicerol[acidos grasos y ac.acético BP.F.
Esteres lacticos y de & 4
L ; steres de glicerol de acidos
472b  |acidos grasos del glicerol lorasos y ac lactico B.P.F.
Esteres citricos y de - )
472c  |acidos grasos del glicerol Esterss d'e glissrs| de cldes B.P.F.
lgrasos y &c.citrico
Esteres del acido -
5 [Esteres de mono y
4729 [@nidrico demonoy - lyoieeidg de acidos grasos BPF.
diglicéridos de acidos &6, TaASAH
rasos i
Esteres diacetiltartaricos [Esteres de glicerol de acidos
472¢ de los 4cidos grasos  |grasos y ac.diacetiltartarico B.P.F.
el glicerol DATEM
Mezcla de Esteres S? ﬁ?"’,“::md;s del dmon(rz Y
472 ltartaricos, aceticos y de [0'J10°I008 6 4Cid0 grasos BPF.
facidos grasos del glicerol| con icidos
ftartérico y acético
[Esteres de sacarosa con
P |acidos grasos comestibles,
473 [Esteres dedcidos grasosi o i idos, BPF.
sacarosa i e
[Sucroésteres de acidos
rasos
474  |Sucroglicéridos B.P.F.
[Esteres de poliglicerol de
475 Esteres poligliceridos de [acidos grasos BP.F
facidos grasos [Esteres de glicerina de c
jacidos grasos
j [Poliricinoleato de poliglicerol
Esteres de poliglicerol  [Esteres de poliglicerol de
476 |interesterificados con lacidos grasos B.P.F.
facido ricinoleico lpolicondensados con aceite
[de castor
477 Estgres de propilenglicol BPF.
le acidos grasos
Esteres de acidos grasos|
478  |lactilados del glicerol y B.P.F.
el propilenglicol
[Docusato de sodio
— " B.P.F.
480 [Dioctil-sulfosuccinato de
lsodio (DSS)
481 |Lactilatos de sodio
. [Estearoil lactilato de
g lsodio [Estearoil lactato de sodio 5gkg
482  |Lactilatos de calcio
[Estearoil-2- lactilato de
482i Estgamll lactilato de lcalcio 5gikg
lcalcio
[Tartrato de estearoilo
palmitilo
483  [Tartrato de estearoilo Martrato de di- 3glkg
lestearoilo/palmitilo
484  [Citrato de estearoilo B.P.F.
IMonoestearato de
491 korbitan 599
F " 5 Salkg
492 riestearato de sorbitan
493 |Monolaurato de sorbitan |Laurato de sorbitan Sglkg
494 IMonooleato de sorbitan Salkg
IMonopalmitato de
i jsorbitan 50kg
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Los enul si onantes en base a las sales de fésforo DTO 475, SALUD
seflal adas precedentenente se podran rotul ar cono Art. Unico, N 36
fosfato, polifosfatos o nezcla de anbos, segin sea el D. 0. 13.01.2000
caso.

A
B N 1 del Articulo 1° del Decreto 11, Sal ud,
publicado el 06.08.2013, nodificdé |a presente norma en e
sentido de agregar entre |os numeros SIN 436 Y 444 el SIN
N° 442 | a sustancia enul sionante Sal es de anoni o del &cido
fosfatidico, de la manera indicada en la citada norm

Articulo 148.- Solo podran usarse conp sal es,
emul si onant es aquel | as que se indican en este articulo y
sus concentraciones no podréan ser mayores, en producto
terminado |isto para el consunp, que |as que se sefial an en
forma especifica para cada aditivo en la siguiente tabla: Decreto 106, SALUD
Art. 1 N 11
) ) D. 0. 23.04.2009
Los enul sionantes fabricados en base a |as sales de
f 6sforo sefial adas precedentenente se podrén rotul ar cono
fosfatos, polifosfatos o nezcla de anbos, segun sea el
caso.

- |
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N° SIN NOMBRE CODEX SINONIMOS LIMITE MAXIMO
450 Difosfatos
Pirofosfato disédico
Pirofosfato acido de sodio, | 5 g/kg expresado
450 |Difosfato disédico Profos como P:Os
Difosfato trisédico 5 g/kg expresado
450 ii  |Difosfato trisdédico monohidrégeno como P50s
5 g/kg expresado
450iii  |Difosfato tetrasodico Pirofosfato tetrasédico como P;0s
5 g/kg expresado
450 iv  |Difosfato dipotasico Pirofosfato dipotasico como P,0s
5 g/kg expresado
450 v |Difosfato tetrapotasico Pirofosfato tetrapotasico como Ps0s
5 g/kg expresado
450 vi |Difosfato dicalcico Pirofosfato dicalcico como P,0s
Difosfato dihidrogeno Difosfato dihidrogeno 5 g/kg expresado
450 vii |calcico monocalcico como P05
451  [Trifosfatos
5 g/kg expresado
4511 |Trifosfato pentasédico Tripolifosfato de sodio como P,0s
5 g/kg expresado
451ii  |Trifosfato pentapotasico Tripolifosfato de potasio como P.0s
452  |Polifosfatos
5 g/kg expresado
452 |Polifosfato de sodio Hexametafosfato de sodio como P,0s
5 g/kg expresado
452 ii  |Polifosfato de potasio Metafosfato de potasio como P.Og
Polifosfato de sodio y 5 g/kg expresado
452 iii |calcio como P.Og
5 g/kg expresado
452 iv  |Polifosfato de calcio como P-Osg
5 g/kg expresado
452 v |Polifosfato de amonio como P,0s
El limte maxi no de fosforo expresado cono P205,

corresponde s6l o al agregado cono

aditivo, sin considerar el propio de |las materias primas
utilizadas en | a el aboraci én del alinmento.

Para su cél cul o se debe restar del
aportado por el alinento.

fésforo total, el

Articul o 149.- Sbl o podrén usarse conp aditivos
enturbiantes | os que se indican en |a presente tabla, en
concentraci ones no mayores a | as sefial adas: Decreto 106, SALUD
Art. 1 N 12
D. 0. 23.04.2009
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N° SIN NOMBRE CODEX SINONIMOS LIMITE MAXIMO
; Sucrosa de diacetato de
Acetato Isobutirato de : .
444 Sacarosa (SAIB) hexaisobutirato 500 mg/kg
Goma éster
Ester de glicerina de Esteres de glicerol de
s Colofonia madera de Rosin T=0imgke

Abietato de glirerilo

Articulo 150.- SOl o se podrén usar conp sustancias
espesantes o estabilizadores, aquellas que se indican en
este articulo, de acuerdo con Buenas Practicas de
Fabri caci on: Decreto 106, SALUD
Art. 1 N 13
D. O 23.04. 2009
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N° SIN NOMBRE CODEX SINONIMOS LIMITE MAXIMO
400 |Acido alginico BPF
Sal de sodio del &cido
401 |Alginato de sodio |alginico BPF
Sal de potasio del &cido
402 |Alginato de potasio alginico BPF
Sal de amonio del acido
403 |Alginato de amonio alginico BPF
Sal de calcio del acido
404 |Alginato de calcio alginico BPF
405
/Alginato de propilenglicol | Hidroxipropil alginato BPF
406 |Agar Agar-Agar BPF
Furcelano
407 __|Carragenina |Agar danés BPF
Goma de semilla de Goma garrofin
410 [algarrobo Locust bean gum (LBG) BPF
412 |Goma guar BPF
413 |Goma tragacanto BPF
414 |Goma arabiga Goma de acacia BPF
Goma xantica
415 |Goma xantan Goma Xanthan BPF
416 |Goma karaya Goma esterculia BPF
417 |Goma tara BPF
418 |Goma gelan BPF
419 |Goma Ghatti Goma india BPF
440  |Pectinas BPF
457 |Alfa-ciclodextrina Ciclohexaamilosa BPF
458  |Gamma-ciclodextrina BPF
459 |Beta-ciclodextrina BPF
460 _|Celulosa
460 |Celulosa microcristalina_|Gel de celulosa BPF
460 (i) [Celulosa en polvo BPF
461 sa BPF
462 |Etilcelulosa BPF
463 |Hidroxipropilcelulosa BPF
Hidroxipropilmetilcelulo-
464  |sa BPF
465  |Metiletilcelulosa Etilmetilcelulosa BPF
Carboximetil celulosa
466 |sodica (CMC) 'Goma de celulosa BPF
467 __|Etil hidroxietil celulosa BPF
Goma de celulosa
reticulada
ICMC reticulada
(Carboximetil celulosa  |Croscaramelosa
468 |sodica BPF
Almidén tostado blanco y
1400  |Dextrinas amarillo BPF
/Almidones tratados con
1401 Jacido Almidén acidificado BPF
/Almidones tratados con
1402 __[alcali Almiddn alcalinizado BPF
1403 |Almidén blanqueado BPF
1404 |AImidén oxidado BPF
/Almidén tratados con
1405 _|enzimas BPF
1410 _ |Fosfato de monoalmidén BPF
1411 __|Glicerolato de dialmidén BPF
1412 |Fosfato de dialmidon BPF
Fosfato de almidén
1413 _ [fosfatado BPF
Fosfato de dialmidon
1414 |acetilado BPF
1420  |Acetato de almidon Almidén acetilado BPF
\Adipato de dialmidon
1422 il BPF
Glicerolato de dialmidon
1423 |acetilado BPF
1440 |AImidén hidroxipropilado BPF
Fosfato de dialmidén BPF
1442 _|hidroxipropilado
Glicerolato de dialmidon
1443 |hidroxipropilado BPF
Almidén octenil Octilensulfosuccinato
1450 |succinato sédico sodico de almidon BPF
Almidén acetilado
1451 |oxidado BPF
Almidon octenil
1452 |succinato de aluminio BPF

- |
Biblioteca del Congreso Nacional de Chile - www.leychile.cl - documento generado el 07-Oct-2014



http://www.leychile.cl/

Biblioteca del Congreso Nacional de Chile Q Legislacion chilena

Los al m dones indicados en este articul o se podran
rotular en forma genérica conob al m dones nodifi cados.

Articulo 151.- SOl o podran usarse conp sustancias
estabilizadoras de hunmedad, agentes de relleno y/o
edul corantes aquellas que se Indican en este articulo, de
acuerdo con | as Buenas Practicas de Fabricaci on: Decreto 106, SALUD
Art. 1 N 14
D. O 23.04.2009

N° SIN NOMBRE CODEX SINONIMOS LIMITE MAXIMO
Sorbitol y jarabe de D-glucitol, jarabe de D-
420  |sorbitol glucitol, sorbol, D-Sorbitol BPF
421 Manitol D-Manitol BPF
422  |Glicerol Glicerina BPF
Isomaltitol, Isomaltulosa
953 |lsomaltol hidrogenada BPF
D_Mailtitol, maltosa
Maltitol y jarabe de hidrogenada, jarabe de
965 |maltitol glucosa hidrogenada BPF
966 |Lactitol Lactositol, lactobiosit BPF
967  |Xilitol BPF
Polidextrosas,
1200 |Polidextrosa Ay N Polidextrosas modificadas BPF
1520 |Propilenglicol BPF
968 Eritritol BPF

) Articulo 152.- SOl o podran usarse conop aditivos

i nper meabi | i zantes o sustancias de recubrimento aquellas

que se indican en este articulo y en concentraci én no

mayor que | a sefial ada en forna especifica: Decreto 106, SALUD
Art. 1 N 15
D. O 23. 04. 2009

- |
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N° SIN NOMBRE CODEX SINONIMOS LIMITE MAXIMO
Cera de abeja (blanca y
901 amarilla) B.P.F.
902 |cera candelilla B.P.F.
903 Cera carnauba B.P.F.
Goma laca Laca decolorante B.P.F.
904 hellac
Parafina liquida
905 |Aceite mineral Aceite mineral grado
(a, d, e, f, |(alta, media y baja alimenticio 3g/kg
) viscosidad) ceite mineral blanco
Petrolato liquido
905b |Vaselina Gelatina de petroleo 3a/kg

Cera de vaselina
Cera de petroleo
Cera microcristalina
Parafina solida
Resina de Benjui
906 |Goma de benzoina Resina benzoica B.P.F.
Goma de Benjui

905¢c |Cera de parafina 3g/kg

Articulo 153.- Se pernmite usar conp sustanci as
| eudant es, bl anqueadoras y mejoradoras de |a
pani ficacl 6n, solo aquellas que se indican en este
articulo y en concentraci ones no mayores que |as que se
sefial an en forma especifica para cada aditivo

a) | eudantes Decreto 106, SALUD
Art. 1 N 16
D. 0. 23.04.2009

N° SIN NOMBRE CODEX SINONIMOS LIMITE MAXIMO
Bitartrato de potasio
336 [Tartrato acido de potasio | Cremor tartaro B.P.F.
Tartaro

Pirofosfato disddico

Pirofosfato acido de sodio,
450 |Difosfato disodico Profos B.P.F.
Bicarbonato de sodio

Carbonato hidrogeno de

oo sodio Carbonato acido de sodio CFE

501ii Carbonato hidrégeno de | Bicarbonato de potasio BPF
potasio Carbonato acido de potasio U

.. |Carbonato hidrégeno de [Bicarbonato de amonio

S503ii : ;e ; B.P.F.
lamonio Carbonato &cido de amonio
Fosfato de aluminio y BPF

5411 |sodio acido

b) Bl anqueadores o nej oradores de panificaci on Decreto 106, SALUD

Art. 1 N 17
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D. O 23.04. 2009

N° SIN NOMBRE CODEX SINONIMOS LIMITE MAXIMO

300 |Acido ascorbico B.P.F.

: ; IAzobisformamida
927a IAzodicarbonamida Diamida del acido 45mglkg
(ADA) : B
azodicarboxilico
Superoxido de benzoilo
Peroxido de dibenzoilo

928 |Peroxido de benzoilo 60ma/kg

Articulo 154,- Se permite utilizar conp
preservantes quinicos s6lo | os que se indican en este
articulo y en concentraci ones_no mayores, en productos
term nando, que |las que se sefialan en forma especifica
para cada aditivo:

NOTA
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N° SIN NOMBRE CODEX SINONIMOS LIMITE MAXIMO
200 |acido sérbico 2 glkg
201 2 glkg expresado como
Sorbato de sodio acido sorbico
202 2 glkg expresado como
Sorbato de potasio acido sorbico
203 2 g/kg expresado como
Sorbato_de calcio acido sorbico
210 Acido benzoico 1 glkg
211 1 g/kg expresado como
Benzoato de sodio acido benzoico
212 1 g/kg expresado
Benzoato de potasio como acido benzoico
213 1 g/kg expresado como
Benzoato de calcio Benzoato monocalcico |acido benzoico
214
Etil p-hidroxibenzoato Etilparabeno 1 g/kg
216 : ; i .
Propil p-hidroxibenzoato Propilparabeno 1 glkg
=L Metil p-hidroxibenzoato Metilparabeno 1 g/kg
1,5 g/kg alimentos
220 deshidratados
100 mg/kg para otros
Dioxido de azufre Anhidrido sulfuroso __|alimentos
221 100mg/kg expresado
Sulfito de sodio Sulfito disddico como diéxido de azufre
222 100mg/kg expresado
Sulfito acido de sodio Bisulfito de Na como didxido de azufre
223 100mg/kg expresado
Metabisulfito de sodio como diéxido de azufre
100mg/kg expresado
224 como didxido de azufre
Metabisulfito de potasio
100mg/kg expresado
225 como dioxido de azufre
Sulfito de potasio
100mg/kg expresado
226 Sulfito de calcio como didxido de azufre
207 100mg/kg expresado
Sulfito acido de calcio Bisulfito de calcio como didxido de azufre
228 100mg/kg expresado
Sulfito acido de potasio Bisulfito de potasio como didxido de azufre
i Nisina 12,5mglkg en quesos
BPF. Aplicacion
235 externa en quesos
Pimaricina Natamicina duros
L DMDC
242 |Dimetil dicarbonato Dimefilpirocarbonato 250 mg/kg
249 125mg/kg en pescados
Nitrito de potasio y carnes
250 125mg/kg en pescados
Nitrito de sodio y carnes
251  |Nitrato de sodio 500ma/kg
252 |Nitrato de Potasio 500mg/kg
280 |Acido propionico 1g/kg
281 1g/kg expresado como
Propionato de sodio 4cido propidnico
282 1a/kg expresado como
Propionato de calcio acido propiénico
1g/kg expresado como
283 ’ ; b4 Vil
Propionato de potasio acido propionico

- |
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NOTA 1

Art. 1

NOTA
El N° 4 del Art. 1° del Decreto 71, Salud, publicado
el 23.08.2010, con vigencia a contar de 24 nmeses después de
su publicacion, nmodifico el N 234 del cuadro, conteni do
en el presente articulo, el que queda de la siguiente

forma:
N° SIN  NOVBRE CODEX SINONI MOS  LIM TE MAXI MO
234 Ni si na 12,5 nE/kg en quesos
10 ng/ kg en crenmm
natural o nata
cuaj ada
NOTA

1

B N 2 del Articulo 1° del Decreto 11, Sal ud,
publ i cado el 06.08.2013, nodifico |a presente norma en e
sentido de agregar entre los nanmeros SIN 242 Y 249 el SIN
N° 243 preservante quimco Etil - lauroil arginato, de la
manera | ndi cada en l'a citada norna.

Articulo 155.- Se permte usar conp ) o
sabori zantes/aroma- tizantes aquel |l as sustanci as aromaticas
o nezclas de ellas obtenidas por procesos fisicos o
qui m cos de aislamento o sintesis de tipo natural
idéntico a natural y artificial aceptados por FAQ OVB
Uni 6n Europea, Food and Drug Administrationy
F.E.M A (Flavor and Extractive Manufacturing Assoc.).

Se entendera por:

sabori zante/ aromati zante natural: al producto puro de
estructura quim ca definida o al preparado saborizante de
estructura quimca no definida, concentrado o no, que tiene
caracteristicas saporiferas y son obteni dos por un proceso
fisico, mcrobioldgico o enzinmhtico a partir de productos
de origen vegetal o0 aninal.

sabori zante/aromati zante idéntico a natural: es aque
product o obteni do por procesos fisicos, mcrobiol6gicos,
enzi mati cos, de sintesis quinica o de aislaniento por
procesos quimncos, cuya fornulacion incluye conponentes
Idénticos a | os existentes en |a natural eza.

sabori zante/ aromati zante artificial: es aquel producto
que en su fornul aci 6n incluye, en una proporcion
cual qui era, conponentes que no se encuentran natural nente en
productos animales o vegetal es y son obtenidos por sintesis
qui m ca

Articulo 156.- Podran usarse disolventes portadores o
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di l uyent es de sustancias saborizantes/aromati zantes y de

anti oxi dantes, sienpre que cunplan con |as nornas

est abl eci das por el Codex Alimentarius FAOOMS y su

concentraci 6n esté de acuerdo con | as buenas practicas de

fabri caci 6n. Decreto 106, SALUD
Art. 1 N 19
D. O 23.04.2009

Articulo 157.- Se pernite usar cono acentuantes del
sabor so6lo |os que se indican en este articulo y en
concentraci ones no nmayores, en producto term nado listo
para el consuno, que [as que se sefal an en form
especifica para cada aditivo: Decreto 106, SALUD
Art. 1 N 20
D. O 23. 04. 2009

- |
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N°SIN [ NOMBRE CODEX SINONIMOS LIMITE MAXIMO
BPF

508 |Cloruro de potasio

620 |Acido L glutamico BPF
L-Glutamato monosddico
Glutamato de sodio
621 |Glutamato monosédico MSG BPF
L-Glutamato monopotasico
Glutamato de potasio

622 |Glutamato monopotasico |MPG BPF
Di- L- glutamato calcico
623 |Glutamato calcico Glutamato de Calcio BPF
L-Glutamato monoamoénico
624 |Glutamato monoamanico |Glutamato de amonio BPF
Di- L-Glutamato magnésico
625 |Glutamato magnésico Glutamato de Magnesio BPF
Acido 5 guanilico
GMP
626 |Acido guanilico Guanosin-5-monofosférico BPF
Guanilato 5 disédico
627 |Guanilato disodico Guanilato de sodio BPF
Guanilato 5 dipotasico
628 |Guanilato dipotasico Guanilato de potasio BPF
Guanilato 5 calcico
629 |Guanilato calcico Guanilato de calcio BPF
Acido 5 Inosinico
IMP
630 |Acido Inosinico Inosinato 5 monofosférico BPF
Inosinato 5 disodico
631 |Inosinato disodico Inosinato de sodio BPF
Inosinato 5 dipotasico
632 |Inosinato dipotasico Inosinato de potasio BPF
Inosinato 5 calcico
633 |Inosinato calcico Inosinato de calcio BPF
Ribonucleétido calcico
(Mezcla de Inosinato y
Guanilato de calcio) 5 Ribonucledtido calcico
634 BPF
Ribonucleétido de sodio
(Mezcla de Inosinato y
635 |Guanilato de sodio) 5 Ribonucledtido de sodio BPF
636  |Maltol 200 mg/Kg
637 _|Etilmaltol 200 mg/Kg
957 |Taumatina BPF

_ Articulo 158.- Se permite el uso de preparaciones
enzi mati cas ?/ coadyuvantes de el aboraci 6n sienpre que
cunpl an con lTas normas establ eci das por el Codex

- |
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Alinentarius FAQ OMS y su concentraci 6n estara de
acuerdo con | as buenas practicas de fabricacidn

_ Articulo 159.- En el caso que antecedentes sanitarios
Y tecni cos hagan conveniente introducir nodificaciones a
as |listas establecidas en los articul os precedentes de
este Titulo, el Mnisterio de Salud_Propondré e
corres%onQ|ente decreto suprenp nodificatorio a
de |l a Republica.

TITULO |V

Pr esi dente

De | os Contaminantes y Residuos

Parrafo

De | os netal es pesados

Articulo 160.- Los elementos que se indican a
conti nuaci 6n no podran sobrepasar, en |os alinmentos
sefial ados, los IInites maxi nbs sigui entes:

Limte
Maxi mo
] (rmg/ kg de producto
final)

ARSENI CO

Aceites y grasas conestibles

Mayonesa

Azucar bl anca, dextrosa

(anhi dra, nonohidrato
en polvo), jarabe de glucosa,
actosa, fructosa

Azicar en polvo i

Mol uscos, crustaceos y gastropodos

oo
w

Pescados frescos, enfriados,
y en conserva )

Jugos de frutas y hortalizas
Jugos concentrados de frutas

product o

congel ados

oo r NNBR

en el

reconstituido
Néctares de fruta
Mant eca de cacao, chocol at e,
dul ce de manteca de cacao 0,5
Chocol at e no edul corado, chocol ate
conpuesto y relleno 1,0
Cacao en polvo y mezclas secas
de cacao y azlcar; cacao sin cascara
ni gernen, cacao en pasta; torta de
prensado de cacao, polvillo de cacao
&LIHOS de cacag% ]

real es, |egunpres y | eguni nosas
Sal conestible
Agua m neral de nesa

(&)

N

Qros productos |iquidos
O ros productos so6lidos

RO ooOoR
or ouluIo

DTO 475, SALUD
Art. Unico, N 1
D. O 13.01. 2000

Decreto 64, SALUD
Art. 1 N 1
D. 0. 11.12.2009

DTO 475, SALUD
Art. Unico, N 41
D. O 13.01. 2000

DTO 475, SALUD
Art. Unico, N°
D. O 13. 01. 2000

41
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CADM O DTO 475, SALUD
Art. Unico, N 41

Sal conestible 0,5 D. O 13. 01. 2000

Agua m neral de nesa 0,01

C%BRE

Caseina acida conestible y caseinatos

conesti bl es ) 5,0 )

Aceites y grasas conestibles 0,1 no virgen

) 0,4 wvirgen

Mar gari na 0,1

Mayonesa 2,0

Azycar bl anca _ 1,0

Azlcar en pol vo, dextrosa (anhidra,

nmonohi drato, en polvo), lactosa, fructosa 2,0

Jar abe de gl ucosa ] 5,0

Jugos de frutas y hortalizas 50 1

Jugos concentrados de fruta 50 1) en el
pr oduct o

reconstituido

Nectares de fruta . (1)

Mant ecas de cacao

Chocol ates, dul ce de manteca de cacao
Chocol at e no edul corado

Chocol ate conpuesto y relleno

Cacao en polvo y mezcl as secas de
cacao y azuUcar; torta de prensado

N W
oououl
cocohsO

de cacao ] ) 50, 0
Cacao sin cascara ni gernen
cacao en pasta 30,0

Enul si ones | acteas para untar,
gobres en grasa
uero dul ce en polvo y suero ]
acido en polvo, de calidad alinentaria
Caseina de cuajo comestible
G asa de mantequilla
Sal conestible
Agua mi neral de nesa

o pFNONUT O
© oocooo =
o

DTO 475, SALUD
Art. Unico, N 41

O ros productos 10, D. 0. 13.01.2000
ESTANO

Frutas y hortalizas en conserva 250

Acei tunas de mesa ) 250

Conservas de pescados y mariscos 250

Jugos de frutas y hortali zas,

excepto nmanzana, uva y grosella negra 200

Jugos de nanzana, uva y grosella

negra 150

Jugos concentrados de frutas,

excepto manzana, uva y grosella

negra 250 en e
product o

reconstituido

Jugos concentrados de manzana,

uva y grosella negra 150 en e

producto o
reconstituido

Néct ares de fruta:

danmasco, durazno, pera, guayaba

y citricos . 250
%;osella negra y frutas pequefas, 150
rne enl atada, janmdn curado coci do,

espal dilla de cerdo curada cocida, carne
pi cada_curada coci da
en reci pi entes estafados 200
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en otros recipientes 50

HI ERRO

Caseina aci da conestible 0,0
Casei nat os conesti bl es 20,0 en
product os

deshi dr at ados por

pul veri zaci 6n

50,0 en
product os
deshi dr at ados por o
cilindros
) ) secador es
Aceites y grasas conestibles 5,0 wvirgen
) 1,5 no virgen
Jugos de frutas y hortalizas 15,0 1
Jugos concentrados de fruta 15,0 1) en el
product o
reconstituido
Néctares de fruta 15,0 (1)
Mant ecas de cacao 2,0
Grasa de mantequilla 0,2
Enul si ones | acteas para untar,
obres en grasa o 1,5
uero dul ce en polvo y suero acido
en polvo, de calidad alinentaria 20,0 en
pr oduct os
deshi drat ados por
pul veri zaci on.
50,0 en
product os
deshi dr at ados por o
cilindros
i ] ] secador es
Caseina de cuajo conestible 50
MERCURI O
Cereal es, |egunbres y | egum nosas 0, 05
Conservas de pescados y nariscos 1,0
Pescado fresco, enfriado y congel ado:
tall a pequeia ] i 0,5
talla grande cono tiburoén y al bacora 1,5
Mari scos frescos 0,5
Sal conestible 0,1
Agua m neral de nesa 0, 001 DTO 475, SALUD

Art. Unico, N 41
D.O 13.01.2000
PLOVD

Caseina acida comestible y

casei nat os conestibl es )

Conservas de frutas y hortali zas,
excepto concentrado de tomate
Concentrado de tomate

Acei tunas de nesa

Mant ecas de cacao

Chocol ate, chocol ate conpuesto y relleno
Chocol at e no edul corado

Aceites y grasas conestibles

ROOUICUIO O

ONRORRR N

- |
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Mayonesa 0,3
Azycar bl anca _ 1,0
Azucar en polvo dextrosa (anhidra,

nonohi dr at o, deshi dr at ada),
Larabe de gl ucosa, lactosa 2,0

ruct osa 0,5
Cal dos y sopas 1,0 en producto
seco

0,5 en producto

enl at ado

Cacao en polvo y nezcl as secas

de cacao y azucar; cacao sin

cascara ni gernen; cacao en pasta;

torta de prensado de cacao,

E3|VI||O de cacao (finos de cacao)
| ce de manteca de cacao

Jugos de frutas y hortalizas,

excepto |inon

Jugo de |indn

oo BN
wow oo

Jugos concentrados de fruta , en el

product o

reconstituido

Néctares de fruta, excepto danasco,

durazno, pera y guayaba 0,2

Néct ares de damasco, durazno, pera

E guayaba i 0,3

mul si ones | acteas para untar,

gobres en grasa 0,1

Suer o dul ce en polvo y suero )

acido en polvo, de calidad alinentaria 2,0

Caseina de cuaj o conestible ) 2,0

Carne enl atada, jandn curado coci do, 0,5

espal dilla de cerdo curada cocida, carne

pi cada curada coci da ]

Cereal es, |egunbres y | eguni nosas 0,5

Conservas de pescados y nari scos, , 0

pescados y nariscos frescos, enfriados

é congel ados

al comestible 2,0

Agua mi neral de nesa 0, 05 DTO 475, SALUD
Art. Unico, N 41

O ros productos 2,0 D.O 13.01. 2000

SELENI O

En productos |iquidos 0, 05

En productos soli dos 0, 30

Agua m neral de nesa 0,01 DTO 475, SALUD
Art. Unico, N 41

ZI NC D. 0. 13.01. 2000

Jugos de frutas y hortalizas 50 1

Jugos concentrados de fruta 50 1) en el

product o

reconstituido

Néctares de fruta 50 (1)

Agua mi neral de nesa 5,0 DTO 475, SALUD
Art. Unico, N 41

O ros productos 100, 0 D. 0. 13.01.2000

&1) Total Zn, Fe y Cu: maxinmo 20 ng/ kg

Arséni co inorgéanico DTO 475, SALUD
Art. Unico, N 41
D. 0. 13.01. 2000

Articulo 161.- En el caso de que antecedentes

- |
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sanitarios y técni cos hagan conveniente introducir

nodi fi caciones a las |listas establ ecidas en el articulo
precedente, el Mnisterio de Salud propondra el )
corres%ondlente decreto supreno nodificatorio al Presidente

de | a Republi ca.
Parrafo I Decreto 64, SALUD
) o Art. 1 N 2
De | os residuos de plagui cidas D.O 11.12.2009
) Articulo 162.- El Mnisterio de Salud nediante |la Decreto 64, SALUD
di ctaci on de | a correspondi ente norma técnica determ nara Art. 1

, ) o o D.O 11.12.2009
| as tol erancias de residuos de plaguicidas permitidos en
| os al i nentos.

DTO 475, SALUD

Art. Unico, N 42
Parrafo 1|11 D. 0. 13.01. 2000
Esfreto 64, SALUD

De | os radi onucl ei dos 1
D.O. 11.12.2009

Articulo 163.- Para los fines de este Regl amento se
ent endera por:

. Becquerel (Bg): unidad de actividad, equivale a una
desi nt egraci 6n por segundo de cual qui er radionucl ei do.

Sievert (Sv): unidad de dosis equivalente. Es la dosis
absor bi da_ponder ada que equivale a |l a energia entregada por
I a radi aci on por granp de sustancia irradiada.

INivel de referencia de dosis (NRD): dosis equival ente
anual .
Corresponde a 1nBSv/ afo.

Fact or de conversion de dosis (FCD): factor que
relaci ona | a dosis equival ente por unidad de actividad
i ngerida. Se expresa en Sv/Bq.

. Tasa de consunp de alinento (TCA): masa pronedi o de
al i mento que se consume anual mente per capita en el pais.
Se expresa en kg/ afio.

Ni vel de intervenci én derivado (NI D): concentraci én
de un radi onucl eido en un alinmento dado. Se cal cula
di vidiendo el nivel de referencia de dosis por el factor de
conversi 6n de dosis y por la tasa de consunb de alinmentos
Se expresa en Bqg/kg

Articulo 164.- El control de |l os niveles de
i ntervenci 6n derivados (N D) deber& efectuarse en aquell os
al i ment os cont am nados por radionucl ei dos |iberados en un
accidente nuclear o radioldégicoy no, alos que se
encuentran natural nente presentes formando parte del fondo
radi ol 6gi co anbi ent al

Articulo 165.- Los radionucl eidos de interés
se clasifican en tres grupos de acuerdo a su
radi oactivi dad, cuyos val ores de conversi 6n de
dosis (FCD) son | os siguientes:

FCD FCD
| eches y otros

- |
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f 6r mul as al i rent os DTO 214, SALUD
| &ct eos Art. prinmero Il N3
o D. O. 04.02. 2006
I. - (a) Anericio (241 10-5 10-6 NOTA
Pl utoni o (239Pu
O ros actinidos
I1.- ( B) Estroncio (90Sr 10-7 10-7
Estronci o (89Sr
Qros em sores beta
[11.-( Y ) Yodo (1311) 10-8 10-8
Cesi o (134Cs DTO 475, SALUD
Cesio (137Cs Art. Unico, N 44
D. 0. 13.01. 2000
NOTA:

El Art. transitorio del DTO 214, Salud, publicado
el 04.02. 2006, dlsPuso_que l'a nodi ficacion | ntroducida
al presente articulo rige a contar de 180 dias desde su
publ i caci 6n.

Articul o 166.- La contamni naci 6n por radionucl ei dos
no sobrepasara | os niveles de intervenci on derivados
(NID) por grupos de alinentos que se indican

Gupo I() Gupo II( B) Gupo LIl()
(Barke)’ (8ol ko) (Bal ko)
G upos de
al i ment os
~ Cereales 6 60 600
Rai ces
t ubér cul os 20 200 2000
Veget al es 15 150 1500
Frut as 15 150 1500
Car ne 30 300 3000
Pescado 35 350 3500
Product os | 4ct eos 10 100 1000
Leches 10 Bg/L 100 Bq/L 1000 Bg/ L
Formul as para DTO 214, SALUD
| act ant es 1 Bg/L 10 Bg/L 100 Bg/L Art. prinero Il N5
D. 0. 04.02. 2006
NOTA
NOTA: ) ) )
El Art. transitorio del DTO 214, Sal ud, publicado
el 04.02. 2006, dlsPuso_que I 'a nodi ficacion | ntroducida
al presente articulo rige a contar de 180 dias desde su
publ i caci 6n.
Articulo 167.- Para efectos de célculo de |la
cont am naci o6n de las |leches y formulas para | actantes el
1311 se considera cono perteneciente al grupo |I. Los
valores de NID tanto para |as |eches fluidas, |eches en DTO 214, SALUD
pol vo comp para las fornulas para | actantes se expresan Art. prinero Il N6

- |
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en Bg/L del producto listo para el consuno. Rt%k 04. 02. 2006

NOTA:
El Art. transitorio del DTO 214, Salud, publicado
el 04.02, 2006, dispuso que |as nodificaciones
i ntroduci das al presente articulo rigen a contar
de 180 dias desde su publicaci én

Articulo 168.- Los niveles de intervenci 6n derivados
sefial ados en el articulo 166 se han cal cul ado sobre |la
base de un alinmento contam nado con sdél o un radi onucl ei do
Si més de una categoria de alinento esta contami nada y/o
si hay varios radionucl ei dos presentes, |a autoridad
conpetente establ ecera nuevos NID, de acuerdo a |la
nmet odol ogi a reconendada i nt ernaci onal nent e.

Parrafo IV Decreto 64, SALUD
Art. 1 N° 4
De | as m cot oxi nas D.O 11.12.2009

_Articulo 169.- Las m cotoxinas que se indican a
conti nuaci 6n no podran sobrepasar |os siguientes
limtes: Decreto 22, SALUD
Art. 1 N1
D. 0. 05.10.2013

- |
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Micotoxinas | Alimento asociado Limite
| Aflatoxinas Cereales y sus derivados; los siguientes tipos 10 ppb

totales (B1 B2 |de especias: Capsicum, Pimienta, Nuez

G1G2) Moscada, Jengibre y Curcuma; y los siguientes

frutos secos: mani, almendras, nueces,
avellanas, pistachos, higos secos y nueces de
Brasil

| Aflatoxina M1 Leche cruda, leche natural tratada 0,5 ppb
térmicamente y leche para la fabricacion de
productos lacteos

| Zearalenona Cereales y sus derivados 200 ppb
Patulina | Jugos o zumos, concentrados, néctares, 50 ppb
compota y puré de manzanas, peras, peras
asiaticas, nisperos y membrillos
Ocratoxina Cereales y sus derivados,; cacao; pasas, jugos 5 ppb
0 zumos, néctares y concentrado de uva, y
café en grano
Café soluble (café instantaneo) 10 ppb
Deoxinivalenol | Cereales y sus derivados 750 ppb
Fumonisinas Maiz no elaborado 4000 ppb
Maiz y sus derivados para consumo directo 1000 ppb
NOTA
NOTA .
El articulo 2° del Decreto 22, Salud, publicado el
05.10. 2013, indica que el presente decreto entrara en
vigencia en el plazo de doce neses, contado desde su
publ i caci 6n, con excepci 6n de | o establ eci do para
afl atoxi nas totales, aflatoxinas ML y Zearal enona que
entrarén en vigencia desde su publicaci on.
Parrafo V ) ) Decreto 64, SALUD
De otros contam nantes y residuos Ar 1 N 5

t.
D.O 11.12.2009

) Articul o 170.- Los contenidos méxinbps de Dioxinas y
Bi fenil os Policl orados Copl anares (PCBs) en | os alinentos

- |
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gue a continuaci 6n se indican son | os siguientes: Effreaoh§4é SALUD
) Cont eni do Maxi no de ) D. 0 11.12.2009
Al'i nento Di oxi nas y PCBs Uni dad
copl anar es

Carne de cerdo y 2,0 (pg EQI/ OVB/ g

pr oduct os deri vados de grasa)

Carne de ave y 3,5 (pg EQI/ OwB/ g

product os derivados de rasag

Carne de bovino y ovino 6,0 (pg EQI/ / g
% product os deri vados de grasa)

escados y productos 2,0 (pg EQI/ OVB/ g de

deri vados peso fresco)

Huevos y product os 3,0 (pg EQI/ QvB/ g de

deri vados ras%)

Leche y product os 6,0 ?pg Qr/ Ovs/ g de

deri vados grasa)

Para | os efectos de este reglanento se entiende por:

- Di oxi nas: Fanilia de conmpuestos clorados rel aci onados
entre si desde el punto de vista estructural y guinlco
constitui da por Dibenzo-para-dioxinas policloradas (PCDD) y
Di benzof uranos policl orados (PCDF).

- Bi fenilos Policlorados Coplanares: Al gunos PCBs que
poseen propi edades téxicas simlares a | as dioxinas.

- _Equi val enci a Toxica (EQT): valor relativo cal cul ado
mul ti pl'i cando | a concentraci 6n de un conpuespo_analogg a
| as di oxi nas por el factor de equival encia toxica (FET).

- _EQT/ OVB: Eguivalenpia_Téxica de | a O gani zaci 6n
Mundi al de Salud para D oxinas y PCBs copl anares, basada en
factores de equival encia téxica (FET).

Factor de Equival encia Toéxi ca (FET): estinmaciones de

| a toxicidad de conpuestos anal ogos a | as dioxinas en
relaci 6n con la toxicidad de
2,3,7,8-Tetracl orodi benzo-p-di oxina (TCDD), a |a que se
asigna un FET de 1

Tabl a de Factores de Equival enci a Toxica

Conpuest o (congénere) Abrevi atura FET
Di benzodi oxi nas Pol i cl oradas
2,3,7,8-Tetracl or odi benzodi oxi na TCDD 1
1, 2,3, 7, 8-Pent acl or odi benzodi oxi na 1, 2,3, 7, 8-PeCDD 1
1, 2, 3,4, 7, 8- Hexacl or odi benzodi oxina 1, 2,3,4,7,8-HCDD0 . 1
1, 2,3, 6,7, 8 Hexacl orodi benzodi oxina 1, 2,3,6,7,8-HxCD DO. 1
%,%,g,g,g,%-gkxaclorodibenzodioxina 1,2,3,6,7,9-HxCDD 0.1
Hept acl or odi benzodi oxi na 1,2,3,4,6,7, 8- HCDDO. 01
Cct acl or odi benzodi oxi n OCDD 0. 0001
Di benzof uranos Pol i cl or ados
2,3,7,8-Tetracl orodi benzof urano 2,3,7,8-TCDF 0.1
1, 2,3, 7, 8-Pent acl or odi benzof ur ano 1,2,3,7,8-PeCDOF  0.05
2,3,4,7,8-Pentacl orodi benzofurano 2, 3,4, 7, 8- PeCDF 0.5
1, 2,3,4,7, 8 Hexacl orodi benzofurano 1,2,3,4,7,8-HCDF 0.1
1, 2,3,6,7, 8 Hexacl orodi benzofurano 1,2,3,6,7,8- HCDF 0.1
1,2,3,7,8, 9- Hexacl or odi benzofurano 1,2,3,7,8,9-HxCDF 0.1
2,3,4,6,7, 8- Hexacl or odi benzofurano 2,3,4,6,7,8-HXCDF 0.1
1,2,3,4,6, 7, 8 Hept acl or odi benzof urano
) 1,2,3,4,6,7,8-HpCDF 0.01

1,2,3,4,7,8, 9- Hept acl or odi benzof urano

) ,2,3,4,7,8,9-HpCDF 0.01
Cct acl or odi benzof ur ano OCDF 0. 0001
Bi fenil os policlorados "no-orto"
3,3 ,4",4 -Tetraclorobifenilo 3,3 ,4,4 -TCB 0.0001
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3,4,4",5 -Tetracl orobifenilo 3,4,4',5-TCB 0. 0001
3,3 ,4,4" ,5-Pentacl orobifenilo 3,3,4,4' ,5-PeCB 0.1
3,3 ,4,4,5 5 -Hexaclorobifenilo 3,3 ,4,4",5 5 -HCB 0.01
Bi f eni |l os policlorados "nono-orto"
2,3,3 ,4,4 -Pentaclorobifenilo 2,3,3 ,4,4 -PeCB 0.0001
2,3,4,4" ,5-Pentacl orobifenilo 2,3,4,4',5-PeCB 0. 0005
2,3 ,4,4",5-Pentacl orobifenilo 2,3 ,4,4",5-PeCB 0.0001
2,3 ,4,4 ,5 -Pentaclorobifenilo 2,3 ,4,4" ,5 -PeCB 0. 0001
2,3,3 ,4,4'" ,5-Hexaclorobifenilo 2,3,3,4,4",5-HxCB 0.0005
2,3,3 ,4,4 ,5 -Hexaclorobifenilo 2,3,3",4,4",5" - HxCB0. 0005
2,3 ,4,4 ,5,5 -Hexacl orobifenilo

2,3 ,4,4,5,5 -HxCBO. 00001
2,3,3,4,4" ,5 5 -Heptacl orobifenil o

2,3,3,4,4" ,5,5 -HpCB 0.00001
TI TULO V

De los criterios nicrobiol 6gi cos

Parraf o
Defi ni ci ones

Articulo 171.- Para los fines del presente
regl anent o se entendera por

a) criterio mcrobiol6gico: el valor o la gama de val ores

m cr obi ol 6gi cos, establ eci dos nedi ante el enpleo de
procedi m ent os defini dos, para deternminar |a aceptacion o
rechazo del alinento nuestreado; o
b) Barane;ro nmi crobi ol 6gi co: los analisis
m crobi ol 6gi cos )

especificos practicados a cada_alinento, tales cono,

m croorgani snos i ndi cadores, mi croorgani snps pat 6genos,
t oxi nas, etc.;

c) ~ indicador microbiol 6gico: a |os nicroorgani smos no
pat 6genos ) o

pero frecuentenente asociados a éstos, utilizados para
reflejar el riesgo de |la presencia de agentes productores de

enf er nedades; ) ) ]
d) severi dad del nuestreo: el rigor que se aplicara a

muestr eo. ) o
Depende del grado de riesgo para |a salud y condiciones de
uso posterior del alinento. termna | os planes de nuestreo

con respecto al nunero de uni dades de nuestras a ser

exanmi nadas (n), a la cantidad nmaxi na de uni dades

def ect uosas ]

gque puede contener |la nuestra (c) y al tipo de plan, 2 o0 3

cl ases; . :
e? plan de nuestreo: el procedimento en que se estipula
el tanmafio de la nuestra (n), el criterio de

aceptaci 6n o rechazo (c), de forma que pueda tomarse

una deci siOon respecto a si se debe aceptar o rechazar

el alinento inspeccionado, basandose en | os

resul tados del analisis; DTO 475, SALUD

Art. Unico, N°

) D. O 13. 01. 2000

f) plan de 2 clases: un plan de nuestreo, por atributos,

donde | a calidad de un producto de acuerdo con | os

criterios mnicrobiol 6gi cos puede dividirse en dos

grados de calidad, "aceptable" y "rechazable", basado

en conprobar |a presencia o ausencia de

m croorgani snos, o si |a tasa mcrobiol égica es

superior o inferior a un nivel critico establecido

(c). Un plan de 2 clases queda descrito por ny c;
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g) plan de 3 clases: un plan de nuestreo, por atributos,

onde
la calidad de un producto, de acuerdo con los criterios

mi cr obi ol 6gi cos puede dividirse en tres grados de calidad,
"acept abl e”, "nedi ananmente aceptable” y "rechazable". La

cl ase aceptable tiene como limtes O y m la clase

nmedi ananent e aceptable tiene conp Iinites ”]6 M yla
rechazabl e aquel | os val ores superiores a M Un plan de tres
cl ases queda descrito por n, m My c;

h n = nanero de uni dades de nuestras a ser exanmi nadas;
val or del paréanetro m crobiol 6gico para el cual o

i m

por . . .
debaj o del cual el alinento no representa un riesgo para

| a sal ud;

i c = nurero naxi o de uni dades de nuestra que puede DTO 475, SALUD
contener un nunero de nicroorgani snos Art. Unico, N 45
conprendidos entre ''m' y '"M' para que el D. 0. 13.01.2000
al imento sea aceptabl e; ] o )

k) | M = val or del paranetro m crobiol 6gi co por encima de

cual e

alinmento representa un riesgo para |a sal ud.

I) categoria de riesgo: la relacién entre el grado de DTO 475, SALUD
peligrosidad que representa el alinmento para |la Art. Unico, N 45
salud en rel aci 6n con | as condi ci ones posteriores de D. O 13. 01. 2000

mani pul aci én.

Parrafo 1|1

Di sposi ci ones general es

Articulo 172.- Para los fines del presente
regl amento, se definen |los criterios mcrobiol 6gicos
tomando conp base |a clasificacion, |os paréanetros de
control y planes de nuestreo de la | CMSF ( Internationa
Conmi ssi on on M crobiol ogi cal Specification for Foods ),
adapt ados a | a realidad nacional. De este nodo

a) se establ ecen | os paréanetros nicrobiol 6gi cos que se

controlaran en |l os distintos grupos de alinentos:

mi cr oor gani snos i ndi cadores, i croorgani snos

Batogenos, toxi nas, etc. ;. ]

) se clasifican los alinmentos, segun

- los factores de riesgo que éstos presentan y que
dependen de: sus caracteristicas, tales cono,
conposi ci 6n, pH, acidez, actividad de agua, etc.

- grupo consuni dor a quien va dirigido: adultos,
ni ios, |actantes, personas sensibles y otros grupos
de alto riesgo; ) )

- la forma de preparaci 6n y consuno: consunp directo,
reconstituido, rehidratado, cocinado, etc.

- la forma de mantenci 6n y conservaci 6n;

c) se configuran 15 categorias para |os alinentos, de

acuerdo a la clase de peligro deterni nado por

vari abl es propias y por aquellas rel aci onadas a

| as condi ci ones de” mani pul aci é6n y consunp. Estas

categorias se presentan en |a siguiente tabla:

Categorias de riesgo DTO 475, SALUD
Art. Unico, N 46
) o D. O 13.01.2000
Cl ase de peligro Condi ci ones normal es en | as que se
supone sera nani pul ado y consum do
el alinento tras el nuestreo

G ado de Sin canbio Aunenta | a
pel i grosi dad de ) pel i grosi dad
reduci do pel i gr osi dad

- |
Biblioteca del Congreso Nacional de Chile - www.leychile.cl - documento generado el 07-Oct-2014



http://www.leychile.cl/

-
II
1

!

Biblioteca del Congreso Nacional de Chile <‘;\

Legislacion chilena

Sin peligro Categoria 1 Categoria 2 Categoria 3

directo para 3 cl ases 3 cl ases 3 cl ases

la salud. n=5 c¢=3 n=5 c¢=2 n=5 c¢=1

cont am naci on

general ,

vida atil

al teraci on

Peligro para Categoria 4 Categoria 5 Categoria 6

| a salud bajo, 3 clases 3 cl ases 3 cl ases

indirecto n=5 c¢=3 n=5 c=2 n=5 c=1

Moder ado, Categoria 7 Categoria 8 Categoria 9

directo, 3 cl ases 3 cl ases 3 cl ases

di f usi on n=5 c¢=2 n=5 c¢=1 n=5 c¢=1

limtada

Moder ado, Categoria 10 Categoria 11 Categoria 12

directo, 2 cl ases 2 cl ases 2 cl ases

di f usi 6n n=5 c¢=0 n=10 c¢=0 n=20 c¢=0

pot enci al nent e

ext ensa

Grave, directo Categoria 13 Categoria 14 Categoria 15
2 cl ases 2 cl ases 2 cl ases
n=15 ¢=0 n=30 c¢=0 n=60 c=0

) - en las categoria 1, 2 y 3 se usan paranmetros que
tienen por objetivo definir la vida Gtil vy
al teraci on del producto conp recuento de
nm croor gani snos aer 6bi os nesofilos ( RAM,
nmohos y | evaduras, |actobacillus, etc.

_ - en las categorias 4, 5y 6 se usan comp
paranetros, mnicroorgani snos indicadores tales
conp colifornmes total es, enterobacteriaceas, etc.

] - en |las categorias 7, 8 y 9 se usan conp parametros
m croorgani snos que si endo consi derados pat 6genos,
en baj os nivel es pueden aceptarse, tal es cono,
S. aureus, B. cereus.

- a partir de la categoria 10 se consi dera peligrosa
para | a salud | a presencia y/o concentraci 6n de
ciertos mcroorgani snos condb Sal nonella, C DTO 475, SALUD
botul i num entre otros patogenos; Art. Unico, N 1
D. O 13.01. 2000

d) se establ ecen planes de nuestreo, que puedan ser
de 2 tipos: plan de 2 clases y plan de 3 clases;

e) se establecen linmites imcrobiol 6gi cos de acuerdo
a | as reconendaci ones internaci onal es ([ CVSF); ]

f) se definen 18 8rupos de al i nentos segun su origen

y/ o tecnol ogia aplicada en su el aboraci 6n st os
son:
- grupo N° 1 Leches y productos | acteos DTO 214, SALUD
- grupo N° 2 Helados y nezclas para hel ados Art. prinmero Il N7
- grupo N° 3 Productos grasos D. O 04.02. 2006
- grupo N° 4 Caldos, sopas, cremas y nezclas
deshi dr at adas ] NOTA
- grupo N° 5 Productos el aborados a partir de
cereal es )
- grupo N° 6 Azucares y mel
- grupo N° 7 Productos de confiteria )
- grupo N° 8 Productos de panaderia y pasteleria
- grupo N° 9 Alinentos de uso infanti
- grupo N° 10 Carnes y productos carneos
- grupo N° 11 Pescados y productos de | a pesca
- grupo N° 12 Huevos y ovoproduct os

- |
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grupo N° 13 Sal sas, aderezos, especias y condi nentos
grupo N° 14 Frutas y verduras

grupo N° 15 Conmidas'y pl atos preparados

grupo N° 16 Bebi das
r
or

upo N° 17 Estinulantes y fruitivos
upo N° 18 Conservas.

NOTA:

El Art. transitorio del DTO 214, Salud, publicado
el 04.02. 2006, dlsPuso_que l'a nodi ficaci on introducida
al presente articulo rige a contar de 180 dias desde su
publ i caci én.

Parrafo 1|1

Especi fi caci ones mi crobi ol 6gi cas por grupo de alinmentos

Articulo 173.- Si en un alinento se detecta la DTO 475, SALUD
presenci a de m croorgani snos pat 6genos no cont enpl ados Art. Unico, N 47
en |a lista indicada a continuacion, |a autoridad D. O 13. 01. 2000
sanitaria podra considerarlo alinmento contamn nado,
conforne a | a evaluaci 6n de | os riesgos que de su NOTA
presencia se deriven. ) ) ) )

Para | os mi croorgani snos incluidos en esta lista NOTA 1
| os alinmentos deberan cunPI|r con | os requisitos NOTA 2
m cr obi ol 6gi cos que en ella se indican

NOTA 3

NOTA: Ver Diario Oicial N° 35.764 del 13 de mayo de

1997.- Paginas 14, 15 y 16. NOTA 4

. E Decreto 475, Salud, publicado el 13.01.2000
modificdéd en la letra a) los puntos 1.3; 1.6; 1.7;

.8; 1.9; 10; 1.11; 10.3; 13.2; 14.3 y 16.3. Por
restricciones técnicas tenporales, no ha sido posible
ingresar |as tablas publicadas en el texto origina
y por lo tanto no ha sido posible conponer el texto
act ual i zado.

- |
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NOTA 1

Los Nos. 10 y 11 del Art. prinmero del Decreto 68,
Sal ud, publicado el 23.01.2006, introdujeron
di versas nodificaciones a |los puntos de la tabla
contenida en el presente articulo, |a que no fue
i ncor porada por restricciones teécnicas tenporales,
razén por |la que no se ha podi do conponer su texto
actual | zado. ]

) El Art. segundo del DTO 68, Salud, ya citado,
di spuso que | as nodificaciones iIntroducidas a
presente articulo rigen a contar de 180 dias
después de su publicaci 6n

NOTA 2

El N 8, Il, del Art. primero del DTO 214,
Sal ud, publicado el 04.02.2006, introdujo
di versas nodificaciones a |os puntos de |a tabla
contenida en el presente articulo, |la que no fue
i ncor porada por restricciones_ técnicas tenporal es,
razon por la que no se ha podi do conmponer su texto
act ual | zado. ) )

] El Art. transitorio del DTO 214, Salud, ya
citado, dispuso que |as nodificaciones introducidas
al presente articulo rigen a contar de 180 dias
después de su publicaci on

NOTA 3

. El Decreto 106, Salud, publicado el 23.04, 2009
modi fico el punto 5.1, Harinas y Al midones, elimn nando el
paranetro correspondi ente a | as enterobacteri aceas.

NOTA 4

Los Nunerales 1 g 2 del articulo 1° del Decreto 21,
Sal ud, publicado el 05.10.2013, nodifica |a presente nornma
en |la Tabla 14.2 y Tabla 14.3, reenplazando | os puntos de |a
tabla que la propia norma indica, |a que no fue I ncorporada
por restricciones técnicas tenporales, razén por la que no
se ha podi do componer su texto actualizado

Parrafo IV ) ] o Decreto 63, SALUD
De otros criterios nicrobiol 6gi cos Art. 1 N0 2
D. 0 11.12.2009

Articulo 174.- En los alimentos Listos Para el Consuno
(LPC) se considera que no favorecen el desarrollo de
Li steria nmonocyt ogenes cuando cunpl en al guno de | os
Si gui entes paranetr os: E?cretloNgS&3 SALUD

t.
1. pH nmenor o igual a 4,4; ) D.O 11.12.2009
2. actividad de agua (aw) nenor o igual a 0,92;
3. conbi naci 6n de pH % aw, con pH nenor o igual de 5,0
y con aw, nenor o igual a 0, 94; o
congel aci 6n, sienpre que esta condici6n se
mant enga durante todo el periodo, hasta antes de ser
consum do; o ) o
5. vida util en refrigeraci 6n por un | apso de nenos
de 5 dias.

Los alinentos LPC que no cunplan | os paréanetros
anteriores se considera que favorecen el desarrollo de
Li steria nonocyt ogenes.

Criterios mnicrobiol 6gi cos para Listeria nonocytogenes
Excepci onal mente, para alinmentos que favorecen e
desarroll o de Listeria nmonocytogenes, se aplicaréa e

- |
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criterio de aquellos alinmentos que no favorecen su
desarroll o, cuando el fabricante o el productor, sea capaz
de garantizar y denostrar, a través de la aplicacion de
tecnol ogias, que el producto no superara el linmte de
100ufc/ g durante su vida Gtil. Esta situaci 6n deber& ser
denostrada, en su caso, ante |la autoridad sanitaria.

TITULO VI

De | a irradi aci 6n de al i nent os

Parr af o

Di sposi ci ones general es

_ Articulo 175.- Las presentes disposiciones se DTO 475, SALUD
aplican a todas las instal aciones de irradiaci 6n de Art. Unico, N 48
al i ment os Y a todos |los alinmentos irradi ados. No se D. O 13.01. 2000
aplican a [os alinmentos expuestos ? Ias dosis enitidas

i

por los instrumentos de nedici6n utilizados con fines

de inspecci oOn. o ]

SO0l 0 se podré tratar con energia ionizante |os tipos

de alinentos que determine el Mnisterio de Salud, cuando
obedezca a necesi dades de caréacter técnico o de higiene
alimentaria. Se aplicaréa basicanente para |a inhibiciodn
de bul bos y tubércul os, desinfeccidn, desparasitaci 6n
retardo de | a maduraci 6n y reducci6n y/o elininaci 6n de
carga microbiana, saprofita o patogena

Medi ante resol uci 6n del Mnisterio de Salud, se
establecera la finalidad del proceso y la dosis nedia
que podra recibir el respectivo alinento de acuerdo a la
finalidad autorizada.

Esta tecnol ogi a no podré ser usada conp sustituto

de buenas practicas de producci 6n y/o fabricaci6n de |os
alimentos. La preservaci 6n de alinmentos por nedio de
radi aci 6n ioni zante deber4 atenerse a | as di sposiciones
de este reglamento relativas a |a seguridad

m cr obi ol 6gi ca.

Los materi al es de enpaque deben ser apropi ados DTO 475, SALUD
para la irradiaci on y adecuados para Inpedir |a Art. Unico, N 48
reinfestaci on, la recontaminaci 6n o el deterioro del D. 0. 13.01. 2000

producto durante su al macenaniento y transporte

Articulo 176.- Los control es de calidad habituales, en
todas | as etapas desde |a producci on al consunp, son de
responsabilidad del que solicita |a preservaci 6n de estos
product os por energia ionizante. La ejecucio6n y contro
del proceso de irradiacion sera de responsabilidad de |a
pl anta que aplique esta tecnol ogi a.

Parrafo 1|1

Def i ni ci ones

Articulo 177.- Para los fines de este reglanmento,
se entendera por: o
.. Energia i1onizante: aquellas formas de radiacion
i oni zant e que se sefal an a conti nuaci 6n

- Rayos ganma de | os radionucl ei dos Co-60 o Cs-137
- Rayos X generados por maqui nas que trabajen a
energias de 5 ]
Mev o inferiores o )
- Electrones generados por maqui nas que trabajen a
ener gi as

- |
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de 10 Mev o inferiores

Gay (GQy): Unidad de dosis absorbida equivalente a 1

Joul e )
por kil ogramo
Uni dad de dosi s absorbida equivalente a
100 erg
por grano
1_C¥aﬁ = 100 rad ) ;
Dosi s absorbida: |a cantidad de energia expresada DTO 475, SALUD
en Joul es, absorbida por un kilo de producto sonetido a Art. Unico, N 49
tratam ento con radiacion. D.O 13.01. 200

Dosi s absorbida nmedia gl obal de 10 kGy: |a dosis
pronedi o de radi aci 6n absorbi da por el alinmento, con la
condi ci on de que por |lo nenos el 97.5%de |a fracci on de
masa del producto alinmenticio reciba una dosis absorbida
nmenor de 15 kGy.

. Lote o tanda de alimento irradi ado: una cantidad de
alimento irradi ado en |las msmas condiciones y durante
l'a m sma operaci on.

) Alinmento irradiado: cual quier alimento que haya
sido sonetido a tratam ento con radi aci 6n ioni zant e.

I nstal aci 6n de irradi aci é6n de alinmentos: son |os
establ eci mi entos autorizados por |os organi snos
conpetentes, para irradiar allinentos.

Dosi metria: la medicidn de |la energia radiante
absor bi da.

Trazabilidad: |a propiedad del resultado de una
medi ci 6n o de un patroén tal que pueda rel aci onarse con
ref erenci as establ eci das, general nente con patrones
naci onal es o internaci onales, por nmedio de una cadena
!nlnterrUﬂB|da de conparaci ones, teniendo todas |as
i ncertidunpres determ nadas.

Parrafo |1
De las instal aciones y control del proceso

Articulo 178.- El tratamiento de |os alinentos por
energia ionizante se |Ilevard a cabo sélo en |las

i nst al aci ones que hayan obtenido | a autorizaci 6n
correspondi ente de | 0s organi snbs conpetentes

Las instal aci ones deben di sponer de un sistema de DTO 475, SALUD
control de calidad docunentado que facilite la Art. Unico, N 50
realizaci on de auditorias. D. 0. 13.01. 2000

Los productos que ingresen al proceso de

i rradi aci 6n deben mantenerse fisicanente separados de

| os_productos tratados. Cuando procedangpdra fijarse un
i ndi cador visual de irradiaci6n por canbio de color a
fin de facilitar el control

La irradiaci 6n de alinentos, incluido un

procedi m ento dosi nétrico adecuado, debe efectuarse en
conform dad con | os Codi gos de Buenas Practicas de

I rradi aci 6n del G upo Consultivo |Internacional de

I rradi aci 6n de Allnentos_(GCIIA?, establ eci do bajo e
auspi cio de |a O gani zaci on de | as _Naci ones Uni das para
la Alinmentacion y la Agricultura FAE%, el Organi sno

| nternaci onal de Energia Atonica (O EA) K la
Organi zaci 6n Mundial de la Salud (OVS). La dosinetria
debe ser trazable a patrones nacionales e

i nt er naci onal es. ) )

) Articulo 179.- El control de |as_instal aci ones se
ejercerad de conformdad a |la | egislacion vigente.
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Los estudi os dosimétricos se deberéan efectuar antes
de la irradiaci 6on de cual qui er producto alinenticio para
conprobar que el proceso se ajusta a |as especificacl ones de
dosi s absorbida, establ ecidas para ese tipo de alinmento por
el Mnisterio de Salud. Adenmés deberan hacerse medi ci ones
dosi nétri cas:

a al entrar en servicio una planta;

b cada vez que se utilice un nuevo proceso de

i rradi aci on; o ] ] ]

C) S|enPre que se nodifique la intensidad o el tipo de |la

fuente o | a geonetria fuente-producto.

Articulo 180.- En la irradiacion de alinentos se DTO 475, SALUD
debera Ilevar a cabo la dosinetria en la siguiente Art. Unico, N 51
f or ma: D. 0. 13.01.2000

a? nedi ci 6n exacta y precisa de |la dosis absorbida por
el alinento, ] ] ] ] ]

b) determ naci 6n de la distribucion de |a dosis e

i nterpretaci 6n de I a infornaci6n; )

C) mant eni ni ento de dosinetros para calibrar |a ]
respuesta de los instrumentos de nedicion y/o vigilancia
r adi ol 6gi ca usados habitual nente en Il a instal aci on

d) observancia de los criterios de selecci6n de
dosinetros prescritos en el programa de control de
calidad, con el fin de asegurar una dosinmetria y/o
vigilancia radiol 6gi ca precisa, apropiada y eficiente;

e) ~ nmantenimento de docunentaci 6n conpleta de |la
dosinetria y enpleo de |istas de conprobaci 6n de todas

| as fases de | os procedimentos de dosinetria.

Articulo 181.- En toda instal acién o planta en DTO 475, SALUD
8ue se aplique energia ionizante a |os alinentos se Art. Unico, N 51
ebera Ilevar un registro de cada |lote o tanda, el que D. O 13. 01. 2000

debera contener, a o nenos, |la siguiente infornacion

a) identificacion del propietario del alimento a
irradiar o de su representante | egal
b) el tipoy la cantidad de alinentos en el lote o
tanda irradi ados, incluyendo informaci 6n acerca de si es
natural o ha sido previamente sonmetido a otros ]
procedi m ent os de preservaci 6n, sean fisicos o quimncos;
c) el namero de serie del lote o tanda de alinentos
i rradi ados;

| a fecha de irradiaci6n; ]
e tipo de enpague utilizado durante el tratamento de
i rradi aci on, cuando proceda;
f) control es y nedi ci ones ef ectuadas durante e
tratam ento. Dosis nminim y maxi ma absor bi das,
certificados de dosinetria; ]
ﬂ fuente utilizada para el trataniento;

descripci 6n del al macenami ento en la planta;
i fecha de vencinmento del producto, posterior a su
tratam ento con fines de preservaci on; )
i resul tados y observaci ones de | as inspecciones
establ ecidas en el articulo siguiente, cuando
corresponda. ) o

_ En las plantas de irradiaci 6n se deber& nantener

di cho registro, por un periodo ninino de dos afios a
di sposicién de | a autoridad sanitaria.

Articulo 182.- Las instal aci ones destinadas a |la
preservaci 6n de alinmentos por energia ionizante, seran _
I nspecci onadas peri 6di canente Y a l'o menos una vez al aifo,
por personal especializado de la instituci6n encargada de
control, confornme a su reglanmento. El resultado u
observaci ones técnicas, fecha y nonbre del inspector
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seran estipuladas en el registro de la instalaci6n que
establ ece el articulo anterior y una copia serd enviada a
| a autoridad que concedi6 la |licencia. ) )

_Los propietarios responsables de |as instal aci ones
destinadas a preservar alinentos por energia ionizante, no
podran negar el acceso innediato a | os inspectores
debi danente autorizados por la institucion encargada de
control, para que realicen sus funciones, ni el acceso a
regi stro que establece el articulo 181 bajo ni ngln
pret ext o.

Parrafo IV
De |l os alinmentos preservados por energia ionizante

~ Articulo 183.- Ademés de | o dispuesto para e
etiquet ado general, todo alinento gue haya sido tratado
con radiaci on o energia ionizante debe |levar en e
rotulo o etiqueta, HUK cerca del nonmbre del alinento,
una i ndi caci on de dicho tratam ento enpl eando al gunas de
| as siguientes frases: "Tratado con energia ionizante"
"Procesado con energia ionizante", o "Preservado con

energia ionizante". Ademas puede |l evar el |ogo o

si mbol o, reconoci do internaci onal nente para estos

ef ect os. )

Los al i mentos no enpacados, destinados al consuno DTO 475, SALUD
directo, deberan presentar |la misma informaci 6n sefial ada Art. Unico, N 52
en el inciso anterior en lugar visible y sobre Ios D. O 13.01. 2000

alimentos de que se trate.

Articul o 184.- Cuando mas del 5% de un producto DTO 475, SALUD
corresponda a materias irradiadas, |a etiqueta debera Art. Unico, N 53
cont ener una decl araci 6n que indi que el tratam ento. D. O 13.01. 2000

Se prohibe repetir la irradiacion de |os alinentos.
No se considerara repeticién de la irradiaci 6n de un
al i mento, cual quiera de |os siguientes casos: o
a) cuando se aplique para conbatir |a reinfestacion
Bor i nsectos en alinentos de bajo conteni do de hunedad;
) cuando | os ingredientes fueron irradi ados con otro
fin tecnol 6gi co;
C) cuando el alinento contiene nenos de 5% de
i ngredi entes irradi ados; o
d) cuando el proceso de irradi aci 6n se haga en etapas
sucesi vas, con un fin tecnol 6gico concreto, y la suma de
| as_dosis parciales no supere |a dosis conpleta de
radi aci 6n 1 oni zante requerida para lograr el efecto
deseado

En todos | os casos, |a dosis absorbida nmedia gl oba
acurmul ada no debe ser superior a 10 kGy

Articulo 185.- Todo alinmento inportado preservado por
energia ionizante debera acreditar que |a instal aci6n
donde fue realizado el tratamento esti inscrita en el
Regi stro Internacional de Plantas para Irradiar Alinmentos y
cual qui er otro antecedente que conpruebe que | a tecnol ogia
enpl eada en el pais de origen es conpatible con |Ias nornas
del presente reglamento.

TI TULO VI
De | a congel aci on de | os alinmentos

Articulo 186.- Alinentos congel ados son aquell os,
natural es o el aborados, que han sido sonetidos, mediante un
equi po apropiado, a un proceso térmico hasta que e
producto al cance una tenperatura de -18°C en el centro
térm co.

Articulo 187.- Para reducir al mnino | a actividad
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mi crobi ol 6gica, |os alimentos precocidos destinados a |a
congel aci 6n rapi da, deberan entfriarse |o mas

rapi danente posi bl e en aparatos adecuados y soneterse de
i nmedi ato al proceso de congel aci 6n. Cuando ello no sea
posi ble el alinmento debera conservarse a una tenperatura
superior a los 60°C nedido en el punto mas frio de
product o hasta que pueda efectuarse el enfriamento y la
subsi gui ent e congel aci 6n r api da.

Articul o 188.- Deberéan adoptarse |as nedi das DTO 475, SALUD
necesarias para evitar el aunmento de |a tenperatura Art. Unico, N 54
después del proceso de congel aci 6n répida en |a D. 0. 13.01.2000

mani pul aci 6n y durante el ftransporte a |las camaras
frigorificas. En el caso de reenvasar un_ producto
congel ado este procedi nm ento debera realizarse en una
sal a especi al nente destinada a este fin, |la que deberéa
di sponer de un dispositivo que pernmita mantener una
tenperatura no superior a 8°Cy de un sistema de

regi stro permanente de ésta.

Articulo 189.- El al macenani ento de estos productos
deberd realizarse en camaras frigorificas cuya
tenperatura se mantenga en -18°C o inferior 'y con un
m nino de fluctuaci 6n. Estas canmaras deberan di sponer
de dispositivos que registren continuanente | a tenperatura.

. Articulo 190.- El transporte interurbano de DTO 475, SALUD
al i ment os congel ados debera ef ectuarse con equi pos Art. Unico, N 55
capaces de mantener | a tenperatura del producto a -18°C D. 0. 13.01.2000

0 més baja. Los vehicul os deberan estar provistos de
termonetros que permitan su | ectura desde el exterior
y de dispositivos que registren |as tenperaturas
durante el transporte. Podra tol erarse un aunento

de la tenperatura del producto durante el transporte
hasta -15°C pero esta situaci 6n debera reducirse

rapi damente sea durante el transporte o innediatanmente
después de | a entrega.

Articulo 191.- El transporte local de |os alinentos
congel ados destinados a la distribucion a |os minoristas
deber & efectuarse de tal manera que todo aumento de
tenperatura del producto superior a -18°C se nantenga

por el nminino de tienpo y en ningldn caso supere | os DTO 475, SALUD
-12°C Art. Unico, N 56

D. O 13.01. 2000

Articulo 192.- Los alinentos congel ados deberan DTO 475, SALUD
ofrecerse a |a venta en vitrinas congel adoras o Art: Unico, N 57

conservadoras destinadas a ese fin. Estas deberan ser D. O 13.01. 2000

capaces de funcionar y mantener |a tenperatura de
producto a -18°C y estar provistas de ternonetros. Se
podréa tol erar por periodos breves un aunento de |a
tenperatura del producto, pero no se permtiré que
esta sobrepase los -12°C.

Articulo 193.- Las vitrinas congel adoras o
conservadoras se instalaran de manera que la parte en que
se expone el producto no esté sonetida a un cal or
irradiante anormal (luz solar directa o proxindad de
el enentos de cal efacci 6n). Estas vitrinas deberan
mant enerse cerradas y conectadas al sumnistro de
el ectricidad durante | a noche y durante |os dias en que no
haya atenci 6n de pablico. Deberan programarse ciclos de
descongel aci 6n de tal forma que éstos se produzcan fuera
de | as horas normal es de venta, para poder aconodar | os
productos en otras vitrinas congel adoras, sin que queden
expuestos a tenperaturas superiores a |las reconendadas por
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el fabricante.

Articulo 194.- Las vitrinas congel adoras o
conservadoras no deberéan cargarse por sobre la |inea de
carga. Los productos no deberan retirarse de ellas y
vol verse a col ocar, salvo en caso de absol uta necesi dad.

Articulo 195.- Los productos congel ados sin envasar
deber &n al macenarse y exponerse en conpartini entos
separ ados de | os 8ue se utilicen para | os alinmentos
congel ados_envasados con el objeto de evitar riesgos de
contami naci 6n y deshi drat aci 6n

Articulo 196.- Los establ ecinmientos de expendio de
product os precoci dos congel ados a granel, deberéan contar
con un mani pul ador encargado de fraccionar y envasar el
pr oduct o.

TITULO VI ']

De las | eches y productos | acteos

Parrafo

Di sposi ci ones general es

Articulo 197.- Se regiran por |as disposiciones de
presente reglamento | a higienizacion, el transporte, la
I ndustrializacion, la distribucion y el expendio de |as
| eches y de | os productos | acteos.

El Art. transitorio del DTO 214, Salud, publicado
el 04.02, 2006, dispuso que |as nodificaciones
i ntroduci das al presente articulo rigen a contar
de 180 dias desde su publicaci én

Articulo 198.- Leche sin otra denomni naci6n, es el
producto de | a ordefia conpleta e ininterrunpi da de vacas
sanas, bien alinmentadas y en reposo, exenta de cal ostro.
Las | eches de otros aninal es se denomi naran segin | a
especi e de que proceden, cono tanbién [os productos que
de ellas se deriven

El Art. transitorio del DTO 214, Salud, publicado
el 04.02. 2006, glsPuso_que Il a nodi ficacion | ntroduci da
al presente articulo rige a contar de 180 dias desde su
publ i caci én.

Articulo 199.- Pasteurizaci 6n es el procediniento
or el que se somete uniformemente la totalidad de |as
eches u otros productos |acteos a una tenperatura

conveni ente durante el tienpo necesario, para destruir
la mayor parte de la flora banal y la totalidad de_ | os
gérnenes pat 6genos, seguido de un enfriamento rapido

Legislacion chilena

DTO 214, SALUD
Art. primero |

D. O 04.02. 2006
NOTA

DTO 214, SALUD
Art. primero |1
N° 10
D. O, 04.02. 2006
NOTA

DTO 214, SALUD
Art. primero |

N 11
D. O 04.02. 2006
NOTA

DTO 214, SALUD
Art. primero |
N 12

D. O, 04.02. 2006
NOTA

Biblioteca del Congreso Nacional de Chile - www.leychile.cl - documento generado el 07-Oct-2014

N9



http://www.leychile.cl/

-
II
1

!

Biblioteca del Congreso Nacional de Chile <‘;\

Legislacion chilena

de las | eches o |l os productos | acteos asi tratados.

NOTA:

El Art. transitorio del DTO 214, Salud, publicado
el 04.02. 2006, glsPuso_que I a nodi ficacion I ntroduci da
al presente articulo rige a contar de 180 dias desde
su publi caci 6n.

~ Articulo 200.- La pasteurizacion de |a | eche sera
obligatoria en aquellas |ocalidades en que el Presidente de
| a Republica | o haya asi decretado, de acuerdo a la Ley
N°4.869 del 4 de Agosto de 1930, conmp asimisnmo |la de |os
product os derivados de ella y nmencionados en este Titulo
desti nados al consunb humano

Articulo 201.- Tratamiento a ultra alta tenperatura DTO 475, SALUD
(UHT) es_ el procedimento al que se sonete unifornmenente Art. Unico, N 58
la totalidad de |las | eches u otros productos | acteos a D. O 13.01.2000
una tenperatura entre 130 y 145°C durante 2 a 4 segundos DTO 214, SALUD
u otra conbi naci 6n tienpo-tenperatura de tratamento Art. primero ||
equi val ent e. N1

D. O. 04.02. 2006
NOTA

El Art. transitorio del DTO 214, Sal ud, publicado
el 04.02. 2006, dlsPuso_que l'a nodi ficacion I ntroducida
al presente articulo rige a contar de 180 dias desde
su publ i caci on.

Articulo 202.- Esterilizacion es el procedimento

or el que se sonmete unifornmenente |la totalidad de |as DTO 214, SALUD
eches u otros productos | acteos a un proceso térm co Art. primero Il
en autoclave o equipo simlar, por el tienpo necesario N 12

para asegurar |a ausencia de gérnenes viables y esporas D. O 04.02. 2006
gque germ nen en condi ci ones nornal es de al macenan ent o. NOTA

NOTA: ) ) )

El Art. transitorio del DTO 214, Salud, publicado
el 04.02. 2006, dlsPuso_que l'a nodi ficaci on introducida
al presente articulo rige a contar de 180 dias desde su
publ i caci én.

Articulo 203.- Las caracteristicas de |las |eches, DTO 214, SALUD
seran | as siguientes: ﬁgaé primero |
a caracteres organol épticos nornal es; D. O, 04.02. 2006
b exenta de materias extrafas; NOTA
c exenta de sangre y pus; o
d exenta de antisépticos, antibioéticos y

neutral i zantes; o )

. Los residuos de plaguicidas y otras sustancias
noci vas para |a salud no deberan exceder |o0s
limtes establ ecidos por el Mnisterio de Sal ud;
e) sus requi sitos mcrobiol 6gicos y su contenido de
nateria grasa, seran |os que determna este

- |
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reglanento en cada caso; o
Ademas, en el caso especifico de |a | eche de vaca,

| as siguientes caracteristicas:
f peso especifico; 1.028 a 1.034 a_20°C;
g I ndice crioscopico: -0,53 a -0,57 "Horvet" o 0,512
a -0,550 °C

pH. 6,6 a 6, 8; . )

acidez: 12 a 21 m de hidroéxido de sodio 0,1 N 100
m de | eche; )
j) . solidos no grasos: 82,5 granps por litro, conp
m ni no.

-3

NOTA:

El Art. transitorio del DTO 214, Salud, publicado
el 04.02. 2006, dlsPuso_que l'a nodi ficacion I ntroducida
al presente articulo rige a contar de 180 dias desde su
publ i caci 6n.

Parrafo 1|1

De los requisitos de | a | eche

Articulo 204.- La leche se clasificara en

a) | eche natural es aquella que sol anente ha sido
sonetida a enfriamento y estandarizaci 6n de su
contenido de materia grasa antes del proceso de
pasteurizacion o tratanmiento a ultra alta tenperatura
(UHT) o esterilizacion; )

b) I eche reconstituida es el Producto obt eni do por
adi ci 6n de agua potable a |a | eche concentrada y a
| a I eche_en polvo, en proporcion tal, que cunpla
| os requisitos establ ecidos en el articulo 20
su contenido de materia grasa corresponda a al guno
de los tipos de | eche senal ados en el articulo 205.
Debera ser pasteurizada , sonetida a tratam ento
UHT o esteril|izada; )

c) | eche reconbi nada es el producto obtenido de la
nmezcl a de | eche descrenmada, grasa de | eche y agua
potabl e en pr080r0|én tal que cunpla | os requisitos
del articulo 203 y su contenido de materia grasa
corresponda a alguno de los tipos de | eche sefial ados
en el articulo 205. Debera ser pasteurizada, sonetida
a tratamento UHT o esterilizada

Parrafo 1|1

De los requisitos de la |l eche

Articul o 205.- De acuerdo a su contenido de nateria
grasa | 4ctea la leche se clasificaréa en

El'i m nada ) )
Leche entera es aquella con un contenido superior
a 30 g de materia grasa por litro.

Legislacion chilena

DTO 475, SALUD
Art. Unico, N 59
D. 0. 13.01. 2000

DTO 165, SALUD
Art. Unico
D. O 26.05. 2000

DTO 475, SALUD
Art. Unico, N 59
D.O. 13.01. 2000

DTO 475, SALUD
Art. Unico, N 59
D. 0. 13.01. 2000

DTO 214, SALUD
Art.4 primero |1

N1
D. O, 04.02. 2006
NOT

A
DTO 475, SALUD
Art. Unico, N 60
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Leche parcial mnente descrenmada es aquella con un D. O 13.01. 2000
conteni do nmaxino de 30 g de materia grasa y un ninino

superior a 5 g por litro. ) o

Leche descremada es aquella con un conteni do maxi mo

de hasta 5 granos por litro de materia grasa

NOTA:

El Art. transitorio del DTO 214, Salud, publicado
el 04.02. 2006, dlsPuso_que I 'a nodi ficacion iIntroducida
al presente articulo rige a contar de 180 dias desde su
publ i caci 6n.

Parrafo |1
De | a pasteurizaci é6n de |l a | eche

Articulo 206.- La leche cruda enviada a |a planta
por el productor sera sonetida a |lo nmenos a |as
si gui entes pruebas de control

Pruebas de aceptaci 6n o rechazo:

a) Ieberén corresponder a |las caracteristicas estipul adas
en e

articulo 203;

b) al cohol 68% v/ v;

En el caso de que |a | eche sea aceptada por |a DTO 475, SALUD
pl anta y deba ser sonetida a clasificacion, podréan Art. Unico, N 61
ef ectuarse | as siguientes pruebas: D. O 13.01. 2000

a) reductasa (azul de netileno) o recuento de
m croorgani snos totales en | eches no refrigeradas;
~ recuento de n1croor?an|snus aer obi os nmesoéfilos y
psicrofilos en | eches refrigeradas;
c det ecci 6n de i nhi bi dores;
d célul as sométi cas.

Parrafo 1|1

De | a pasteurizaci 6on de la | eche

Articulo 207.- Las |eches crudas deberéan ser DTO 214, SALUD
pasteuri zadas i nnedi at anente después de su recepcion Art. prinmero |
0 conservarse a una tenperatura no superior a 4°C

Ne 1
D. O 04.02. 2006
NOTA

NOTA:

El Art. transitorio del DTO 214, Salud, publicado
el 04.02. 2006, dlsPuso_que l'a nodi ficaci on introducida
al presente articulo rige a contar de 180 dias desde su
publ i caci én.

Articul o 208.- Para el al macenani ento de |as DTO 214, SALUD
| eches, las plantas dispondran de estanques cerrados Art. prinero |
fijos gue aseguren |a conservaci 6n de |a tenperatura, N 12
premuni dos de terndnetros o sensores de tenperatura D. 0. 04.02. 2006

- |
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para el control correspondi ente. Todo estanque,
utensilio u otro el enento, deberd ser de nateri al
i noxi dable y no contaninante y de facil aseo y
desi nf ecci on.

A
El Art. transitorio del DTO 214, Salud, publicado
el 04.02. 2006, glsPuso_que I a nodi ficaci6n | ntroduci da
al presente articulo rige a contar de 180 dias desde su
publ i caci én.

Articulo 209.- Los equi pos de pasteurizacion
tendréan di spositivos que verifiquen el correcto
tratam ento de las | eches, entre otros, un terndmetro
que indique directanente |a tenperatura de
past euri zaci 6n Y un terndgrafo para registrar |la
tenperatura y el tienpo de tratam ento

Los graficos de cada tratami ento deberan guardarse
duraPte_sels nmeses, para su control por la autoridad
sanitari a.

El Art. transitorio del DTO 214, Salud, publicado
el 04.02. 2006, dlsPuso_que l'a nodi ficacion iIntroducida
al presente articulo rige a contar de 180 dias desde su
publ i caci 6n.

Articul o 210.- Se prohibe | a repasteurizaci 6n de
la leche o | eches devueltas o sobrantes alteradas.
Estas | eches no podran ser destinadas a | a el aboraci én
de alinentos de consuno humano.

NOTA:

El Art. transitorio del DTO 214, Salud, publicado
el 04.02. 2006, dlsPuso_que l'a nodi ficaci on introducida
al presente articulo rige a contar de 180 dias desde
su publi caci 6n.

Parrafo IV

Del envase, conservaci 6n y expendio de la |eche
past euri zada

Articulo 211.- Innedi atamente después de
pasteuri zada | as | eches, deberan ser enfriadas a una
tenperatura no superior a 4°C, envasadas y conservadas
a esta msna tenperatura hasta el nonento de su
di stribuci 6n, excepto |as tratadas por el proceso UHT
Las | eches pasteurizadas debera dar |a prueba de
f osf at asa negati va.

NOTA: ) ) )
El Art. transitorio del DTO 214, Salud, publicado

Legislacion chilena

NOTA

DTO 214, SALUD
Art.2 primero |1

N1
D. O, 04.02. 2006
NOTA

DTO 214, SALUD
Art. primero |1
N° 16
D. O, 04.02. 2006
NOTA

DTO 214, SALUD
Art. prinmero |

Ne17
D. O 04.02. 2006
NOTA
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el 04.02. 2006, disPuso_que l'a nodificacién introducida
al presente articulo rige a contar de 180 dias desde
su publ i caci 6n.

Articulo 212.- Las plantas deberéan vender |as DTO 214, SALUD
| eches pasteurizadas en envases herngeti canente cerrados Art. primero Il
y sellados para evitar su contamnaci on. Estos envases N°18
deberan cumplir con I os requisitos establ eci dos en el D. O, 04.02. 2006
presente regl amento. NOTA

El Art. transitorio del DTO 214, Salud, publicado
el 04.02. 2006, dlsPuso_que l'a nodi ficaci on introducida
al presente articulo rige a contar de 180 dias desde su
publ i caci én.

Parrafo V
De | os productos | acteos

Articulo 213.- Leche saborizada es el producto
obtenido a partir de la |leche entera, parcial nente

descrenmada o descremada pasteurizada , sonetida DTO 475, SALUD
a tratamento UHT o esterilizada, a |la que se ha Art. Unico, N 62
adi ci onado saborizantes, aromatizantes, edul corantes D. 0. 13.01. 2000

y estabilizantes autorizados en el presente
regl amento con el objeto de obtener un producto con
caracteres organol épticos diferentes.

Articulo 214.- Leches concentradas son aquel |l as que
han sido privadas parcial nrente de su contenido de agua
se clasifican en:

a) | eche evaporada es el producto |iquido obtenido
Bor el i mi naci 6n parcial del agua de |a | eche;

) | eche condensada azucarada es el producto DTO 68, SALUD
proveniente de | a | eche obteni do por evaporaci on Art. primero N° 13
parci al del agua y adici6n de azucar y/o dextrosa; D. 0. 23.01.2006

) NOTA
La acidez de |as | eches concentradas no excederan
de 50 m de hidroxido de sodio 0,1 NN100 g y la prueba
de fosfatasa debera ser negativa.
NOTA: )
El Art. segundo del DTO 68, Salud, publicado el
23. 01. 2006, dlsPuso_que l'a nodificacion | ntroducida a
presente articulo rige a contar de 180 dias después de
su publicaci on.
Articulo 216.- La leche en polvo es el producto DTO 475, SALUD
obteni do por la elimnaci on parcial del agua que Art. Unico, N 63
contiene |la |leche, contendra un maxi no de 3, 5% de D. O 13.01. 2000

humedad. El Eroducto reconstituido al 13% para | echa
entera, 11,5%para |a | eche parcial nente descrenada_y
10% para |l a | eche descrenmada, tendra una aci dez méxi ha

- |
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de 18 ml de hidroxido de sodio 0,1 N 100 m, una
sol ubilidad en agua no inferior a 99% cono nminino y un
maxi no de 15 ng de particul as quenadas. (Disco B, filtro

para particul as quemadas, con un tamafio de poro
det er mi nado) .

Podr & adicionarsele fluoruro bajo | os marcos de |a
Norma Técnica, que para estos efectos dicte el Mnisterio

de Sal ud.

Articulo 222.- Se podra utilizar en | a el aboraci 6n
de crema de |l eche, |os siguientes aditivos:

a) ~ secuestrantes y emul sionantes autorizados en una
dosis maxima en el producto final de 2g/kg sol os

o} 3_8/kg mezcl ados expresados conp sustanci as

anhi dr as;

b) espesantes autorizados en una dosis méxinma en e
producto final de 5 g/kg solos o nezcl ados

c) aromati zantes autori zados.

NOTA:

El Art. segundo del DTO 68, Salud, publicado el
23. 01. 2006, dlsPuso_que l a nmodi ficacion | ntroducida a
presente articulo rige a contar de 180 dias después de
su publi caci 6n.

Articulo 223.- La acidez de |la crena de | eche no
excedera de 20 m de NaOH 0,1 N 100 g. ]

El expendio de |las crenmas de | eche se hara,
excl usi vanmente, en | os envases original es. o

En la crema de | eche pasteurizada debera indicarse
claramente el codigo de lote y la fecha de vencimento vy,
Zggﬁas, que se debe mantener a una tenperatura inferior a

Se prohibe el expendi o de crena cruda.

Articulo 224.- Se denomi nard "bebida | &ctea” a |os
roduct os el aborados con base en | eche, con un ninino de
0% de | eche en el producto final, tal conb se consune de

acuerdo a la definiciéon de |eche I|gU|da y en pol vo
establecida en los articulos 198 y 216, a sus
caracteristicas sefial adas en el articulo 203 y a sus
clasificaciones |listadas en |los articulos 204"y 205, todos
del presente reglanmento. Podré& tener agregados de otros

i ngredi entes alinentarios, conp nutrientes, factores
alrmentarios y aditivos permitidos. La bebida | actea se
podra presentar liquida |ista para el ¢ Polvo
para reconstituir con un |iquido apropiado antes de o
consunmo. En el roétulo se deberé etiquetar su denom naci 6n

consuno o0 en

- |
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"bebi da | actea", de acuerdo a la letra a) del articulo 107
del Reglanento Sanitario de los Alinentos, y el porcentaje

18 de NaCH 0,1 N 100 ?. Los paranetros m crobi ol 6gi cos
se regiran por el articulo 173 puntos 1.2, 1.3, 1.4y 9.2
de este reglanmento, segun |a presentaci on del producto ta
conp se conercializa

Se denonminara "leche con..." a |los productos =
el aborados a partir de | eche que cunple con |a definicion
de "leche" serial ada en los articulos 198 y 216 de
Regl anento Sanitario de los Alinentos, estando presente en
una ProporC|on igual o mayor al 75% de | eche por porcion
en el producto final, tal cono se consume, al que se |le
podran adicionar otros ingredientes alinentarios, tales
conmp: concentrados de frutas, proteinas de soya, solidos
| acteos, aceites vegetales, nutrientes, factores
alinentarios y aditivos pernitidos. La "leche con..." se
podra presentar liquida lista para el consunp o en Polvo
para reconstituir con un |iquido apropi ado antes de ]
consunmo. En el rotulo se debera etiquetar su denomi naci on
"leche con..." de acuerdo a la letra a) del articulo 107
del presente reglanento. Los paranetros mnicrobiol 6gi cos se
regiran por el articulo 173 puntos 1.2, 1.3, 1.4y 9.2 de
Regl amento Sanitario de | os Alimentos, segun |a
presentaci 6n del producto tal cono se conercializa

Parrafo V

De | os productos | acteos

Articulo 215.- SO6lo se podréd utilizar en la
el aboraci 6n de | eches concentradas | os_siguientes
aditivos: fosfato disddico, fosfato tricalcico, citrato
de sodio, cloruro de calcio y carbonato de sodio, en
dosis maxi ma del producto final de 2 g/kg, solos o en
conbi naci 6n, y expresados conp sustancias anhidras;
sabori zantes y colorantes autorizados. En | a | eche
evaporada se podra utilizar, ademas, carragenina en una
dosi s maxi ma de 150 ny/ kg.

El Art. transitorio del DTO 214, Salud, publicado
el 04.02. 2006, glsPuso_que I a nodi ficacion | ntroduci da
al presente articulo rige a contar de 180 dias desde su
publ i caci én.

Articulo 217.- Las |eches descremadas en pol vo
se clasificaran en | os siguientes niveles térmcos:

Ni vel térmco Ni t r6geno proteico del suero
Al'to cal or no superior a 1,5 ng/g
Medi o cal or entre 1,51 a 5,99 ng/g
Baj o cal or no inferior a 6,0 ng/g
NOTA:

El Art. transitorio del DTO 214, Salud, publicado
el 04.02.2006, dispuso que |a nodificacién iIntroducida

Legislacion chilena

de | eche que contiene. Los lintes de acidez adecuados para
| os productos no fernmentados ni acidificados son entre 11 y

- |
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al presente articulo rige a contar de 180 dias desde su
publ i caci 6n.

Articulo 218.- Todas |las |eches en polvo DTO 214, SALUD
descremadas, sem descremadas o enteras que presenten Art. primero |
sabor u olor indicativo de desconposicion o
neutralizaci 6n o que no cunplan con | os requerim entos D. O, 04.02. 2006
general es de | as |l eches en pol vo, deberan ser NOTA

cat al ogadas conp no aptas para consunp humano

~ Se consideran, asimsnp, sabores y ol ores
obj et abl es aquel | os presentes en el producto en polvo o
reconstituido, tales cono, rancidez, sebo, pescado,
jabén, tiza, oxidado, amargo, quenmmdo, parafina y otros

NOTA:

El Art. transitorio del DTO 214, Salud, publicado
el 04.02. 2006, glsPuso_que I a nodi ficacion | ntroduci da
al presente articulo rige a contar de 180 dias desde su
publ i caci én.

Articulo 219.- Manjar o dulce de | eche es el

producto obtenido a partir de |eches_ adicionadas de DTO 214, SALUD
azucar que por efecto del calor adquiere su col or Art. primero |
caracteristico. El contenido de solidos totales de |eche

sera 25,5%comd ninino y no contendra mas de 35% de D. O 04.02. 2006
agua. Se |e podra adicionar sustancias am | aceas, NOTA

so6l o al producto destinado a reposteria.

El Art. transitorio del DTO 214, Salud, publicado
el 04.02. 2006, dlsPuso_que l'a nodi ficaci on introducida
al presente articulo rige a contar de 180 dias desde su
publ i caci én.

Articulo 220.- Yogur es el producto |acteo
coagul ado obtenido por fernentacion |actica nediante |la
accl on de Lactobacillus bulgaricus y Streptococcus

t hermophi lus, a partir de | eches pasteurizadas DTO 214, SALUD
enteras, parcial mente descrenadas o descrenadas, Art. prinero |

| eches en polvo enteras, parcial mnente descremadas o

descrenadas o una nezcla de estos productos. D. O 04.02. 2006
En su el aboraci 6n se podra adicionar: NOTA

a% ingredientes aromatizantes natural es: frutas DTO 475, SALUD
(fresca, en conserva, congel ada, en polvo, puré, Art. Unico, N 64
pul pa, jugo), cereales, mel, D. 0. 13.01.2000

chocol ate, cacao, nueces, café, especias y otros
aromati zantes autorizados; )

b) azucar y/o edul corantes autorizados de acuerdo a
| o sefial ado en el articulo 146 del presente

r egl anent o;

c) aditivos alinentarios autorizados: aronati zantes,
colorantes, estabilizantes y conb preservante &cido

- |
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sérbico y sus sales de sodio y potasio, cuya dosis
”@XLUH sera de 500 ngy/ kg expresada conp acido

sor bi co.

d) cultivos de bacterias adecuadas productoras de
acido lactico.

Los mi croorgani snos | acticos presentes en el
producto final deberan ser viables y en cantidad
superior a 10 6 UFC/g .

El Art. transitorio del DTO 214, Salud, publicado
el 04.02. 2006, dlsPuso_que l'a nodi ficaci on introducida
al presente articulo rige a contar de 180 dias desde su
publ i caci én.

Articulo 221.- Crema de | eche es el producto
| 4cteo relativanente rico en grasa separada de
| as | eches que adoptan la forma de enul sio6n tipo
| eches descremadas con grasa. Su contenido de materia
grasa deberda rotul arse en forma destacada.

NOTA:

El Art. transitorio del DTO 214, Salud, publicado
el 04.02. 2006, dlsPuso_que l'a nodi ficacion iIntroducida
al presente articulo rige a contar de 180 dias desde su
publ i caci 6n.

Parrafo VI

De Ias mantequill as

~ Articulo 225.- Mantequilla es el producto |&cteo
Ferhvado excl usi vanente de |a crenma pasteurizada de
eches.

NOTA:

El Art. transitorio del DTO 214, Salud, publicado
el 04.02. 2006, glsPuso_que I a nodi ficacion | ntroduci da
al presente articulo rige a contar de 180 dias desde su
publ i caci én.

] Articulo 226.- Mantequilla de suero es el
Iacheo deri vado exclusivamente de la crema de
eche.

product o
suero de la

DTO 475, SALUD
Art. Unico, N°
D. 0. 13.01. 2000

64

DTO 475, SALUD
Art. Unico, N°
D. 0. 13.01. 2000

64

DTO 214, SALUD
Art. primero |
Ne 24

D. O, 04.02. 2006
NOTA

DTO 214, SALUD
Art. rimero |1
D. O. 04.02. 2006
NOTA

Ne 3

- |
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. _Articulo 227.- La mantequilla debera responder a |as
si gui entes caracteristicas:

materia grasa de leche : nininm 80%
solidos no grasos de |eche : maxi no 2%
humedad : maxi no 16% o
_acidez de la nateria %rasa : maxinmo 18 m de
1 dr6xi do de sodio 0.1 N I00 g; )
) _ indice de peroxidos de |la materia grasa en la planta
maximo 0,3 nmeq 0 2/kg de grasa
i punto de fusion : 28 - 37°C

; caracteres organol épticos nornal es;

TThSODQOOT O

-

indice de refraccién a 40°C : 1,4546 - 1, 4569
grado de refraccion a 40°C. 40 - 45

indice de yodo : 32 - 45

indi ce de saponificacion : 211 - 237;

o—

) _ su conposicion en acidos grasos y trigliceéridos
seran los de la grasa | 4ctea

Articulo 228.- Mantequilla fernentada es aquella
el aborada a partir de cremas fernentadas. Debera cunplir
con |las caracteristicas del articulo 227, exceptuando | os
paranetros de aci dez.

Articulo 229.- Toda nmantequill a deber& expenderse
envasada, rotulada y nmantenerse refrigerada

Articulo 230.- Gasa de mantequilla (butter oil),
grasa de mantequilla deshidratada y grasa de | eche anhidra,
son product os obteni dos excl usivanmente a partir de
mantequilla o crema debi danmente pasteurizada y que resultan
de elimnar préacticanente |la totalidad del contenido de
agua y del extracto seco nagro.

Articulo 231.- La grasa de nantequilla debera
cont ener:

a materia grasa : nminino 99, 3%
b humedad :© méaxi mo 0, 5% )
c indi ce de peroxidos : maxi no 0,8 neq oxigeno/ kg de

rasa;
g) acidos grasos libres : maxinmo 11,6 m de hidréxi do
de sodio 0.1 N 100 g.

Articulo 232.- La grasa de nmantequilla deshidratada y
| a grasa de | eche anhi dra deber&a cont ener

a materia grasa : nminino 99, 8%
b huredad . maxinmo 0,1% i
C i ndi ce de pero6xidos : maxi no 0,3 nmeq oxigeno/ kg de

rasa;
8) acidos grasos libres : maximo 11,6 m de hidréxi do
de sodio 0.1 N 100 g.

Articulo 233.- La grasa de mantequilla, grasa de
mant equi | | a deshidratada y grasa de | eche anhidra no
desti nadas al consunmp directo ni para enpleo en |eche
reconbi nada o productos | acteos reconbi nados, sol o podréan
contener cono antioxidantes, |os siguientes aditivos y en
| as cantidades seflalas en el Titulo IIl de este
regl ament o:

. Galatos de propilo, octilo y dodecilo
Butil -hidroxianisol (B.H A) Butil-hidroxitolueno (B.HT.)

Parrafo VI
De | os quesos

- |
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) Articulo 234.- Queso es el producto madurado o
sin madurar, so6lido o sem sdélido, obtenido coagul ando

| eches, |eches descrenmadas, |eches parcial mente DTO 214, SALUD
descrenadas, cremm, crenn de suero, suero de queso O Art. primero |
suero de mantequilla debi danente pasteurizado o una Ne

conbi naci 6n de estas materias, por |a accion de cuajo D. O. 04.02. 2006
u otros coagul antes apropi ados (enzimas especificas o NOTA

aci dos organi cos permtidos), y separando parcial mente
el suero que se produce conb consecuencia de ta
coagul aci én.

Queso Artesanal es el queso el aborado, en DTO 214, SALUD
Pl antas Queseras Fanmiliares, con |eches produci das Art. primero |
excl usi vamente en el misno predi o donde se fabrica
este alinmento y cuya produccion diaria no exceda |os D. O 04.02. 2006
500 litros. La producci 6n, el aboraci 6n, envase, NOTA

al macenam ento, distribucién y venta de estos productos
debera cefiirse a | o establecido en el presente

regl ament o % a las nornas técnicas sobre directrices
para | a el aboraci 6n de quesos artesanal es aprobadas por
resol uci 6n del Mnisterio de Salud, |a que se publicara
en el Diario Oficial

El Art. transitorio del DTO 214, Salud, publicado
el 04.02. 2006, dispuso que |las nodificaciones
i ntroduci das al presente articulo rigen a contar
de 180 dias desde su publicaci én

Articulo 235.- En aquellas |ocalidades donde no rija
| a exigencia de |la Ley N°4869 de pasteurizacion de |la
| eche, todos | os quesos deberan tener un periodo de
madur aci 6n previo no nenor a 30 dias para su
conerci al i zaci on.

Articul o 236.- Para su el aboraci 6n a | os quesos se
| e podré& adicionar

ag cultivos de bacterias productoras de acido |actico;
3 cultivos de hongos o bacterias especificas para quesos
e
caracteristicas especial es; ) o
c cuajo u otras enzimas apropi adas para | a coagul aci 6n
d cl oruro de sodi o;
e aPua; )
f cloruro de cal cio; ) o
g nitrato de sodio o potasio: nmaxi no 50 ng/ kg de queso; DTO 475, SALUD
) . ) ) Art. Unico, N 67
h caroteno, carotenoides, rocu o anato y ribofl avi na, D. 0. 13.01.2000

sol os o nezcl ados; ] ]

i) sustanci as aronmati zantes o saborizantes natural es

autori zadas; o

L acido citrico y/o | actico;

frutos, semllas y especias. DTO 115, SALUD

Art. primero N 15
D. O 25.11.2003
NOTA

A
El articulo transitorio del DTO 115, Salud,
publicado el 25.11.2003, dispone que |a nodificaciones
a este articulo, regiran 180 dias después de su
publ i caci on. _
Articulo 237.- Queso fresco y quesillo son aquellos

- |
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quesos de el aboraci 6n reciente que no han sufrido DTO 214, SALUD
ni nguna transformaci 6n ni fernmentaci 6n, salvo |la Art. primero |
| 4ctica y son_ preparados con | eches pasteurizadas
enteras, parcial mente descremadas o descremadas. D. O. 04.02. 2006
~Los quesos frescos y quesillos deberan ser NOTA 1
enfriados a una tenperatura no superior a 5° C DTO 115, SALUD
i nmedi at ament e después de su el aboraci 6n y nant ener se Art. primero N° 16
a esta tenperatura hasta su expendio. El producto final D. O 25.11.2003
no podra contener nitratos ni nitritos, NOTA
Si en el proceso tecnol 6gico propio de la DTO 115, SALUD
el aboraci 6n de este tipo de quesos se requiere de la Art. primero N° 16
adi ci 6n de gel ati nas, se aceptara conmo maxi no un 0, 3% D. O 25.11.2003
del producto final. NOTA

~Se prohibe el fraccionam ento de queso fresco y
quesillo en los | ocal es de expendi o.

NOTA:

_El articulo transitorio del DTO 115, Salud,
publi cado el 25.11.2003, dispone que |a nodificaciones
a este articulo, regiran 180 dias después de su
publ i caci én.

NOTA 1

El Art. transitorio del DTO 214, Salud, publicado
el 04.02. 2006, dlsPuso_que l'a nodi ficacion I ntroducida
al presente articulo rige a contar de 180 dias desde su
publ i caci 6n.

Articulo 238.- eso maduro es el producto que DTO 475, SALUD
requi ere de un periodo de naduraci 6n a teggeratura y en Art. Unico, N° 68
condi ci ones tal es que se produzcan | os canbi os D. 0. 13.01.2000

bi oquim cos_y fisicos necesarios para obtener |as
caracteristicas organol épticas que tipifican | os quesos.

Articulo 239.- Queso fundido procesado untable o DTO 475, SALUD
cortable es el Prpducto.gbten|do por nolienda, mezcl ado, Art. Unico, N 69
fundicion y emul sificacién con |la ayuda de calor y D. 0. 13.01.2000

agentes emnul sificantes de una o mas vari edades de queso
aptos para el consunpb, con o sin |a adicion de sdlidos
| acteos y otros Productos alimenticios, tales conp
crema, mantequilla, grasa de mantequilla, cloruro de
sodi 0 y especi as.

A'l os quesos fundi dos procesados untables o ) DTO 475, SALUD
cortabl es se | es podra adicionar aditivos alinmentarios Art. Unico, N 69
autorizados en el presente reglanmento. D. O 13.01. 2000

_ La dosis maxima de | os enul sionantes en el producto
final sera de 40 g/kg, solos o nezclados, pero sin que

| os conpuestos de fostoro agregados excedan de 9 g/ kg
cal cul ados conp fésforo

Articul o 240.- Los quesos podran indicar adenés de DTO 475, SALUD
I os requisitos general es establ eci dos en este reglanento Art. Unico, N 70
para la rotulaci6n, el contenido minino de materia grasa D. 0. 13.01.2000

en el extracto seco.

Articulo 241.- Cuando para |la fabricacién del
producto se enplee | eche que no sea | a de vaca deberéa
I ndi carse | a especie de donde procede |la | eche, asi nisno
cuando se enpl een nmezcl as de | eches

S6l o se podra rotul ar cono queso | os productos que

- |
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cunpl an con el articulo 234 de este regl amento.

Articulo 242.- Todo |ocal de venta, que |amine DTO 475, SALUD
guesos con antel aci on al expendi o, debera contar con una Art. Unico, N 71
area adecuada para dicho proposito, |a cual debera D. 0. 13.01.2000
cunplir con o establecido en el Titulo | del presente

regl anent o. ) )

El producto | am nado, deber& mani pul arse respetando
todas |as normas de higiene, procurando que su
mani pul aci 6n y exposi ci 6n a condi ci ones anbi ental es
desfavorabl es, sea ninina.

TITULO I X
De | os helados y nezcl as de hel ados

Articul o 243.- Hel ados comesti bl es son | os productos
obt eni dos de una enul si 6n de grasa y proteinas, con la
adici 6n de otros ingredientes o, de una nezcla de agua,
azGcares y otros ingredientes, que han sido tratados por
congel aci on y nanteni dos en este estado.

Articulo 244.- Los ingredientes de |eches que se DTO 214, SALUD
enpl een_en | os hel ados y sus mezcl as deberan haber sido Art. primero Il N°3
pasteurizados o sonetidos a un tratam ento térmco D. O, 04.02. 2006
equi val ent e conprobado por |a ausencia de fosfatasa. NOTA

El Art. transitorio del DTO 214, Salud, publicado
el 04.02. 2006, dlsPuso_que I 'a nodi ficacion Introducida
al presente articulo rige a contar de 180 dias desde su
publ i caci 6n.

iculo 245.- Mezclas para hel ados son productos en
qui da o en polvo que se destinan a | a preparacion
0S.

Articul o 246.- No se exigira una nueva )
pasteurizaci 6n para | os hel ados comesti bl es fabricados
con ingredientes concentrados o en polvo nediante |a

adi ci 6n excl usiva de agua potable, |eches pasteurizadas DTO 214, SALUD
y aronatizantes, que hayan si do congel ados en el plazo Art. primero Il
de una hora después de la adicion de tal es sustancias.

N 27
D. O, 04.02. 2006
NOTA

El Art. transitorio del DTO 214, Salud, publicado
el 04.02. 2006, dlsPuso_que l'a nodi ficaci on introducida
al presente articulo rige a contar de 180 dias desde su
publ i caci én.

TI TULO X

De |l as grasas y aceites conestibles

Parrafo
Di sposi ci ones general es

Articulo 247.- Aceites y grasas son los triglicéridos
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obt eni dos de )
i bres de productos nocivos
o de | os procesos de

de &cidos grasos comercial rente puros,
materias prims sanas y |inpias,
derivados de su cultivo o nanej o,
el abor aci on.

Articul o 248.- El contenido de hunedad y materias
vol atiles, no debera ser mayor a 0,2%en | os aceites
conestibles y no mas de 0,5% en | as mantecas o grasas.
No deberan contener mas de 0, 25% de acidez |i bre,
expresada conmo acido ol éico y no mas de 50 ppm de
jabon. A la fecha de el aboracion, el linmte maxi no de
per oxi dos sera de 2,5 neq de Qxigeno per 6xi do/ kg de
grasa y 10 neg de oxigeno peroOxido/ kg de grasa en su
periodo de vida atil y_ al macenados de acuerdo a |o
i ndicado en_la rotulacion. No deberan presentar sus
caracteristicas organol epticas alteradas.

_ Se exceptuan de_esta disposicion, respecto a la
acidez libre, el aceite de oliva y |la nanteca de cacao,
aci dez maxi ma sera de 2, 0% expresada en acido ol ei co; el
aceite de palta, cura aci dez maxi ma sera de 1, 0% expresada
en acido oleico, y [a manteca de cerdo y grasa bovina, cuya
aci dez naxi ma sera de 0, 8% expresado en aci do ol ei co

cuya

Asi mi snp, se exceptla de esta di sposicion, )
respecto del indice de peroxido, el aceite de oliva
extra virgen, cuyo limte maxi no sera de 20 neq. de
oxigeno/ k de aceite.

) El conteni do de é&cidos grasos trans de origen

i ndustrial en los alinmentos debera ser igual o Inferior a
2% del contenido total de |las grasas del producto.

NOTA

_El articulo transitorio del DTO 115, Salud,
publicado el 25.11.2003, dispone que |a nodificaciones
a este articulo, regiran 180 dias después de su
publ i caci én.

Articulo 249.- No se consideran aptos para e
consunp | os alinentos grasos que estén ranci os,
al terados quimica y/o mcrobiol 6gi camente, que contengan
mat eri as extrafas, restos de tejidos vegetales o
ani mal es, aceites de origen mineral y aditivos no
autori zados por el presente reglanento.

Asimi smb_no se consideran aptos para el consunp
humano | os al i mentos grasos que contengan sol ventes
hal ogenados en concentraci 6n maxi ma i ndi vi dual _superi or
a ?k nmg/ kg o concentraci O6n maxima total superior a 0,2
ng

En los aceite y grasas no se aceptarda mas de 2 ppb
de benzopirenos ni mds de 5 ppb de la suma de los 8

hi drocar buros aromati cos policiclicos vol atiles. Los

hi drocarburos aromaticos vol atiles policiclicos

rel aci onados son | o0s siguientes:

Benzo (a) pireno
Benzo (e) pireno

DTO 115, SALUD
Art. primero N
D.O. 25.11.2003
NOTA

Decreto 18, SAL
Art. 1 N 1
D.Ck‘05.10.2013

NOT

DTO 475, SALUD
Art. Unico, N°

D.O. 13.01. 2000

Art.
D. 0. 23. 04. 2009

DTO 115, SALUD
Art. primero N°
D.O. 25.11.2003
NOTA

17

ub

72

Decreto 106, SALUD
1 N 23

18
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Benzo (a) antraceno

Benzo (b) fluoranteno

Benzo (k) fluoranteno

Di benzo (a, h) antraceno
Benzo (g, h, i) perileno

I ndeno ?1,2,3 - 0,d) pireno.

A
El articulo transitorio del DTO 115, Salud,
publicado el 25.11.2003, dispone que |a nodificaciones
a este articulo, regiran 180 dias después de su
publ i caci 6n.

Articul o 250.- La distribuci6n y conercializacién de
| os aceites, mantecas y grasas_conesti bl es debera
realizarse en sus envases origi nal es, prohibi éndose su

fraccionanm ento en el punto de venta. ) Decreto 71

Para efectos de rotul aci 6n de | os aceites, mantecas y SALUD
grasas conestibles conmp alinentos o ingredientes Art. 1 N5
alimenticios, serd obligatoria |la individualizacio6n del D. 0. 23.08.2010

fruto, senmlla o especie animal de que provienen tales
productos y/o ingredientes. Se debera declarar si |os
aceites, mantecas y grasas conestibles se sonetieron a
proceso de hidrogenaci 6n parcial y/o interesterificacion
y/ o _fracci onam ento, segun sea el caso. En |as mezcl as de
aceites, mantecas y grasas conestibles que se conercialicen
cono productos term nados, se debera declarar esta
condicion en el listado de ingredientes cono "nezcla de
aceites vegetal es" o "mezcla de aceites, nmantecas o grasa
animal" o "conbi nado de aceites, nmantecas o grasas ]
ani nal es", segun corresponda, |istando prinero el aceite,
manteca o grasa que esté en mayor proporcion. Se debera
incluir enel rétulo la tabla nutricional correspondiente,
de acuerdo a | o establecido en el articulo 115 y dltino
inciso del articulo 116, del presente regl anento.

Parrafo |1
De los aceites y mantecas o grasas de origen vegeta

Articul o 251.- Aceites conestibles de origen
vegetal son |os obtenidos de |os siguientes frutos o sus
partes o de senillas ol eagi nosas: algodén, céartano
girasol o naravilla, gérnmen de maiz, mani o cacahuate,
oliva, pepa de uva, raps o colza, sésanp o ajonjoli,
soja o soya, avellana chilena, arroz, pepa de tomate,

gernmen de trigo, |linaza, nosqueta, Palta y otros DTO 73, SALUD
autori zados por el Mnisterio de Salud, |os que Art. 1° N 2
deberan ser de consistencia fluida a la tenperatura D. 0. 03.08. 2006
de 15°C

Articulo 252.- Los aceites no deberéan contener un

porcentaje de acido erucico nayor de 5%

Articul o 253.- Mantecas o grasas conestibles de origen
vegetal, son |os alinmentos grasos vegetal es de consistencia
solida o semisoOlida a la tenperatura de 15°C, obteni das
de los siguientes frutos, sus partes o sem|las: cacao,
coco, coco del Paragray, babassu, palm, palnmiste y otros
aut ori zados por el nisterio de Sal ud.

Articulo 254.- Las constantes fisicas y quim cas de
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|l os aceites y mantecas de origen vegetal deberan o
corresponder a las indicadas en la tabla I. La conposicion
de &aci dos grasos determ nados por cronatografia
gas-liquido, sefaladas en la tabla IIl, se consideraréan
cono de referencia.

Parrafo 1|1

De.lo? aceites y mantecas o grasas conestibl es de origen
ani ma

Articul o 255.- Aceites conestibles de origen narino
son | os obteni dos de peces o maniferos marinos, de
consistencia fluida a 15°C, que no han sido sonetidos a
proceso de hidrogenaci én.

~ Articulo 256.- Mantecas o grasas conestibles de
origen animal, son |las extraidas de |os tejidos adi posos
de porcinos, ovinos, bovinos y aves, de consistencia
s6l i da o senisolida. Los puntos de fusion nmaxinos
seran:

Mant eca o grasa de cerdo 40°C
Grasa de bovino 45°C
G asa de ovino 48°C
Grasa de ave 30°C

Articulo 257.- Las constantes fisicas y quimicas de
| os aceites, nmantecas o grasas conestibles de origen ani nmal
deberan corresponder a las indicadas en la tabla I'l. La
conposi ci 6n_de aci dos grasos determ nados por
cromat ografia de gas-|1quido, sefialadas en las tablas |1
y IV se consideraran cono de referencia.

Parrafo IV
De otros alinmentos grasos conesti bl es

Articul o 258.- Aceites marinos nodificados conestibles
son | os productos grasos de consistencia fluida a la
tenperatura de 15°C, obteni dos de especies pel agicas y
soneti dos a procesos de hidrogenaci 6n y fracci onam ento.

Articul o 259.- Mantecas nodificadas son | os productos
obt eni dos de aceites vegetales o narinos que han sido
somet i dos a procesos de hidrogenaci 6n y eventual mente a
transesterificaci on, interesterificacion y
fraccionamento, Su punto de fusion néxino sera de
45°C. En materias primas se pernitiréan puntos de fusion
mayor es.

Articul o 260.- Manteca enul sionada, es |a enul sion
obtenida a partir de mantecas o grasas de origen animal
gar|no y/ o vegetal con agua. Debera declararse el contenido

e agua.

Articul o 261.- Aceite conbinado es el producto
obteni do de |a nmezcla de aceites de origen marino con
aceites vegetales. El porcentaje maxinp permnitido de
288|te de origen marino a agregar en la nmezcla sera de un

0

Articulo 262.- Margarina es el producto en forma de
enul si 6n usual mente del "tipo agua/aceite, obtenido de
grasas y aceites conestibles. Las margarinas deberan
cunplir on las siguientes caracteristicas:

a) mar gari na de nmesa es aquella cuya materia grasa

- |
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presenta un punto de fusio6n maxino de 37°C. Su
conteni do de agua sera de 16% cond mMaxino y su
contenido de nateria grasa sera de 80% cono ni ni no;

| gual mrente se consi deran margari nas de nesa DTO 475, SALUD
aquel | as gue presenten un contenido de nmateria grasa Art. Unico, N 73
nmenor de 80%y nayor de 16% de agua. Estas nargarinas D. O 13.01. 2000
deberan indicar el contenido de agua. DTO 57, SALUD

) i ) Art. unico N 9

b) mar gari na de reposteria es aquella cuya nateria D. O. 06. 05. 2005
grasa presenta un punto de fusion maxi no de 45°C.

Su contenido de agua y su uso se indicarédn en |la NOTA

r ot ul aci 6n.

_El articulo transitorio del DTO 57, Sal ud, )
publi cado el 06.05.2005, dispone que |as nodificaciones
a la presente norma entraran en vigencia dieciocho
meses después de su publicaci 6n.

. _Articulo 263.- Las margarinas deberan cunplir con |as
si gui entes caracteristicas:

a?,. La acidez de |la materia grasa, expresada en acido
ol éi co, no seré& superior al 0,25%

b) Las nargarinas de nesa deben contener por kg de
producto terninado 30.000 U.l. de vitamina Ay 70g de
acido linoleico

_Articulo 264.- Las margarinas deberan al macenarse
refrigeradas o, en su defecto, nmantenerlas en |ugares
exent os de hunmedad y protegidas de | os rayos sol ares.

NOTA.: Ver Diario Oicial N 35.764
Pag. 20-21, del 13 de mayo de 1997. - NOTA

Los Nunerales 2, 3y 4 del articulo 1° del Decreto
18, Salud, publicado el 05.10.2013, nodifica |a Tabl a
Constantes_tisico-quimca de Aceites y Mantecas de Origen
Vegetal y Tabla Il Conposici 6n de Acidos G asos de
Aceites y Mantecas de Oigen Vegetal, de |a nanera indicada
en | a propia norma.

Parrafo V
De los aceites y mantecas usados en fritura

Articulo 265.- Los aceites y nmantecas utilizados en

| a producci 6n industrial e institucional de alinmentos

fritos, deberan tener un conteni do méxi mo de &ci do

l'inol énico de un 2% Podréan estar_ adi ci onados de DTO 475, SALUD
antioxi dantes y sinergi stas autorizados en el presente Art. Unico, N 74
regl anent o. D. 0. 13.01.2000

Articul o 266.- No deberan utilizarse |los aceites o

- |
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mant ecas cuando sobrepasen | os siguientes limtes:

a) acidez |libre expresada conp aci do ol éi co superi or
al 2,5% DTO 475, SALUD

Art. Unico, N 75

b unto de huno inferior a 170°C, D. 0. 13.01. 2000

c 5% de conpuestos pol ares cono naxi no. DTO 475, SALUD
o Art. Unico, N 75

~ Cuando los resultados de los anadlisis de |la D.O 13.01. 2000

acidez libre de |los aceites, expresadas conp &cido DTO 475, SALUD
ol ei co sobrepasen el 2,5% el representante del Art. Unico, N 75

establ eci m ent o nuestreado, debera denostrar a |as D. 0. 13.01. 2000

aut ori dades sanitarias que |os conPuestos pol ares del
aceite en estudi o no superan el 25%

Articulo 267.- Se prohibe el uso de |os aceites y
mant ecas provenientes de | os procesos de frituras,
ﬂescartados 0 reprocesados, en otros alinentos de uso

unano.

TI TULO X

De |l os alinentos carneos

Parr af o
De | a carne de abasto

~ Articulo 268.- Con | a denomni naci 6n de carne se

entiende la parte comestible de | os miscul os de |os )

ani mal es de abasto conp bovi nos, ovinos, porcinos, equinos,

caprinos, canelidos, y de otras especies aptas para el

consuno humano. i o

_Las carnes de aninal es de caza en_sus procedim entos de

manej o, el aboraci on, envase, al macenani ento, distribucion

y venta deberan cefiirse a | o establecido en el presente

reglamento y a la norma técnica di ctada para éstas,

aprobada por decreto del Mnisterio de Salud, |a que se

publicard en el Diario Cficial. Decreto 106, SALUD
Art. 1 N 24
D. 0. 23.04.2009

Articulo 269.- La carne conprende todos |los tejidos
bl andos que rodean el esquel eto, incluyendo su cobertura
grasa, tendones, vasos, nervios, aponeurosis, huesos
propi os de cada corte cuando estén adheridos a |a masa
nmuscul ar correspondiente y todos |os tejidos no
separados durante |a faena, excepto |os miscul os de
sost én del aparato hioideo y el eséfago

Se entiende por subproducto conestible a las DTO 475, SALUD
partes organos tales cono: corazén, higado, rifiones, Art. Unico, N 76
tinmo, ubre, sangre, |lengua, sesos o grasa, de las D. 0. 13.01.2000

especi es de abasto. Se exceptuan de esta categoria | os
pul nrones y | os establ ecidos en el articulo 274. DTO 214, SALUD
Art. prinero | N10

D. 0. 04.02. 2006

Articulo 270.- La carne recién faenada debe tener DTO 475, SALUD
aparienci a marnorea, con superficie brillante, Art. Unico, N 77
1 geramente humeda y el 4stica al tacto. El olor y el D. O 13.01. 2000

color deben ser caracteristicos de |a especie. La grasa
debe ser firnme al tacto y no debe contener zonas o puntos
henorr agi cos.

Articulo 271.- Carne fresca es aquella que, aparte de
haber sido refrigerada o enfriada en un rango de tenperatura

- |
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que va entre 0° a +7°C, segun nedici 6n di spuesta en el
articulo 22 del decreto N° 94, de 2008, de los Mnisterios
de Agricultura y Salud, no ha recibido, a |los efectos de su
conservaci 6n, otro tratamento que el envasado protector vy

gue conserva sus caracteristicas natural es. E?cretloNS&4 SALUD
t. °
D. O 25.06.2010
Articulo 272.- Derogado. Decreto 83, SALUD
Art. 1 N5
i D. O 25.06.2010
Articulo 273.- Carne congel ada es aquel |l a cuya DTO 475, SALUD
tenperatura interna nedida en el centro de la nasa Art. Unico, N 80
nuscul ar es de -18°C conp méaxi no. Sin enbargo, para fines D. O 13.01. 2000
de transporte de | as misnmas, se consideraran
i gual mente cono carnes congel adas, aquell as Decreto 83, SALUD
definidas en los articulos 190 y 191 del Art. 1 N
presente regl amento. D. O 25.06. 2010

Articulo 274,- Se prohibe destinar |os |abios,
ollares y las orejas de ani nal es de abasto para e
consunmpo directo asi cono fornmando parte de productos
el aborados, incluida la carne nolida, con |a excepci6n
del cerdo destinado a |a el aboraci 6n de ceci nas.

Decreto 24, SALUD
Ar 1 N1

t.

Articulo 275.- Carne nolida sin otra denom naci 6n, D.O 24.11.2011
es la carne triturada de vacuno apta para el consuno DTO 475, SALUD
humano, exenta de aditivos alinentarios, proteina vegetal Art. Unico, N 81
y ami| aceas. Su contenido de grasa total no deberé& ser D. O 13.01. 2000

superior a 10% Se permitira solamente su expendi o:

a) a pedido y nolida en Presencia del conprador
b) envasada en | os establ eci mi entos que cuentan
con una sala o lugar adecuado.

A la carne nolida envasada en establ eci m ent os DTO 68, SALUD
i ndustrial es podréa adici onarsel e anti oxi dantes Art. primero N° 16
autori zados. El envase debera cunplir con |las D. O 23.01. 2006
exi genci as de rotul aci 6n. NOTA

Las carnes nolidas proveni entes de otras especies,
deber an decl arar esta condici on en forma especifica en
su rotul o correspondi ente.

El Art. segundo del DTO 68, Salud, publicado el
23. 01. 2006, dlsPuso_que l'a nodificacion | ntroducida a
presente articulo rige a contar de 180 dias después de
su publi caci on.

Articulo 276.- Carne narinada de res es aquella carne
proveni ente de | as reses de abasto, que nedi ante inyeccion
u otro nétodo adecuado, ha sido adicionada de sal nuera
adobos y aditivos alinmentarios pernmitidos. El proceso de
mari nado debera ser realizado una vez finalizada la faena y
en el nomento en _que |a carne haya al canzado una tenperatura

menor o igual a 7° C ) i Decreto 106, SALUD
_Adi cronal mente, el proceso de narinado debera ser Art. 1 N 25
realizado de acuerdo a | as buenas préacticas de manufactura D. 0. 23.04.2009

(BPM, e informado en el ro6tulo con caracteres visibles, en
la cara principal del envase, de tal nodo gue permita una
clara identificacion del proceso de marinado por parte de
consumidor y que lo diferencie totalmente de su simlar no
sonetido a di cho proceso
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Sin perjuicio de cunplir con |os requisitos generales
de rotul aci 6n, | as carnes mari nadas deberan i nformar
ademés | a proporci6n del Peso que representa el marinado
con respecto al peso total del producto, mediante |a
utilizaci 6n de alguna de |las siquientes frases: "Marinado
al X % o Contiene hasta un X% de marinado. "

En el caso de |as carnes narinadas de reses que se
vendan a granel, directanmente al publico, |a informacion
sobre el porcentaje de marinado se colocara en un cartel
junto al nonbre del producto, de tal nodo 8ue permita una
clara identificaci6on del proceso de marinado por parte de
consunmidor y que lo diferencie totalmente de su simlar no
sonetido a di cho proceso

Articulo 277.- S6lo en establ eci m entos autorizados
se pernmitiréa la tenencia, almacenan ento, distribuciény
venta de carnes de bovinos, ovinos, caprinos, porcinos,

equi nos y otras especies aptas para el consund humano. Decreto 106, SALUD
Su venta directa al publico, mediante sistenma de Art. 1 N 26
aut oservicio, se realizard en envases individuales, |o0s que D. 0. 23.04.2009

deberé&n cunplir con | as disposiciones sobre envase y
rotul aci 6n de este regl anento.

Los establ eci m entos que expendan carnes de especies
di ferentes al bovino, deberén indicar claranmente a
consumni dor |a especie de que se trata.

Articulo 278.- Se prohibe la tenencia y )
con980|allza0|on de carnes y subproductos conesti bl es
cuando:

a) estén en estado de alteraci 6n organol éptica debido a
Causas . ’ - - 7 .

fisicas, quimcas o bioldgicas;
bg provengan de ani mal es norteci nos o de fetos;

c se consideren no aptas para el consunp por |a autoridad
sanitari a. o )
d) no provenga de_ establ eci m entos autorizados
para el faenaniento. DTO 475, SALUD
Art. Unico, N 84
D. O 13.01. 2000
Articulo 279.- Se prohibe la comercializacio6n, a DTO 475, SALUD
cual quier titulo de carnes, visceras y subproductos con Art. Unico, N 85
resi duos de hornonas no endégenas pronotoras de D. 0. 13.01.2000

crecimento o sustancias de efecto hornonal que excedan
los limtes fijados por el Mnisterio de Salud nediante
| a correspondi ente norma técnica. )

~ Si durante la inspecci6n post-nortem hubiera

i ndi ci os de gue la carne o |l as visceras pudieran exceder
los limtes de residuos fijados por el nisterio de

Sal ud, éstas se retendran, se identificaréan, se

mant endr &n en condi ci ones adecuadas y se soneteran a
todos | os exanenes de | aboratori o necesarios para
conprobar su inocui dad. De resultar, conpo producto de
est os exanmenes, niveles de residuos por sobre |os
limtes establ ecidos, el dictamen final serd ''no apto
para consunmo humano'®. Cuando no sea posible mantener |a
carne y las visceras en condi ci ones adecuadas, en espera
de |l os resul tados de | aboratorio, |a declaraci6n de
inaptitud se hara de innediato.

En toda inportaci 6n de carne y subproductos
conmestibles, la autoridad sanitaria podréa requerir que
se acredite nediante certificado oficial de origen que
| os residuos de hornonas, pronotores de crecimento 'y
sustanci as de efecto hornonal de uso veterinario estan
bajo los limtes establecidos.

Articulo 280.- Sin perjuicio de |o establ ecido en DTO 475, SALUD
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Unico, N° 85

el articulo precedente, se prohibe la conercializacién, Art.
t D. 0. 13.01.2000

c
a cual qui er tul o, de carnes y sus subproductos con
resi duos de pl aguici das, residuos de nedi camentos de uso
veterinario y de aditivos, usados en |la alimentaci6n
ani mal, que estén por sobre los |limtes de tol erancia
fijados. El Mnisterio de Salud fijard nediante |la
dictaci 6n de la correspondiente norma técnica |os
I imtes nmAxi nos para residuos de nmedi canentos de uso
veterinario en la carne y otros alinmentos

En toda inportaci 6n” de carne y sus subproductos
conestibles, la autoridad sanitaria podra requerir que
se acredite nediante certificado oficial de origen que
| os residuos de plaguicidas, nedicanentos de uso
veterinario y de aditivos usados en |a alinentacion
animal estan bajo los |imtes establ ecidos.

r
i
I

Parrafo 1|1
De | a carne de ave

Articulo 281.- Ave faenada es el producto de
cual qui era de | as especies de aves criadas en cautividad que
hayan sido sacrificadas en nataderos de aves, a |las que se
les ha extraido | a sangre, las plumas, las patas, la
cabeza, el buche, |la traquea, el esdfago, |las visceras,
los pulnmones y | os érganos genitales.

Articulo 282.- Carne de ave es la parte nuscul ar de
| as especies de aves a que se refiere el presente
regl ament o, constituida por todos |os tE{IdOS bl andos que
rodean | a estructura del esqueleto. Incluye la piel,
cobertura Prasa, t endones, vasos, nervios, aponeurosis y
todos aquellos tejidos que no se separan durante e
f aenami ent o.

Articulo 283.- Ave trozada o partes de ave es
cual quiera parte o partes conestibles de |as aves faenadas,
excl ui das | as nenudenci as y despoj os.

_ Articulo 284.- Menudencia (rmenudillo o nenudo ) es e
conjunto de organos constituidos por higado sin vesicula
biliar, estomago nuscul ar (nolleja) desprovisto de la
nmucosa y su contenido, corazon con o sin pericardio y el
pescuezo desprovisto de traquea y esofago

Articul o 285.- Despojos corresponden a |a cabeza y |as
patas de | as aves faenadas. No se pernitira su inclusion
en | a cavi dad abdoni nal de |as aves faenadas.

Articul o 286.- Las aves faenadas, aves trozadas,

asi conmp | as nmenudenci as y despoj os deben ser enfriados DTO 68, SALUD

a 2°C conp maxino y para Su expendio en el punto de Art. prinero N° 17
venta, mantenidos a una tenperatura de hasta 6°C, D. 0. 23.01. 2006
nmedida en el interior de |la masa nuscul ar. NOTA

NOTA:

El Art. segundo del DTO 68, Salud, publicado el
23. 01. 2006, dlsPuso_que l a nodi ficacion | ntroducida a
presente articulo rige a contar de 180 dias después de
su publi caci 6n.

~ Articulo 287.- Las aves faenadas, aves trozadas,
asi cono |as nmenudenci as y despoj os que han sido
sonetidas a refrigeraci on se deben mantener a una DTO 68, SALUD
tenperatura conprendida entre 4°Cy -18°C Art. prinmero N° 18
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D. O 23.01. 2006
NOTA

NOTA:

El Art. segundo del DTO 68, Salud, publicado e
23. 01. 2006, glsPuso_que l a nodi ficacion I ntroducida a
presente articulo rige a contar de 180 dias después de
su publi caci 6n.

Articul o 288, - Las aves faenadas, aves trozadas, asi
conp | as menudenci as y despoj os que han sido sonetidos a
congela0|on se deben mantener a una tenperatura interna de
-189C cono maxima, nmedida en el centro de |a nasa
nmuscul ar .

Articulo 289.- Las aves faenadas, sean éstas
enfriadas, refrigeradas o congel adas, so6l o se podréan
comerci alizar y expender evi sceradas.

Articul o 290.- Toda ave faenada, en el nomento de
enpaque, deberd ser identificada con una etiqueta que

i ndi que :
a) i ndi vi dual i zaci 6n del matadero donde fue ]
sacrificada y de la resoluci én que | o autorizé; DTO 475, SALUD
b) fecha de venciniento del producto. Art. Unico, N 86

D. 0. 13.01.2000

Articulo 291.- Las aves enfriadas, refrigeradas o
congel adas, enteras o trozadas de venta directa al publico,
nmedi ante sistema de autoservicio, se conercializaran en
envases individual es, |os que deberan cumplir con |las
dISPOSICIoneS sobre envases y rotul aci 6n de este

regl anent o. i i Decreto 106, SALUD
Las aves faenadas refrigeradas o congel adas se podran Art. 1 N 27
conercializar con sus nenudenci as, sienpre que éstas estén D. 0. 23. 04. 2009

i ncorporadas en |a cavidad toracica, envasadas en bol sas de
materi al plastico cerradas.

Articulo 292.- Carne marinada de ave, es aquella carne
proveni ente de | as aves de corral, que nediante inyeccio6n u
otro neétodo adecuado, ha sido adicionada de sal nuera,
adobos y aditivos alinmentarios permtidos. El proceso de
mar i nado debera ser realizado una vez finalizada |la faena y
en el nonmento en que |la carcasa haya al canzado una

tenperatura igual o nmenor a 6° C ] Decreto 106, SALUD
_Adi cional'mente, el proceso de marinado debera ser Art. 1 N 28
reali zado de acuerdo a | as buenas préacticas de manufactura D. 0. 23.04.2009

(BPM, e informado en el rotulo con caracteres visibles, en
la cara principal del envase, de tal nodo que pernita una
clara identificaci 6n del proceso de marinado por parte de
consumdor y que lo diferencie totalnente de su simlar no
sonetido a dicho proceso. o

Sin perjuicio de cunplir con |os requisitos generales
de rotul aci én, | as carnes marinadas deberan informar
ademés, |a proporci én del peso que representa el marinado
con respecto al peso total del producto, mediante |a
utilizaci 6n de alguna de |las siguientes frases: "Marinado
al X % o Contiene hasta un X % de marinado”

En el caso de |as carnes narinadas de aves que se
vendan a_granel, directanmente al publico, dicha
i nformaci on se colocaréd en un cartel, junto al nonbre de
producto, de tal npbdo que permita una clara identificacion
del proceso de marinado por parte del consumidor y que lo

- |
Biblioteca del Congreso Nacional de Chile - www.leychile.cl - documento generado el 07-Oct-2014



http://www.leychile.cl/

-
II
1

!

Biblioteca del Congreso Nacional de Chile <‘;\

Legislacion chilena

diferencie totalnente de su simlar no sonetido a dicho
proceso.

Articulo 293.- En las aves faenadas refrigeradas o
congel adas no se pernmitira porcentajes de agua residua
mayores a | os establ ecidos en este articulo, Se entiende
por agua residual, el contenido de agua admitida en |as
carcasas, cuya absorcion en el proceso de enfriado es
t écni cament e i nevi t abl e: Decreto 106, SALUD
Art. 1 N 29
i D. O 23.04.2009
Aves refrigeradas

Enfriado por Aire 3%
Enfriado Mixto (Agua y Aire) 6%
Enfriado por Agua 8%

Aves congeladas

Enfriado por Aire 1.5%
Enfriado Mixto (Agua y Aire) 3.3%
Enfriado por Agua 5.1%

_La nedicién del contenido de agua residual, sera
real i zada por netodoLoPgas anal iticas validadas por e
Instituto de Salud Publica de Chile.

Articulo 294.- El sacrificio, tenencia,
al macenam ento, distribuci6n y venta de carne de aves,
s6lo se permtira en establ ecimnentos autorizados.

Se prohibe |a tenencia y conercializacion de carnes
de aves y subproductos conestibl es cuando

a) estén en estado de alteraci6n organol épticas, sea
or causas fisicas, quimcas o biol 6gicas;
provengan de ani mal es norteci nos; )

c cont engan resi duos de hornmonas sintéticas o productos
con actividad hornonal, residuos de productos veterinarios,
antisépticos y aditivos, por sobre |os niveles de
tolerancias fijadas por el Mnisterio de Salud nediante
resol uci 6n fundada.

Parrafo 1|1
De | as ceci nas

Articulo 295.- Cecinas, sin otra denom naci 6n, son
aquel | os product os el aborados a base de carne y grasa de
vacuno o cerdo, adicionados o no de aditivos,
condi ment os, especi as, agua o hielo.

Los productos el aborados que contengan carnes
proveni entes de otras especies, en cual quiera
proporci 6n, deberéan declararlo en |l a rotul aci 6n

Todo | ocal de venta que fraccione cecinas con DTO 475, SALUD
ant el aci 6n al expendi o, debera contar con un |ugar Art. Unico, N 89
adecuado para dicho propésito el cual deber& cunplir con D. 0. 13.01.2000

lo establecido en el Titulo | del presente reglanento.

El producto fracci onado debera mani pul arse respetando

| as normas de higiene, procurando que su mani pul aci 6n y

exposi ci 6n a condi ci ones anbi ental es desfavorabl es sea

ni ni ma. Queda prohi bido su reenvasado y cual qui er DTO 68, SALUD
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adul teraci 6n del envase original y su rotulacién en el Art. prinero N° 19

| ugar de expendi o. D. O, 23.01. 2006
NOTA

NOTA:

El Art. segundo del DTO 68, Salud, publicado e
23. 01. 2006, glsPuso_que l a nodi ficacion I ntroducida a
presente articulo rige a contar de 180 dias después de
su publi caci 6n.

Articulo 296.- Cecinas crudas frescas son aquellas
que, conmp resultado de su el aboraci 6n, no sufren

al teraci6n significativa en |l os valores de awy pH DTO 68, SALUD
respecto a los de |la carne fresca. Pueden o no ser Art. primero N° 20
soneti das a proceso de aireaci 6n, curaci én, secado D. O, 23.01. 2006
y/ o ahumado. NOTA

NOTA:

El Art. segundo del DTO 68, Salud, publicado el
23. 01. 2006, dlsPuso_que l'a nodificacion | ntroducida a
presente articulo rige a contar de 180 dias después de
su publi caci on.

Articul o 297.- Cecinas crudas maduradas son
aquel | os productos ahumados o no, sonetidos a procesos
de curaci on y maduraci 6n, de duraci 6n_prol ongada y
ue, conp consecuenci a de su el aboraci 6n, sufren una
i sm nuci6n de su pHy aw respecto a las de |la carne DTO 68, SALUD
fresca. Art. primero N° 20
D. O. 23.01. 2006
NOTA

A
El Art. segundo del DTO 68, Salud, publicado e
23.01. 2006, glsPuso_que I a nodi ficacion I ntroducida a
presente articulo rige a contar de 180 dias después de
su publi caci 6n.

Articul o 298.- Cecinas crudas acidificadas son

aquel | os productos ahumados o no, que conb consecuenci a DTO 68, SALUD

de su el aboraci 6n sufren una dism nuci 6n del val or Art. prinero N° 20

de su pH respecto al de |la carne fresca. D. 0. 23.01.2006
NOTA

NOTA:

El Art. segundo del DTO 68, Salud, publicado el
23. 01. 2006, dlsPuso_que l'a nodificacion | ntroducida a
presente articulo rige a contar de 180 dias después de
su publi caci on.

Articul o 299.- Cecinas cocidas son aquellos DTO 475, SALUD
product os que, cual quiera sea su forma de el aboraci 6n, Art. Unico, N° 90
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son sonetidos a un tratamento térmco, en que la D.O 13.01. 2000
tenperatura nmedi da en el centro del producto, no DTO 68, SALUD
sea inferior a 68°C. Art. primero N° 20

D. O 23.01. 2006
NOTA

A
El Art. segundo del DTO 68, Salud, publicado e
23.01. 2006, glsPuso_que ' a nodi ficacion I ntroducida a
presente articulo rige a contar de 180 dias después de
su publi caci on.

Articul o 300.- Hamburguesa, sin otra denoni naci on, DTO 68, SALUD
es el producto el aborado con carne picada o nolida, Art. primero N 21
adi cionada o no de grasa animal,, sal, aditivos D. O 23.01. 2006
permitidos y especias. Previo a la coccion, su NOTA

conteni do de grasa no podréa exceder de 24%

A
El Art. segundo del DTO 68, Salud, publicado e
23. 01. 2006, glsPuso_que ' a nodi ficacion I ntroducida a
presente articulo rige a contar de 180 dias después de
su publi caci 6n.

Articulo 301.- En |a elaboracion de cecinas y
hambur guesas se pernmitird usar conp _extensor de la carne
proteinas no carnicas autorizadas. En el caso de usar
proteinas texturizadas su proporci 6n maxi ma sera de 10%

en base seca
I NCl SO SUPRI M DO DTO 68, SALUD
Art. prinmero N° 22
D.O. 23.01. 2006
NOTA
NOTA:

El Art. segundo del DTO 68, Salud, publicado el
23. 01. 2006, dlsPuso_que l a nodi ficacion | ntroducida a
presente articulo rige a contar de 180 dias después de
su publi caci 6n.

Articulo 302.- Las cecinas crudas frescas,
aci dificadas y cecinas coci das se deben mantener en
refrigeraci 6n" (0-6°C) innedi atanente después de su
el aboraci 6n, y en los |ocal es de expendi o al publico. Las
ceci nas nmaduradas se deben nmantener en lugar fresco y seco
(maxi mo 12°C).

) Articulo 303.- El transporte y distribucion de todo
tipo de cecinas debera efectuarse en vehicul os autorizados
baj o condiciones de refrigeracion (entre 0 y 6°C). Esta
altim eX|8enC|a se haréa efectiva después de

transcurridos 24 nmeses de |la entrada en vigencia de
presente regl anento.

Articulo 304.- Jamdn es una cecina cocida y DTO 475, SALUD
curada, preparada con carne de pierna de cerdo, entera o Art. Unico, N 92
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trozada, separada del resto en un punto posterior al D. O 13.01. 2000
extreno del hueso de |la cadera y sin pernil, adicionada
con agua, sal y aditivos permitidos, y con 0 sin otros
%ggye ientes permitidos. Su hunedad no sera superior a
0

~ Articulo 305.- Fianbre de janmdn es una cecina DTO 475, SALUD
cocida y curada, preparada con carne de cerdo trozada, Art. Unico, N 92
pi cada o nolida, y adicionada de agua, sal, aditivos y D. O 13.01. 2000

otros ingredientes permtidos. Este producto debera
contener conmo ninino 12%de proteina y un maxi no de 5%
de grasa libre.

_ Articulo 306.- Salchicha o vienesa es una ceci na DTO 475, SALUD
cocida y curada, de nmasa honogénea, el aborada en base a Art. Unico, N 92
carne de cerdo, vacuno u otras especies y adicionada con D. 0. 13.01. 2000

grasa o aceite, agua, sal, aditivos, con o sin cuero, y
otros ingredientes permtidos. Este producto debera
contener conb nmininb 12%de proteinas (N x 6,25) y un
maxi mo 25% de grasa libre

Articulo 307.- Cuando se usen nenbranas artificiales
no conestibles en el enbuti do de cecinas, su rotul aci 6n
deber & advertir que ellas deben ser retiradas antes de
consumr el producto.

_ Articulo 308.- Se prohibe agregar col orantes DTO 475, SALUD
artificiales a las carnes y pastas, enpleadas en la Art. Unico, N 92
el aboraci 6n de cecinas. Se pernmite el uso de estos D. O 13.01. 2000

colorantes en tripas natural es y en menbranas
artificiales no conestibles y sienpre que el colorante
no di funda al contenido.

. Articulo 309.- Se prohibe agregar sustancias
anm | aceas a | as cecinas, salvo |as que se expendan
enl at adas, en cuyo caso se pernmtiré hasta un 5%

Articulo 310.- En |a el aboraci 6n de cecinas se
pernmitird el uso de nitrito de sodio, nitrato de sodio y
nitrato de potasio, solos o en nezcla bajo |as
si gui entes condi ci ones:

a) cono "sal nitrificada". Sal nitrificada es una
mezcla de cloruro de sodio, adicionado de nitrito DTO 475, SALUD
de sodio en una concentracion de 0,7 a 0,8% Art. Unico, N 93
b) "sal es de cura" mezcla de cloruro de sodio, nitrito de D. 0. 13.01. 2000
sodio, nitrato de sodio o potasio, y otros aditivos
permtidos. El porcentaje total de nitrito de sodio y
d.n|trato de sodio o potasio, expresado conmo nitrito de
sodi o
no debe ser superior al 10%
C) la sal nitrificada y sales de cura deben ser el aboradas
. excl usi vanente en establ eci mi entos autorizados para
est os

fines por la autoridad sanitaria, quedando prohibida su
el aboraci 6n en las féabricas de cecinas. )
~ Queda asinisno prohi bido mantener nitrito de sodio,
nitrato
~de sodio y/o potasio conp tales, en féabricas de
ceci nas;
d) en la sal nitrificada y las sales de cura se deberan
decl arar en forma destacada en su rétulo |os
porcent aj es de ] ] ] ]
nitrito de sodio y nitrato de sodio y/o potasi o que
contiene, )
conmp asi m sno sus reconendaci ones de uso.
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e) | as sales de cura deberan ser col oreadas para
diferenciarlas de la sal comin., Para ello se DTO 475, SALUD
utilizard el colorante azorrubina en una cantidad Art. Unico, N 93
gque no supere |los 250 ng/ kg de sal de cura. D. 0. 13.01.2000

Articulo 311.- En cecinas se permtira:

a) .dunlcontenido maxi no de 125 ng/kg de nitrito de sodio
resi dual ;

b) un conteni do méxi no_de 30 ng/ kg de nitrosam nas
expresadas cono nitrosodi netilam na

Parrafo IV
De los jugos y extractos de carne

Articulo 312.- Los productos el aborados de carne y
product os carneos, conprenden entre otros:

a) jugo de carne es la parte liquida de las fibras
nmuscul ares obt eni da por presion y concentracion al vacio,
a baja tenperatura. No debe contener nés de 15% de cenizas
totales, no nmas de 2,5% de cloruro de sodio y no nmenos de
12% de ni trégeno, cal cul ados sobre materia seca;
b) extracto de carne es el producto resultante de |la
filtraci 6n y concentraci 6n, hasta consistenci a pastosa,
del cal do preparado con tejido nuscul ar de reses bovi nas,
racti canente |ibres de grasas, tendones, cartilagos y
uesos. El extracto de carne de otras especies deberé
expender se con indicaci on precisa de |a especie de origen
El extracto de carne debe contener conmo nininm 6% de
creatinina total y comp méximo 22% de hunedad, 2% de
materia grasa, 10%de cloruro de sodio y 1% de residuo
i nsol ubl e; ) o ]
C) gelatina es el producto obtenido del tejido col ageno o
|1 ganentos de origen animal, en nmedio acido o alcalino y
que se presenta en forma de polvo, |aninas o tabletas
transparentes. Contendréd cond nininm 15% de nitrégeno
total y un maxi no de 3,5% de cenizas totales. ]
nod La solucioén al 1% en agua dard al enfriarse una jal ea
i nodor a.

TI TULO XI |
De | os pescados
Articulo 313.- Pescado fresco es aque

reci entenente capturado y que no ha sido sonetido a
ni ngan_proceso después de su extracci 6n, a excepci on

del "evi scerado cuando corresponda. Desde el nomento DTO 45, SALUD
de la extracci 6n se deberan adoptar |as nedi das Art. dnico N° 3
necesarias para reducir la tenperatura de |os D. 0. 12.07.2006

productos, a través de mecani snos adecuados
gue no contam nen el recurso extraido

Durante | a distribuci 6n estos productos deberan
ser conservados a tenperaturas no superiores a 5° C.

Articulo 314.- Pescado fresco enfriado es aquel que
después de su extracci 6n, ha sido eviscerado y enfriado a
una tenperatura entre 0 y 3°C con el objeto de conservarlo
durante su distribucion.

_ Articulo 315.- Pescado congel ado es aquel que
reci entenente capturado, es procesado y sonmetido a una
tenperatura de -18°C conp naxinma, nedida en su centro
térmco.
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_Articulo 316.- Pescado ahunado es aquel, que
previamente salado o no, es sonetido a |a accion del huno
de maderas duras u otro procedim ento.

Articulo 317.- Todos | os pescados frescos y enfriados
que se expenden o el aboren deben ser eviscerados tan pronto
sean capturados, excepto al gunas especies de talla reducida
(sardi nas, pejerreyes, anchovetas y otros).

Articulo 318.- El pescado fresco que no sea evi scerado
i nmedi at ament e después de su captura, solo podré
conercializarse si ha sido sonetido de inmediato a |a
congel aci 6n a tenperatura de -182C cono maxi ma, medi da en
su centro térmco

Articulo 319.- El pescado fresco destinado a la
exportaci 6n, podr& transportarse y comercializarse sin
evi scerar previa autorizaci6n en tal sentido del Director
del Serviclio de Sal ud correspondi ente.

Articulo 320.- E pescado fresco y el pescado fresco
enfriado, deberan cumplir con las caracteristicas
fisico-organol épticas siguientes:

a)  aspecto general: buen aspecto, pignentacion bien
definida, nucosidad cut4nea escasa, transparente, incolora
0 bien |i1geranmente opaca;

b olor; fresco a mar o algas frescas;

c consi stenci a nuscul ar: superficie rigida, que no se
hunde a | a presio6n del dedo o bien, si |o hace, retorna de
i nmedi ato a su condici én normal. Existencia de rigor
nortis o en transito a desaparecer; )

d) oj os: el globo ocular convexo |lena |a cavidad

orbitaria o bien se presenta |igeramente hundi do. Pupilas
negras y brillantes, de forma y contorno definido. Cornea
transBarente e iris pignmentado; )
e) ranqui as: color rojo brillante, olor propio o neutro.
_Lam nillas perfectanente separadas unas de otras, de
| ongi tud sinilar yuxtapuestas regul armnmente;
f) cavi dad abdom nal : ]
- ejenplares enteros: visceras tersas y brillantes,
perladas y sin dafio aparente. )
- ejenplares eviscerados: peritoneo adherente, restos
de sangre roja; ) ) o
g) escanas: adheridas con brillo netélico.

Articulo 321.- El pescado fraccionado debera cunplir
con_las siguientes caracteristicas
fisico-organol épti cas:

a) aspecto externo ] ]
- tronco: mantener |a pignmentaci 6on externa;
- nmedallones y filetes: color rosado trasl ucido;
bl anqueci no en carnes proveni entes de pescados de carne
bl anca; )
b olor: fresco y propio;
c consi stencia muscular: firnme, no se hunde a |la presion
del dedo, o bien retorna a su condici 6n nornal ;
d textura: moneros definidos
e pH. méxi no 6, 8.

Articulo 322.- Todo | ocal de venta que fracci one
escado con antel aci 6n al expendi o, debera contar con un
ugar adecuado para dicho propo6sito el cual debera

cunplir con | o establecido en el Titulo | del presente

reglamento. El producto fracci onado, debera manipul arse
respetando todas | as nornas de higiene, procurando que

su mani pul aci 6n y exposi ci 6n a condi ci ones anbi ent al es

desfavorabl es sea nini na.

Legislacion chilena

DTO 475, SALUD
Art. Unico, N°
D. 0. 13.01. 2000
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Articul o 323.- Los pescados que se conercialicen DTO 45, SALUD
para el consuno humano deberan estar refrigerados y Art. unico N° 4
exentos de pardasitos y sus quistes. D.O 12.07.2006

Articul o 324.- Los pescados frescos, frescos enfriados
y congel ados no deberan contener mas de:

a) 30 ny/ 100g de nitrogeno basico volatil total (NBVT)
Bara eces no sel aceos; | o o

) 0 ny/ 100g de nitrogeno basico volatil total (NBVT)
para peces sel aceos; ]

C) 0 ng/ 100g de hi stam na

TI TULO XI I |

De | os mariscos

) Articulo 325.- Marisco es todo aquel aninal )

i nvertebrado conesti ble que tiene en el agua su nedi o nornal

de vida. Conprende nol uscos, crustaceos, equi nodernos,
tuni cados y otros

) Articulo 326.- Los nariscos que pueden pernanecer DTO 475, SALUD
vivos fuera de su medio natural (bivalvos, crustaceos, Art. Unico, N 96
equi nodernos y tuni cados), cuando se expendan en estado D. 0. 13.01.2000

fresco, deberan ser conservados vivos hasta el npnmento
de su venta.

~ Articulo 327.- Marisco fresco es aquel )
reci entemente capturado y que no ha sido sonetido

a ningun proceso después’ de su extracci 6n. Desde DTO 45, SALUD
el nonmento de |a extracci 6n se deberan adoptar Art. danico N°
| as nedi das necesarias para reducir |a tenperatura D. O 12.07.2006

de | os productos, a través de necani snos adecuados
que no contami nen el recurso extraido

Durante | a distribuci 6n estos productos deberan
ser conservados a tenperaturas no superiores a 5° C

Articulo 328.- Marisco fresco enfriado es aquel que
después de su extracci 6n ha sido enfriado a una
tenperatura entre O y 32C, con el objeto de conservarlo
durante su distribuci 6n.

) Articulo 329.- Marisco congel ado es aquel que

i nmedi at ament e después de su extracci on ha sido procesado
y sonetido a una tenperatura de -18°C conmp maxi ma, medi dos
en su centro térmco

Articul o 330.- Para evaluar el estado de frescura

de los mariscos, deberan observarse |as siguientes
caracteristicas:

Mol uscos bival vos y gastroépodos:

a aspecto general : vivos, buen aspecto;
b olor: fresco y propio; ]
c estimulaci on fisica:cierre de valvas en bival vos

retracci on i i
dentro o bajo | a caparazén en gastrépodos.

Mol uscos cef al 6podos:

- |
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a) aspect o externo: pigmentaci 6n nmuy definida con
cr omat 6f or os ) )

intactos; piel lisa, sana e intacta;

b ol or: neutro; )

c color: propio, carne blanca, firme y nacarado
d tent acul os: bien adheridos al manto;

Cr ust aceos:

a) aspecto general : vivos, buen aspecto, ausencia de
nel andsi s; )

b 0j 0s: negros, brillantes y turgentes;

d nenbrana t 6éraco-abdoninal: resistente, brillante y
clara;

e) ol or: neutro;

Equi noder nos:

a aspecto general: vivos, buen aspecto;
b ol or: propio;
c espicul as: nbviles y erectas.

Articulo 331.- Los nariscos que se conercialicen DTO 475, SALUD
para el consunmp hunmano deberan estar exentos de Art. Unico, N 97
qui stes de paréasitos . D. 0. 13.01.2000

Articulo 332.- El N trdgeno Basico Volatil Total
(N.B.V.T.), en mariscos frescos, enfriados y congel ados con
excepci on_de crustaceos, sera de 30ng/ 100 granmps conp
maxi no. En crustéaceos no se debe sobrepasar |os 60ng/ 100
granos conp nmaxi no.

Articulo 333.- Los mariscos destinados al consunp DTO 475, SALUD
humano no podréan contener mas de 80 ntg/ 100 g de Art. Unico, N 98
producto de veneno paralitico de noluscos (VPM ni mas D. 0. 13.01.2000

de 20 nt /% de producto de veneno ammésico de |os
narlscos_?v M ni dar positiva |la prueba del bioensayo
para toxina diarreica de | os mariscos (VDM .

. En las é&reas decl aradas conp afectadas por narea
roja por la autoridad sanitaria, ésta establ ecera,
nmedi ante_resol uci 6n, |as especies de mariscos cuya
recol ecci 6n o captura queda prohibida. En tal es areas,
el Servicio de Salud podré autorizar nedi ante resol uci 6n
fundada, | a recol ecci 6n, captura y procesani ento
i ndustrial de mariscos contani nados con toxi nas de marea
roja en aquellos casos en que se denuestre que su ]
procesam ento dism nuye | os niveles de toxina Por debaj o
de los Iimtes establecidos en el presente regl anmento.

Articulo 334.- El nmarisco expuesto a posibles
cont am naci ones, sean natural es o provocadas por el honbre,
deber& ser sonetido a un proceso de purificacion, debiendo
la autoridad sanitaria controlar |a 1nocuidad del producto
purificado.

Articulo 335.- La instalacién y funcionanm ento de

est abl eci m ent os destinados a |la crianza, cultivo, engorda y

urificacion de nmariscos destinados al consuno, asi cono

0os viveros dedi cados a |l a conercializaci6n de di chas
especi es, deberan ubicarse en |ugares con agua |inpi a,
cuyas_condi ci ones n1crob|oIéP|cas permtan a | os productos
cunplir los requisitos establecidos en el Titulo V de este
reglanmento y contar con |l a autorizaci on otorgada por el
Servicio de Sal ud correspondi ente.

TI TULO XI'V
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De | os huevos

Articulo 336.- Huevo es el Ovul o conpl etanente DTO 90, SALUD
evol uci onado de la gallina. Los huevos de otras aves Art. 1°
deben designarse con la calificacion conplenentaria de |la D. O. 28.04. 2000

especi e de ave que proceda.

_ Articulo 337.- Huevo fresco es el huevo entero en su DTO 90, SALUD
cascara_que no ha sufrido ningun proceso de conservaci on Art. 1°
y que tiene un periodo de al nacenaje no superior a 8 dias. D. O. 28.04. 2000
La camara de aire del huevo fresco no debera ser superior
a 8 mm

Articul o 338.- Huevo conservado es el huevo entero DTO 90, SALUD

en su cascara que se ha mantenido refrigerado o en un Art. 1°
lugar fresco y que tiene un periodo de al macenaje no D. O 28.04. 2000

superior a 30 dias. La camara de aire no deberd ser ]
superior a 10 nm El envase de este tipo de huevos deberé
ser rotulado con |as palabras ''Huevo conservado en | ugar

fresco''.

Articulo 339.- Huevo refrigerado es el huevo entero DTO 90, SALUD
en su cascara que ha sido sonetido desde su producci 6n Art. 1°
a la accidén del frio y mantenido en esas condici ones D. O 28.04. 2000

durante mas de 30 dias, a una tenperatura maxi ma de 2°C

y a una hunedad relativa entre 80 y 90% El pHde la clara
y la yema no sera mayor de 8,8 y 6,9 respectivanente; y la
camara _de aire no debera exceder de 10 nm El envase de
este tipo de huevos debera ser rotul ado con | as pal abras
"' Huevo Refrigerado''

~Articulo 340.- Todo huevo entero en su cascara, DTO 90, SALUD
destinado a consunp directo, debera ser transportado Art. 1°
a los sitios de expendio en envases o bandejas nuevas. D. O. 28.04. 2000

Todos | os enbal aj es que se usen en el transporte de |os

huevos (cajas o bandejas), deben ser de priner uso. Se
permite el enpleo de enbal ajes de retorno sienpre que sea
osible lavarl os Y desi nfectarl os para | ograr una correcta
|g|en|za0|on de lTos nmisnos, la eficacia de dicho proceso
debera ser verificada por |la autoridad sanitaria.

Los huevos deben ser transportados en vehicul os
cerrados cuyas estructuras sean de materiales y
construcci 6n
tal, que permtan mantener una tenperatura adecuada, su
i npi eza y desi nfecci on.

Articulo 341.- Queda prohibida |la venta de huevos DTO 90, SALUD
que presenten |as siguientes alteraciones: Art. 1°
D. 0. 28. 04. 2000
Manchados

Cascara fisurada

Cascara trizada o rota

Si gnos de putrefacci on

Manchas de sangre

Enbriones en franco desarrollo
Mohos y parasitos

Al ta deshidrataci on

Cuer pos extrafios

Articul o 342.- Huevo entero deshidratado o desecado DTO 90, SALUD
es aquel desprovisto de su cascara y al que se le ha Art. 1°

- |
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extraido el agua por evaporaci 6n. No debera contener mas

de un 5% de agua si se usa antiaglutinante; de no hacerlo
se aceptara hasta un 8% de agua. El conteni do de proteinas

no sera nmenor de 45%y el de grasa 42% No debera contener

colorantes artificiales.

Articulo 343.- Huevo entero |iquido es aquel privado
de la cascara, que conserva | as proporciones naturales de
la clara K de |a yemn, |as que nezcladas dan lugar a un
product o honogéneo. No se pernmitira el uso de aditivos
alimentarios artificiales para su conservaci 6n

Los huevos o0 sus partes en estado |iquido que han sido
congel ados deben mant enerse en envases de cierre hernético.
Deber &n preservarse a una tenperatura inferior a -12°C, la
gue se nmantendrd hasta | a descongel aci 6n necesaria para su

uso i nnedi at o.

~ Articulo 344.- Se pernite el agregado conmp
antiagl onerante o anti hunectante al huevo en polvo de no
mas de 1% en peso de di 6xido de silicio, y no nmas de 1,5%

en peso de silicato de alumnio y sodio.

Articulo 345.- Los establ ecim entos que el aboren
huevo |iquido y huevo congel ado deberéan soneter |os
huevos a utilizar cono materia prim a un proceso de
| avado previo con agua potable de flujo continuo o
adi cionando a la msma, antisépticos autorizados
at 6xi cos, en aquell os casos en que el proceso de
el aboraci 6n no contenpl e al guna etapa tendiente a
r?du0|r la flora bacteriana tal conb pasteurizaci én u
ot ros.

TI TULO XV

De | os alinentos farinaceos

Parraf o

Di sposi ci ones general es

~ Articulo 346.- La denom naci 6n genérica de alinentos
farinadceos esta reservada para designar a |os productos
natural es, sinples o transfornmados, que se caracterizan por
contener sustanci as anil 4ceas conp conponente dom nante,
aconpafiado o0 no de otros nutrientes, tales cono proteinas,
grasas, azucares y otros.

Parrafo |1
De | as harinas

Articulo 347.- Harina, sin otro calificativo, es el
producto pul verul ento obtenido por |a nolienda gradual y

Sistematica de granos de trigo de |la especie Triticum
aestivum sp. vulgare, previa separaci 6n de |as inpurezas,

Legislacion chilena

D. O 28.04. 2000

DTO 90, SALUD
Art. 1°
D. O 28.04. 2000

DTO 90, SALUD
Art. 1°
D. O 28. 04. 2000

DTO 90, SALUD
Art. 1°
D. O 28.04. 2000
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hasta un grado de extracci 6n det erm nado.

Articulo 348.- El producto pulverul ento proveniente de
| a nolienda de otros granos, sera designado con |a pal abra
hari na, seguida de un calificativo que indique la o |as
especi es de grano de |a que provenga.

~ Articulo 349.- La harina deber& responder a | os DTO 475, SALUD
si gui entes requisitos: Art. Unico, N 100
D. O 13.01.2000

ag contener hasta un maxi no de 15, 0% de hunedad;
b contener hasta un méxi no de 0, 25% de aci dez expresada

en
acido sulfdrico, sobre |a base de 14, 0% de hunedad,
c) contener hasta un méxi no de 0, 65% de ceni zas, sobre la

base

de 14, 0% de hunedad; ) )

F) b contener hasta un maxino de 0,4% de fibra cruda sobre
a base

de 14, 0% de hunedad; ) )

g)7 no contener nenos de 7,0% de materias nitrogenadas (N x
sobre | a base de 14, 0% de humedad, )

f) ser blanca, marfil o ligeranente amarill enta.

Articulo 350.- La harina debera contener cono nininmo

| as siguientes cantidades de vitam nas y sal es nineral es: E?cretloNZS,1 SALUD
t.

Tiami na 6, 3 no/ kg D. 0. 16.03. 2010

Ri boflavina 1,3 ng/kg

Ni aci na 13,0 ng/ kg

Herro 30, 0 ng/ kg

El hierro debe agregarse en forna de sulfato ferroso
en el evento de no ser esto posible podra usarse fumarato
ferroso sienpre que se mantenga | a equival encia con el
sul fato ferroso

. Asimismo, la harina debe contener 1,8 ng/kg de acido
félico, sin enbargo éste se aceptara que esté presente
en un rango de 1,0 a 2,6 ng/kg.

Articulo 351.- Las nezclas vitaninicas que se
conerci alicen para enriquecer |a harina sean nacionales o
i nportadas deberéan indicar en su rotulaci 6n | as canti dades
de nutrientes que aportan por grano de mezcl a.

El Mnisterio de Salud nedi ante decreto, dictado bajo
la formula "Por orden del Presidente de |a Repablica”
aprobara la directriz sobre | os paranetros teécnicos
adecuados para que |a composicion de |la premezcla
vitami ni ca para harinas sea uniforne. Decreto 75, SALUD
Art. 1 N 2
_ _ D. O 16.03. 2010
Articulo 352.- Harina integral es el producto
resultante de la trituraci on del cereal previa linmpiezay
acondi ci onam ento, hasta Il egar a un 100% de extracci én

(pNe]

Articulo 353.- La harina integral debera cunplir con
| as caracteristicas siguientes:

a huredad, no mas de 15, 0%

b fibra cruda, no mas de 1,5% sobre | a base de 14, 0% de
huredad; ]

c ceni zas, no mas de 1,5% sobre |a base de 14, 0% de
hunedad, y d) aci dez, no mas de 0, 3% expresada en aci do

- |
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sul furico sobre | a base de un 14% de hunedad.

Articulo 354. - Las harinas de | eqgunbres no deben DTO 475, SALUD
contener més de 10 uni dades de i nhi bidor de tripsina por Art. Unico, N 102
m | igranp de harina seca, 300 uni dades de D. 0. 13.01.2000

hermpagl uti nantes por grano de harina seca ni mas de 0,1
ng de acido cianhidrico por grano de harina seca. Las
hari nas de | upi no ademas no deberan contener mas de

0, 05% de al cal oi des

_ Articulo 355.- Las harinas no deberan contener
i nsectos, partes de éstos o sus estados evolutivos, acaros
ni otros el ementos extrafos.

Parrafo 1|1

Del pan y |los productos de pasteleria y reposteria

Articulo 356.- Con el nonbre de pan sin otra
denom naci 6n, se entiende el producto de la coccién de |a
masa resultante de una nezcla de harina de trigo, |evadura
de panificaci 6n, agua potable y sal conestible, con o sin
adi ci 6n de nej oradores de panificaci6n y/o enriquecedores,
tal es cono: |eche, azlcar, naterias grasas u otros
aut ori zados por este reglanento. ) ]

Si el pan se fabrica con otra harina, se denom naréa
con el nonbre de |a harina que se enplee

Articulo 357.- El pan debera presentar |as
i

caracteristicas siguientes:

a ol or 'y sabor caracteristico;

b cocci on y panificaci én nornal es;

c linpio y sin cuerpos extrafos; i
d agua, no mas de 36%en nuestra tomada 1 hora después

de salida del horno, y o o
e) aci dez, no mas de 0, 25% expresada en aci do sul fdrico
y cal cul ada sobre | a base de 30, 0% de agua.

Articulo 358.- Con el nonbre de masas o pastas
hor neadas se desi gnan di versos productos el aborados en
base a harinas, y adicionados o no de especies y otros
ingredientes o aditivos permitidos, |las que deberéan
cunplir con | as siguientes especificaciones:

a) el aspecto de |a masa sera honogéneo, adecuado para

dar la caracteristica tipica del producto; DTO 475, SALUD
) ) o Art. Unico, N 103
b) aF%Qez no superior al 0, 25% expresada en &ci do D. 0. 13.01.2000
sul fdri co.

Articulo 359.- El pan, |os pasteles, |as nmsas, pastas
y otros productos de pasteleria y reposteria, no deberéan
cont ener sustanci as extrafias, insectos, parte de éstos o
sus estados evol utivos, ni &caros.

_ Articulo 360.- Las nezclas de aditivos nejoradores de
pani fi caci 6n usados en | a industria panadera no deberan
contener bromato de potasio.

Parrafo IV
De los fideos y productos afines

Articul o 361.- Fideos son |os productos constituidos
por nezclas de sénolas de trigo y/o harina con agua

- |
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potabl e, no fernentadas, sin coccioény gue han si do
sonetidos a un proceso de desecaci 6n. odr &n adi ci onar se
huevos, hortalizas y otros ingredientes y aditivos

aut ori zados.

~ Articulo 362.- Los fideos deberan cunplir con |os
Si gui entes requi sitos:

a agua, maxinmo 13,5%y o
b ~acidez total no superior a 0,25% expresada en acido
sul furico, sobre |a base de 14, 0% de hunedad.

Las demés exigencias y caracteristicas ) )
corresponderdn a las de la materia prina de origen, sin
considerar nutrientes u otras sustanci as agregadas
permtidas.

Articul o 363.- Fideos enriquecidos con vitam nas vy
sal es m neral es son aquel |l os que contienen cono nini mo
| os siguientes nutrientes por cada kil ograno de producto

final:

Ti am na 9,0 ny
Ri bof | avi na 3,0 ng
Ni aci na 57,0 ng
Hi erro 30,0 ng

El hierro debe agregarse en forma de sulfato
ferroso o pirofosfato ferroso.

Articul o 364.- Fideos o pastas con o al huevo son
aquel l os a los cuales se | es ha agregado huevos frescos
enteros o su equival ente deshidratado, de npdo que contengan
como mininmo 330 ng de col esterol, por cada kil ogranmo de
producto terninado.

Articulo 365.- Pastas alinmenticias frescas son |os
product os fabricados con sénplas de trigo y/o harina con
agua pot abl e, adi ci onados o no con huevos, hortalizas u
otros ingredientes y aditivos autorizados, y que no han
sufrido un proceso de desecaci 6n

Articul o 366,- Las pastas alinenticias frescas deben
cunplir con | os siguientes requisitos:

a hurredad, méxi no 35% o o
b aci dez, méxi no 0, 20% expresada en aci do sul farico,
sobre | a base de un 14, 0% de hunmedad.

Articulo 367,- Los fideos y productos afines no,
deber &n contener insectos o sus estados evol utivos, &caros
ni hongos.

Parrafo V

De otros productos farinaceos

Articul o 368.- Los productos farinaceos para coctel DTO 475, SALUD
gue se conercializan envasados, tales cono: papas Art. Unico, N 104
fritas, ramitas, productos extruidos, cereales D. 0. 13.01. 2000

dilatados, tortillas de maiz y simlares, deberan
resentar un maxi no 40% de materia grasa y 5% de

umedad.
Articulo 369.- Los cereal es para el desayuno son DTO 475, SALUD
| os productos el aborados a base de harinas o granos de Art. Unico, N 105

- |
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con aceites vegetal es y/ o jarabes azucarados
conmestible u otros ingredientes alinmenticios, Pueden ser
recubiertos y enriquecidos con vitaninas y ninerales.

_ Articulo 370.- Los productos descritos en este
parraf o deberan presentar |os caracteres que |les son
propi os cono sabor, olor, aspecto, textura y estar exentos
de sustanci as extrafas, 1nsectos o parte de ellos.

Parrafo Vi
De | os derivados de cereal es y tubércul os

Articulo 371.- Se incluren en este grupo diversos
product os derivados de cereales y tubércul os tales cono:

chuchoca es el producto total de |a nolienda gruesa de
grano de namiz tierno (choclo), previanmente cocido y seco;

mai cena es |la fécula de maiz bl anco, variedad dul ce

_note es el grano de trigo blando y tierno, obtenido por
cocci on y descortezado con lejia de cehiza u otro
procedi ni ento equi val ente autor|zado,Y | avado con agua
pot abl e hasta elimnaci6n total del &lcali (pH 6,9);

- mote de maiz es el maiz cocido y descortezado
medi ante lejia caliente de ceniza u otro procedi mento
autorizado, y |avado con agua potable hasta elim naci on del
alcali (pH 6,9);

olenta es el producto de |a nolienda gruesa del grano
de maiz seco y descortezado

sénol a es el Producto de estructura granul osa,
obt enido por la nolienda gruesa y cernida del trigo duro
(Triticum durum;

_tapioca es el producto obtenido de |la fécula de
mandi oca, hunedeci da y granul ada;

_avena | ami nada es el producto obtenido, por conpresion
nmecéni ca del grano de avena industrialmente linpio y
desprovi sto de sus tegunentos

chufio es el producto obtenido a partir de fécula de
papa y puede contener hasta un nmaxi no de 18% de humedad;

afrecho o salvado de trigo es el producto obtenido en
el proceso de nolienda del cereal y corresponde a |as
materias fibrosas no digeribles obtenidas a partir de |as
envol turas externas (pericarpio y testa) de la senilla o
cari opse,;

Pérnen de trigo es el producto obtenido en el proceso
de nolienda a partir de |la extraccion del enbrion de |la
sem|la o cariopse

TI TULO XV

De |l as | evaduras de panificacion y de | os agentes
| eudant es

Articul o 372.- Levadura para panificacion es el
producto obtenido de | a propagaci 6n industrial de |evaduras
del género Saccharonyces en nedi os de cultivos adecuados

Articulo 373.- Levadura prensada o filtrada para

Biblioteca del Congreso Nacional de Chile - www.leychile.cl - documento generado el 07-Oct-2014

cereal es adi cionados o no de aditivos autorizados, sal D. 0. 13.01. 2000



http://www.leychile.cl/

—-®
- II

e {“h\

Biblioteca del Congreso Nacional de Chi Legislacion chilena

pani ficaci 6n corresponde a |la | evadura que ha sido
centrifugada, prensada o filtrada, de nanera que su hunedad
no sea mayor de 75% en peso.

] Articulo 374.- Levadura seca y |evadura seca

i nst ant &nea para_panificaci 6n corresponde a |l a | evadura
gue ha sido deshidratada, de manera que su hunedad no sea
superior al 10% en peso.

Articulo 375.- Polvos de hornear son aquellos
productos fornmados de acido carbonico y sus sal es soédica
potasica, calcica y anmdnica y otros | eudantes quim cos )
autoglzados, pudi endo adi ci oharl es exci pi entes conmo nateri al
inerte.

Articulo 376.- Se podrén usar conp agentes |eudantes
otros productos, sienpre que estén expresanmente autorizados
para este fin en este reglanento.

TI TULO XVI |

De | os azlUcares y de la miel

Parrafo
De | os azlcares
Articulo 377.- Con el nonbre de azucar sol o podra

denomi narse a la sacarosa natural cristalizada
proveniente de la raiz de la renolacha azucarera (Beta

vul gari s var.saccharina o saccharifera) o de |os DTO 68, SALUD
tallos de | a cafia de azucar (Saccharum of ficinarum. Art. prinero N° 23
R'(NQA 3. 01. 2006

El Art. segundo del DTO 68, Salud, publicado e
23.01. 2006, glsPuso_que Il a nodi ficacio6n | ntroducida a
presente articulo rige a contar de 180 dias después de
su publi caci 6n.

Articulo 378.- Azlucar crudo es el producto sélido
cristalizado, obtenido de |a cafia de azucar o de la
renol acha azucarera, constitui do esencial nente por cristales
suel tos de sacarosa cubiertos de una pelicula de su licor
madre. Su polarizacién ninima a 20°C debe ser de 96.

Articulo 379.- Azucar blanco granul ado o refinado es
el producto que contiene por |o nenos un 99, 5% de sacarosa y
no mas de 0, 1% de sustanci as insol ubles en agua. No
debera contener mas de 0, 10% de ceni zas, 0, 10% de
sustanci as reductoras ni mas de 0, 10% de hunmedad y su col or
seréa conp méxi np 150 uni dades | CUVSA.

Al azucar bl anco podra adicionarse hasta en un 2% en
total, de silicatos o fosfatos de cal cio conmpb agentes
anti hunectantes u otros productos permtidos.

~ Articulo 380.- Azlcar rubio granulado es el producto
cristalizado obtenido de |a cafia de azlUcar o de |la
remol acha azucarera que contiene conp ninino 98. 5% de
sacarosa y ConmD Maxi o 0, 2% de sustanci as insol ubles en
agua, 0,4% de cenizas y 0, 10% de hunedad.

_ Articulo 381.- AzGcar flor o azucar en polvo
(azucar glacé) es el producto que se obtiene al noler
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finamente el azucar blanco granul ado o el azucar

refinado granul ado. Sus caracteristicas deben

corresponder a las del azucar utilizado en su

fabricaci 6n, permiti éndose agregar silicato o fosfato de

calcio u otros agentes anti hunmectantes, en |as

concentraci ones I ndi cadas en este reglanmento.

Conmp ingrediente facultativo, se podra utilizar DTO 475, SALUD

al m don en una concentraci 6n maxi ma de 5% a condi ci 6n de Art. Unico, N 106
) ) ) D. O 13.01. 2000

gque no se enplee otro antiaglutinante o anti hunectante.

Articul o 382.- Chancaca es el producto obtenido a
concentrar y cristalizar el jugo purificado de cafia o de
remol acha. "~ Debe contener conp ninino 80% de sacarosa y
conp méxi no 1% de sustanci as i nsol ubl es en agua, 1, 2% de
ceni zas y 6% de humedad

Articulo 383.- Con el nonbre de azlucares se DTO 68, SALUD
entendera a | os carbohi dratos endul zantes, nonosacari dos Art. primero N° 24
y disacaridos refinados, concentrados y/o cristalizados, D. O 23.01. 2006
para efectos de rotul aci 6n, |os que deberén rotul arse NOTA

con su nonbre especifico

NOTA:

El Art. segundo del DTO 68, Salud, publicado el
23. 01. 2006, dlsPuso_que l'a nodificacion | ntroducida a
presente articulo rige a contar de 180 dias después de
su publi caci on.

Parrafo |1
De | os jarabes

Articulo 384.- Se reserva |l a denom naci 6n de jarabes
a | os derivados, sucedaneos y subproductos de |os azucares
natural es que conprenden a | as sustancias cuya nomencl atura
y requisitos se detallan en |los articul os siguientes.

Articul o 385.- DEROGADO DTO 68, SALUD
Art. rimero N° 25
D. O 23.01. 2006
NOTA

NOTA:

El Art. segundo del DTO 68, Salud, publicado el
23. 01. 2006, dlsPuso_que l'a nodificacion | ntroducida a
presente articulo rige a contar de 180 dias después de
su publi caci on.

Articul o 386.- DEROGADO DTO 68, SALUD
Art. rimero N° 25
D. O 23.01. 2006
NOTA

El Art. segundo del DTO 68, Salud, publicado el
23. 01. 2006, dlsPuso_que l'a nodificacion | ntroducida a
presente articulo rige a contar de 180 dias después de
su publi caci on.

- |
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Articul o 387,- Jarabe de glucosa es una_sol uci 6n DTO 68, SALUD
concentrada Y purificada de sacaridos nutritivos Art. primero N° 26
obt eni dos de

al m don. D. O 23.01. 2006
NOTA

NOTA:

El Art. segundo del DTO 68, Salud, publicado el
23. 01. 2006, dlsPuso_que l'a nodificacion | ntroducida a
presente articulo rige a contar de 180 dias después de
su publi caci on.

Articulo 388.- El jarabe de glucosa destinado a la
fabricaci on de productos de confiteria podra contener

conb maxi nbo 400 ny/ kg de anhidrido sul furoso, aceptandose
para el jarabe de glucosa destinado a otros usos un maxi nmo
de 40 ng/ kg de anhidrido sul furoso

~ Articulo 389.- Jarabe de glucosa "deshidratada" es
el jarabe de glucosa del que se ha se8arado parci al nente
el agua. Debe contener cono nininmo 20% m m de azucares
reductores (equival ente en dextrosa), expresados en
D-glucosa en seco y 90% nmim de soélidos totales y conp
maxi no 1% nim en seco de cenizas sulfatadas y 1 ng/ kg de

ar séni co

El jarabe de glucosa deshidratado destinado a |a DTO 238, SALUD
fabricaci on de productos de confiteria debera contener Art. 1°, N 4
comp méxi no 150 ng/ kg de anhidrido sul furoso, acepténdose D. O. 26.05.2000

para el jarabe de glucosa deshi drat ado destinado a otros
usos un maxi no de 40 ng/ kg de anhidrido sul foroso.

Articul o 390.- Jarabe de maiz de alta_ fructosa, DTO 238, SALUD
es un jarabe de nmiz, obtenido por isonerizacion ] Art. 1°, N 5
enzi mati ca de una soluci 6n de alta dextrosa, conteniendo D. O 26.05. 2000

al nmenos un 70,5% de s6lidos, no nmenos de un 92% de
nmonosacari dos, conteni endo conb mnino un 42% de fructosa
y no mas de un 8% de otros sacaridos

Articulo 391.- Jarabes naturales son | os jugos DTO 475, SALUD
nat ural es azucarados de productos vegetal es (cafa, maiz, Art. Unico, N 107
renol acha, palma, frutas y otros), concentrados hasta |la D. 0. 13.01.2000

consi stenci a de jarabe, debiendo tener como ninino 62°
Brix y no contener sustancias aromaticas artificiales ni
sust anci as col orantes.

Articul o 392.- Jarabes artificiales son |as soluciones
concentradas de azUcares en agua potable, con adicion de
sustanci as aromati cas, colorantes y aci dos permtidos.

Parrafo I
De la mel
Articul o 393.- La denoninaci6n de "mel", o "mel

de abeja" o "miel virgen", estd s6lo y exclusivanmente
reservada para designar el producto natural elaborado
por la abeja Apis nelifera, con el néctar de las flores
y exudados de plantas aromaticas.

En consecuenci a, no constituyen ni pueden calificarse DTO 855, SALUD
como mel, |os productos apicolas, tales conp polen ) t. 2°, N 2°
jalea real, que se conercializaran cono alinentos previa D.O 31.07.1999

decl araci 6n de su conposi ci 6n respectiva y que deberan
justificar las propiedades nutricional es que en cada
caso se les atribuya, si asi se hiciere.

- |
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) Podra denomi narse comb "m el de pal ma" al producto DTO 68, SALUD
viscoso, amarillo oscuro y nuy dul ce, obtenido por Art. primero N 27
concentraci 6n de savia de palima chilena (jubea D. 0. 23.01.2006
chilensis). El producto no debera contener NOTA

sabori zantes/aromati zantes, preservantes, edul corantes
no nutritivos y/o colorantes artificiales.

NOTA:

El Art. segundo del DTO 68, Salud, publicado el
23. 01. 2006, dlsPuso_que Il a nodificacion | ntroducida a
presente articulo rige a contar de 180 dias después de
su publi caci 6n.

Articulo 394.- La niel liquida o cristalizada,
debera tener las caracteristicas siguientes:

a) contener cono maxi no 18% de agua, 5% de sacarosa, 8%
de dextrina, 0,8%de cenizas, 0,2%de acidez expresada en
acido formco y 40 ng/kg de hidroxinetil furfura

contener cono i nino 70% de azUcares invertidos y una
actividad diastasica de 8 en | a escal a de Goethe. Su peso
especifico estara conprendido entre 1,400 y 1,600 a 20°C,

b) no contener polen, cera u otras naterias insolubles en
agua, en proporci 6n superior al 1% cal cul ado en base seca;
c no contener azucar invertido artificial, insectos, sus
fragnentos o sus estados evolutivos, pelos de aninmales ni
sustanci as extrafias a su conposi ci 6n natural, tales conp
edul corantes naturales o artificiales, materias arométi cas,
al m dén, gomm, gel atina, sustancias preservadoras y

col or ant es;

d) no estar fernentada ni caranelizada y estar exenta de
hongos vi si bl es.

TITULO XVI I |

De | os productos de confiteria y sinmlares

Parraf o
De |a confiteria de azucar

Articulo 395.- Productos de confiteria son |as

preparaci ones de diferentes formas de presentacion y

consi stenci a, que contienen azucares conp materia basica

caracteristica, o en su reenplazo total o parcial

edul corantes no nutritivos, con o sin adicién de m el

| eche, naterlas_Prasas, frutas al estado natural o

el aboradas, semillas u otros ingredientes y aditivos

permtidos. Decreto 106, SALUD
Art. 1 N 30
D. O 23.04.2009

Parrafo I
De | os productos del cacao y del chocolate

~ Articulo 396.- Senm|la de cacao o cacao en grano es |la
senmilla sana y |inpia del Theobroma cacao L,, que ha sido
sonmetida a fermentaci on y posterior desecaci on. Debera
contener cono maxi no 8% de hunedad, 12% de cascara y no
contener insectos o sus estados evol utivos.

Articulo 397.- Cacao o cacao en polvo es el producto
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obtenido de la pulverizacién de la torta de cacao. Debera
contener conmo nmaxi o 8% de hunedad y 5% de cascarillas o
sustanci as extrafas, expresadas sobre nateria seca
desgrasada. Si su contenido de materia grasa es igual o
superior al 10% se denominara "Cacao natural en polvo" y si
es menor de 10% se denomni nara cono "Cacao desgrasado en

pol vo".

Articul o 398.- Chocol ate es el producto honmogéneo DTO 475, SALUD
obteni do de un proceso de fabricaci 6n adecuado de Art. Unico, N 109
mat eri as de cacao que puede ser conbi nado con productos D. 0. 13.01.2000

| act eos, azlcares y/o edul corantes, enulsificadores y/o
sabori zantes. Debe  contener conp m ni nb 20% de soéli dos
de cacao del cual, por |o nenos 18% ser& manteca de
cacao. Pueden agregarse hasta un linite de un 40% de
peso total del producto termi nado otros ingredientes

al i menti ci os.

Articulo 399.- Chocol ate sucedaneo es el producto
en el que |la nanteca de cacao ha sido reenpl azada
parcial o total mente por materias grasas de origen
vegetal , debi endo poseer |os demas ingredientes del
chocol ate. Debera contener conmp ninino un 4% de solidos
n? g&gsos de cacao y su hunmedad no deber& ser superi or
a 0

El chocol ate sucedaneo de | eche debera contener un DTO 475, SALUD
m nino de 12% de solidos de | eche desgrasados y el | Art. Unico, N 110
chocol ate bl anco sucedaneo debera contener cond nini nmo D. 0 13.01. 2000

un 4% de nanteca de cacao. En la rotulacion de estos
product os deber& destacarse claranente Sabor a chocol at e.

Articul o 400.- Cacao azucarado en polvo es el
producto obtenido a partir de cacao en polvo, con la

adi ci 6n de azucar y destinado a ser disuelto en agua DTO 68, SALUD

o |l eche. Debera contener conp maxi nbD 65% de azucar y Art. prinmero N° 28
cono mininmo 20% de solidos de cacao. Podra || evar D. O 23.01. 2006
adi ci onado | eche en polvo u otros ingredientes y NOTA

aditivos permtidos, no podra contener col orantes.

A
El Art. segundo del DTO 68, Salud, publicado e
23.01. 2006, glsPuso_que I a nodi ficacion I ntroducida a
presente articulo rige a contar de 180 dias después de
su publi caci 6n.

Parrafo 1|1

De | os productos en polvo para preparar postres y
refrescos

Articulo 401.- Con el nonbre genérico de producto en
pol vo para preparar postres y refrescos, se denoninan | os
productos en polvo o granul ados que, por dispersio6n en agua
y/o leche, permiten |a obtencion de |as preparaci ones
c?rrefpond|entes (gel atinas, flanes, budines, refrescos u
otros).

Articul o 402.- Pol vos para preparar postres de
gel atina son | os productos constitul dos por mezclas de
gelatina y azucares o edul corantes autori zados,
adi ci onados o no de_ aci dul antes, saborizantes,
colorantes y otros ingredientes autorizados por este
regl anmento.” Su conteni do maxi no de hunmedad sera de 5%
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Cuando se utilicen otros espesantes o hi drocol oi des DTO 115, SALUD
autori zados que no sea gel atina de origen ani mal, Art. primero N 20
deber & indicarse en el rotulo "gelatina de origen D. O 25.11.2003
vegetal ", sin perjuicio de la correspondiente NOTA

decl araci 6n de | os nonbres especificos de |os
espesantes o hidrocol oi des constituyentes.

A
El articulo transitorio del DTO 115, Salud,
publicado el 25.11.2003, dispone que |a nodificaciones
a este articulo, regiran 180 dias después de su
publ i caci 6n.

Articulo 403.- La gelatina utilizada en la = DTO 115, SALUD
el aboraci 6n de postres debe provenir de la hidrolisis Art. primero N 21
sel ectiva del col ageno_ principal proteina estructural de D. O 25.11.2003
la piel, tejido conectivo y huesos de ani nal es sanos. NOTA

Deber &an cunplir con las normas de identidad y pureza de
FAQ OVS.

A
El articulo transitorio del DTO 115, Salud,
publicado el 25.11.2003, dispone que |a nodificaciones
a este articulo, regiran 180 dias después de su
publ i caci 6n.

_ Articulo 404.- Polvos para preparar refrescos o DTO 68, SALUD
bebi das i nstant aneas en pol vo son | os productos Art. primero N 29
constituidos por azucares o nmezclas de azUcares y D. 0. 23.01.2006
edul corantes autorizados o nezclas de edul corantes NOTA

autori zados, aci dul antes, saborizantes, colorantes,
con o sin adicio6n de enturbiantes y otros ingredientes.

Est os productos deberan contener | o siguiente:

a) porcent aj e maxi no de hunedad de 5% al nomento de
envasar estos productos; )

b) porcentaje maxi no de ceni zas total es 2% con
excepci 6n de los enriquecidos o fortificados, para
los cuales no regira este limte;

c) porcentaje ninino de 85% de azucares totales en
peso del producto final, salvo para | os refrescos

0 bebi das instantaneas en polvo, en | os que se ha
sustituido total o parcialnmente | os azlcares por

edul corantes no nutritivos.

NOTA:

El Art. segundo del DTO 68, Salud, publicado e
23. 01. 2006, glsPuso_que I a nodi ficacion I ntroducida a
presente articulo rige a contar de 180 dias después de
su publi caci 6n.

Articul o 405.- La rotulacion de edul corantes_en estos
Productos deberéa ajustarse a lo estipulado en el Titulo
I1. De los Aditivos Alinentarios de este regl amento.

- |
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TI TULO XI X
De las confituras y sinilares

Articul o 406.- Con |a denom naci 6n genérica de
"confituras", se entienden |os productos obtenidos por
cocci 6n de frutas, hortalizas o tubérculos (enteros o
fracci onados), sus jugos y/o pul pas, con azucares (azUcar
dextrosa, azucar invertido, jarabe de glucosa o sus
nmezcl as) con o sin adicio6n de otros edul corantes, aditivos
e ingredi entes. Conprenden nernel adas, dul ces, jaleas,
frutas confitadas, glaseadas, cristalizada o escarchadas,
escurridas y al n baradas.

Articul o 407.- Las frutas y hortalizas confitadas,
gl aseadas cristalizadas o escarchadas, escurridas y
al m bar adas, deberan cunplir con | o siguiente:

a) deben estar |ibres de hojas, fragnentos de insectos y
nateri as ajenas al producto; ) )

b) los frutos deben poseer un ninino de transparencia,
brillo y turgencia y su textura debe ser firme y no
desintegrarse al ser presionada entre | os dedos;

c)  _podran contener colorantes y aronatizantes u otros
aditivos autorizados.

TITULO XX

De | as conservas

Parraf o

Di sposi ci ones general es

Articul o 408.- Conserva es el producto alimenticio DTO 475, SALUD
conteni do en envase herneticamente sellado y que ha sido Art. Unico, N 113
soneti do posteriornmente a un tratamiento térmco que D.O 13.01. 2000

garantice su esterilidad conerci al

Articul o 409.- Envase hernéticanmente sellado es aque
que ha sido disefiado para inpedir |a entrada de o
nmi croorgani snos durante y después del tratamiento térmco
con el objeto de nmantener la esterilidad conercial

Articulo 410.- Tratamiento térmico son_ |as
condi ci ones de t|ean y tenperatura necesarias para
conseguir la esterilidad conercial

Articulo 411.- Tratam ento programado es el
tratanmiento térmico utilizado por el fabricante para un
producto determi nado y un tamano de envase definido, para
conseguir la esterilidad conercial

Articulo 412.- Esterilidad conercial es el estado que
se consigue aplicando calor suficiente, solo o en
conbi naci 6n con otros procesos de conservaci 6n de
al i mentos, que aseguren la destruccié6n de formas viables de
m croorgani snos pat 6genos y de otros m croorgani snps
capaces de alterar el producto y que pudieran nultiplicarse
a tenperatura anbiente, durante su al macenam ento y
di stri buci on.

Articulo 413.- Alinento acido es todo alinento cuyo
pH natural sea de 4.5 o nenor.

~ Articulo 414.- Alimento de baja acidez es cual qui er
alimento con un val or de pH mayor de 4.5 y una activi dad de
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agua mayor de 0,85. Incluye frutas, vegetal es o productos
veget al es de acidez natural mente baja, a | os cuales se les
ha reduci do el pH por acidificacion, previo a su
tratam ento térm co.

Articulo 415.- Alinento en conserva acidificado es
todo alinmento gue haya sido tratado para obtener un pH de
equilibrio de 4.5 o nenor después del tratam ento térmco

Articulo 416.- El agua utilizada para e
enfriam ento de | as conservas debera ser clorada,
debi endo control arse, gara/asegurar en todo nmonmento un

nivel no inferior a O, de cloro libre residual. DTO 475, SALUD

Si esta agua se recircul a debe separarse toda materia Art. Unico, N 114

organi ca I nsol ubl e. D. 0. 13.01.2000
Articulo 417.- Se debe asegurar |a DTO 475, SALUD

herneticidad de | as conservas nedi ante Art. Unico, N 115

procedi m entos i doneos. Se debera Il evar un D. 0. 13.01.2000

registro de los control es de hernetici dad.

Articulo 418.- Los autoclaves utilizados en el |
tratam ento térm co deben estar provistos de un ternonetro
de precision de 1°C y ademas de un dispositivo de
registro de la tenperatura y tienpo de esterilizacién

Articulo 419.- Se prohibe |la tenencia, distribucidn
K,exgendlo de conservas cuyos envases se presenten
i nchados, abol | ados, con evidencia de haber perdi do su
hernetici dad por dafio en sus cierres, visiblenmente oxi dados
0 que haya excedido el plazo reconendado para su consumno
establ ecido por el fabricante. Estos productos no podran
ser reprocesados para consund humano

_ Articulo 420.- En productos en conserva, la fecha DTO 475, SALUD
0 codi go de el aboraci 6n se estanpara en una de |as tapas Art. Unico, N 116
del envase bajo relieve o con equi pos automati cos de D. 0. 13.01. 2000

i npresi 6n nediante tinta indeleble, en la forna y orden
est abl eci dos en este regl amento.

Parrafo I
De los requisitos para alinentos de baja acidez

Articulo 421.- El tratam ento térm co deberd ser
est abl eci do por el fabricante para cada producto, |
formulacion y formato nedi ante instrunmentos y estudi os de
curvas_de penetraci on de cal or realizados en | os autoclaves
de la industria. Este tratam ento debera supervisarse por
personal técnicanente conpetente.
Parrafo I

De | os requisitos para alinentos en conserva
aci di fi cados

Articulo 422.- Debera |levarse en registro para cada
carga que contenga la siguiente infornmacion

a condi ciones del tratamiento térmco
b product os enpl eados para el ajuste del pH

] El producto final debera tener un pH de equilibrio
i gual o nmenor a 4,5.

Parrafo IV
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De |l os requisitos para conservas de carne

Articul o 423.- Las conservas de carne no deberan DTO 475, SALUD
contener mas de 100 ng/Kg de nitrito residual, expresado Art. Unico, N 117
cono nitrito de sodio. D. O 13.01. 2000
TI TULO XX

De | os encurtidos

Articulo 424.- Encurtidos o pickles son los frutos u
hortal i zas sometidas a fermentaci on | actica con adici 6n
de sal, conservados o no en vinagre. Los encurtidos deben
cunplir | os siguientes requisitos:

a) las frutas y hortalizas utilizadas como materias prinas

deberan ser sanas, de madurez adecuada y estar |ibres de

al teraci ones produci das por agentes fisicos, quimcos o

bi ol 6gi cos; )

b) el liquido de cobertura de | os encurtidos conservados

en vinagre debera tener una acidez nininma de 1,5%

Sé E§sa a cono &cido acético, y un pH no nayor de 3,8 (a
Debe contener un méxi no de 100 nmg/ kg de anhidrido

sul furoso total, cuando |las materias prims hayan sido

tratadas con sulfito, bisulfitos o anhidrido sulfuroso

Articul o 425.- Las aceitunas conservadas por
esterilizacién térnmica (conp | as aceitunas aderezadas
ennegr eci das por oxidaci on) deberan haber recibido un
tratami ento suficiente, tanto en tienpo conp en tenperatura
para destruir |las esporas de C ostridi um botulinum

TI TULO XXI |
De | os cal dos y sopas deshi drat adas

Articul o 426.- Cal do deshidratado es el producto DTO 475, SALUD
constituido por verduras o nezclas de carne y sus ] Art. Unico, N° 118
extractos, grasa, sal conestible, condinentos, especias D. 0. 13.01.2000

y acentuantes del sabor. Pueden contener verduras

deshi drat adas, proteinas hidrolizadas, extractos de

| evaduras y aditivos autorizados en este regl amento.
Los cal dos” deshi drat ados no deben contener néas de

un 5% de hunedad y reconstitui dos de acuerdo a su
rotul aci o6n, deben contener conmo maxinmp 12,5 g de cloruro
de sodio y cono nmininmo 100 ng de nitrogeno total por
litro de cal do. Los cal dos de carne de vacuno deben
contener conmo ninino 20 ng de creatinina total y |os de
otras carnes 10 ng de creatinina total por litro de

cal do preparado

Articul o 427.- Sopas g sopas crenas deshi drat adas
son aquel |l os productos el aborados a base de nezcl as de

cereales y sus derivados, |eguni nosas sonetidas a

tratam ento térm co, verduras deshidratadas, call anpas,

carnes en general incluyendo |as de aves, pescados y

mari scos, leche y sus derivados, alinentos grasos,

extractos de carnes y |evaduras, proteinas hidrolizadas,

sal, especias y sus extractos y otros productos

al i mentici os acentuantes del sabor y aditivos

permtidos. Para su consunp requieren |a adicion de

agua y cocci on de acuerdo a lo indicado en su

rotul aci on. ) i

Las sopas cremas deshi dratadas deberan contener

como mnino 0,8%de nitrégeno total y conp maxi no un 8%

de hunedad.

Deber &n contener por litro de sopa conb méxino 12,5 DTO 475, SALUD
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Unico, N° 119

g de cloruro de sodio. Las sopas cremas en cuyas Art.
e D. O 13.01.2000

nom naci ones se haga alusién a | a presenci a de carne,
deben contener cono nininm 60 ng de creatinina total por
litro de sopa preparada cuando corresponda a variedades
con carne de vacuno y 10 ng de creatinina total en
vari edades con otras” carnes.

) Articul o 428.- Sopas y sopas cremas deshi dratadas

i nst ant &neas no necesitaran cocci 6n y para ser consuni das

solo requieren | a adicion de agua de acuerdo a | as

i nstrucciones de preparaci 6n indi cadas en su rétul o. Deben
cumplir los misnbs requisitos que |las sopas y sopas cremas
deshi drat adas no i nstant aneas.

Articulo 429.- La creatinina de |os cal dos, sopas y
sopas crenmas debe corresponder exclusivanmente a | os
conmponent es del producto natural

TITULO XXI | |

De | as especias, condi mentos y sal sas

Parraf o

De | as especias

Articulo 430.- La denoninaci 6n de "especi as"
conprende a plantas o partes de ellas (raices, rizonas,
bul bos, hojas, cortezas, flores, frutos y sem|las) que
conti enen sustanci as aromati cas, sapidas o excitantes, o
sus principios activos suspendi dos en un soporte
al i mentici o adecuado, enpl eadas para condi nentar
alimentos y bebidas. Se iIncluyen en esta denoni naci 6n
entre otras, las siguientes especias:

Anis comin o verde . Frutos desecados del Pinpinela

ani sum L.

Anis estrellado : Frutos del IlliciumverumH.
Azafran . Filamentos de col or rojo-anaranjado

proveni entes de | os estigmas

desecados de ]
] la flor del Croccus sativus L.
Canel a de Ceyl &n : Corteza desecada y privada en su
mayor
Y ) parte de | a capa epidérnica,

proveni ente el ] )

Ci nnamonmum zeyl ani cum N.  Toda canel a

que
no corresponda a | os caracteres macro
T del m croscoépi cos de |a de Ceyl an, cono
a de
G nnanobnmum cassi a, debe denom nar se
"canel a ]
conmun”
Car danpno . Semllas del Elettaria cardanonmum L.
Cl avo de ol or . Botones floral es secos de
Car yophyl | us ) )
T aromaticus L. o Eugenia Caryphyllata
Conmi no : Frutos del Cuminum cym num L.
Coni no al em&n o
al car avea : Frutos del Carumcarvi L.
Cur cuna : Rizoma del Curcuma longa L.
Curry : Mezcl a de especi es de sabor picante,

- |
Biblioteca del Congreso Nacional de Chile - www.leychile.cl - documento generado el 07-Oct-2014



http://www.leychile.cl/

Biblioteca del Congreso Nacional de Chile <

cono

Jengi bre
Maci s
sem || a de

Mej or ana
O1ga

Menta piperita
Ment hap P

Most aza bl anca
Mbst aza negra
Nuez npbscada

envol tura

Pi m enta bl anca
parte

proveni ente de

Pi mi enta negra

Pim enta de Janai ca
Al |l spi ce

Pimi enta de Cayena
Capsi cum

Vainill a
de

Articul o 431. -

Las especi as deben ser sanas,

-
II
1
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constituida por diversas especias

pi m entas, jengibre, cdrcuma y otros
condi ment os o

Ri zona | avado y desecado de Zi ngi ber
officinale R

Envoltura o arilo que recubre la

| a_nuez noscada Myristica fragans H
Hojas y partes aéreas floridas del

num nej orana L. )
Hojas y partes aéreas floridas de la

iperita L. ) )
emi | las de | a Sinapis al ba
Senmillas de la Brassica nigra L.

Sem | | a desecada de Myristica fragans
desprovi sta total nente de su

maci s) )
ruto maduro y seco, privado de la
exterior de su pericarpio,
Pi per nigrum L.
Fruto inconpl et anente naduro { seco,
roveni ente del Piper nigrumlL.
ruto de Pimenta officinalis B. o
Frut os especi al nente picantes de

frutescens
Fruto i nmaduro, fernmentado y desecado

vainilla olanifolia A

I'i mpi as,

genuinas y presentar |las caracteristicas que les son

propi as.

Deben contener |a totalidad de sus principios
activos y estar privadas de otras partes del vegeta

exent as

de val or conp condi nent o.

Articul o 432. -

.- Las especias no deben estar agotadas,
al t eradas, contam nadas con insectos o parasitos, ni

en nal

estado de conservaci 6n o _hi gi ene. Queda prohi bi do
adi ci onarl es sustancias inertes, amlaceas o cualquier otra

mat eri a extrafa.
Articul o 433. -

o _Las especias que a continuaci 6n se
i ndi can deben cunplir con

0s siguientes |imtes de

hurredad, ceni zas total es, ceni zas i nsol ubl es en aci do
clorhidrico, fibra cruda y esenci as:

Especia Hunmedad Ceni zas Ceni zas Fi bra
sen-
) mat eri as total es i nsol ubl es cruda

cia

vol atil es HCL 10

max. % max. % max. % max.
% mn %
Ani's comin 13 9,0 1,5 -
Anis estrellado - , 1 -
Azaf r 4n 15 1 5
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4,5
Cagela de Ceyl &n 10 6 2 20
Cgrganono 12 8 3 -
Cgévo de ol or 15 8 2 15
angno 9 9,5 1 7
ngino al eman 9,5 9 1 18
Cur cuma 10 8 1

2,5
Jgnglbre 14 7,5 2
I\/l}lbi s 17 3 0,5 10
Ngjgrana 15 15 5 19
Ngh%a piperita 12 12 1 -
Mbst aza bl anca - 5 1 22
Most aza negra - 5 1,5 -
Nuez noscada 14 5 0,8 20
Pimenta blanca 15 2 0,3 5
Pi m enta negra 12 7 1 12,5
Pim enta de 10 8 1 -
Cayena
Pi m enta de 10 6 0,4 25
Jamai ca
Vainilla 30 7 - -

1,5

~ Articulo 434.- Si se sustituye la vainilla natural por
vainillina o etil-vainillina, los roétulos y publicidad
deberén indicar: "aronatizado con vainillina o
etil-vainillina"
Parrafo 11

De | a Sal Conestible

. Articulo 435.- Sal conestible es el cloruro de
sodi o proveni ente de depositos geol 6gi cos, de | agos

sal ados o de agua de mar. Se incluye en esta definicion DTO 475, SALUD
aquel | a destinada al consunp directo, asi conp aquella Art. Unico, N 120
destinada a | a el aboraci 6n y preparaci 6n de alinmentos D. 0. 13.01.2000

por la industria.

~ Articulo 436.- La sal comestible sea DTO 475, SALUD
cristalizada o nolida, debera ser_de col or blanca, Art. Unico, N 121
i nodora y contener un minino de 97% de cloruro de D. O 13.01. 2000

sodi o en base seca

Articul o 437.- La sal conestible con nenor DTO 475, SALUD
conteni do de sodi o debera cefiirse a | as Art. Unico, N 121
especi fi caci ones que para cada descri ptor D. 0. 13.01.2000

nutricional establece el articulo 120 del presente
regl ament o. _ ]

Articul o 438.- Toda sal conestible, debera DTO 475, SALUD
contener yodo adi ci onado en forma de yodatos o de Art. Unico, N 122
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yoduros de sodio o de potasio, en una concentraci 6n D. 0. 13.01.2000
entae 0,02 y 0,06 granmps de yodo por kil ograno de
pr oduct o.

Cuando se utilicen sucedaneos de la sal comestible o
sal baja en sodio, ella debera ser yodada segun | o

di spuesto en el inciso anterior Decreto 24, SALUD
Art. 1 N 2
D. 0 24.11.2011
Articul o 439.- Toda sal comnestibl e debera DTO 475, SALUD
estar exenta de cual qui er sustancia toxica. No Art. Unico, N 123
debera contener: ) ) D. O 13.01. 2000
a) mas de 0,5%de nitratos, expresados conp nitrato de
ot asi o;
B)d_ no mas de 1,5% de sul fatos expresados conb sulfato de
sodi o;
c no mas de 1% de solidos insolubles en agua; y
d no mas de 1 ng/kg de nitritos cono NO 2 .
Parrafo I
Del Vinagre

_Articulo 440.- La designaci 6n de "vinagre" o "vinagre
de vino" corresponde al producto de |a fernmentaci on )
acética del vino. Los vinagres obtenidos por fernmentacion
de otras bebidas o Iiquidos al cohdlicos deberéan Il evar
en |a rotul aci 6n de sus envases, |a decl araci 6n de
"vinagre...", seguido del nonbre de la materia prina de
origen.

Articulo 441.- El vinagre o v
i

41. - nagre de vino debe
presentar |as siguientes caracterist

i

sticas:

a) | i quido de color, olor y sabor propios de su

nat ur al eza, ) )
| impi do, sin presentar hongos y | evaduras, ni otras
al t er aci ones;

b) su conteni do de_ al cohol no debe sobrepasar el 1%en
volunen y su acidez total, expresada en acido

acético, debe ser conmo nininmo 5% DTO 475, SALUD
i o Art. Unico, N 124
C) deber & contener conop mininmo 10 g/l de extracto seco, D. O 13.01. 2000

una acidez fija, expresada en tartrato &cido de
potasio, de 5g/|l y cenizas totales 1 g/l.

Articulo 442.- Los vinaPres gue no procedan de vino
(al cohol, azUcares, hidromel, zunps de frutas, cerveza
nmalta, sidra, suero | &cteo u otros) corresponderdn a la
conposi ci 6n normal de sus naterias de origen y su acidez
total, expresada en acido acético, no sera inferior a 4%

Articul o 443.- Los vinagres, en general, no deben
contener sustancias extraflas a su materia prine de origen,
ni se aceptara que sean adi ci onados de aci dos mineral es ni
organi cos, incluso acido acético, materias acres,
irritantes o toéxicas, colorantes extrafios conb tanpoco, de
otras sustanci as destinadas a real zar artificialnmente |as
propi edades caracteristicas de | os vinagres genui nos.

) Articulo 444.- No se pernmitira |la el aboraci6n
di stribuci 6n o expendio bajo el nonbre de vinagre, de
productos a base de acido_acético o |actico, que no
provengan de |la fernentaci 6n acética natural de |os
productos de origen.

Parrafo IV
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De | as Sal sas

Articul o 445.- Se denomina sal sa a | os productos
preparados, de consistencia liquida o seniliquida a base
de pul pa de frutos, condinmentos natural es o el aborados,
aci dos organi cos, productos aromati cos o picantes,
azucares, sal u otros productos permtidos.

Articul o 446.- Sal sa de nostaza es |a nezcla de harina
de nostaza con vinagre, sal, otros condi nentos y acidul antes
permtidos. Debe responder a | os siguientes requisitos:

a contener hasta un maxi no de 75% de hunedad;

b no contener nmenos de un 0, 1% de esenci a de npstaza
natural, expresada en base seca; )

c) contener hasta un maxi nbo de 12% de ceni zas total es,
expresadas en base seca

e) acidez no nenor de 1% expresada conp aci do acéti co.

Articul o 447.- Toda nezcla con otras sustancias
espesantes, colorantes pernitidos u otros ingredientes no
senal ados en | a definicion de sal sa de nostaza, solo
puede expenderse conp "condi nento de nostaza"

Articul o 448.- Sal sa de tomates es el producto
resultante de la nolienda y tanizaje parcial de tomates de
| as vari edades rojas (Lycopersicum esculentumMIl), sanos,
madur os, cuya pulpa y jugo parcialnmente |ibre de piel
seni |l as ha sido concentrado por evaporaci 6n y adi ci onado
de condi mento, sal y aditivos pernitidos. Debe responder a
| os siguientes requisitos:

a s6l i dos sol ubl es nininmo 8° Brix; o )
b) . acidez total expresada conpb acido citrico anhidro,
maxi no 2, 5%

_ Articulo 449,- Ketchup es el producto obtenido de |a
nol i enda y tanizaje de tonates de | as vari edades rojas
(Lycopersicum esculentum M| I|.), sanos y maduros cuya pul pa
y jugo, libre de piel y senillas ha sido evaporado y
adi ci onado de vinagre, azucar, condinmentos, sal y aditivos
permtidos. Debe responder a | os siguientes requisitos:

ag s6l i dos sol ubl es nmininmo 26° Brix;

b pH: 4,4 conp naxi no.

~ Articulo 450.- Myonesa es |la enul sién de DTO 475, SALUD
aceite conestible en huevo y agua, adicionada de Art. Unico, N 125
vinagre, jugo de linmdn, otros aci dos organicos, D. O 13.01. 2000

sal conestible, condinmentos y aditivos. Se permte

| a adicion de caroteno y otros aditivos

aut ori zados. _ _

] En los |l ocal es de atenci én a publico que ofrezcan o

i ncl uyan mayonesa en alinentos, |a mayonesa sdl o se podré

el aborar a base de huevos pasteurizados, |iquidos,

congel ados o deshi dratados que cunplan con | as

especi fi caci ones mi crobi ol 6gi cas del articulo 173 de

presente reglanmento o estar lista para el consunp procedente

de fébricas autorizadas E?cretoNll,1 SALUD
t o

.1
D.O 29.10.2011

Articulo 451.- Aderezos para ensal adas (sal ad
dressings) son las enul siones en las cuales el aceite
conesti bl e se encuentra finanente disperso en un nedio
acuoso_que puede contener uno o mas de | os siguientes
i ngredi entes: sal, azlcares, vinagre, especias, huevo y/o
derivados | 4&cteos y aditivos autorizados. En caso de
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incluir huevo, debera cunplirse con |lo establecido en el
articulo precedente Decreto 11, SALUD
Art. 1 N 2
D.O 29.10.2011
TITULO XXI'V

De los estinmulantes o fruitivos

Parrafo
Del té

Articulo 452.- Té, sin otra denom naci 6n es el
product o obteni do de hOjaS ti ernas, yemms, peciolos o
gedunculos sanos y I|nﬁ|os de | as especi es del género
hea, preparado por deshidrataci 6n, con o sin

f er nent aci on.

Artic

cul o 453. - De acuerdo con el proceso de
f er ment aci

u
on, el té se clasifica en

Té verde o té sin fernentar, tipo chino
Té negro o té fermentado

Té pardo o té parcial nente fernentado

Estos tres tipos de té el aborados deben cunplir con |os
si gui entes requi sitos:

a) contener un maxi no de : ] _

20% de tall os, peciolos o peduncul os en conjunto 12%
de hunedad ] ] ]
o 8% de ceni zas totalesn% 1% de ceni zas insol ubl es en
acido clorhidrico al 10%4 anbos expresados en base seca;

b) contener un ninino, expresado en base seca, de

1% de caf el na
24% de extracto acuoso en el té negro
28% de extracto acuoso en el té verde

Parrafo 1|1
De |la Yerba Mate

Articulo 454.- Yerba Mate es el producto )
constituido por hojas, ramas j6venes, brotes, peciolos o
peduncul os desecados, |igeranmente t ost ados o
desnmenuzados, de espeC|es del género |l ex
(I. brasiliensis, paraguariensis). La yerba mate
el abor ada debe cunpllr con | os siguientes requisitos:

a) contener un nminino de 0,7%de cafeina y de 25% de
extracto

acuoso, expresados en base se

b) no contener nas de 1196de hunedad 9% de ceni zas
totales, 1,5%

de ceni zas insolubles en acido clorhidrico al 10%y 30% de

galos gue no pasen por un tam z con perforaciones de 70 mm
e

largo y 2,5 mm de ancho.

Parrafo 1|1
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Del café

Articul o 455.- Café tostado es el producto DTO 475, SALUD
constituido por las senmillas sanas y |inpias de Art. Unico, N 125
| as diferentes especies del género Coffea, que por D. 0. 13.01.2000

nedi o del cal or han tomado una col oraci 6n oscura y
aroma caracteristico. No contendra mas de:

5% de granos carboni zados

1% de naterias extrafas

5% de hunedad )

Contendra conmo nininmo 0,9% de cafeina y 20% de
extracto acuoso, anbos expresados en base seca.

El café tostado descafei nado no deber& tener nés
de 0, 1% de cafeina, expresado en base seca

) Articul o 456.- Café soluble o café DTO 475, SALUD
i nstant dneo es el producto resultante de |la Art. Unico, N° 125
deshi drat aci 6n del extracto obtenido D. 0. 13.01. 2000

excl usivanente a partir del café en grano )
recientenente tostado y secado hasta consistencia
de polvo, sin adicién de otros ingredientes. No
debe tener nenos de 2,5% de cafeina en base seca y
su hunedad no debe ser mayor a 5% ]

El café soluble o instanté&neo descafei nado no
deber & tener nés de 0,3% de cafeina, expresado en
base seca

Articul o 457.- Sucedaneos del café son aquell os
productos de origen vegetal (soya, higo, achicoria u otros),
que desecados y/ o0 tostados o tostados con azlcar o en
mezcla, permiten |a preparaci 6n de infusiones senejantes a
| a del café. La natural eza de sucedaneo de café debe
estar claramente indicada en el roétulo.

Articul o 458.- Sucedaneo del café instantaneo o
soluble es el producto resultante de | a deshidrataci 6n de
extracto acuoso de | os sucedaneos del café nenci onados en
el articulo anterior. Su hunedad no sera nmayor a 5% . La
nat ural eza de sucedaneo de café instantéaneo o sol uble
deber & estar claranente indicada en el rétulo.

Parrafo |V
De | as hierbas aronaticas

Articul o 459.- La denoni naci 6n de hierbas
aromati cas_conprende ciertas plantas o partes de ellas
gralces, ri zomams, bul bos, hojas, cortezas, flores,
rutos y semllas) que contienen sustancias aromaticas,

y que por sus sabores caracteristicos, se destinan a la

preparaci 6n de infusiones de agrado. DTO 475, SALUD
Art. Unico, N 126
D. 0. 13.01. 2000

Articulo 460.- Las hierbas aromaticas deben ser
genui nas, sanas, presentar |as caracteristicas
macr oscopi cas y mcroscopicas que | es son propias. No
deben contener materias o0 cuerpos extrafos a su natural eza
ni mas de 20% de otras partes del vegetal exentas de val or
conp aromati zantes

Articul o 461.- Las hierbas aromati cas deben contener
la totalidad de sus principios activos y otros metabolitos
secundarios de inportancia para su caracterizacion
qui m ca. ) o
Articul o 462.- Las hierbas aromati cas pueden DTO 115, SALUD
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expenderse enteras o nolidas, ya sea solas o0 en Art. prinero N° 22
nmezcl as. Ek%k 5.11. 2003

A
El articulo transitorio del DTO 115, Salud,
publicado el 25.11.2003, dispone que |a nodificaciones
a este articulo, regiran 180 dias después de su
publ i caci én.

Articul o 463.- Las hierbas aromaticas no
deberéan tener materias o sustanci as_contani nantes

en nivel es nocivos para |la salud, ni principios activos DTO 115, SALUD

en concentraci ones terapeuticas, asimsno |as hierbas Art. primero N° 23
aromat i cas/ i nfusi ones no deberan estar afectas a la ley D.O 25.11.2003

N° 19. 366, que sanciona el tréafico ilicito de NOTA

est upefaci entes y sustanci as sicotroépicas.

NOTA:
El articulo transitorio del DTO 115, Salud,
publicado el 25.11.2003, dispone que |a nodificaciones
a este articulo, regiran 180 dias después de su
publ i caci 6n.

Articul o 464.- Las hierbas aromati cas deben DTO 475, SALUD
envasarse en materi al es apropi ados que permtan Art. Unico, N 127
conservar en condiciones Optimas su sabor y D. O 13.01. 2000
ar oma.

TI TULO XXV

De las conidas y platos preparados

Articul o 465.- Comidas o platos preparados son
aquel | as el aboraci ones culinarias que se expenden, |istos
para su consunpo, sean frios o calientes o que requieran
s6l o de un proceso de cal entani ento. ]

Las materias prinmas, ingredientes % el producto fina
deberan cumplir con los requisitos establ ecidos en este
regl anent o.

Articul o 466.- Las conidas o platos preparados que se
expendan cal i entes deberan mantenerse y transportarse en
recept acul os térm cos que aseguren |a conservaci 6n_de
éstas a una tenperatura uniforme y permanente de 65°C. Las
com das o platos preparados que se expendan frios deberan
ggefervarse y transportarse a una tenperatura naxi na de

] Esta di sposicion rige igual mente sobre |a
di stribuci 6n de alinmentos en todo tipo de transporte de
pasaj er os.

Articulo 467.- Las vitrinas en que se exhi ban conidas
o platos preparados deberan cunplir con | os requisitos
est abl eci dos en este regl amento.

Articulo 468.- Las comidas o platos preparados DTO 57,  SALUD
gue se presenten envasados para |la venta, que se Art. dnico N 11
expendan para |l evar en porciones y/o variedades D. O. 06. 05. 2005
predefini das por el el aborador deberan rotul arse con el NOTA

nonbre del alinmento, nonbre del representante | egal
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direcci 6n del establecimniento el aborador del alinmento,
numero y fecha de |a resolucion sanitaria que autorizo
el funcionami ento de dicho establ ecimento de alinmentos
y nonbre de |la autoridad sanitaria que la emtid, fecha
de el aboraci 6n, fecha de vencinmiento o plazo de duraci6n
del producto, instrucciones para el al nacenam ento,
conteni do neto, tamafio de la porcidn y la siguiente
i nformaci 6n nutricional por 100 granps o 100 mililitros
K por porcion de consuno habitual: Val or energético en
cal, las cantidades de proteinas, carbohidratos )
di sponi bles y grasa en granpos, y |la cantidad de sodio en
m |1 granps. "~ Excepcionalnente, en el caso de aquell os
al i mrent os que contengan una cantidad igual o nenor a 35
de sodio por porciodn se aceptard cono alternativa a
la cuantificacion obligatoria, |a declaracion de que el
alimento no contiene nmas de 35 ng. de sodi o por porcioén
Esta informaci 6n debera estar inpresa en el envase
0 contenida en una etiqueta adherida al m sno.

NOTA:
_El articulo transitorio del DTO 57, Sal ud, )
publi cado el 06.05.2005, dispone que |as nodificaciones
a la presente norma entraran en vigencia dieciocho
meses después de su publicaci 6n.

TI TULO XXV
Del agua potable, de las aguas minerales y del hielo

Articul o 469. - Agua potabl e es aquella agua apta para
usos alinentarios, y debera cunplir con la normativa
sanitaria vigente.

Articul o 470.- Agua nmineral de nesa es aquella de
conposi ci 6n_quin ca especi al proveni ente de fuentes
nat ural es oficial nente registradas, que es apropi ada para
servir conmo bebida de uso comin y cuya nineralizacion es
inferior a 1,5 g/l.

Articulo 471.- El agua mneral de nesa deberé DTO 475, SALUD
obt enerse en condi ci ones que garantice la Pureza Art. Unico, N° 128
bacteriol 6gica original y envasarse en su fuente D. 0. 13.01.2000

de origen, salvo que su aducci 6n sea hecha desde
| a captaci6on al punto de envase por nedio de
t uberi as.

Articulo 472.- El agua mneral natural enbotellada

deber & cuRplir con la normativa sanitaria vigente. DTO 475, SALUD
Decreto 106 de 1997, del Mnisterio de Sal ud, Art. Unico, N° 129
egl anent o de Aguas M neral es). D. 0. 13.01.2000
Articulo 473.- El agua mneral no debera DTO 475, SALUD
contener |os contam nantes ni sobrepasar |os Art. Unico, N° 130
limtes de |as sustancias que especificanmente D. 0. 13.01.2000

determi na el Reglanento de Aguas M neral es.

] Articulo 474.- La rotulaci on del envase de agua
m neral, debera cunplir con |os siguientes requisitos
adi ci onal es a | os establecidos en el Titulo Il

a) cuando el producto contenga mas de 600 ng/l de sulfato
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estacada | a siguiente | eyenda " puede ser |axante"

) . cuando el producto contenga mas de 1000 ng/l de
solidos totales disueltos o 600 ng/l de HCO3-, se incluira
en forma destacada | a siguiente | eyenda "puede ser
diurético"; . . )

c% no se incluira declaraci 6n al guna de propi edades o
ef ect os nedi ci nal es.

8ue no sea sulfato de calcio, se incluird en form
b

Articulo 475.- El anhidrido carbonico enpleado en |a
preparaci on de aguas de bebi das carbonat adas debe contener
un minino de 98% de este gas y no nas_de 0, 2% de nonodxi do
de carbono Y estara exento de sustanci as extrafias que |e
confle{an ol or y/o sabor desagradable o de cual quiera otra
nat ural eza

Articulo 476.- H elo para consunmp humano es el
producto obtenido por congel aci 6n de agua potable. Sus
caracteristicas quimcas y mcrobiol ogicas seran |as
exi gi das para el agua potabl e.

) Articulo 477.- Se prohibe el fraccionam ento de
hiel o en barras para ser incorporado a | os alinentos.

TI TULO XXVI

De | as bebi das anal cohdlicas, jugos de frutas y DTO 68, SALUD

hortalizas y aguas envasadas Art. primero N 30
D. 0. 23.01. 2006
NOTA

Parraf o

De | as bebi das anal cohdl i cas

Articulo 478.- Son bebi das anal cohélicas aquellas

el aboradas a base de agua potabl e, carbonatada o no,

adi ci onadas de una o mas de | as siguientes sustancias:

azGcares, jugos de fruta, extractos vegetal es, acidos,

esenci as, proteinas, sales minerales, colorantes y otros

aditivos permtidos; que no contengan mas de 0, 5% en DTO 475, SALUD

vol unen de al cohol etilico, con excepcion de |os Art. Unico, N 131

jarabes, |os gue podran contener hasta 2,5 % en vol unen D. O 13.01. 2000

de al cohol etilico

NOTA:

El Art. segundo del DTO 68, Salud, publicado el
23. 01. 2006, dlsPuso_que l'a nodificacion | ntroducida a
presente articulo rige a contar de 180 dias después de
su publi caci on.

_ Articulo 479.- Bebida refrescante de fruta, es aquella
bebi da anal cohdlica a la cual se |e ha adicionado jugos de
frutas o sus extractos y cuyo contenido de so6lidos sol ubles
procedentes de frutas es igual o mayor al 10% m m de |os
s6lidos solubles de Ia fruta madura que se declara

Articul o 480.- Bebida de fantasia, es aquella bebida
anal coholica que no contiene jugos de frutas o sus
extractos, o que ha sido adicionada de éstos pero en
cantidad tal 8ue su conteni do de solidos solubles de fruta
es nmenor al 10% m m
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Articul o 481.- Las bebi das anal coh6licas que )
cont engan cafeina o quinina no deberan exceder |a cantidad
de 180 ny/l de cafeina, ni 130 ng/l de quinina o sus sales
expresadas en qui ni na anhi dra.

Parrafo 1|1

De | os jugos, néctares y concentrados de frutas y
hortal i zas

Articulo 482.- Jugo o zuno puro de fruta u hortaliza
es el producto sin fernentar, pero fernentable, pulposo,
turbio o claro, destinado al consunp directo, obtenido por
procedi m ent os necéanicos a partir de frutas u hortalizas
maduras en buen estado o de sus carnes y conservados
excl usi vament e por nedios fisicos. El jugo podr& haber
sido concentrado y |uego reconstituido con agua para
conservar |a conposicion esencial y |los factores de calidad
del m sno

Articulo 483.- El jugo o zuno puro de frutas u
hortal i zas debera cunplir | o0s siguientes requisitos:

a) el conteni do de sdlidos solubles, con exclusié6n de

| os azucares afiadi dos, ser& igual al contenido de

s6lidos solubles de la fruta u hortaliza madura de | a que
roven?a; ]

el producto debera tener el color, arona y sabor

caracteristicos de la fruta u hortaliza de origen. Se
permitira la restituci 6n de | os conponentes vol atiles
natural es del jugo cuando hayan sido extraidos, con

conponentes vol atil es excl usivanmente natural es;

c) cuando el producto | o requiera podréa afadirse uno o
mas de | os azucares sélidos definidos en este

reglamento, en una cantidad total que no exceda |os 50 g/kg,

excepto para frutas nuy aci das, en cuyo caso no debera

exceder de 200 g/ kg de” producto term nado

] Articul o 484.- Jugo o zunp concentrado es el producto
sin fernmentar pero fernentable una vez reconstituido,
conservado excl usivanente por medios fisicos y obtenido
nmedi ante un proceso de concentraci 6n de jugo puro de fruta
u hortali za. ) i o )

El producto obtenido por |a reconstituci6n del jugo

concentrado, nediante | a adicion de agua en |a cantida
i ndi cada_por el fabricante, debera tener |as
caracteristicas fisico-quimcas y organol épticas de
jugo de la fruta u hortaliza de origen. ]

~ Se permitiréd el uso de coadyuvantes de el aboraci 6n
anti oxi dantes, antiespumantes y aci dul antes establ eci dos en
el presente regl anento.

Articul o 485.- Néctar de fruta es el producto

pul poso o no pul poso, sin fernmentar pero fermentable, DTO 68, SALUD

obt eni do nmezcl ando el jugo o zuno de fruta y/o toda Art. prinero N° 31
la parte conestible de frutas maduras _y sanas D. O 23.01. 2006
concentrado o sin concentrar, con adicion de agua NOTA

y azUcares o mel, y aditivos autorizados. DTO 475, SALUD

Art. Unico, N 132
D. 0. 13.01. 2000

El Art. segundo del DTO 68, Salud, publicado e
23. 01. 2006, glsPuso_que I a nodi ficacion I ntroducida a
presente articulo rige a contar de 180 dias después de
su publicaci on. ] ] _

Articulo 486.- El néctar de frutas deber& cunplir
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| os siguientes requisitos:

a) el contenido de sélidos solubles de | os néctares, con
excl usi 6n de azucares afiadi dos, seré mayor o igua

al 20%mMm
de los sdélidos solubles de la fruta madura de | a que
provenga; ] ; o
b) podr an_ adi ci onarse uno o mas azUcares soOlidos
definidos en este reglamento. La cantidad total de DTO 475, SALUD
azUucar o m el adicionada no podra exceder de 200 Art. Unico, N 133
g]{ kg f:al cul ados conp extracto seco, en el producto D. 0. 13.01. 2000
i nal ;
c) el producto debera tener el color, aronma y sabor
caracteristico de la fruta con que ha sido DTO 475, SALUD
el abor ado. Art. Unico, N° 133
d) ELI M NADA D. O 13.01.2000
DTO 475, SALUD
Art. Unico, N 133
D. 0. 13.01. 2000
Articul o 487.- Los valores nininos de sélidos DTO 68, SALUD
solubles en |las frutas que se enuncian a continuaci on Art. prinero
son referencial es: N 32 a)
_ D. 0. 23.01.2006
Frut as SOl i dos sol ubl es,
% m m nini mo NOTA

Boysenberry
Chi ri noya
Ciruel a
Danmasco
Dur azno
Frambuesa
Frutilla
Ki wi

Li ndn
Mango
Mar acuj a
Manzana
Mel on

[
©
o

DTO 68, SALUD
Art. primero

N 32 b

D. O, 23.01. 2006
NOTA

PRRE

i
WRHOOOUTIOONONONPDNOOOO
olelolololeleloiNlololelololelelolol=ld)

g
S

DTO 68, SALUD
Art. prinero

N 32 b)

D. O, 23.01. 2006
NOTA

v
]
-
)
B

o]
[En

En mezclas de frutas se debera considerar cono
base la fruta que se encuentre en mayor proporcion
de acuerdo a |l o declarado en |la rotul aci 6n

El Art. segundo del DTO 68, Salud, publicado el
23.01. 2006, dispuso que las nodificaciones introducidas
al presente articulo rigen a contar de 180 dias despues
de su publi caci on.

Parrafo |1
De | as aguas envasadas DTO 68, SALUD
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Articul o 487 A - Aguas envasadas, son aguas
pot abl es tratadas que pueden ser o no purificadas
(destil aci 6n, nanofiltraci 6n, osnpsis Inversa o
cual quier otro método simlar) y podréan ser col oreadas,
sabori zadas, carbonatadas, nineralizadas, y debiendo
estar exentas de edul corantes naturales y/o
artificiales.

El Art. segundo del DTO 68, Salud, publicado el
23. 01. 2006, dlsPuso_que I a nodi ficacion | ntroducida a
presente articulo rige a contar de 180 dias después de
su publi caci 6n.

Articul o 487 B.- Las aguas envasadas sin gas
deber &n ser sonetidas a procesos necesarios para
asegurar su calidad sanitaria, estos procesos pueden
ser: ozonificacion, W o cual quier otro que asegure |la
i nocui dad del producto envasado.

El Art. segundo del DTO 68, Salud, publicado el
23. 01. 2006, dlsPuso_que l a nodi ficacion | ntroducida a
presente articulo rige a contar de 180 dias después de
su publi caci 6n.

Articul o 487 C. - Las aguas envasadas sol o podran
expender se cuando contengan el ectrolitos y deberan
contener como ninino 10 ng/l de solidos totales

NOTA:

El Art. segundo del DTO 68, Salud, publicado el
23. 01. 2006, dlsPuso_que Il a nodi ficacion | ntroducida a
presente articulo rige a contar de 180 dias después de
su publi caci 6n.

Articulo 487 D.- A las aguas envasadas se les
Podran i ncorporar nutrientes, en concentraci ones segun
a normativa respectiva. Los nutrientes incorporados a
estas aguas no deberan estar conprendi dos en | os
progranmas de Salud Publica, en este tipo de productos.

NOTA:

El Art. segundo del DTO 68, Salud, publicado el
23. 01. 2006, dlsPuso_que l a nodi ficacion | ntroducida a
presente articulo rige a contar de 180 dias después de

Legislacion chilena

Art. primero N°
D. 0. 23.01. 2006
NOTA

DTO 68, SALUD
Art. primero N°
D. 0. 23.01. 2006
NOTA

DTO 68, SALUD
Art. primero N
D. O 23.01. 2006
NOTA

DTO 68, SALUD
Art. primero N
D. O 23.01. 2006
NOTA

DTO 68, SALUD
Art. primero N
D. O 23.01. 2006
NOTA
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su publi caci 6n.

Articulo 487 E. - La rotul aci 6n_de |as aguas . DTO 68, SALUD
envasadas deberd incluir, la COHPQSICIOH y concentraci on Art. primero N° 33
de las sales minerales o electrolitos, se?un corresponda D. O 23.01. 2006
a su definicion, la que sera adicional a [os requisitos NOTA
de rotul aci 6n _establ ecidos en el Titulo Il Parrafo I
del presente Regl amento.

NOTA:

El Art. segundo del DTO 68, Salud, publicado el
23. 01. 2006, dlsPuso_que l'a nodificacion | ntroducida a
presente articulo rige a contar de 180 dias después de
su publ i caci on.

Articulo 487 F.- El anhidrido carbo6nico enpleado en DTO 68, SALUD
Il a el aboraci 6n de aguas envasadas, debe contener un, Art. prinmero N° 33
ninino de 98% de este gas y no mas de_ 0, 2% de nonoxi do D. O 23.01. 2006
de carbono y estara exento de sustancias extrafas que NOTA

| e confieran olor y/o sabor desagradable o de cual qui er
otra natural eza

El Art. segundo del DTO 68, Salud, publicado el
23. 01. 2006, dlsPuso_que l a nodi ficacion | ntroducida a
presente articulo rige a contar de 180 dias después de
su publi caci 6n.

TI TULO XXVI |

De los alinentos para regi nenes especi al es

Parrafo
Di sposi ci ones general es
Articulo 488.- Los alinentos para reginenes

especi al es son aquel | os_el aborados o_preparados, |
especi al mrente, para satisfacer necesi dades fisiol 6gicas o

fisiopatol 6gi cas, particulares de nutricion. E?cretlo'\ly,3 SALUD
t.
Los productos regul ados por este articul o deberan D.O 24.11.2011

fornul arse de acuerdo a principios nédicos y nutricionales
aceptados, cientificanente reconoci dos o consensuados
i nternaci onal mente y deberan satisfacer |as necesidades
particul ares de nutricio6n que indica el productor. Se
excluyen de esta categoria |los alinentos de uso por via
arenteral, |os que seran regul ados por el decreto suprenop
1.876/05 del Mnisterio de Sal ud.

Articul o 489.- Los alinmentos Para regi menes
especi al es, sin perjuicio del cunplinmiento de |as nornas
general es de etiquetado del presente reglanento, deberéan
Indicar en la cara principal del envase |a(s)
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caracteristica(s) esencial (es) o nodificacion(es)

realizada(s). Decreto 24, SALUD
) ) ) o Art. 1 N 4
. La informaci6n y rotul aci én nutricional de |os D.O 24.11.2011
al i mentos conprendi dos en el parrafo Il del presente

Titul o, deberan expresarse Epr cada 100 g o 100 n!,.segun
corresponda y por cada 100 kil ocal orias ?kcal) utilizables
del producto, opcional por cada porci 6n del producto listo
para el consuno.

~ La informaci6n y rotulaci 6n nutricional de |os
al i mrentos conprendidos en el parrafo |Il del presente
Titul o deberan expresarse por cada 100 0 100 nm, segun
corresponda, y por cada porci 6n del producto |isto para e
consuno, opcional por cada 100 kil ocal orias (kcal)
utilizabl es del producto.

. La informacion y rotulacidn nutricional de los _
al i ment os conprendi dos en el Barrafo V del presente Titulo
deberan expresarse por cada 100 g o 100 m, segun
corresponda, y por cada 100 kil ocalorias (kcal) utilizables
del producto, opcional por cada porci 6n del producto listo
para el consuno.

~ La informaci6n y rotulaci 6n nutricional de |os
alimentos para uso nmedi co o nedicinal para mayores de 36
neses debera dar cunpliniento a | o establecido en e
Titulo Il del presente Regl anento.

Articul o 490.- ELI M NADO
Decreto 24, SALUD
Art. 1 N 5
D.O. 24.11.2011
Articul o 491.- ELI M NADO.

Decreto 24, SALUD
Art. 1 N 5

D.O. 24.11.2011
Decreto 24, SALUD

Art. 1 N0 5
D.O 24.11.2011

Articul o 492.- ELI M NADO.

Parrafo |1
De las fornulas para | actantes

Articulo 493.- Las formulas para |l actantes son
aquel I os productos que satisfacen |os requerim entos
nutricionales de los |lactantes, cuando |a alinmentaci 6n con
| eche materna no es posible o es insuficiente. Se entiende
por lactantes a | os nifios no mayores de 12 neses de edad.

Articulo 494.- Las foérmulas para |actantes se
clasifican en:

a) formula de iniciacién es aquella que una vez

reconstituida de acuerdo a | as reconendaci ones de

fabricante esti destinada a satisfacer todos |os

requerimentos nutricionales del |actante durante |os

primeros cuatro a seis neses de vida, aunque puede ser usada

ademds de otros alinentos para |actantes hasta | a edad de

un afio.
Aquel la fornul a de iniciacion que se |e introduzca

al guna nodi ficaci 6n en el contenido y conposicion de | os

nutrientes 8ue | a hagan nmas senejante a |la | eche

mat erna se denominara formula de iniciacion adaptada; DTO 475, SALUD
La rel aci on | act oal bam na/ casei na deberé tener una Art. Unico, N 136

- |
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Broporgién mini ma de 60:40% respecti vament e, D. 0. 13.01. 2000

) fornmul a de continuaci 6n es aquell|la que forma parte de Decreto 24, SALUD
un esquena de alinentaci 6n_ni xto destinada al consunp de Art. 1 N 6

los lactantes de mas de seis neses de edad. o D. 0 24.11.2011

C) fornmul as para | actantes con necesi dades nutricional es DTO 475, SALUD
especiales, tales cono, intolerancia a la |actosa, Art. Unico, N 136
intolerancia gl gluten, fenilcetonuria u otros probl emas D. O 13.01. 2000

net abdl i cos. Estas deberan indicar en el rétulo en forna

clara y destacada | a necesidad especial para |a que debe

enpl earse, | as propi edades especificas en que se basa y

recomendaci ones concretas y advertencias en relacion a su

consuno, si fuese necesari 0. Decreto 106, SALUD
Art. 1 N 33

D. O 23.04. 2009

Articul o 495.- La fornula de iniciacioén L
LQCQnStItUIda debera presentar | a siguiente conposicion
asi ca:

a) ener gi a: mninmo 60 kcal /100 m
maxi nro 70 kcal /100 m
b) proteinas: nininb 1,8 g/100 kca

maxi no 3,0 g/ 100 kca

~ El indice quimco de las Broteinas presentes sera
equi val ente, por |lo nenos, al 85%de |as proteinas de
referencia (leche hunana?. No obstante, para efectos de
cal cul o, podréan sumarse |as concentraciones de netioninay

ci stina.
Cnnt eni dn de am nnAcidns de | a | eche hiimana
Contenido medio de animoacidos

mg de aminoacido por g nitrogeno | g proteina | 100 kcal
Arginina 196 31 56
Cistina 131 21 38
Histidina 141 AL 41
Isoleucina 319 51 02
Leucina 586 94 169
Lisina 395 63 114
Metionina 85 14 24
Fenilalanina 282 45 81
Treonina 268 43 77
Triptofano 114 18 33
Tirosina 259 42 75
Valina 315 50 90

c) | i pi dos: m ninmo: 4,4 g/ 100 kca

maxi no: 6,0 g/ 100 kca
-acido linoleico: (en forma de |inol eatos)

m ni no: 300 ng/ 100 kca
maxi no: 1400 ng/ 100 kca

- acido o linolénico
nmi ni no: 50 ng/ 100 kca

- |
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maxi no: NE (No Especificado)
Proporci 6n de acido linoleico/ a |linolénico

mninm 5:1
maxi no 15:1

. Se prohibe la utilizacion de aceite de sésanp y
acei te de al godon.

Los &cidos lAurico y mristico en conjunto no

deberan superar el 20% del contenido total de &cidos
rasos.

g El contenido de &cidos grasos trans no debera ser
superior al 3%del contenido total de acidos grasos.

El contenido de éacido erudcico no debera superar e
1% del contenido total de Acidos grasos.

El contenido total de fosfolipidos no debera superar
| os 300 ng/ 100 kcal . o i

~ En los preparados para |actantes no se utilizaran

aceites y grasas hidrogenadas conerci al nente.

d) car bohi dr at os: m ni mo: 99/ 100 kca
maxi no: 149/ 100 kca

e) sal es mineral es por cada 100 kcal utilizables:

Mn. Max.
Sodi o 20 60
Potasign?%g) 60 180
doro () 50 160
Cal ci o (nm) 50 140
Egsforp (?g)) 2% 128

nesi o

Zi%c o 0,5 1,5
Cobre (ntgQ) 35 120
Yodo (ntg 10 60
Manganeso (ntg) 1 100
Sel eni 0 (ntQ) 1 9
relaci 6n cal ci o/ fosforo 1:1 2:1

En el caso de las fornulas en que se haya agregado hierro,
los Iimtes aplicables seran | os siguientes

] M n. MAX.
H erro (ng) 0, 45 3
f) vitam nas por cada 100 kcal utilizables

) ) Mn. Mx.
Vitamna A (ntg retinol) 60 180
Vitamna D
%ncg_colecaIC|ferol) 1 2,5

i am na (ncg) 60 300
Ri bof | avi na (ntg) 80 500
Ni coti nami da
ghpg ni aci na) 300 1500

ci do pantoténico (ncg) 400 2000

Vitam na B6 (ntg) 35 175 | os prepar ados
deber &n cont ener
un mnino de 15
nc? de vitam na
B6/g de proteina

Bi otina (ncg) 1,5 10
Acido fdlico (ncg 10 50
Vitam na B12 (ntg 0,1 1,5
Vitam na C (ng) 70
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Vitam na K (ntg) 4 27 o
Vitam na E (ng-tocoferol) 0,5 5 ng/g de acidos
grasos
pol i i nsat urados
expresados cono
acido linol eico.
En ni ngun caso
sera inferior a
0,5 ng/ 100 kcal
di sponi bl es.
g) Oras sustancias: por cada 100 kcal. Decreto 106, SALUD
Art. 1 N 34
) M n. Max. D. 0. 23.04.2009
Col i na (rrg? 7 50 Decreto 24, SALUD
nmi oi nositol (ng) 4 40 Art. 1 N 7
L- carnitina (ng) 1,2 NE D.O 24.11.2011
h) Ingredientes facultativos:
] M n.
Max.
h. 1) Taurina (rrﬁ) por cada 100 kcal o - 12
h.2) Ac. Docosahexaenoico (%total de |ipidos) - 0,5

Cuando se use aci do Docosahexaenoi co (DHA) (22:6-3) en

| os preparados para | actantes, el contenido de acido
araqui doni co (20:4n-6) debera al canzar, por |lo nmenos, la

m sma concentraci 6n que el DHA

’ M n.

Max. o
h. 3) Nucl e6ti dos: ng/ 100 Kcal - 16
i) Aditivos

. S6l o se podran usar |os siguientes aditivos en |as
canti dades senal adas:
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preparados para lactantes

N® SIN | Aditivo Cantidad maxima en 100 ml de producto | justificacion
listo para el consumo tecnolégica

Espesantes

412 Goma guar 0,1 g en los preparados liquidos que Mantiene la
contengan proteinas homogeneidad

410 Goma de semillas |0,1 g en todos los preparados para Mantiene la

de algarrobo lactantes homogeneidad
(goma garrofin)

1412 |Fosfato dialmidon | 0,5 g solos o en combinacion Mantiene la
unicamente en los preparados para homogeneidad
lactantes a base de soja

1414 Fosfato dialmidén | 0.5 g solos o en combinacion Mantiene la

acetilado tnicamente en los preparados para homogeneidad
lactantes a base de soja

1413 Fosfato dialmidén | 2,5 g sclos o en combinacion Mantiene la

fosfatado unicamente en los preparados para homogeneidad
lactantes a base de proteinas y/o
aminodcidos hidrolizados
1440 Almidon 2,5 g solos o en combinacion Mantiene la
hidroxipopilado Unicamente en los preparados para homogeneidad
lactantes a base de proteinas y/o
aminoacidos hidrolizados

407 Carragenina 0,03 g en los preparados liquidos Mantiene la
normales para lactantes a base de leche | homogeneidad
0 de soja solamente.

0,1 g en los preparados liquidos para
lactantes a base de proteinas y/o
aminoacidos hidrolizados tnicamente.

Emulsionantes

322 Lecitinas 0,5 g en todos los tipos de preparados Mantiene la
para lactantes homogeneidad

471 Mono y 0,4 g en todos los tipos de preparados Mantiene la

diglicéridos para lactantes homogeneidad

Reguladores de acidez

524 Hidroxido de sodio | 0,2 g sélo o en combinacién y dentro de | Regulacion de pH
los limites para el sodio, el potasio y el
calcio indicados en el articulo 495

500ii Hidrogeno- 0,2 g solos o en combinacion y dentro de | Regulacion de pH

carbonato de los limites para sodio, el potasio y el
sodio calcio indicados en el articulo 495
500i Carbonato de 0,2 g sdlo o en combinacion y dentro de | Regulacion de pH
sodio los limites para el sodio, el potasio y el
calcio indicados en el articulo 495
525 Hidréxido de 0,2 g sdlo o en combinacién y dentro de | Regulacion de pH
potasio los limites para el sodio, el potasio y el
calcio indicados en el articulo 495
501ii Hidrogeno- 0,2 g solo o en combinacion y dentro de | Regulacion de pH
carbonato de los limites para el sodio, el potasio y el
potasio calgio indicados en el articulo 495
501 Carbonato de 0,2 g solo o en combinacién y dentro de | Regulacion de pH
potasio los limites para el sodio, el potasio y el
calcio indicados en el articulo 495
526 Hidroxido de 0,2 g sdlo 0 en combinacion y dentro de | Regulacion de pH
calcio los limites para el sodio, el potasio y el
calcio indicados en el articulo 495

270 Acido L(+) lactico |Limitado por BPF en todos los tipos de | Regulacion de pH
preparados para lactantes

330 Acido citrico Limitado por BPF en todos los tipos de Regulacion de pH
preparados para lactantes

331 Citratos de sodio | Limitado por BPF en todos los tipos de Regulacion de pH
preparados para lactantes

332 Citratos de potasio | Limitado por BPF en todos los tipos de | Regulacion de pH

Antioxidantes

307 b |Concentrado de 1 mg en todos los tipos de preparados Protege de la
tocoferoles mixtos | para lactantes solo o en combinacién oxidacién
304i Palmitato de L- 1 mg en todos los tipos de preparados Protege de la
ascorbilo para lactantes solo o en combinacién oxidacion
Gases de envasado
290 Dioxido de BPF Utilizado en el
carbono envasado de
atmoésfera inerte.
Protegen la calidad de
los nutrientes y
garantizan la
conservacion del
producto durante su
almacenamiento.
941 Nitrégeno BPF Utilizado en el

envasado de
atmoésfera inerte.
Protegen la calidad de
los nutrientes y
garantizan la
conservacion del
producto durante su
almacenamiento.
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Articul o 496.- La fornula de continuaci 6n L
reconstituida debera presentar |a siguiente conposicion

basi ca: Decreto 106, SALUD
Art. 1 N 35

a) energi a: m ninmo 60 kcal /100 m D. O 23.04. 2009
maxi no 85 kcal /100 ni

b) proteinas: mninp 3 g/ 100 kca
maxi no 5,5 g/ 100 kca

c) | i pi dos: mninmo 3,0 g/100 kca
maxi no 6,0 g/ 100 kca

-acido linoleico
mninmo : 300 ng/ 100 kca
maxi no : 1400 ng/ 100Kcal .

- acido a-linolénico
mninmo : 50 ng/ 100 kcal
maxi mo : N. E. (No Especificado)

Proporci 6n de acido_linoleico/ a-linoleénico
mnino 5:1
maxinmo 15:1

~ Se prohibe la utilizacion de aceite de sésanp y
aceite de al godon . )

Los 4cidos laurico y mristico en conjunto no
deberan superar el 20% del contenido total de acidos
grasos. ) o ]

El contenido de acidos grasos trans no debera ser
superior al 3%del contenido total de acidos grasos.

El conteni do de acido erdcico no debera superar e
1% del_contenido total de acidos grasos. i

El contenido total de fosfolipidos no debera superar
| os 300 ng/ 100 kcal. o ]

~ En los preparados para |lactantes no se utilizaran
aceites y grasas hidrogenadas conerci al nente

d) car bohi dr at os: m ninmo 7 g/ 100 kcal
maxi mo 14 g/ 100 kcal

- Lact osa: mnino 1,8 g/100 kcal

- Sacar osa,

gl ucosa, fructosa, ]

m el : maxi nbo 20% del contenido tota

de carbohi dratos por separado o
en conj unto.

e) sal es nineralesNFor cada 100 kcal utilizables: Decreto 117, SALUD
n. Max. Art. 1 N 1
] D. 0 17.09. 2014
Hierro (ng) 0, 45 3
Sodi o_( 20 60
PotaS|on?ng) 60 180
Coro (nmy) 50 160
Cal ci o (ng) 50 140
Fosforo (nm) 25 100
Magnesi o (ng) 5 15
Zinc (ng) 0,5 1,5
Cobre (ntgQ) 35 120
Yodo (ntg 10 60
Manganeso (ntg) 1 100
Sel eni 0 (ntgQ) 1 9
) M n. Max.
Rel aci 6n
cal ci o/ fosforo 1:1 2:1

f) vitam nas por cada 100 kcal utilizables.
M n. Max.

- |
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Vitam na A

(nmcg retinol) 75
Vitam na D
%ncg coIecaIC|feroI)

i am na (ncgQ)

Ri bof | avi na (ntg) 60
Ni coti nanmi da
g n|a0|na, i 250

pant ot éni co
) 300

V'tanlna B6 (ntg) 45
Bi otina (ncg) 1,5
Acido folico (ncg 4
Vitam na B12 (ncg 0,2
Vi tam na ang) 8
Vitam na K (ntg) 4
Vitam na E

(nmg-tocoferol) 0,5

g) Oras sustancias:

| os preparados

i) aditivos.

Biblioteca del Congreso Nacional de Chile <

por cada 100 kcal

M n. Max. D.O 24.11.2011
M oi nosi tol (nD) 4 40
L- carnitina (ng) 1,2 NE
h) I ngredientes facultativos M

n

Max.
h.1g Tauri na (nﬂ) por cada 100 kcal o - 12
h.2) Ac. Docosahexaenoico (%total de |ipidos) - 0,5

Cuando se use &ci do Docosahexaenoi co (DHA) (22:6-3) en
ara | act ant es,

araqui doni co (20: 4n-6) debera’ al canzar, por |l o nenos, la
m sma concent raci 6n que el DHA.
; M n.
MBX. o
h.3) Nucl eétidos: ng/ 100 Kcal - 16

|
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225

300
500

1500

2000
175

| os preparados
deber an cont ener un
mninmo de 15 ntg de
vitam na B6/g de

pr ot ei na

5 ng/g de aci dos grasos
pol i i nsat urados
expresados cono
acido linol eico.

En ni ngdn caso sera
inferior a 0,5

ng/ 100 kca

di sponi bl es.

Decreto 24, SALUD
Art. 1 N 8

el contenido de &acido
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N® SIN | Aditivo Cantidad maxima en 100 de producto | justificacién tecnoldgica
listo para el consumo

Espesantes

412 Goma guar 0,1 g en los preparados liquidos que Mantiene la
contengan proteinas homogeneidad

410 Goma de semillas | 0,1 g en todos los preparados para Mantiene la

de algarrobo lactantes homogeneidad
(goma garrofin)

1412 Fosfato dialmidén | 0,5 g solos o en combinacion Mantiene la
unicamente en los preparados para homogeneidad
lactantes a base de soja

1414 Fosfato dialmidén | 0,5 g solos o en combinacion Mantiene la

acetilado unicamente en los preparados para homogeneidad
lactantes a base de soja

1413 Fosfato dialmidén | 2,5 g solos o en combinacién Mantiene la

fosfatado Unicamente en los preparados para homogeneidad
lactantes a base de proteinas y/o
aminoacidos hidrolizados
1440 Almidon 2,5 g solos o en combinacion Mantiene la
hidroxipopilado unicamente en los preparados para homogeneidad
lactantes a base de proteinas y/o
aminoacidos hidrolizados

Emulsionantes

322 Lecitinas 0,5 en todos los tipos de preparados Mantiene la
para lactantes homogeneidad

471 Mono vy 0.4 en todos los tipos de preparados | Mantiene la
diglicéridos para lactantes homogeneidad

Reguladores de acidez

524 Hidroxido de sodio | 0,2 g solo o en combinacion y dentro | Regulacion de pH
de los limites para el sodio, el potasio
y el calcio indicados en el articulo 495
500ii Hidrogeno- 0,2 g solos o en combinacion y dentro | Regulacion de pH
carbonato de de los limites para sodio, el potasio y
sodio el calcio indicados en el articulo 495
500i Carbonato de 0,2 g solo o en combinacién y dentro | Regulacién de pH
sodio de los limites para el sodio, el potasio
y el calcio indicados en el articulo 495
525 Hidroxido de 0,2 g solo o en combinacion y dentro | Regulacion de pH
potasio de los limites para el sodio, el potasio
y el calcio indicados en el articulo 495
501ii Hidrogeno- 0,2 g solo o en combinacion y dentro | Regulacion de pH
carbonato de de los limites para el sodio, el potasio
potasio y el calcio indicados en el articulo 495
501ii Carbonato de 0,2 g solo o en combinacion y dentro | Regulacion de pH
potasio de los limites para el sodio, el potasio
y el calcio indicados en el articulo 495
526 Hidréxido de 0,2 g sélo 0 en combinacién y dentro | Regulacién de pH
calcio de los limites para el sodio, el potasio
y el calcio indicados en el articulo 495

270 Acido L(+) lactico | Limitado por BPF en todos los tipos de | Regulacién de pH
preparados para lactantes

330 Acido citrico Limitado por BPF en todos los tipos de | Regulacion de pH
preparados para lactantes

331 Citratos de sodio | Limitado por BPF en todos los tipos de | Regulacion de pH
preparados para lactantes

332 Citratos de potasio | Limitado por BPF en todos los tipos de | Regulacién de pH
preparados para lactantes

Antioxidantes

307 b | Concentrado de 1 mg en todos los tipos de preparados | Protege de la oxidacion

tocoferoles mixtos | para lactantes solo o en combinacion

304i Palmitato de L- 1 mg en todos los tipos de preparados | Protege de la oxidacion

ascorbilo para lactantes solo o en combinacion

Gases de envasado

290 Didxido de BPF Utilizados en el envasado

carbono de atmosfera inerte.
Protegen la calidad de los
nutrientes y garantizan la
conservacion del
producto durante su
almacenamiento.

- |
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Articul o 497.- Ademas de | o dispuesto en el presente
regl amento para etiquetado gener al g par a reglnenes ]
especi ales, en la rotul acion y/o publicidad de cual quier

tipo de las férnmulas para |actantes sé6l o podréa proveerse
| a siguiente informaci 6n, |a que, adenmés, tiene e

caracter de obligatoria: Decreto 106, SALUD
) i ) ) Art. 1 N 36

a? origen de |as proteinas que contiene el producto. Si D. 0. 23.04. 2009

el 90% de |las proteinas cono ninino, procede de |eche

deber & denom narse "Férnula para |lactantes a base de
I eche"; si el producto no contiene |eche ni ninguno de sus
derivados deber& indicarse "no contiene | eche ni productos

| &ct eos".

b) rotul aci 6n del val or energético di sponible (expresado
en kca!L, cont eni do de proteinas, I|P|dos y car bohi drat os
di sponi bl es (expresados en granos), |os que deberan

expresarse segun Articul o 491 del presente Regl anento.

c) rotul aci on de otros nutrientes opcionales, |os que

deberan rotul arse de acuerdo al Articulo 491 del presente

regl ament o ]

d) | os productos que contengan un nmininmo de 1 ng de

hierro por 100 kcal utilizables deberan tener |a

denomi naci 6n "Formul a con hierro para | actantes”

e) debera indi carse en caracteres destacados que |a

formula "NO SUSTI TUYE A LA LECHE MATERNA'

f) En la rotulacién y publicidad de las férnul as para

| actantes queda total mente prohibido el uso de |os térninos

"humani zada", "maternalizada" u otros simlares y de

|na?enes que puedan inducir a |a indebida conparaci 6n con

la ['actancia materna o a desal entar su practica, cono por

ejenpl o, lactantes, mnujeres, biberones, entre otros.
Asimsno |a etiqueta de cada envase debera contener un

nensaje claro, visible y facilnmente Iﬁ&lble que incluya | as

pal abras "AVI SO | MPORTANTE: LA LECHE MATERNA ES EL MEJOR

ALI MENTO PARA SU NI NO A" o una decl araci 6n equi val ente que

exprese inequivocanente |a superioridad de |a | eche naterna

or sobre las formulas para |actantes. ) )
Debera advertirse | a necesidad de conmbinar el alinento

para | actantes con alinentaci 6n conpl enentari a adecuada a

desarroll o del nenor, a partir de |os 6 nmeses de edad.

i) el producto destinado a | actantes con necesi dades

especi al es de nutricion, debera indicar |a necesidad

especial para la que va a enplearse la formulay la

propi edad o | as propiedades dietéticas en que se basa.

). Debera informarse que el producto debe ser usado

uni cament e baj o i ndi caci 6n de un profesional de |a sal ud.

k) Debera rotul arse, ademas, |a fecha de el aboracion y

la fecha de vencimiento e instrucciones sobre su correcta

preparaci 6n y uso, asi conp su al nacenamniento y

conservaci 6n antes y después de abrir el envase.

Parrafo 111

De | as preparaci ones conerciales de alinentos infantiles

~ Articulo 498.- Preparaciones conercial es de DTO 475, SALUD
alinmentos infantiles son aquellas utilizadas Art. Unico, N° 140
preferentenente durante el periodo normal de destete Y D. O 13.01. 2000
durante | a adaptaci 6n de |os |lactantes y nifios hasta [ os
36 nmeses de edad a | a_alinmentaci 6n nornal. Se Breparan Decreto 106, SALUD
ya sea para ser administrados directanmente, o bien, Art. 1 N 37
deshi drat ados para ser reconstituidos nediante dilucidn D. 0. 23.04. 2009

en agua. Estos alinmentos pueden presentarse conp sopas,
gui sos, postres g j ugos. ) )

Articul o 499.- Las preparaciones conercial es de
alimentos infantiles para adm nistrarse directanente segun
el tamafio de particulas se clasifican en

a) col ados : aquel |l as preparaci ones de textura finay

- |
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honpbgénea, que contiene particul as_pequefias, de tanafio
uni f orme Y que no requieren ni incitan a |la masticaci 6n
antes de [a degl uci 6n; )

b) pi cados : aquellas preparaci ones de particul as mas
grandes y textura mas gruesa, incluyendo trocitos de
alimentos que incitan a |l a masticaci 6n.

Articulo 500.- Los alinmentos infantiles deshidratados,
una vez reconstitui dos seran parecidos en cuanto a
consi stencia y tamafio de sus particulas a |os descritos en
a) y b) del articulo anterior.

Articul o 501.- Estos alinmentos infantiles deben
prepararse principal nente a base de frutas, verduras,
carnes, pescado y huevos y puede agregarse cereal es,
productos | acteos y materias grasas.

. . Articulo 502.- Estos alinmentos deberan presentar |a
Si gui ente conposi ci 6n basi ca:

a) energia : minino 70 kcal /100 g con
excepci 6n de | os postres y
j ugos. Decreto 106, SALUD
m ni no 60 kcal /100 g para Art. 1 N° 38
col ados y picados de D. 0. 23.04.2009
ver dur as.

b) proteinas > mninmo 4,2 g/100 kcal ( en mezclas a
base de carnes % escado ) DTO 475, SALUD
mnino 2,8 g/100 kcal ( en nezclas a Art. Unico, N 1
base de verduras, hortalizas y D. 0. 13.01.2000

: cereal es; - o :
c) materia grasa: Se prohibe la utilizacion de aceite de
seésanp_ y aceite de al godon. Los acidos |laurico
mristico en conjunto no deberén superar el 20% del
contenido total de &cidos grasos. El contenido de &cidos
grasos trans no debera ser superior al 3%del contenido
total de acidos grasos. El contenido de acido erucico no
debera superar el 1% del contenido total de acidos grasos
El contenido total de fosfolipidos no debera superar |os

300ng/ 100kcal . . Decreto 106, SALUD
d) sodio : maximo 10 meg/ 100 kcal Art. 1 N° 38
(230 ng/ 100 kcal?. L D. O 23.04.2009
No se pernitira la adicién de DTO 475, SALUD
sal (NaCIL a los productos de Art. Unico, N 141
ostre a base de frutas. D. 0. 13.01.2000

a cantidad de sodio
proveni entes de diferentes
sal es m neral es quedar an
dentro del linite establecido
) ) para sodi o;
e) vitam nas y sales

i ?1nerales podré agregarse en conform dad con | as
i stas
] ] ] de referencia del articulo 496 e) y f);
f) fibra dietaria
t ot al : maximo 2,0 g/ 100 g de producto

listo para el consuno. DTO 475, SALUD
Art. Unico, N 141
D. 0. 13.01. 2000

~ _Articulo 503.- S6lo se pernmitird el uso de |os
siguientes aditivos, en |la cantidad que se indica por 100 g
del producto listo para el consuno: Decreto 106, SALUD
Art. 1 N 39
D. 0. 23.04.2009
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Funcién Aditivo Por cada 100 g de producto listo para el
consumo, preparado conforme a las
instrucciones del fabricante, salvo indicacion
en contrario

Emulsionantes | Lecitina 05¢g

Mono vy diglicéridos 0,15

Reguladores
de acidez

Bicarbonato de Sodio
Bicarbonato de Potasio
Carbonato de Calcio

B.P.F. (dentro del limite del sodio, 230 mg
Na/100 kcal)

Reguladores

Acido L ( +) lactico

02g

de acidez Acido citrico y su sal de sodio | 0,5 g (dentro del limite del sodio, 230 mg
Acido acético Na/100 kcal)
Carbonato de potasio y de|0,5g
sodio BPF (dentro del limite del sodio, 230 mg
Na/100 kcal)
Antioxidantes |Concentrade de  varios|300 mg/kg de grasa, solos 0 mezclados

tocoferoles
Alfa-tocoferol

Antioxidantes

Palmitato de L-ascorbilo

200 mg/kg de grasa

Antioxidantes | Acido L-ascorbico y sus sales | 500 mg/kg (dentro del limite del sodio, 230
de sodio y potasio expresado | mg Na/100 kcal)
en acido ascorbico
Aromatizantes | Extracto de vainilla BPF
Etilvainillina 7mg
Vainillina 7mg
Espesantes Goma de semilla de algarrobo | 0,2
Goma guar
Espesantes Pectinas (aminadas y no|1 g sodlo pectina no aminada en alimentos en
aminadas) base a frutas
Espesantes Fosfato dialmidon fosfatado |6 g
Fosfato dialmidén acetilado |6 g
Adipato de dialmiddén |6 g
acetilado
Espesantes Dialmidén fosfato 69
Hidroxipropil almidén 6g
Dialmidén glicerol 6g
Dialmidén glicerol acetilado |6 g
Gases de | Didxido de carbono BPF
envasado Nitrogeno

Articul o 504.- El

este tipo de alinentos debera
expresado conp nitratos.

cont eni

do méxino de nitratos en
ser inferior a 250 ng/ kg

Articul o 505.- Adenés de | o dispuesto para

etiquetado general

y para régi nenes especiales |as

preparaci ones conerci ales de alinentos infantiles deberéan

I ndi car
a
b
c
cono su
después
En

en |l os ro6tul os ni

de propi

Los al i nentos

en su eti
Para ni fios mayores de

queta | o siguiente:

sei s neses'';

fecha de el aboraci 6n y fecha de venci m ento;

i nstrucci ones sobre su preparaci 6n y uso,

asi

al macenami ento y conservacl 6n antes'y

de abrir el envase.

este tipo de

edades sal udabl es.

roduct os,
publici dad de | os m snos,

no deber&n incorporarse
decl ar aci ones

infantil es no deberan fornul arse con

hi erbas o sus extractos u otros conponentes que induzcan el
suefio en | os nenores o con el

net eori sno o dol ores abdoni nal es o hi nchazén, ni

fines terapéuticos

propésito de reducir el
otros

DTO 475, SALUD
Art. Unico, N°
D. 0. 13.01. 2000

143
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Art. 1 N 9
D.O 24.11.2011

Parrafo |V

De los alinentos para uso infantil procesados a base de
cereal es

Articulo 506.- Los alinmentos para uso infanti
procesados a base de cereal es son aquell os destinados a
compl etar el réginen alinmentario normal de nifios desde |os
6 nmeses hasta | os 36 neses de edad. Decreto 106, SALUD
Art. 1 N 40
D. 0. 23.04.2009

Articul o 507.- Los alinentos el aborados a base de
cereal es estan preparados principal nente con uno o nas
cereal es nol i dos 8ue se procesan para |lograr un escaso
conteni do de hunedad y se fragnentan para ser consum dos
di | ui dos con agua, |leche u otro Iiquido conveniente o sin
di luci 6n cono gal |l etas, bizcochos o pastas y se consunen de
acuerdo a las Instrucciones que el fabricante debe indicar

en el rotul o del producto. Decreto 106, SALUD
El contenido de cereales en el producto debera Art. 1 N 41
al canzar por |lo nmenos el 25 por ciento de la nezcla final en D. O 23.04. 2009

rel aci 6n con el peso en seco. De acuerdo a su preparacion
se di stinguen |as siguientes categorias:

a) Product os que consisten en cereal es que se preparan
para el consuno afadi endo | eche u otros |iquidos
nutritivos idoéneos.

b Cereal es con adicidon de alinmentos de alto val or
proteinico, que se preparan para el consunb con agua u
otros | iquidos apropi ados exentos de proteinas.

Articulo 508.- Las categorias descritas en articulo

507 se preparan principal mente con uno o mas product os

nmol i dos de cereal es, cono trigo, arroz, cebada, avena

centeno, naiz o sorgo. Tanbi én podréan contener

| equni nosas previanmente tratadas para elimnar factores

antinutricionales (segun |as buenas préacticas de

fabricaci 6n), raices am| aceas cono arroz o nandi oca,

tallos anil aceos y senillas ol eagi nosas en nenor

pr opor ci on. Decreto 106, SALUD
Art. 1 N 42
D. O 23. 04. 2009

Articulo 509.- Los requisitos relativos al contenido
energético y de nutrientes se refieren al producto listo
para el consunp tal conp se vende, o preparado de
conform dad con |las instrucci ones del fabricante, a nenos
que se especifique otra cosa y deberéan ajustarse a lo

si gui ent e: Decreto 106, SALUD
Art. 1 N 43
Cont eni do energético D. 0. 23.04.2009

El conteni do energético de |os alinmentos el aborados a base
de cereal es no debera ser inferior a 0,8 kcal/g.

Pr ot ei nas )

En aquel | os que se _consunen de acuerdo a | o descrito en el
punto b) del art. 507, el indice quinico de |la grotelna
afladi da debera ser equival ente por |o nenos al 80 por
ciento de |la calidad de |a caseina. El contenido de ]
proteina no deberéa ser inferior a 2 g/100 kcal ni superior
a 5,5 g/100 kcal

Se pernite la adicion de aninoacidos sélo con el fin de
mejorar el valor nutricional de |la nezcla proteinica y en
| as proporciones necesarias para tal fin. Podréan enpl earse
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Uni canente formas natural es de L-ani noaci dos.

Li pi dos _ )

Para | os productos menci onados en Bunpo b) del articulo
507, el contenido de |ipidos no debera ser superior a 4,5
g/ 100 kcal. Sin enbargo, si el contenido de |ipidos es
superior a 3,3 g/100 kcal

- la cantidad de acido linoleico (en forma de
triglicéridos = linoleatos) no debera ser inferior a 300
ng/ 100 kcal . ni superior a 1200 ng/ 100 kcal

- la cantidad de acido |laurico no debera exceder del 15%
del contenido lipidico total; ]

- la cantidad de acido mristico no debera exceder de
15% del contenido |ipidico total

Las categorias de productos a que se refiere la |letra a)
del articulo 507 no deberan exceder de un contenido
maxi mo de |ipidos de 3,3 g/100 kcal

Hi drat os de Carbono ) )

Si a_l os productos mencionados en el punto a) articulo 507
se ?nade sacarosa, fructosa, glucosa, jarabe de glucosa o
mel:

- la cantidad de carbohi dratos afiadi dos_procedentes de
estas fuentes no debera ser _superior a 7,5 g/100 kcal

- la cantidad de fructosa afadi da no deberé ser superior a
3,75 g/ 100 kcal

Si _a |l os_productos nenci onados en el punto b) del articulo
507_s$ aflade sacarosa, fructosa, glucosa, jarabe de glucosa
o mel:

- la cantidad de carbohi dratos afladi dos procedentes de

estas fuentes no debera ser _superior a 5 g/ 100 kcal .
- la cantidad de fructosa afadi da no deberé ser superior a
2,5 g/100 kcal

M nerales ) )

- El contenido de calcio de | os productos nenci onados en el
punto b) del articulo 507 no deber& ser inferior a 80

ng/ 100 kcal . ) )

- El contenido de sodio de |os productos descritos en el
articulo 507 podra ser cono méxi no de 100 ng/ 100 Kcal del
producto listo para el consunp

Vi t ami nas o o , o
La cantidad de vitamina Bl (tiamina) no deberd ser inferior
a 50 nctg/ 100 kcal

En | o que resgecta a | os productos nmenci onados en punto
b) del articulo 507 la cantidad de vitam na Ay de vitam na
D debera nmantenerse dentro de los |imtes siguientes:

Vi tam na

] ncg/ 100 kcl
Vitamna A (en ntg de 60 - 180
retinol egylvalente)
Vi tam na 1-3

Los productos sefial ados en el punto a) del articulo 507 a

| os que se adicione vitanmina A o vitani na D deberan cunplir
con los linmtes de esas vitani nas descritos para |os
product os nencionados en la letra f) del articul o 496.

Las vitami nas y nineral es no nenci onados en el presente
articul o podran ser agregadas de acuerdo a los limtes
establ ecidos en el articulo 496 del presente regl amento.

Humedad
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El contenido de hunedad de | os productos debera ser
conforne a | as buenas practicas de fabricaci 6n para cada
una de | as categorias de productos, y su cuantia debera
ser tal que se reduzca al nininp |a pérdida de val or
nutritivo y no pueda haber nultiplicacion de

M cr oor gani snos.

Articulo 510.- Tanto el producto conp sus conponentes

no deberan haberse tratado con radi aci ones ionizantes. Decreto 106, SALUD
~Queda prohibido el uso de grasas hidrogenadas y Art. 1 N 4
parci al mente hi drogenadas en estos product os. D. O 23.04. 2009

El contenido maxino de fibra dietaria total sera de
29/ 100g de producto listo para el consuno confornme a | as
i nstrucci ones sugeridas por el fabricante.

Articulo 511.- Todos los ingredientes, incluso |os
facul tativos, deberén estar linpios y ser inocuos,

apr opi_ ados de buena cal i dad. o o Decreto 106, SALUD
Todos [os procedinientos de el aboraci 6n y desecaci 6n Art. 1 N 45
deberan Il evarse a cabo de forna que sean mninmas |as D. 0. 23.04.2009

pérdi das del valor nutritivo, especialmente en |a calidad
de sus proteinas. ] )

Los productos que contengan miel o jarabe de arce
deberan tratarse de nmanera que se destruyan |as esporas de
Clostridiumbotulinum si las hubiere. )
| 4 t_S()Io podran utilizarse cultivos productores de &acido

acti co.

~ Articulo 512.- SOlo se permitira el uso de |os
S|8U|entes aditivos y en las cantidades indi cadas por cada
100 g de producto listo para el consunp, preparado conforne
a las instrucciones del tabricante, salvo indicacién
contraria de su médi co. Decreto 106, SALUD
Art. 1 N 46
D. O 23. 04. 2009
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Emulsionantes

Lecitina

1500 mg/100 g

Meono y diglicéridos

1500 mg/100 g

Esteres de &c. acéticos y
ragos de erol

%steres de dcticos y

grasos de glicerol

Esteres de ac. citrices y
grasos de glicerol

500 mg sclos o combinados

Reguladores
de pH

Bi de Sodio
Bi. de Potasioc
Carbonato de Calcio
Acido L (+) lactico
Acido citrico

Acido acético

rbonat

Acetatos de potasio
Acetato de sodio

Acetato de calcio

Acido malico, Gnicamente la

forma (DL)

- L(+)

Lactato de
lnicamente

sodio (solucidn)
Li{+)

Lactato de
(solucidn)

potasio
tnicament

Li+)

Lactato de

calcio -

Gnicamente la forma L(+)

Citrato monosédico

Citrato trisddi

Citrato monopotdsico

Citrato tripotdsico

Citrato de calcio

Acido clorhidrico

Hidréxido de sodio

Hidréxido de potasio

Hidréxido de calcio

lucono delta-lactona

Acido L(+)tartdrico,
Gnicamente la forma L(+)
Tartrato monosédico

500 mg. sélo o en
combinacién.

Tartratos como
residuos de bizcochos y
crutones

Tartrato disédico

Tartrato monopotasico,
Gnicamente L(+)

Tartrato dipotdsico -
anicament. (+)

Tartrato de sodio y potasio
Gnicamente L(+)

Acido ortofosférico

Unicamente para reqular la
acidez.

440 mg sélo ¢ en
combinacién como fésforo

Ortofosfato monosédico

Ortofosfato disédico

Ortofosfato trisédi

Ortofosfato monopotésico

Ortofosfato dipotédsico

ortofosfato tripotdsico

Ortofosfato monocdlcico

Ortofosfato dicdlcico

Antioxidantes

Tocofercles y e-toccferol

300 mg/kg en la grasa o
aceite, solos o combinado:

Palmitato de L-ascorbilo

200 mg/kg de grasa

Acido L-ascébrbico y sus
sales de Na y K

50 mg expresado en acido
ascérbicodentro de los
limites para el sodio

20 mg, expresado como &cido
Ascorbato de calcic ascérbico
Aromatizantes |Extractos de frutas il
Extracto de vainilla B.P.F.
7 mg/100 g RTU (listos para
Etilvainillina el uso)

Vainillina
Extractos naturales de fruta

B.P.F.
B.P.F.(modif en texto de Cons
B.)

Espesantes

Goma de semillas de
algarrobo

Goma_guar

Goma ardbiga (goma de
acacia)

Goma xantan

Pectinas (amidadas y no
amidadas)

1000 mg solos o combinados.

2000 mg en alimentos a
base de cereales exentos de
gluten

Almidén oxidado

Fosfato de monoalmidén

Fosfato de dialmidén

Fosfato de dialmidén

fosfatado

Fosfato de
acetilado

dialmidén

Adipato de dialmidén

acetilado

Acetato de almidén
esterificado con anh.
Acético

Almidén octenil succinato
sédico

Almidén oxidado acetilado

5000 mg solos o combinados

Antiaglutinan
tes

Gases de
envasado
{propulsores)

Diéxido de silicic (amorfo)

Diéxido de carbono
Nitrégeno

200 mg sélo para cereales
secos

B.P.F.

Gasificantes

Carbonatos de sodio

Hidrogen-carbonate de sodio

Hidrogen-carbonate de amonio "

F.
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Articul o 513.- Ademhs de | o dispuesto para etiquetado
eneral y para reginmenes especiales en el articulo 491 en

a etiqueta de estos alinentos se indicard | o siguiente: E?freaohgog, SALUD
- la frase "para niios mayores de seis neses"; D. 0. 23.04.2009

- Instrucciones sobre su preparaci 6n y uso, asi conb de su
al macenani ento y conservaci 6n

- Cuando el producto no haya sido fabricado para ser
greparado acorde a lo descrito en el punto b) del articulo
07, debera indicar el uso de |leche para diluirlo o

nmezcl arl o. ] o ]

- Si el producto contiene cacao se indicara "Para nifios
mayores de 12 neses de edad".

_Los productos contenidos en este parrafo no son
sustitutos de la | eche materna y no deberan presentarse
conmp tales ni podran decl arar propi edades sal udabl es.

Parrafo V Decreto 24, SALUD
) ) o Art. 1 N 10
De los alinentos para uso nedico o nedicinal D.O 24.11.2011

Articulo 514.- Un alinento de uso médi co o nedicina
es una categoria de alinmentos para reginmenes especial es,
fornmul ados, el aborados y Presentados especi al rente para e
tratam ento dietético exclusivo o parcial de pacientes, y
que deberéan utilizarse bajo |la supervision de un

prof esi onal de |a sal ud. Decreto 24, SALUD
) i Art. 1 N 10
Estos al i nent os deberan rotul ar: D.O 24.11.2011

- que el producto debe utilizarse bajo supervision
nédi ca o de un profesional de |a salud, )

- si el producto es o no adecuado para ser consum do conp
uni ca fuente de alinento,

- si el producto va destinado a un grupo de edad
especifico, vy o

- si el producto puede perjudicar |a salud de |as
Personas gue | o consuman sin estar afectados por al guna de
as enfernmedades, trastornos o afecciones, para |os que vaya
desti nado.

Articul o 515.- Estos alinentos se clasificaran de

acuerdo a |l as instrucciones del fabricante en: Effreaoh§4iOSALUD
a) Al i nentos conpl etos con una fornul aci én de nutrientes D.O. 24.11.2011

especifica adaptada para deternm nadas enfernedades,
trastornos o situaci ones fisiol dgi cas. Pueden constituir la
Unica fuente de alinentos para | as personas a | as que van
desti nados. Estos alinmentos tanbi én pueden utilizarse cono
sustitutos de una parte del réginen alinentario.

b) Alinentos inconpletos con una formul aci 6n de

nutrientes especifica adaptada para determn nadas

enf ermedades, trastornos o afecciones. No son adecuados conp
uni ca fuente de alinentos, por |o que s6l o pueden

utilizarse cono sustitutos de una parte del réginen

al i mentario.

Esta informaci 6n debera quedar, claranmente, indicada
en el roétulo para contribuir al uso adecuado del producto.
Parrafo VI
De los alinmentos para reginenes exentos de gluten
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Articulo 516.- Un alinmento libre de gluten es aque
que esta preparado Gni camente con ingredientes gque por su
origen natural y por |a aplicacion de buenas practicas de
fabricaci 6n - que inpidan |a contam naci 6n cruzada - no
contiene prol am nas procedentes de trigo, de todas |as

especies de triticumcono |a escafia comin (Triticum spelta
L.E, el kamut (TriticumpolonicumL.), trigo duro, centeno,
cebada, ni sus variedades cruzadas, asi cono tanbién de |a
avena.

Para efectos de la inclusion en el rétulo de la
| eyenda "Libre de Quten", |os el aboradores de alinmentos
libres de gluten deberan cunplir con |as exigencias

est abl eci das en el presente Regl anento, asi conp contar con
un programa de buenas practicas de fabricacion, con el fin
de asegurar |a no contami naci 6n con | os derivados de trigo
centeno, cebada y avena en | os procesos, desde la recepcion
de las materias primas hasta | a conercializaci 6n del
producto final

Articulo 517.- Las harinas libres de gluten destinadas
a |a panificacion, asi_conp el pan libre de gluten,
deberan contener las vitam nas y mneral es establ ecidas en
el articulo 350 de este Reglanento. Todos |os alinmentos
i bres de gluten deberén etiquetarse nutricional nente de
acuerdo a o establ ecido en el etiquetado general y en el
articul o correspondi ente de este Regl anento.

Articulo 518.- El térnmino "Libre de gluten" y el |ogo
0 sinbolo de | a espiga tachada, soOlo podran utilizarse
cuando el resultado del analisis de |aboratorio de
Producto alimenticio sea no detectable para prol am nas de
0s cereal es establ ecidos en el articulo 516, de acuerdo a
la técnica analitica que para estos efectos deternmine e
Instituto de Salud Publica. La frase "libre de gluten" se
rotulard en | as proxin dades del nonmbre del producto, con
caracteres de buen realce, tamafio y visibilidad.

Parrafo Vi |
De los alinmentos para reginmenes de control de peso

Articulo 519.- Se entiende por alinmentos para
regi renes de control de peso, aquellos que segun |as
i nstrucci ones correspondi entes sustituyen |la totalidad
de la dieta o una parte de |la nisma.

En el rétulo junto al nonbre principal del alinmento,
formando parte del misnmp o junto a |la informacion
nutricional deber& sefial arse, con caracteres féaciles
de leer en circunstancias nornal es de conpra y
uso la frase "alinmento para control de peso”

A
El articulo transitorio del DTO 115, Salud,
publicado el 25.11.2003, dispone que |a nodificaciones
a este articulo, regiran 180 dias después de su
publ i caci én.

_Articulo 520.- Un producto que se presente cono ]
sustituto de todas |las comidas de la dieta diaria debera
aportar como minino 800 kcal. y cono méxi no 1.200 kcal

Legislacion chilena

Decreto 106, SALUD
Art. 1 N 48
D. 0. 23.04. 2009

Decreto 106, SALUD
Art. 1 N° 49
D. 0. 23.04. 2009

Decreto 106, SALUD
Art. 1 N° 50
D. 0. 23.04. 2009

DTO 475, SALUD
Art. Unico, N 151
D. 0. 13.01. 2000

DTO 115, SALUD
Art. primero N° 25
D.O. 25.11.2003
NOTA

DTO 475, SALUD
Art. Unico, N 1
D.O 13.01. 2000
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_Cuando el producto total se presente dividido en
porciones, 3 o0 4 diarias, segun |os habitos alinenticios
de | a_persona, estas porciones deberén sum nistrar
aproxi madamente una tercera o una cuarta parte del
aporte energético total del producto, respectivanente.

Articulo 521.- Si el producto se presenta cono DTO 475, SALUD
sustituto de una o nmas comdas de la dieta diaria debera Art. Unico, N 1
aportar cono mininmo 200 kcal y cono maxi no 400 kcal . por D. O 13.01. 2000
com da, esto referido al producto tal conp se conercializa. Decreto 24, SALUD

Art. 1 N 11
D.O 24.11.2011

_ Articulo 522.- Los sustitutos de conidas para
regi nenes de control de peso se prepararan con el ementos
constituyentes de proteinas de origen animl y vegetal que
se hayan denpstrado aptos para el consump humano, y con,
otros ingredi entes apropi ados para obtener |a conposicion
esenci al del producto.

Articul o 523.- El contenido de proteinas de estos
productos sera de un 25% cono nminino y un 50% conb nmaxi no
de la energia disponible del alinmento |isto para su
consuno. o i ] )

La ingesta total diaria de proteinas no sera superior
a 125 g. La calidad biol 6gica de | as proteinas no seréa
menor a un 80%de |as proteinas del huevo o de la_leche.
Para nejorar |a calidad de |as proteinas podran afadirse
am noécl dos esenci al es pero s6lo en | as canti dades
necesarias para tal efecto. Los am noacidos utilizados
deber&n presentarse en su forna | evégira, pero se podré
utilizar DL-netionina.

Articul o 524.- Estos alinmentos deberan cunmplir con el

descriptor bajo en grasa y no deberan aportar, en forna de

grasa total, mas del 30%de |la energia disponible en el

alimento. No nenos del 3%de |a energia disponible debera

ser aportada conp acido linoleico. Decreto 24, SALUD

Art. 1 N 12

) D. 0 24.11.2011
Articulo 525.- Cuando un alinmento se presente conp

sustitutivo de todas |las conidas de un dia, debera )

contener, al nenos, el 100% de |as cantidades de vitam nas y

m neral es especificadas a continuaci 6n, en el producto ta

cono se comercializa: Effreaoh§4iBSALUD

Vitam na A 600 ntg EAR D. 0 24.11.2011
Vitamina D 2,5 ncg D 3
Vitam na E 10 ng ET
Vitamna C 60 ng
Tiam na 0,8 ngy

Ri bof | avi na 1,2 ngy

Ni aci na 11 ng
Vitanina B 6 2 ng
Vitam na B 12 1 ncg

Fol at o 200 ncg EFA
Calcio 500 ng
Fosforo 500 ng

H erro 14 ng
Yodo | 140 ncg
Magnesi o 300 ng

obr e 1,5 ngy
Zinc ngy

Pot asi o 1,6 g
Sodi o 0,6 g

Estos ali mentos que se presenten conp sustitutivo de
todas | as comidas de un dia deberan contener un ninino de
13 g de fibra dietética total. Las cantidades por cada
ti enpo de com da, deberan ajustarse a una cantidad que
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corresponda al 33% o0 25%del total sefal ado, seglin si e
numer o de porciones reconendadas por dia es de 3 o 4, ]
respectivamente, o que corresponde a 4,3 g o 3,3 g de fibra
di et ética/ porci 6n, segin si son 3 o 4 porciones por dia.

Se podran incluir otros nutrientes esenciales no
especi fi cados en esta lista para | os que exista Dosis D aria
Remendada o Val ores de Referencia Diaria, |la sumatoria o
concentraci 6n final de ellos en el producto, no deberé& ser
superior al 100% de |la Dosis Diaria de Referencia
establ ecida para el nutriente en particul ar

Articul o 526.- Cuando un producto se presente cono
sustituto de una sola conmda de |la dieta diaria, es decir
cono reenplazo de una de |as principal es conm das del dia,
desayuno, al nuerzo, once o cena, |las cantidades de vitam nas
y mineral es deberan ajustarse a una cifra que corresponda
al 33% 0 25%del total sefialado en el articulo anterior
segln si el nanero de porciones reconendadas por dia es

de 3 0 4, respectivanente. Decreto 106, SALUD
Art. 1 N 51
D. O 23. 04. 2009
Articul o 527.- Estos productos se etiquetaréan DTO 475, SALUD
conforme | as_di sposiciones relativas a etiquetado general Art. Unico, N 154
y segun | o dispuesto en el articulo 491. Si en |las D. O 13.01. 2000

instrucciones para el uso se indica que el producto debe
conbi narse con otros ingredientes, en |a etiqueta deberé
agregarse |l a declaraci on del valor nutritivo por porcioén
de consunp habitual del resultado final de la

conbi naci on. ) ) )

En o particular, en la etiqueta o etiquetado no se
deberd hacer referencia al ritno ni a la magnitud de |la
pérdi da de peso resultante del consunp del alinmento, cono
tanpoco a la dismnucion de | a sensaci 6n de hanbre ni a
aumento de | a sensaci 6n de saci edad.

Articulo 528.- En |a etiqueta o en el etiquetado
debera hacerse referencia a | a necesidad de nmantener una
i ngesta adecuada de |iquido cuando se utilizan
grep?rados para el control de peso

i e

i el consuno de alimnmentos proporciona una ingesta DTO 475, SALUD
di ari a de al cohol es de azucar superior a los 20 g Art. Unico, N° 155
diarios, la etiqueta debera Il evar una decl araci on de que D. 0. 13.01.2000

el alinento podria tener un efecto | axante.

La etiqueta deberd Ilevar una decl araci 6n de que e
alimento puede ser util para el control de peso

uni canmente conp parte de una dieta con un contenido
energéti co control ado

La etiqueta de | os productos que se presentan cono
sustitutos de la dieta total para utilizar durante nas de
sei s semanas, debera contener una reconendaci 6n de que
transcurrido ese periodo debera solicitarse asesoria

medi ca.
Parrafo VIII De |os alinmentos con bajo contenido de

grasas y/o cal orias.- DEROGADO Decreto 24, SALUD
Art. 1 N 14
D.O 24.11.2011

Articul o 529°.- DEROGADO Decreto 24, SALUD
Art. 1 N 14

) D.O 24.11.2011

Articul o 530°.- DEROGADO Decreto 24, SALUD

Art. 1 N 14
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D.O 24.11.2011

Articul o 531°.- DEROGADO Decreto 24, SALUD
Art. 1 N 14
D. 0 24.11.2011

Articul o 532°.- DEROCGADO Decreto 24, SALUD
Art. 1 N 14
D.O 24.11.2011

Articul o 533°.- DEROGADO Decreto 24, SALUD
Art. 1 N 14
D.O 24.11.2011

Tl TULO XXI X

DE LOS SUPLEMENTCOS ALI MENTARI OS Y DE LOS ALI MENTOS

PARA DEPORTI STAS DTO 253, SALUD
N 1 A % B)
D.O 20.01.2003
NOTA

Parraf o

De | os Supl enentos Alinentarios
DTO 253, SALUD
N 1 A % B)
Articul o 534.- Suplenentos alinmentarios son D. O 20.01. 2003
aquel | os product os el aborados o preparados especi al mente NOTA
para suplenmentar |a dieta con fines sal udables y
contribuir a mantener o proteger estados fi siol ogi cos
caracteristicos tales cono adol escencia, adultez o
vej ez. L ] )
Su conposi ci 6n podré corresponder a un nutriente,
nezcla de nutrientes y otros conponentes presentes
natural nente en | os alinentos, incluyendo conpuestos
tal es cono vitam nas, mnerales, am hoacidos, |fipidos
fibra dietética o sus fracciones
) Se podran expender en diferentes formas de
I'i beraci 6n convencional, tales conpb pol vos, |iquidos,
granul ados, grageas, conprimnidos, tabletas, cépsulas
u otras proplas de | os nedi canment os.

NOTA:

El Art. transitorio del DTO 253, Salud, publicado
el 20.01. 2003, dispuso gue |la presente nodificacion,
entrard en vigencia 30 dias después de su publicaci on
en el Diario Oicial

Articulo 535.- Los ingredientes dietarios para DTO 287, SALUD
supl enentos_al i mentarios, que son |as substancias. Art. 2°
utilizadas intencional mente para suplenmentar la dieta D. O 18.02.2002
humana, incrementando |la ingesta diaria total de
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vi tanmi nas, minerales, am no4cidos, |ipidos, fibra
dietéetica u otros el enmentos natural nente presentes en
| os alinentos, deberan cunplir con la identidad y pureza
i ndi cada en | as especificaci ones de calidad e
i nocui dad.
Articul o 536.- La decl araci 6n de propi edades RIO Zgz, SALUD
t

sal udabl es y_nutricionales,_% l'a informaci 6n nutrici onal .
compl ementaria que se describa en |os envases de estos D. 0. 18.02.2002
product os, debera cefiirse a | as normas establ eci das

para estos fines en este reglanmento, siendo prohibido DTO 57, SALUD
pronoci onar su consund para fines de diagnoéstico, Art. unico N 13
prevenci 6n o tratam ento de | as enfernedades. Ek%k 06. 05. 2005

A
“El articulo transitorio del DTO 57, Sal ud, )
publicado el 06.05.2005, dispone que |as nodificaciones
a la presente nornma entraran_en vigencia dieciocho
nmeses después de su publi caci 6n

. Articulo 537.- La publicidad, a traves de cual quier DTO 287, SALUD
medi o, asi cono |a rotulaci6on de | os supl enent os Art. 2°
al i mentari os, debera adecuarse a | as normas que sobre el D. 0. 18.02.2002

particular se contenplan en este regl anmento;

adi ci onal nrente, estos productos deberéan sefial ar en su

eti quetado, en forna destacada en |a cara principal de

envase y a continuaci 6n del nonbre del producto, su

clasificaci on de "suplenento alinmentario”

] Todos | 0s suplenmentos alinmentarios deberan incluir,
i nnmedi at ament e por debaj o de Ia rotul aci 6n conmo

"Supl emento Alinentario", una | eyenda que sefale: "Su
uso no es reconendabl e para consuno por menores de 8

afios, enbarazadas y nodrizas, salvo I ndicacion )
rof esi onal conpetente y no reenplaza a una alinmentaci 6n

al anceada".

) Articulo 538.- Los niveles, maxinmo y ninino, de DTO 287, SALUD
vitaminas, nminerales y demas conponentes a que al ude el Art. 2°
articul o 534, serén establ eci dos por resol uci 6n del D. 0. 18.02.2002

Mnisterio de Salud, dictada en uso de sus atribuci ones
| egal es técni co normativas.

Parrafo I, )
De los Alinentos para Deportistas RICHZE;, SALUD
D. 0. 20.01.2003
Articulo 539.- Alinentos para deportistas son NOTA

aquel | os productos alinentarios fornul ados para
sati sfacer requerimentos de individuos sanos, en
especi al de aquellos que realicen ejercicios fisicos
pesados y prol ongados.
Estos al i mentos estarén conpuestos por un

ingrediente alinentario o mezcla de éstos. Se |es
podr & adi cionar uno o més nutrientes, cono hidratos
de carbono, proteinas, vitamnas, minerales y otros
conponentes presentes natural mente en |os alinentos,
tal es cono cafeina o aquell os expresanente autorizados
en el presente Reglamento. En su el aboraci 6n se
deberan cunplir las nornas de | as buenas précticas
de manufactura. ) )

_En_ellos no se podra incorporar, solos ni en
asoci aci 6n, hornonas o compuestos con efecto
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anabol i zante. Tanpoco se | es podra incorporar
sustanci as con acci 6n estinulante sobre el sistema
nervi oso, salvo aquellas que estén expresanente
autorizadas y dentro de los linmtes pernitidos para
este tipo de alinmentos en este Regl anmento.

A
El Art. transitorio del DTO 253, Salud, publicado
el 20.01. 2003, dispuso que |a presente nodificacion,
entrard en vigencia 30 dias después de su publicaci 6n
en el Diario icial

Articul o 540.- SOl o podran considerarse alinmentos
para deportistas aquellos que cunplan con | os
requi sitos de al guna de | as progledades nutrici onal es
gue se indican a continuaci én. Ellos deberan col ocar

en la etiqueta, en el panel principal del envase, con DTO 253, SALUD
letras facilmente | egibles en color contrastante con Ne D

el fondo de |a etiqueta: "ALI MENTO PARA DEPORTI STAS D. O, 20.01.2003
......." con el descriptor que se indica entre NOTA

com | |l as, segun corresponda

a) "Alto en energia". Aquellos alinmentos que tienen

Por porci 6n de consunp habitual un 30% o mas, de

a dosis diaria de referencia (DDR) de energia

(DDR = 2000 Kcal /dia). i i ) Decreto 24, SALUD
b) "Buena fuente de energia". Alinentos que tienen Art. 1 N 15

or porcion de consunp habitual entre un 20%y un D. 0 24.11.2011
9% de | a dosis diaria de referencia de energia.

c) "Alto en hidratos de carbono disponi bl es”

_ Alimentos que tienen por porcion de consunp
habitual un 30% o néas, de la dosis diaria de
referencia de carbohidratos d!sPonlbIes (DDR =
350 g de carbohi dratos di sponi bl es/dia). ) )

d) "Buena fuente de hidratos de carbono di sponi bl es”

~ Alinmentos que tienen por porcion de consunp

habi tual entre un 2096K_un 29% de la dosis diaria

de referencia de carbohi dratos di sponi bl es.

e) "Alto en proteinas". Alinmentos que tienen por
porci 6n de consunp habitual de referencia un

40% o mas, de la dosis diaria de referencia de
proteinas equival ente a una Optima calidad y

di gestibilidad (DDR = 50 g de proteinas). )

f "Buena fuente de proteinas". Alinentos que tienen
or porcion de consuno habitual entre un 20%vy un

39% de | a DDR de proteinas equival ente a una

opti ma calidad y digestibilidad. )

g "Con adi ci on de am noaci dos". A estos alinmentos
se | es podréa adicionar |os aninoaci dos que a

conti nuaci 6n se indican, hasta |as cantidades

maxi mas por dia que se sefialan. En la

reconmendaci 6n de consuno de |a etiqueta no se,

podr& sobrepasar |as canti dades nmaxi nas por dia

gque se indican en cada caso.

Ami noaci do Canti dad méxi ma por dia
ng
Al ani na 4800
Ar gi ni na ) 4400
Aci do aspartico 2400
Cisteina 1800
Gutamna 5600
Aci do gl utéanico 6400
dicina 6000
Hi sti di na 1700
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| sol euci na 1400
Leuci na 1900
Li si na 1700
Met i oni na 720
Onitina 1400
Feni | al ani na 1900
Prolina 4400
Seri na 5600
Tauri na 1500
Tr eoni na 1000
Tirosina 1600
Tri pt of ano 100
Val | na 1400

) Los alinentos que tengan fenil al ani na deber an
incluir en la etiqueta el siguiente nensaje:

"Fenil cetondricos: contiene fenilalanina". Los

al i ment os cu%o contenido de taurina sea igual o
superior a 500 nmg por porcién de consunp deberan
incluir en la etiqueta el siguiente nmensaje: "No
reconendabl e para di abéti cos

h) "Con adicion de electrolitos”. Los alimentos DTO 68, SALUD

que se presentan conbp bebi das no al cohdlicas Art. primero N° 34
0 preparaciones a reconstituir podran contener D. O, 23.01. 2006
electrolitos conp sodio Y/O potasi o. El contenido NOTA 1

de sodi o deberé ser igual o mayor a 10 mmol/

(230 mg Na+/1), el contenido de potasi o debera

ser igual o mayor a 2 mol/l (78 nmy K+/|). Estas
bebi das podran ser isotonicas o hipotdnicas Y'
deberan ser fornul adas para tener una osnol al i dad
m ni ma de 200 nosnm kg de agua y maxi ma de 340
nDsnikP_de agua. Las bebi das que Eresenten una
osnol al'i dad entre 200 y 250 nosm de agua podran
denomi narse; "hi potonicas" y aquel las que presenten
una osnol al i dad entre 250 y 340 nosm kg de agua,
podr an denomni narse: "isot 6ni cas"

La reconmendaci 6n de consuno de |os "Alinmentos para
Deportistas”" que se rotule, adjunte o relacione con el
producto no podra sobrepasar, por dia, |as cantidades
de sodio y potasio, que se indican a continuaci 6n

El ectrolito Canti dad méxi ma por dia
nmol ngy
Sodi o 70 1610
Pot asi o 95 3715
i) "Con adicion de vitaminas y/o minerales". S

se adi cionan vitamnas y/o minerales, estos
productos alinenticios deberan clasificarse
segun corresponda conmp "Alinmento Fortificado" o
"Supl emento Alinentario", respetando los linmites
est abl eci dos para cada nutriente en cada

cat egori a.

Cuando un "AlinentoAPara Deportistas" califique
adenmas conp "Suplenento Alinentario" debera dar
cumplimento a los articul os correspondi entes de
este Regl anento, especialnmente, pero no sélo, alo
establecido en el Parrafo | del Titulo XX X

%) Con cafeina. La cafeina podréa ser incorporada en

orma pura o por adicio6n de uno o mas ingredi entes

alinmentarios_que |la contengan. De |os cual es sélo

se podréan utilizar |os siguientes ingredientes: ]
caf é (Coffea spp.), té verde o té negro (Canellia

sinensis o Thea sinensis), cacao (Theobronma

cacao), yerba mate (llex brasillensis e Ilex
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paraguari ensis), nuez de cola (Kola spp.)

uarana (Paul 1 nia cupana), conp tales o en forma

e extractos. La reconendaci 6n de consunp en |a
etiqueta y/o publicidad no podra sobrepasar |os
500 . de cafeina por dia.

k) n adi ci 6n de otros conpuestos. A los alinentos
para deportistas se | es podréa incorporar |os

I ngredi entes alinentarios que a continuaci 6n_se

i ndi can pudi endo contener |as cantidades nmaxi mas

por porcion de consuno habitual que se establ ecen

La recomendaci 6n de consunp que se rotule, adjunte

o rel acione con el producto no podréa sobrepasar

por dia, las cantidades maxi mas que se indican en
cada caso. En estos alinentos se deberd usar el
descritpor: "Con ................ ", indicando e
nombre del ingrediente, seglin corresponda, asi por
ejenplo si tiene adicion de L-carnitina y colina,
se debera utilizar el descriptor: "Con L-carnitina

y colina"
Ingrediente alinentario Canti dad maxi ma
por dia
L - carnitina 249
| nosi na 10 ny
Ubi qui nona 15 ng
Creatina 549
Del t a- gl uconol actona o 600 ngy

d ucono-del ta-I1 act ona

I? Con hierbas: Se podra incorporar conb ingredientes
alinmentarios las hierbas, y/o extractos de |as

hi erbas que a continuaci 6n se indican, en |as

canti dades maximas por porcion de consuno habitua

gque se establecen. La reconendaci 6n de consuno de

llos "Alinentos para Deportistas” que se rotul e,

adjunte o relacione con el producto no podréa

sobrepasar | as cantidades naxi nas por dia que se

i ndi can en cada caso.

Ingrediente alinentario Canti dad méaxi ma
por dia

Raiz de Panax G nseng C. A. Meyer
XS nseng Coreano, G nseng
iatico o Gnseng Oiental) .
1,0 g de raiz

Fruto de Schi zandra Chinesis
Turcz.)
ai |l 1. (Chisandra) 1,5 g de fruto

Raiz y risoma de El euterococcus

Senticosus Rupr. et Maxim .

(G nseng Si beriano) 2,0 gderaizy
rizonm

Si estos ingredientes se incorporan en formm
de extractos, éstos deberan ser apropi ados para uso
en alinentos y su concentraci 6n maxi ma debera ser
cal cul ada consi derando | a equi val enci a del contenido
especi ficado en cada una de las formas incluidas en
esta tabl a. )

En los alinmentos que contengan una o mas de estas
hi erbas, el contenido méxi o de cafeina en el producto
listo para el consunp seréa de 54 ng. por porci én de
consunp habitual y no mas de 180 ng. de cafeinal/litro
en |os alinmentos que se consunen | iquidos y de 90
nﬁé%gp g. en |los que se consunen sélidos

El Art. transitorio del DTO 253, Salud, publicado
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el 20.01.2003, dispuso que la presente nodificacion.
entrard en vigencia 30 dias después de su publicaci on
en el Diario Oicial

NOTA 1:

El Art. segundo del DTO 68, Salud, publicado el
23. 01. 2006, dlsPuso_que I a nodificacion | ntroducida a
presente articulo rige a contar de 180 dias después de
su publi caci 6n.

Articulo 541.- Los alinentos para deportistas DTO 253, SALUD
se etiquetaran conforme a | as disposiciones relativas N 1 D
a etiquetado general y segun |lo dispuesto en |os D. O. 20.01.2003
articulos 110 y 540 de este Regl anento. NOTA

_Los que tengan_adici 6n de: ami noaci dos, L-

carnitina, colina, inosina, ubiquinona, creatina,
hi erbas o extractos de Panax ginseng C. A Myer
Schi zandra chinesis (Turcz.) Baill., El euterococcus
senticosus Rupr. et xim 0 que su contenido de
cafeina sea mayor a 180 ng/l. en los alinmentos |iquidos
y en los sélidos mayor a 90 ng/ 100 g., deberéan incluir
una |.eyenda gue di ga: "NO RE NDABLE PARA MENORES DE
15 ANGS, EN EMBARAZO NI LACTANCI A" en |l etras mayuscul as
y negrita &Festacado).

I NCI SO DEROGADO DTO 57, SALUD
Art. unico N 14
D. O 06. 05. 2005

NOTA 1
NOTA: ) ) )
El Art. transitorio del DTO 253, Salud, publicado
el 20.01. 2003, dispuso gue |la presente nodificacion,
entrard en vigencia 30 dias después de su publicaci on
en el Diario Oicial
NOTA 1: ) )
_El articulo transitorio del DTO 57, Sal ud, )
publi cado el 06.05.2005, dispone que |as nodificaciones
a la presente norma entraran en vigencia dieciocho
meses después de su publicaci 6n.
TI TULO XXX DTO 287, SALUD
Art. 2°
De | as Sanci ones D. O 18.02. 2002
Articulo 542.- Las infracciones a |as disposiciones DTO 253, SALUD
del presente reglanento seran sanci onadas por |os ] N 1C
Servicios de Salud en cuyo territorio se hayan conetido, D. O, 20.01.2003
previa instruccion del respectivo sumario, éen o NOTA
conform dad con | o establecido en el Libro X del Codigo
Sani tari o.
NOTA:

El Art. transitorio del DTO 253, Salud, publicado
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Legislacion chilena

el 20.01. 2003, disPuso que | a nodificaci 6n introducida
al presente articulo entraréa en vigencia 30 dias después

de su publicacion en el Diario Cici al

TI TULO FI NAL.
) Articulo 543.- El presente reglamento entrara en DTO 253, SALUD
vigencia ciento ochenta dias despues de su publicacion N1 C
en el Diario Oficial, fecha en que se entenderan D. O 20.01. 2003
der ogados el decreto supreno N° 60, del 5 de abril de NOTA

1982, del Mnisterio de Salud y sus nodificaciones, asi
cono cual qui er otra norma, resolucion o disposicion que
fuera contraria o inconpatible con I as contenidas en
este decreto supreno

NOTA:

El Art. transitorio del DTO 253, Salud, publicado
el 20.01. 2003, dlsPuso que | a nodi ficaci 6on introducida
al presente articulo entraréa en vigencia 30 dias después

de su publicacion en el Diario Oici al

Articulo Transitorio.- Sin perjuicio de | o dispuesto
en el articulo anterior, la autoridad sanitaria podra, por
resol uci 6n fundada, autorizar |a conercializacién de
productos alimenticios que no cunplan con |as disposiciones
de este reglanmento, por un plazo maxi no de un afo, contado
desde | a fecha de su publicaci on.

. . Anotese, tomese razon, publiquese en el Diario
Oicial e insértese en | a Recopilaci on de Regl anentos de
la Contral oria CGeneral de Republica.- EDUARDO FRE
RU Z- TAGLE, Presidente de |a Republica.- Carlos Massad A,
Mnistro de Salud. o
Lo que transcribo a Ud., para su conocim ento.- Sal uda
gt?néanente a Ud., Fernando Minioz Porras, Subsecretario de
al ud.
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